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To forsagslinier af slagtekyllinger, den ene avlet
pa traditionel made (iinie 88), den anden avlet for
bedre foderudnyttelse, har vist en forskel i fedtaf-
lejringskapacitet, idet der i den grydeklare kylling
blev fundet 15,5% fedt i linie 88, og 12,8% i linie
86. Undersagelsens hovedsigte har vaeret at be-
stemme det kemiske indhold, herunder iszer fedt, |
de to vigtigste muskelgrupper fra slagtede kyllin-
ger af de to linier; grundlaget herfor var 70 kyllin-
ger opdraettet pd liniekombinationsproverne pa

Favrholm og slagtet ved 42 dages alderen p3 For-
segsfjerkraeslagteriet Favrholm. | brystmusklerne
blev fundet 1,28 og 1,40% fedt i henholdsvis linie
86 og linie 88, og de tilsvarende tal for larmuskler-
ne var 4,12 og 4,62%. Der var ingen signifikant
forskel pa linier, hvorfor det konkluderes, at den
reducerede fedtaflejringskapacitet, der er en fol-
ge af det alternative avlsmal, hovedsagelig vedrg-
rer subkutant fedt.

indiedning

Fierkracked har et omdemme som veerende et godt
og sundt produkt set fra et ernseringsmaessigt syns-
punkt, idet det dels er fedtfattigt og dels at det
fedt, der findes, har et forholdsvis hejt indhold af
umsaettede fedtsyrer.

Det har vist sig, at fedtindholdet kan svinge me-
get athsengig af dyreart, alder ved slagtning, ken,
fodring og avl, Hertil kommer, at visse dele af kadet
er meget fedtfattigt, mens andre dele har et hgjere
indhold af fedt.

Slagtekyllinger har gennem 30-35 &r veeret udsat
for en meget kraftig genetisk selektion for starre
vaekst, hvilket har medfort, at slagtealderen nu er

38-40 dage, mod 80-100 dage i 1955. Denne an-
dring ville, alt andet lige, medfore, at kyllingerne
skulle have et mindre fedtindhold. Dette er imidler-
tid ikke tilfaeldet, fordi der samtidig'med avi for
starre vaekstevne indirekte er aviet for starre appe-
tit, og det betyder, at der i virkeligheden har veeret
tale om en stigning i fedningsgraden ved slagteal-
deren.

Denne tendens blev observeret og diskuteret for
10-15 ar siden, og var grundlag for overvejelser om,
hvordan man skulle lgse dette problem. Forskellige
forskningsinstitutioner i Europa og Australien frem-
lagde forskellige l@sningsmodeller og der blev




ivaerksat selektionsforseg for at afprove disse. | Dan-
mark besluttede man at ivaerkseette et selektions-
forsmg, i hvilket foderudnyttelse blev anvendt som
alterpativt avlsmal. Det viste sig hurtigt, at der var
en betydelig reduktion i fedtaflejring ved at selek-
tere for bedre foderudnytitelse sammenlignet med
den traditionelle selektion for hajere veekstevne,

Det ideelle set fra et erneeringsmaessigt synspunkt
er mindst mulig fedt pd fierkraekroppen™. P& den
anden side mé det erkendes, at en del af smagsople-
velsen er knyttet til iseer det muskulzere fedt. Bryst-
ag larmuskler er den mest veerdifulde del af kyllin-
gen og udger vaegtmaessigt ca. 40% af fierkraekrop-
pen; disse to muskelgrupper er samtidigt fedtfatti-
ge med 1,2-1,4% fedt i brystmusklen og 4-5% i lar-
musklerne, mens der i hele kyllingen findes 10-18%
fedt.

Med henblik pé neermere at undersege, hvor pa
tierkraekroppen der er en reduktion af fedningsgra-
den i de kyllinger, der er selekteret for bedre foder-
udnyttelse, er der gennemfart kemiske analyser af
brystked, larked og "rest” fra 70 fierkraekroppe for-
delt p& en sddan linie og en traditionelt selekteret
linie.

Materiale og metode

Fra 1988-generationen blev der pd Liniekombina-
tionspraver for slagtekyllinger Favrholm afprevet to
hold kyllinger fra linie 86, selekteret for god foder-
udnyttelse i 9 generationer, og et hold fra linie 88,
selekteret for hej vaekstevne i samme interval af ge-
nerationer. De to linier var i start-generationen ta-
get fra den samme basispopulation p& Avisstatio-
nen Stryngs.

Ved en alder af 42 dage blev alle kyllinger fra
liniekombinationspreven slagtet p& Forsegsfier-
kraestagteriet Favrholm og der blev fra hvert hold
udvalgt 20-25 fjerkraekroppe til kemisk analyse. Ud-
veelgelsen skete efter tilfaeldighedsprincippet.

Med henblik pd at underssge den kemiske sam-

mensaeining af brystkedet og tarkedet biev foreta-
get en partering, séledes at brystkadet blev disseka-
ret som vist | "Method of Dissection of Broiler Carca-
ses and Description of Parts”. Larbenet blev parteret
fra resten af fierkraekroppen, skindet + subkutant
fedt blev fiernet og endelig blev kedet dissekeret
fra rerknoglerne.

Hver fierkraekrop blev delt i brystked, larked og
rest og blev herefter sendt til kemisk analyse for
bestemmelse af vand, aske, fedt og protein pé Cen-
traliaboratoriet ved Forskningscenter Foulum.

Den kemiske sammensaetning af hele fierkrae-
kroppen er fundet ved en forholdsvis addition af de
3 andele. P& grund af den ubalancerede fordeling
mellem linier og ken er gennemsnit anfert som
"least square means”, hvilket er det bedste sken for
gennemsnit, safremt der var lige mange i hver un-
dergruppe. Statistisk analyse med henblik pa at fast-
leegge effekt af kan, linie og veegt pd den kemiske
sammensaetning er gennemfert ved folgende
mode!:

Y;j=u+i_;+5,+b-vaegt;j

hvor

Y = kemisk sammenseetning

effekt af linie

effekt af kon

= regression af fjerkraekroppens veegt péd ke-
misk sammensaetning
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Resultater og diskussion

i tabel 1 er der anfart vaegt af fjerkraekroppen samt
brystmuskler og larmuskler bade absolut og relativt
til veegten af fierkreekroppen. Vaegtforskellen mel-
lern de to liner er, som det kan forventes. Sammen-
ligning af de to linier, hvad angar parteringer, har
ikke i tidligere forspg vist en s& markant forskel,
hvitket maske beror pa, at disse tidligere sammen-

Tabel 1. Veegt af flerkramkrop samt brystmuskel og ldrmuskel og disses andel af fjerkreekroppen

Selekteret for: Foderudnyttelse Veekstevne

Linie 86 Linie 88 Forskel
Egenskab Haner Haner Haner Haner Linier Ken
Fierkreekrop, g 1502 1329 1809 1408 - -
Brystmuskel, g 324 294 349 289 - -
Brystmuskel, % 21,6 22,1 19,2 20,6 1,95%** 0,95
Larmuskler, g 307 256 317 241 — -
Larmuskler, % 20,5 19,3 17,5 17,1 2,60%** 0,80~

¥ Orfte benyttet handelsnavn er griltkylling, og defineres som den
slagtede og opskarne kylling uden hals, halsskind og bugfedt.



ligninger har veeret gennemfort uden at fierne
skind + subkutant fedt og for larenes vedkommen-
de vaeret inklusiv knogler. Neerveerende undersogel-
ser viser en signifikant sterre andel af ked pa linie
86, 1,95 procentenheder mere brystmuskel og 2,60
procentenhed mere larkod.

| tabel 2 er preesenteret den liniemaessige sam-
menligning af de kemiske analyser af brystmuskel,
larmuskel samt hele slagtekroppen inklusiv de to
muskelgrupper. De anferte gennemsnit (least
square} er korrigeret for den ubalancerede data-
struktur samt for effekt af slagtekroppens vaegt,
hvilket bl.a. betyder, at de viste forskelle mellem
linier er, som de ville veere ved samme vaegt.

Det fremgar, at den store forskel i fedtaflejring,
som findes i hele slagtekroppen ikke genfindes i
samme udstraekning i de to muskelgrupper, dog er
der en naesten signifikant mindre fedtmaengde i [ar-
musklen hos linie 86-kyllinger og forskellen i bryst-
musklen peger i samme retning. Lignende resultater
er fundet i hollandske og franske undersogelser af
"fede” og "magre” linier af kyllinger.

Der er sma, men bemaerkelsesvasrdige og signifi-
kante forskelle i vandindhold. | brystmusklen er der
fundet 0,6% mere vand i linie 86 end i linie 88 og
proportionen af protein til vand er henholdsvis
30,75% og 31.32% og noget tilsvarende kan iagtta-
ges for térked. Det er ikke kiart, om de her fundne
forskelfe var geeldende in vivo eller det er en for-
skel, der er indtrddt under/efter post mortem-pro-
cessen; men det er sandsynligt, at forskelien ogsa
var geeldende in vivo, nar det tages | betragtning, at
linie 86-kyllinger gennem 9 generationer er blevet
selekteret for storst mulig tilvaekst pd grundlag af
en given maengde foder, hvorfor alle sendringer,
der bidrager til mindst ressourcekraevende aflejring,
vil blive favoriseret. Spergsmalet er 58, om det er en
eendring i forholdet mellem maengden af myofibril-
leert protein og bindevaevsprotein eller det er 2n-
dringer i det myofibrillaere protein’s evne til at fast-
holde vand. | begge tilfaelde kan det have indflydel-
se pa kedets sensoriske egenskaber, men disse er
endnu ikke undersggt.

Tabel 2. Liniemaessig sammenligning af kemisk sammensaining af brystmuskel, ldrmuslder uden skind
og ben samt fierkreekroppen (x = least square gennemsnit, s, = standardafvigelse)

Selekteret for: Foderudnyttelse Veekstevne
Linie 86 Linie 88

X §y X Sy P
Brystmuskel
Vand 75,33 0.41 74,75 0,44 0,0001
Aske 1,10 0,04 1,14 0,04 0.0041
Protein 23,18 0,44 23,42 0,36 0,0452
Fedt 1.28 0,22 1,40 0,30 0,1560
Larmuskler
Vand 76,07 0,65 75.52 0,61 00122
Aske 1.00 0,05 1,03 0,09 0,2040
Protein 18,80 0,49 19,83 0,40 0,8327
Fedt 4,12 0,86 4,62 0,62 0,0565
Fierkraekroppen
Vand 66,65 1.49 64,32 1,46 0,0001
Aske 2,80 0,20 2,98 0,17 0,0045
Protein 18,25 0,59 17,62 0.44 0,0002
Fedt 12,82 1,85 15,51 1,72 0,0001

Kanseffekten er vist i tabel 3 og illustrerer det
almindeligt kendte; at hgnekyllingerne indeholder
et par procentenheder mere fedt end hanekyllin-
gerne. Konseffekien er ogsé gaeldende for ldrmusk-
ler, mens forskelle | brystmuskler er | den forvente-
de retning, men ikke signifikante i denne undersg-
gelse. De svrige linieforskelle er afledt af forskelien
i fedningsgrad.

En samtidig statistisk vurdering af effekterne af
linie, ken og veegt af fjerkraekrop pd de kemiske

sammensatninger er gennemfert péd grundlag af
model 1 og de vigtigste parametre er praesenteret |
tabel 4.

Parameteren R, der er udiryk for, hvor meget af
variationen der er forklaret ved linie, kon og veegt
ligger i intervallet 3% for aske i [drmuskler og op til
60% i hele kyllingens fedt- og proteinindhold. Ef-
fekterne af linie og kon er alierede diskuteret i sam-
menhaeng med tabel 2 og tabel 3. Vaegtens indfly-
delse p& den kemiske sammensaetning, nar effekten




af linie og ken er elimineret, ses at veere betydelig;
fedtindholdet er signifikant stigende med storre
vaegt af slagtekroppen og forgges med 0,517% for

Tabel 3. Kensvis sammenligning af kemisk sam-
mensaining af brystmuskler, larmuskler
uden skind og ben samt flerkraakroppen

hver gang slagtekroppen vejer 100 g mere, og der " Haner  Honer
sker ogsé en signifikant forpgelse af fedtindholdet i % % P
birysm;uskel oghié;;nuskel‘ med stigende \;aegt af Brystmuskel
slagtekroppen, hvilket er | gyerensstemme se med Vand, % 75,00 76,08 0,5534
et stort antal undersggelser i ind- og udland. Aske, % 1,11 1,13 0,1985

Undersggelsen har vist, at selektion for foderud- Protein, % 23,41 23,19 0,0660
nytielse reducerer fedningsgraden med 17,4%, nar Fedt, % 1.29 1,39 0,2145
der korr}geres til samme vaegt (tabel 2). Fednmgf- Larmuskler
graden i brystmusklen er kun svagt reduceret, mé- Vand, % 7597 75 62 0.0978
ske fordi der i forvejen kun findes meget lidt fedt, Aske, % 1,02 1,01 0,8205
mens reduktion af fedt i larmusklen er lidt sterre. Protein, % 19,92 19,71 0,1793
De wvrige sendringer i kemisk sammensatning af- Fedt, % 4,02 4,71 0,0090
spejier i store trae|.< andringerne i fedt.aﬂejrmger; Fierkraekrop
der er dog grund til at pdpege, at protein/vand for- Vand, % 66,38 64,60 0,0002
holdet er signifikant lavere i linie 86, hvad angér Aske, % 2,97 2,81 0,0154
brystmuskel, méaske som et resultat af selektion for Protein, % 18,28 17,59 0,0001
starre fodereffektivitet. Fedt, % 13,00 15,33 0,0001
Tabel 4. Samiet oversigt over statistisk analyse péa grundiag af model 1

Regressions-
F-veerdi for effekt af koefficient

Egenskab Linie Ken Veegt R pa vaegt, kg
Brystmuskel
Vand 18,694 0,35 8,27%* 22,8 1.02
Aske 8,83** 1,69 0,01 17,2
Protein 417* 3,50 22,83% 301 -1,52
Fedt 2,06 1,57 8,55** 31,2 0,62
Larmuskler
Vand 6,65% 2,82 0,21 17,1
Aske 1,65 0,05 1,08 2.8
Protein 0,04 1,84 3,89 7.8
Fedt 3,77 7,26%* 4,78* 249 1,49
Fierkraekroppen
Vand 25,574 15,50%** 8,33%* 55,5 -3,49
Aske 8,67*%* 6,20* 8,05%* 16,8 -0.46
Protein 15,40%%* 19,08% 19,19%* 57,4 -1,85
Fedt 24,314 18,834 12,95%** 58,7 5,17
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