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Slagtevaegtens og foderstyrkens indflydelse pa vakst,
foderudnyttelse samt slagte- og kgdkvalitet hos RDM-ungtyre

1. Kgdkvalitet

Lis Buchter, Slagteriernes Forskningsinstitut
H. Refsgaard Andersen, Afdelingen for forspg med kveg

Meddelelserne nr. 10 og nr. 38 fra Statens Husdyrbrugsforseg belyser, hvorledes henholdsvis
produktions- og slagtekvalitetsegenskaberne hos kalve og ungtyre pavirkes af endringer 1
slagtevegten indenfor intervallet 180-540 kg og af mndringer fodringsintensiteten fra 100-55%.

T denne meddelelse belyses, hvorledes de samme faktorer pavirker kgdkvaliteten, dvs.
kadets indhold af protein, fedt, tgrstof, pigment samt dets farve og konsistens,

Med stigende slagtevaegt pges kodets indhold af fedt og protein, ligesom dets farve bliver
merkere, og det bliver mindre megrt. De vagtbetingede ®ndringer i kgdets farve og mgrhed er
af en sidan sterrelsesorden, at det skgnnes, at der kan erkendes kvalitetsforskelle for hver
gang slagtevaegten gges med ca. 120 kg.

Med stigende foderstyrke indlejres mere fedt i kpdet, is@r hos de tunge dyr, men kun hos de
sterkest fodrede dyr i vaegtgrupperne 480 og 540 kg var fedtindholdet s& hajt, at det svarer tilen
begyndende marmorering, Ved samme afgangsvagt vil kgdet veere lysere og mere mort, desto
strerkere der fodres, men @ndringerne i farve og merhed er beskedne, og det er tvivisomt, om
der kan erkendes kvalitetsforskelle inden for det praktisk relevante interval for foderstyrke,

nemlig 70-100%.

Materialer og metoder

Undersggelsen omfatter 168 ungtyre, der er op-
fodret pé fire forskellige foderstyrker (100% =
efter wdelyst, 85%, 70% og 55%) og slagtet ved
syv forskellige vagte (180, 240, 300, 360, 420,
480 0g 540 kg). Alle de indgiede dyr var sgnner ef-
ter fire RDM-tyre. Forsggsplanen, herunder dyre-
nes fodring m.v., er udforligt beskrevet i 430. be-
retning fra forsggslaboratoriet.

Dyrene blev transporteret, slagtet, nedkalet og
opskéret efter den procedure, der normalt anven-
des for forsggsdyr. Saledes sikres blandt andeten
skénsom transport, ingen eller meget kKortvarig
opstaldning pé slagteri, nedkgling ved 6°C i det
forste dggn efter slagtning, derefter kgling ved
4°C samt opskeering tidligst to dggn efter slagt-
ning,




Ved opskaringen af hgiresiderne (Kousgaard,
1974} blev der fra hvert dyr udtaget fire muskler,
der reprazsenterer forskellige dele af slagtekrop-
pen og forskellige muskeltyper, nemlfig: filet (m.
longissimus dorsi), bovklump {(m. triceps bra-
chii), lartunge (m. semitendinosus) og nderlar
{m. semimembranosus). Musklerne blev va-
kuumpakket og ferdigmodnet ved 4°C til 7 dogn
efter slagining for grupperne 180, 240 og 300 kg
levende vaegt og 1l 10 dggn efter slagtning for
grupperne 360, 420, 480 og 540 kg.

Umiddelbart efter modningen blev de fire
muskler fra samtlige dyr analyseret for M (Kjel-
dahl), fedt (SBR), tgrstof, totalpigment, kadfar-
vetal (reflektionsfotometer, Rsss) samt konsi-
stenstal (Volodkewich),

Resultaterne af disse underspgelser er udforiigt
beskrevet af Buchter, 1975, Foruden de nevnte
underspgelser er der p& 21 venstre sider udtaget
Hoforskellige muskler til bl.a. konsistensmélinger
samt smagsbedpmmelse af de samme fire musk-
ler, som nazevnt ovenfor. Resultaterne af disse
undersggeiser er offentliggjort i T. Vestergaards
licentiatafhandling (1974).

Resultater

I tabel 1 er vist de enkelte egenskabers gen-
nemsnitsverdier for forskellige slagtevaegte, fo-
derstyrker samt udskaringer.

Andringerne i egenskaberne med stigende
slagtevaegt og foderstyrke {(gns. for de fire musk-
ler) er tillige illusireret i figur 1.

Tabel 1. Kgdlkvalitetsegenskaber for forskellige slagteveegte, foderstyrker og udskemringer (muskler)

Slagleveegt Foderstyrke Musket
Bov- Lar Inder-
180° 304 420 540 100 83 70 53 Filet Klump tunge ar

% protein . ...... 2100 21,5 21,8 21,9 21,5 21,7 215 214 21,9 209 213 22,0
Gofedt ..., .. 0,79 1,17 1,43 1,58 1,56 1,30 1,14 0,98 1,38 1,22 1,100 1,28
% tgrstof ... ... 229 234 239 242 24,6 238 235 232 24,1 229 232 242
Totalpigment .. .. 57 80 100 130 86 89 92 96 58 105 70 102
Kadfarvetal ... .. 19.5 164 152 13,5 16,5 16,4 16,0 15,6 158 14,7 188 153
Konsistenstal .... 7.4 9.2 94 10,8 8.6 9.2 9,1 9.6 8,1 9.7 8,2 10,5
Proteinindhold Torsiof

Kgdets proteinindhold, der er beregnet som %
N x 6,25, stiger med stigende slagtevazgt, og stig-
ningen er stzrkest ved de laveste slagtevagte og
stagnerende ved de hgjeste. Forpgelsen i prote-
inindhold er dog beskeden.

Fodringsintensiteten pavirker nasten ikke kg-
dets proteinindhold.

Fedtindhold

Kgdets intramuskulzre fedtindhold gges med
stigende slagtevaegt og foderstyrke. Nar der fod-
res svagt, stiger fedtindholdet kun lidt, nfér veg-
ten gges, hvorimod stigningen er kraftig, nar der
fodres steerkt. Foderstyrkens indflydelse pa ko-
dets fedtindhold bliver siledes forst markant, nir
dyret slagtes ved en relativ haj vegt.

Kadets tgrstofindhold udggres af protein og
fedt samt ca. 1% salte. De forskelle, der er i
kgdets tgrstofindhold som fglge af eadringer i
slagteveegt og foderstyrke, kan derfor hovedsage-
lig forklares ud fra fedi- og proteinindholdet.

Totalpigment

Ved analyse for totalpigment bestemmes ko-
dets indhold af myoglobin og heemoglobin - de to
stoffer, der giver kpdet dets rgde farve.

Pigmentindholdet stiger med stigende slagte-
vazgt. Det er ligeledes hgjere, desto svagere der
fodres, men stigningen er beskeden i betragtning
af den store aldersforskel, der er mellem intensi-
tetsgruppemme. Den gennemsnitlige forskel mel-
lem hgjeste og laveste intensitetsgruppe er af
samme stgrrelsesorden som en vaegtforpgelse pa
60 kg bevirker.
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Fig. 1. Kpdlvalitetsegenskaber ved forskellig
slagteveegt og foderstvrke (gns. af fire muskier)

Kodfarveial

Kgdfarven er bestemt ved maling med reflek-
tionsfotometer. Jo hgjere kgdfarvetallet derfor
er, desto lysere er kgdet.

I overensstemmelse med at pigmentindholdet
oges, bliver kpdet mgrkere, nir dyrenc bliver
tungere og foderstyrken nedsattes. Ogs disse
resultater viser en relativ lille @ndring i kadfar-
ven som fgige af forskellig foderstyrke, nar
der sammenlignes ved samme vagt.

Konsistenstal

Konsistenstaliet er udtryk for, hvor mert kegdet
er. Det angiver det antal kg, der skal til for at
overbide en standardprgve af tilberedt kgd. Bt
stigende konsistenstal er saledes udtryk for, at
kadet bliver sejere.

Resultaterne viser, at konsistenstallet stiger
med stigende slagteveegt og faldende foderstyrke.

Diskussion

Mens resultaterne for kgdets sammensztning
taler for sig selv, skal der knyttes enkelte kom-
mentarer til resultaterne vedrgrende de vaesentli-
ge kodkvalitetsegenskaber, farve og marhed.

Erfaringerne viser, at en forskel i kpdfarvetallet
pd 1-2 enheder kan erkendes med det blotte gie.
Da farvetallet falder med ca. 1,6 enheder i gen-
nemsnit for en vagtforpgelse pa 100 kg, vil man
kunne se forskel i kedfarven for hver 100 kg
stigning i slagtevegten. Derimod vil der nzppe
kunne ses forskel i kgdfarven mellem intensitets-
grupperne, nir der sammenlignes ved samme
veegt, selv om aldersforskellen har vaeret op til 14
mdr. hos de tungeste dyr. Kgdfarven pavirkes
saledes mere af dyrets vaegt end af dets alder.

Resultaterne af konsistensmélingerne (fig. 1)
viser, at kgdet gennemgiende bliver sejere med
sdvel stigende veegt som faldende foderstyrke.
En vegtforggelse fra 300 til 360 kg har dog ikke
medfigrt nogen stigning i konsistenstallet (iser in-
derlaret var afvigende). Da tidligere undersggel-
ser har vist, at kgd fra henholdsvis kalve og ung-
tyre er fierdigmodnede efter 7 og 10 degn (Buch-
ter, 1970}, har veegtgrupperne til og med 300 kg i
dette forsgg vaeret modneti7 degn, og vegtgrup-
perne fra 360 kg i 10 dggn. Der kan dog ikke ses




bort fra, at forskvdningerne i konsistenstallene i
vagtintervallet 300-360 kg delvis kan forklares
ved forskellig modningstid.

Erfaringer fra andre underspgelser viser, at
konsistensapparatet kun i mindre grad kan regi-
strerve de endringer, der finder sted i kgdets binde-
vaev med savel stigende vagt som alder og som
har stor betydning for smagernes vurdering af
merheden. Derfor mé det formodes, at et smags-
hold lettere vil kunne registrere en sejhedsforg-
gelse med stigende veegt end konsistensmdlin-
gerne angiver. [det foreliggende forsgg er der kun
foretaget smagsbedgmmelser pd et mindre antal
dyr (Vestergaard, 1974). Disse bedgmmelser vi-
ste, at smagerne kunne erkende forskel i merhed
mellem de enkelte vaegtgrupper 180, 300, 420 og
540 kg. De underspgte kadprever var imidlertid
kun modnet til 7 degn efter slagtning, og det er
saledes tvivisomt, om kgdet fra de stgrste dyr var
feerdigmodnet. Problemerne vedrgrende slagte-
veegtens indflvdelse p4 kgdmgrheden bliver i gv-
rigt belyst ved en reekke igangvaerende forspg.

Somnavntunder metoder, var alle de i forspget
indgiede dyr sgnner efter fire RDM-tyre. Disse
tyre er tidligere afkomsprgvet pad Egtved, hvor
deres afkom gav kgdmgrhed, der var vaesentlig
bedre end racens gennemsnit, ligesom ogs kad-
farven hos afkommet efter de fire tyre gennemga-
ende var meget lys. Disse egenskaber er ogsé
overfgrt til det afkom, der er benyttet i det fore-
liggende forsgg. Siledes viser sdvel konsistens-
tallene som kgdfarvetallene, at de undersggte
dyr har bedre kgdmgrhed og lysere kpdfarve end
det normalt findes hos RDM-kalve og -ungtyre.
Endelig skal det nzvnes, at tyrenes indbyrdes
rangering stort set er den samme i dette forsgg
som ved afprgvningerne p& Egtved.

Inden for det praktisk relevante interval for
variation i fodringsintensiteten, nemlig 100-70%,
kunne kgdet i det foreliggende forsgg karakierise-
res som kalvekgdspreeget. Det var srdeles lyst,
mgrt og magert 1 den laveste vaegtklasse (180 kg),
mens det ved gget slagtevaegt antog en mgrkere
farve og udviste ringere mgrhed. Kun for den

hgjeste slagtevaegt (540 kg) nzrmede kgdfarven
sig et mere oksekgdspreget udseende, ogkun hos
de sterkest fodrede dyri grupperne 480 0g 540 kg
s&s en begyndende fedtmarmorering i kgdet. Det
skgnnes, at de vaegtbetingede endringer i kgdfar-
ve og merhed er af en sadan stgrrelsesorden, at
der kan erkendes kvalitetsforskel, for hver gang
slagtevagten gges med ca. 120 kg.
Fodringsintensiteten havde hovedsagelig ind-
flydeise pé kodets fedtindhold. Med faldende fo-
derstyrke blev kgdet tillige morkere og mindre
mert, men i det foreliggende forsgg var endrin-
gerne for disse faktorer s& beskedne, at selv en
treenet person ikke med sikkerhed kunne erkende
forskelle i kgdfarve og mgrhed inden for fodrings-
intensitetsintervaliet 100-70%.
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