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lighed pa 60%.

Majsglutenmel, der indeholder ca. 70% raprotein, har med godt resultat varet anvendt med
indtil 5% i minkfoderblandinger pa forsggsfarmen Ve‘;t
Fordgjelighedsforsgg med mink viste en proteinfordgjelighed pa 83% ogen kulhydratfordm&

Majsglutenmel mi derfor anses for et godt alternativt proteinfodermiddel til mink.

Indledning

Majsglutenmel, der er et restproduk( fra majs-
stivelsesproduktionen, er et meget proteinrigt fo-
dermiddel, der med godt resultat har varet an-
vendt med indtil 5% i minkfoderblandinger pa
forspgsfarmen Vest. (Sandg Lund, personlig in-
formation).

Det undersggte majsgluten er leveret fra for-
sggsfarmen Vestoger siledes det samme, somdet
i produktionsforsggene anvendte.

Materiale og metoder

Fordgjelighedsforsgget er gennemfgrt som dif-
ferensforsgg, hvor nedenstdende mengde af fo-
derets protein- og kuthydratindhold er givet gen-
nem majsglhutenmel:

Hold 1 2 3
% af proteinet fra

majsgluatenmel ... 15 30 45
% af kuthydratindholdet

fra majsglutenmel ............. 7 16 25

Der har indglet 4 hanmink pr. hold. De kemi-
ske analyser i forbindelse med fordgjelighedsfor-
s@gget samt aminosyreanalysen er gennemfort pa
afdelingen for dyrefysiologi, biokemi og analytisk
kemi.

Det i forspget benyttede majsglutenmel havde
en kemisk sammensatning meget lignende den i
tabel 1 anfgrte, der er gennemsnit af 14 analyser,

Tabel 1. Den kemiske sammenseetning af majsglitenmel,
(Efter indstilling til Statens Foderstofkontrol fra arbejds-
gruppen vedrgrende handelfodermidlers kemiske sam-
mensaztning og energiverdi)

Torstoffets procentiske sammen-

setning
%
tor- T4- ré- kul-
stof aske  protein  fedt hydrat
Gns. ........... 88 24 712 55 209
Spredning .., ..., 1,2 2,5 23 1,1 3,0

Forsggets resultater
Proteinets fordgjelighed i majsglutenmel fand-
tes at vere 83,5% med en beregnet spredning pé



1,6. Kulhydratfordgjeligheden er ret usikkert be-
stemt pa grund af den lille mangde kulhydrat fra
majsglutenmel, men forspget antyder en kulhy-
dratfordpielighed pd ca. 60%. Réfedtets fordaje-
lighed er anslaet til at veere 80%.

Indhold af ford. nering og oms. energi
samt aminosyrer i majsglutenmel

P4 baggrund af foranstiende kan det plregnes,
at majsglutenmel har den i tabel 2 anfgrte ne-
ringsveerdi til mink.

Tabel 2. Fordgjeligt neringsindhold og omsaetielig energi
i majsglutenmel

Ford. Ford.
Réaindhold koefficient indhold
Tarstof, gfkg ....... 880 - -
Aske, glkg ......... 21 - -
Réprotein, gfkg ..... 627 83 520
Rafedt. glkg ........ 48 80 38
Kulhydrat, gikg.. ... 184 60 110
Oms. energi, keal/kg - - 3160

Aminosyresammensaztningen, der fremgir af
tabel 3, er medvirkende til at satte en begrans-
ning for majsglutens anvendelse bade pa grund af

Tabel 3. Aminosyreindhold { majsglutenmel

g/kg mel g/kg torstof e
) g/i6 for- tor- oo
Aminosyre gN total dejelig 1ol Hojelig

Asparaginsyre 5,7 36 30 41 34

Treonin 3.4 21 18 24 20
Serin 5,1 32 27 36 30
Glutaminsyre 223 140 116 139 132
Prolin 9.3 58 48 66 55
Glyein 2,8 18 15 20 17
Alanin 8,5 53 44 61 50
Valin 4,8 30 25 34 28
Cystin 2,1 13 11 15 12
Methionin 2.6 16 14 19 15
Isoleucin 4,2 26 22 30 25
Leucin 16,5 104 86 118 98
Tyrosin 52 33 27 37 31
Fenylalanin 6,1 38 32 43 36
Histidin 2,1 13 I 15 12
Arginin 3,5 22 18 25 21
Lysin 1,6 10 8 11 10

et uhensigtsmzssigt forhold mellem isoleucin og
leucin og pa grund af for lille indhold af lysin.
Dade svovlheldige aminosyrer normalt er forst
begrensende i minkfoder, kan majsglutenmel sé-
ledes betragtes som et godt alternativt proteinfo-
dermiddel anvendt i rimelige mengder.






