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Robinidins indflydelse pa smagen af kyllingekgd

Af J. Fris Jensen
Afdelingen for forspg med fjerkree

Ved brug af tilsetningsstoffer gelder en rackke serlige regler til sikring af dyrenes sundheds-
tilstand og produkternes veerdi. For tilsetningsstoffet Robinidin er udfprt en smagsbedgmmel-
se af kgd fra kyllinger, der havde fiet foder med dette stof i ulige lang tid for slagtning, Brug af
foder med stoffet lige til slagtuing gav veesentlig darligere smag i kpdet end anvendelse indtil 3
eller 6 dage for slagtning eller brug af foder uden tilsetningsstoffet i hele opdratningstiden.

Formal

Formélet med forsgget var at undersgge virk-
ningen af tilseetningsstoffet Robinidin, der er et
coccidiostatikum, pd smagen af kyllingeked.
Desuden skulle det undersgges, om fodring uden
stoffet 3 eller 6 dage for slagtning var tilstrekkelig
til at undgl eventuelle uheldige virkninger p4 kg-
dets smag.

Metode

Der blev indsat 203 kyllinger i hvert af 2 hold.
Kontrolholdet fik foder uden tilsetning af stoffet
(hold K}, og forspgsholdet fik foder med 33 ppm
(hold F). Kyllingerne blev vejet ved 28 dage, 42
dage og 45 dage, ligesom forbrug af foder samt
dgdelighed blev kontrolleret. 6 dage for slagtning
flyttedes 50 kyllinger fra forsggsfoderet til kon-
trolfoder (hold 6 d), og 3 dage fgr slagtning flytte-
des 50 kyllinger fra forsggsfoderet til kontrolfoder
(hold 3 d), medens de resterende kyllinger fik
forsggsfoder lige indtil slagtning (hold 0 d).

Fra hvert af de 4 hold blev udtaget 12 hgnekyl-
linger til smagsbedgmmelse. Kyllingerne levere-
des friskslagtede til laboratoriet, blev dybfrosset
ved — 24°C og opbevaret ved denne temperatur
indtil smagsbedgmmelsen. Ved hver bedgmmel-
se, hvoraf der var 3 i alt, indgik 3 kyllinger fra
hvert forsggshold.

Fagr smagsbedpgmmelsen blev kyllingerne optg-
et ved +4°C 1 20 timer og derefter ved stuetempe-
ratur i 3 timer, hvorefter de blev grillstegt i ovn i
5 minutter pr. 100 g optget veegt. Prover af kod med
skind fra overliret blev servereti tilfeldig rekke-
fglge og bedgmt for smag, mgrhed og saftighed.
Som skala for bedgmmelsen brugtes den hedoni-
ske skala fra »ideel« over »hverken god eller dar-
lig« til »slet«. Den sproglige skala blev oversat til
en talvaerdiskala fra +5 til +5.

Kyllingernes vaegt, foderforbrug og dgdelighed
Tlgbet af opdraetningstiden blev der i de to hold
opnéet de 1 tabel 1 anferte resultater.

Tabel 1.

Foderforbrug, kg

Alder, Vagt, Dode  ——
Hold dage g pet. pr. kyll. pr. kg kyll,

K 28 745 0.0 1,27 1,71
F 28 760 0.0 1,34 1,76
K 42 1319 0,5 2,60 1,97
F 42 1349 0,5 2,73 2,03
K 45 1421 0.5 2,89 2,03
F 45 1466 0.5 3,03 2,07

For vazgt, foderforbrug og dgdelighed var der
kun sma differencer mellem de to hold; da der blot



er ét hold pr. behandling, kan der ikke siges noget
om, hvorvidt den fundne forskel er vaesentlig.

Smag, mgrhed og saftighed af kpdet

Ved de tre gennemforte smagsbedgmmelser er
der for hvert hold afgivet 72 karakterer for hver af
de tre egenskaber, og de forskellige egenskaber er
i det fglgende beskrevet hver for sig.

Der blev ved bedgmmelsen af smag i kgd fra
overliret opndet deitabel 2beskrevneresultater.

Tabel 2. Karakierer for smag.

Bedpmmelsens nummer

Hold 1 2 3 Gns.
K 2,66 1,95 2,29 2,29
0d 1.80 1,41 1,37 1,51
3d 2,19 1,95 2,00 2,04
6d 1,71 1,70 2,25 1,91

3

Ved den statistiske analyse fandtes, at »hold 0
d« afviger signifikant fra de 3 gvrige hold (P<
0,05); desuden fandtes vaesentlig forskel pa de tre
bedgmmelser. Der vil derfor vaere sandsynlighed
for, at kyllinger fodret med fuldfoder, hvori dette
tilseetningsstof er anvendt, og som far detifoderet
helt til slagtetidspunktet, vil have kgd med en
darligere smag end kyllinger, der ikke har fet
stoffet i de sidste 3 dage eller mere for slagtning.

Alle prgver blev bedgmt for mgrhed for at un-
dersgge, om der var nogen pavirkning af tilset-
ningsstoffet pa konsistensen.

Tabel 3. Karakterer for mgrhed.

Bedgmmelsesnummer

Hold 1 2 3 Gns.
K 2,80 2,16 2,37 2,43
0d 2,66 2,04 1,92 2,18
3d 2,90 2,16 2,18 2,38
6d 2,42 1,87 2,48 2,26

Den gennemfgrte variansanalyse viste ingen
statistisk sikker forskel p4 morheden af kgdet fra
de 4 hold. Tilsztningsstoffet har sledes ikke pé-
virket kgdets konsistens, hvorfor det ikke er ngd-

vendigt at korrigere de opnfede smagskarakterer
for forskel i konsistens.

Ved bedpmmelsen af kpdets saftighed blev op-
néet de i tabel 4 anfprte gennemsnitsveerdier.

Tabel 4. Karakterer for saftighed i Jarked.

Bedgmmelses nummer

Hold i Z 3 Ons.
K 2,38 2,12 2,22 2,23
0d 2,28 2,00 1,85 2,02
3d 2,18 1,95 2,11 2,08
6d 2,09 1,79 2,03 1,97

Der blev ikke fundet statistisk sikker forskel pi
saftigheden af kpdet fra de 4 hold; det anvendte
tilsaztningsstof har siledes ikke haft nogen indfly-
delse pa kpdets saftighed.

Indholdet af tilseetningsstof i foderet

Den gennemfgrte analyse for indhold af tilsaet-
ningsstof i fuldfoderet viste 27, 1 ppm i forsggsfo-
deret, hvori var tilstraebt at have 33 ppm, medens
der 1 kontrolholdets foder fandtes 3 ppm. De to
afvigelser fra det forventede mi formodentlig
begge tilskrives analyse-ungjagtigheder.

Slutning

Fodring af slagtekyllinger med fuldfoder, tilsat
stoffet Robinidin, der er et coccidiostatikum, lige
indtil slagtning gav vasentlig darligere smag i kg-
det, end hvis der blev skiftet til fuldfoder uden
stoffet 3 eller 6 dage fgr slagtning. Hverken mgr-
hed eller saftighed blev pavirket af tilsztnings-
stoffet.

Forsgget er gennemfgrt ph Favrholm, og
vid.ass. Ole Jensen har haft tilsyn med forsgget i
opdrztningstiden, ligesom han har udtaget kyl-
lingerne til smagsbedgmmelse, da de blev slagtet
pa Forspgsfierkreslagteriet.

Smagsbedgmmelsen blev gennemfgrt pa land-
brugsministeriets Slagteri- og Konserveslabora-
torium af dettes saerlige smagerhold ved Kirsten
Christensen. Den ngdvendige mengde af tilsaet-
ningsstoffet Robinidin er leveret som Cycostat™®
af Kemovit A/S, ligesom dette firma har ladet
foderet analysere for indhold af tilsetningsstof,

*) Registreret varemarke for Cyanamid International
Corporation, Wayne, New Jersey, USA.
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