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Indflydelsen af fedts smeltepunkt pa dets vaerdi
som foder til slagtekyllinger

Vagn E. Petersen og Ole Jensen
Afdelingen for forspg med fjerkre og kaniner

sommeren.

Forsggenes formal var at undersgge, om foderfedts smeltepunkt er en anvendelig parameter ved
bedpmmelse af foderfedts vardi. Resultaterne i to forspg tyder pd, at foderfedt med smelte-
punkt pa 40°C eller derover ikke er si velegnet til kyllinger som fedt med lavere smeltepunkt.
Analyser af kyllingefedts fedtsyresammensatning viste, at foderfedtets fedtsyresammenssaet-
ning havde en signifikant indflvdelse pa kvllingefedtets fedisyresammensatning. I det i decem-
ber pabegyndte forsgg forekom en signifikant forringelse af strgelsens kvalitet med foderfedtets
stigende smeltepunkt, medens denne virkning ikke fandtes i det forsgg, der blev udfart om

Indledning

Foderfedt kan ofte kebes til en pris, der betin-
ger, at det — som erstatning for majs eller andre
energirige fodermidler — skulle vaere fordelagtigt
at anvende i foderblandinger til slagtekyllinger.
Erfaringer viser imidlertid, at kyllingeproducen-
ter ikke opnir den foderbesparelse, der skulle
veere en fplge af fedtets hgje energiindhold. Yder-
ligere gor det forhold sig geldende, at foder, tilsat
foderfedt, forarsager fugtig og skorpet strgelse,
hvilket kan resultere 1, at de starste kyllinger far
brystblerer med pafplgende nedklassificering pa
slagteriet.

Da det ikke kan udelukkes, at fedts smelte-
punkt kan gve indflydelse bade pa dets fodervar-
di og streelsens kvalitet, er der udfprt to forsgg
for at underspge dette.

Metode

Forsggene blev gennemfgrt som holdforsgg
med 6 parallelhold i det fgrste og 4 paralielhold pr.
forspggsbehandling i det andet forsgg. Hvert hold
bestod af 200 hane- og hpnekyllinger af racen
Hvid Plymouth Rock. Kyllingerne blev opdrattet
pa gulv, street med hgvispiner. P4 kgdfoderfa-
brikken »@stivden« blev til begge forsgg frem-
stillet 2 partier fedt, det ene bestiende af svine-
fedt og fjerkrefedt med lavt smeltepunkt og det
andet overvejende bestdende af oksetalg med hpjt
smeltepunkt. Til det sidste forspg blev pa Aarhus
Oliefabrik yderligere frémstillet et parti fedt med
lavt smeltepunkt; dette fedt bestod af en blanding
af animalsk og vegetabilsk fedt.

De anvendte partier fedt havde de i tabel 1
anfgrte karakteristika.




Tabel 1. Fedtets kemiske sammenszetning og fysiske egenskaber

Forspg: 1 2
Fedtparti: A I A*y C F
Smeltepunkt °C ... ... ... o 38,5 40,2 34,0 36,0 40,5
Torstof, % ... .o i 100,0 99,7 99,6 99.3 99,3
1 % af tgrstof:
Aske ... ... e 0.0 0,1 0,4 0,0 0,0
Fedt ..o i 1000 99,9 99.6 100,0 1000
Uforseebelig rest ... ..., 1,2 1,4 1,9 1,2 1.8
Jodtal ... .. ool 61,0 60,6 64,2 60,4 54,7
Fedtsyresammensaining:
Myristin- + myristolsyre, % ....... 1.9 3,8 1,5 1,9 2.5
Palmitinsyre, %....cocvevinnneoan 25,8 254 30,3 26,2 26,5
Palmitolsyre, %. ... ..ot 4.4 7.3 2,2 4.4 4.6
Stearinsyre, 2. .oovovurvnanenenns 12,5 13,9 11,2 13,4 16,4
OHesYIe, 7 o vvv e 46,2 42,0 35,6 45,4 42,3
Linolsyre, % .....cooviiiiienon.. 8,5 5,7 16,2 8,0 6,9
Linolensyre, % oo iiiinn e 0.8 0,8 2,4 0,7 0.9
Fedisyrer i %affedt ................ 85,8 82,2 84,4 834 80,7

*y Fedt fra Aarhus Oliefabrik.

Aftabel 1 fremghr, at der er en betydelig stgrre
forskel pa smeltepunktetide partier fedt, der blev
anvendt i forsgg 2, end i de, der blev anvendt i
forsgg 1. » Uforsabelig rest« angiver den maengde
frie fedtsyrer og andre forbindelser, der ekstrahe-
res som rafedt, men som ikke er egentlig fedt. Den
ringe mangde uforsebelig rest viser, at alle 5
partier mé betegnes som verende af god fedtkva-
litet.

Til forsggene blev fremstillet en grundblanding
af den i tabel 2 anfgrte sammensaetning; forspgs-
foderet blev fremstillet ved at tilseette grundfode-
ret 5% fedt i de under forsggenes resultater an-
forte kombinationer.

Tabel 2. Grundfoderets sammensaetning

Sojaskra % 34,00
Byg ) 8,20
Mais % 44,00
Fiskemel, askefattigt %o 3,00
Kad-benmel, askefattigt % 2,00
Vitaminforblanding 22 0,50
Methioninblanding {(10%) % 0,80
Dikalciumfosfat % 1,75
Kridt %% 0,50
Mineralstofblanding ¥z 0,25
Tal % 95,00

Umiddelbart fgr forsggenes afslutning blev
strgelsens kvalitet bedgmt efter en skala, hvor /
blev givet til den helt darlige strgelseskvalitet og6
til strgelse af god kvalitet.

Forspgenes resultater
Itabel 3 eranfgrt resultatet af forspg 1, der blev
pabegyndt midt i december 1978.

Tabel 3. Kyllingernes vaegt, foderoptagelse og foderom-
sztning

Kyllingegruppe: 1 2 3 4
Fedtets smeltepunkt, °C.... 38,5 39,0 39,6 40,2
Fedt A, % ..ot 50 33 1,7 00
Fedt D, % .o 0,0 1,7 33 50
Grundfoder, % ............ 95,6 95,0 950 950
Kemisk analyse:

Réafedt, % .............. 8,45 8,21 8,31 838

Mcal OFEfkg foder ....... 3,22 3,23 3,24 320

g raprotein/Mcal OE ... .. 68 68 66 70
Antal kyllinger indsat ...... 1221 1221 1226 1225
% dgde 0~35dage ......... 27 1,6 2,0 30
Vegt 35 dage, g........... 1346 1342 1337 1333
Foderforbrug:

kg foder/kylling ......... 2,24 2,26 2,24 2,28

kg foderfkg kylling ...... 1,66 1,68 1,67 1,71

Mcal OE/kg kylling . ... .. 5,36 5,44 5,43 546
Strgelsens kvalitet, points .. 4,33 4,33 4,00 3,83




Af tabel 3 fremgar, at der var et svagt fald i
kyllingernes tilveekst med fedtets stigende smel-
tepunkt og et lidt storre foderforbrug pr. kylling
og pr. kg kylling i kyllingegruppen, der fik fedt
med det hgjeste smeltepunkt, end i de tre andre

Tabel 4. Kyllingernes vaegt og foderforbrug

kyllingegrupper. Disse forskelle er dog ikke stati-
stisk sikre, men derimod forekommer der et stati-
stisk sikkert fald (P << 0,05) i strgelsens kvalitet
med fedtets stigende smeltepunks.

Itabel 4 er anfgrt resultatet af forsgg 2, der blev
pabegyndt 1 maj 1979.

Kyllingegruppe: 5 6 7 8 9 10
Fedtets smeltepunkt, °C .......... 34.0 34,5 36,0 39,0 390 40,5
Fedt A, % ..o vveeniiann, 3,58 4,25 0,00 0,00 0,00 0,00
Fedt C, % voveiniianeniaianes 0,71 0,00 5,00 3,33 1,67 0,00
FedtF,% ... 0,71 0,75 0,00 1,67 3,33 5,00
Grundblanding, % ............... 95,00 95,00 95,060 95,00 95,00 95,00
Kemisk analyse:

Réafedt, % .. ..o ovviiiiinn.. 8,92 8,47 8,79 8,81 9,09 8,70

Meal OE/kg foder ............. 3,24 3,23 3,22 3,21 3,22 3,24

g riprotein/fMcal OE ........... 69 69 69 69 69 69
Antal kyllinger indsat ............ 811 814 813 816 813 813
% dode 0-36 dage ............... 2,6 3,0 2,7 3,8 3,0 3,2
Vegtibdage, 8 ..ooovvnrerennnns 1411 1418 1424 1415 1415 1383
Foderforbrug:

kg foder/kylling ............... 2,42 2,40 2,45 2,42 2,44 2,40

kg foder/kg kylling .. ........... 1,72 1,69 1,72 1,71 1,72 1,74

Mcal OE/kg kyliing ............ 5,56 5,47 5,53 5,49 5,54 5,62

Af tabel 4 fremghr, at kyllingerne, der fik fedt
"med smeltepunkt fra 34 til 39°C, praktisk taget har
haft samme tilvaekst og foderforbrug pr. kylling
og pr. kg kylling. Kyllingerne i gruppe 10, der i

Tabel 5. Kyllingernes kemiske sammenszetning

foderet fik 5% fedt med et smeltepunkt pé 40,5°C,
havde en ringere tilvaekst end kyllingerne i de
gvrige 5 grupper samt et mindre forbrug af foder
pr. kylling og et stgrre forbrug pr. kg kylling end

Kyllingegruppe: 1 2 3 4
Foderfedtets smeltepunkt °C ......... 38,5 39,0 39,6 40,2
Kyllingetorstof, % .......coovvunon. 34,87+0,94 35,18=1,04 35,61+0,88 34,91+1,04
1 % af tgrstof:
ASKE ..o 10,07+0,87 9,46£0,51 9,49+1,01 9,84+1,01
Fedt...oooviin i 38,35+1,56 39,83+2.77 41,43+2.61 39,66+3,05
Protein, difference ................ 51,58 50,71 49,08 50,50
Fedtsyrer i % af fedr:
Myristinsyre +
Myristolsyre % 0g SD.... 1,50+0,11 1,75+0,15 1,962:0,15 2,27x0,16
Palmitinsyre %og SD.... 25,40x0,94 25,05+0,83 24,78+0,88 24,47+0,82
Palmitolsyre % o0g SD.... 6,58+0,38 7,07+0,31 7,43x0,56 7,48x0,38
Stearinsyre % og SD.... 6,20+0,67 6,18+0,35 6,28+0,57 6,75£0,47
Oliesyre % og SD.... 44,25+0,97 44,3120,76 43,55+0,72 43,16+1,32
Linolsyre % og SD.... 1528+1,43 14,85+1,79 15,25+1,41 15,42+1,76
Linolensyre %og SD.... 0,73+0,20 0,71£0,18 0,68+0,20 0,70+0,20




kyllingerne i de gvrige grupper. 1 folge et New-
man-Keul-test var sdvel tilveekst som kg foder pr.
kg kylling signifikant (P < 0,05) forskellig fra de
gvrige grupper.

Uanset forspgsbehandling var strgelsen togr og
s hos alle hold, hvilket rimeligvis mé tilskrives
det forhold, at vejret var tgrt og varmt i den sidste
del af forspgsperioden.

I tabel 5 er anfort den kemiske sammensa&tning
af kvllingerne fra forsgg 1 samt fedtsyresammen-
setningen af disse kyllingers fedt.

Aftabel 5 ses umiddelbart, at myristin- + myri-
stolsyre var stigende og palmitinsyre faldende
med foderfedtets stigende smeltepunkt, Varians-
analyser viste, at kyllingefedtet havde et signifi-
kant stigende indhold af myristin- + myristolsyre
(P < 0,01), og palmitolsyre (P < 0,01) samt et
faldende indhold af palmitinsyre og oliesyre (P <
0,05) med foderfedtets stigende smeltepunkt.

I tabel 6 er anfprt resultaterne af de kemiske
analyser, udfprt pa henekyllinger fra forsgg 2.

Tabel 6. Kyllingernes kemiske sammensatning og kyllingefediets smeltepunki

Kvllingegruppe: 5 6 7 8 g i
Foderfedtets smeltepunkt °C ... ... 4.0 34,5 36,0 39,0 39,0 40,5
Torstof, % .o oo i 37,2 38,2 36,2 36,6 37,1 37,2
1 % af torstof:
ASKE .ot e 9,4 9,1 9,7 9.9 8,6 10,4
Fedt ... .. i, 41,6 44,4 40,5 42,7 438 43,6
Protein, difference ............. 49,0 46,5 49.8 47,4 47,6 46,0
Fedisyrer i % af fedr:
Myristin- + myristolsyre ....... 1,5 1,4 1,6 1,7 1.6 1,5
Palmitinsyre .................. 29,6 28,3 26,9 27,3 24,9 24,2
Palmitolsyre .................. 5,1 4,9 5.5 5.5 6,0 5,6
StearinSyre ... .iiiieeaa.n 8,7 7.8 8,0 8,7 7.5 7.5
OHESYIe ...oiiiviinin e nn 41,3 41,9 43,3 433 43,8 43,1
Linolsyre .. ..ot 12,0 13,9 12,8 11,7 14,3 16,3
Linolensyre ............ .. ... 1.5 1,6 1.8 1,6 1,9 1,8
Jodtal .. ... ... .ol 83,4 82,9 80,8 80,3 80,6 79,3
Kyllingefedtets smeltepunkt °C.. .. 32,0 32,5 32,2 30,8 31,2 32,8

Af tabel 6 ses nogen forskel pad kyllingernes
fedtindhold fra gruppe til gruppe; denne variation
er uden sammenhang med det anvendte foder-
fedts smeltepunkt. Ligesom i forsgg 1 forekom-
mer i forsgg 2 et faldende indhold af palmitinsyre
og et stigende indhold af palmitolsyre i kyllinge-
fedtet med foderfedtets stigende smeltepunkt.
Modsat forspg 1 forekommer her nzrmest et sti-
gende indhold af oliesyre med det stigende smel-
tepunkt. Kyllingefedtets fedtsyresammenset-
ning svarer — ligesom i forsgg 1 — stort set til det
anvendte foderfedts sammensatning bortset fra,
at det hgje indhold af linolsyre i fedt A ikke af-
spejler sig hos kyllingerne i grupperne 5 og 6, der
overvejende har fiet dette fedt i foderet.

Af tabel 6 ses ogsd, at uanset foderfedtets
smeltepunkt er kyllingefedtets smeltepunkt
praktisk taget ens i alle forspgsled.

Af analyserne over fedtets fedtsyresammen-
sztning fremgir, at med fedtets stigende smelte-
punkt er der et faldende indhold af de let fordgje-
lige mono- og polyumattede fedtsyrer — oliesyre
og linolsyre. Samtidig med, at smeltepunktet sti-
ger, er der et fald i jodtallet, s& muligvis kan jodtal
bruges som en parameter ved bedgmmelse af
fedtets vardi til slagtekyllinger i stedet for smel-
tepunktet. Forsggene viser, at fedt med smelte-
punkt under 40°C har en bedre verdi til kyllinger
end fedt med et smeltepunkt p& over 40°C.
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