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Slagtealder for gzes I1
Parteringsudbytte, smag og tilberedningsvind

Folmer Hgj
Afdelingen for forseg med fierkra

slagtealdre.

Parteringsudbyttet blev ikke sendret med gget slagtealder og var ens for de to kgn. En
forggelse af opdretningstiden med 5 uger til 15 uger forbedrede ikke kgdets smag, idet slagteal-
deren 68 dage gav de bedste karakterer for nesten alle de mélte egenskaber. Gassene fik
gennemglende hgjere karakterer end gaserne ved smagsbedgmmelsen. Stegesvindet blev gget
ved en forggelse af slagtealderen ud over 68 dage, hvorimod totalt svind var vathangigt af
slagtealderen. Der var en sikker forskel pé stegesvind og totalt svind hos de to ken ved de tre

. Resultater

Ved de 4 parteringer blev gaser og ges parterel
i brystked, overlar, underlar og vinger, hvor
brystked er brystfilet — skind og subkutant fedt,
ogover- samt underlér er vejet med skind, subku-
tant fedt og knogler.

Den relative andel af brystkgd, overlar, under-
lar og larked i alt var vafhengig af slagtealder og
dyrenes kgn, mens % vinger var aftagende med
stigende slagtealder. Brystked varierede ved alle
slagtninger fra 14,5-15,7% og larkgd i alt variere-
de fra 24,7-26,09% af den opskdrne vaegt.

Ved modtagelsen pa Slagteri- og Konservesla-
boratoriet blev de frosne gas opbevaret ved ~
24°C indtil bedgmmelsen. Efter at veere bruttove-
jet blev gessene stillet pd hver sin bakke til optg-
ning ved 4°C i 66 timer og eftermodneti yderligere
2 dggn ved samme temperatur, hvorefter der blev
beregnet optgningsvind. Ovnene blev termostat-
indstillet til 160°C (under/overvarme) og forvar-
met. Termofplere blev anbragt 1 brystkgdet, og
ved stegningens begyndelse blev der heeldt vand
(ca. ¥4 1pr. kg ghs) i bradepanden, der blev stillet
p& nederste rille i ovnen. Gassene blev lagt pa rist




med brystet nedad og stegte %/ af tiden, hvorefter
de blev vendt med brystet opad den sidste tre-
diedel af stegetiden. Stegetiden var ca. 7 min. pr.
100 g, og den maélte temperatur i brystked var ca.

Tabel 1. Parteringsudbytte hos gaser og ges | relation il
alderen

% af den opskirne vaegt

alder bryst-  over- under-  IArk. vin:
9 SOC X Kogn dage kad r lar ialt ger
Ved den orgar}oleptiske bedgmmelse er an-  guqer 68 150 125 13.5 260 167
vendt den Hedoniske karakterskala fra-5 til +5,  ges 68 14,5 11,5 13,5 250 16,1
hvor-3 star forslet og + 5 forideel. Variansanaly- — gns. 68 148 12,0 13,5 255 16,4
serne viser, at bortset fra smag og merhed 1 lar-  gaser 84 156 11,3 13,7 250 158
kod, var der en statistisk sikker forskel pa karak-  g=s 8 157 11,3 138 251 16,0
tererne ved forskellig slagtealder, idet de var af- 805 84 157 11,3 13,8 251 159
tagende med stigende slagtealder. Ligeledes var  gaser ot 153 108 13,1 239 145
der bortset [ra smag i 1arkgd en signifikant forskel gf: gi ;ig i ig g; %Z 3 ij;
ph karaktererne hos de to kgn, idet geessene ved Bas. o i ’ * ’
o . o 1
alle tre slagtealdre fik de hgjeste karakterer (P < 83587 105156 144 145 259 143
0.01). Ved variansanalyserne fandtes inzen vek. E5° 105 156 11,1 139 250 139
D). Ved variansanalyserne fandtes ingen vek- 0 105 156 11,3 14,2 255 14,1
selvirkning mellem alder og kgn.
Tabel 2. Gennemsnitsresultater fra den organocleptiske bedgmmelse
Brystkad Larkad
alder, helheds-
Kan dage indtr. smag mgrhed saftighed smag megrhed saftighed
QASEL v, 63 0,66 1,12 1,33 0,03 0,83 0,22 0,41
EES e, 68 1,14 1,74 1,83 0,11 1,24 0,87 0,25
P24 41 J 68 0,90 1.43 1,58 0,07 1,04 0,33 -0,08
BASEY ..., 84 0,01 0,88 -1,03 0,90 0,81 ~0,37 -1,38
EE®S .. 84 0,30 1,14 -0,66 -0,83 0,77 -0,27 -0,81
41 T 84 0,16 1,01 -0,85 -0,87 0,79 ~0,32 -1,10
BASET .. vvihiinnn 105 -0,05 1,11 0,48 ~1,94 1,01 -0,18 -1,067
BES ... 105 0,58 1,01 -0,64 -1,13 1,07 0,48 -0,48
BNS. .t 105 0,27 1,06 -0,56 ~1,54 1,04 0,15 -0,78

Optgningsvind og totalt svind er beregnet i rela-
tion til frossen veegt, mens stegesvind er beregnet
1 relation til optget vegt.

Der fandtes det stgrste optgningsvind ved slag-
tealderen 68 dage, mens stegesvindet steg ca.
2,8% ved at gge slagtealderen til 84 eller 105 dage;
derimod var det totale svind uafhengigt af slagte-
alderen. Den fundne forskel p4 stegesvind og to-
talt svind hos gaser og gees var statisitsk sikker (P
< 0,001), og gaserne havde ved de tre slagtealdre
det stgrste svind.

Tabel 3. Gennemsnitsresultater for optgningsvind, ste-
gesvind og total svind

alder, fros. opt. stege total
Kon dage vagt, g sv. % 8y, % sv. %
gaser 68 3523 7,86 32,56 37,86
gees 68 3146 6,96 30,85 35,66
gns. 68 3335 7,41 31,71 36,76
gaser 84 4360 4,74 36,23 39,26
gees 84 3658 3,28 32,56 34,77
gns. 84 4009 4,01 34,40 37,02
gaser 105 4685 3,60 37,82 40,06
g&Es 105 3802 3,47 31,36 3374
gns. 105 4244 3,54 3459. 36%0




Konklusion

Parteringsudbyttet er absolut tilfredsstillende
selv ved denlave slagtealder, og det er nzestenens
hos gaser og g&s.

Den organoleptiske bedgmmelse viste, at bde
gaser og ges fik de bedste karakterer ved en slag-
tealder p& 68 dage, og at karaktererne for helhed-
sindtryk samt smag, merhed og saftighed forrin-
ges ved ggning af slagtealderen bade fra 68 til 84
dage og fra 84 til 105 dage. For de fleste af de
nevnte egenskaber fik gaessene betydelig hgjere
karakterer sammenlignet med gaserne. Méling af
optgning-, stege- og totalsvind viste det stgrste

optgningsvind ved slagtealderen 68 dage; en for-
ggelse af slagtealderen udover 68 dage bevirkede
en stigning i stegesvindet, hvorimod det totale
svind var uafhengigt af slagtealder. Forskel pd
totalt svind hos de to kegn var stigende fra 2,2 til
6,3 procentenheder med stigende slagtealder.
Ved alle tre slagtealdre havde gaserne det stgrste
svind.

Partering af gassene er foretaget af medarbej-
dere p& Forsggsfjerkraslagteriet | Hillergd, Den
organoleptiske bedgmmelse samt undersggelse af
tilberedningsvind er gennemfprt pa Slagteri- og
Konserveslaboratoriet p& Howitzvej.
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