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A. Planen for Osteudstillings-Forsogene,

Den Famlen og Usikkerhed, som i de fleste Melke-
rier er tilstede ved Beredningen af Ost af Skummet-
melk, er bleven end mere folelig ved Overgangen til Cen-
trifugesystemet, saa at det sikkert tor forudssettes, at vore
Ma=lkerier nu mere end nogensinde far fale Trang til at
blive vejledede ved paalidelige Osteforseg. Det vil vere be-
kjendt, at ét af Hovedformaalene for de Underspgelser, som
blive foretagne paa Forsggslaboratoriet, og for de Forseg, som
i Forbindelse hermed udfpres i nogle Malkerier, netop er: om
muligt at skaffe Klarhed over Betydningen af flere Forhold
vedrgrende Tilberedningen og Lagringen af Ost af skum-
met Mxlk, idet der navnlig streebes efter at faa paavist de
Faktorer, som have seerlig Indvirkning paa Ostens Kvali-
tet. Det maa her strax fremheeves, at naar der ved Oste-
Forspg attraaes Oplysninger om Forhold, der have Indflydelse
paa Beskaffenheden af Skummetmaelks-Osten, da ville saa-
danne Oplysninger ngdvendigvis komme til at hvile paa
et Skjon, og selv om dette Skjon eller Kvalitetsbedom-
melsen af Oste skeer ved serlige Sagkyndige og med storste
Samvittighedsfuldhed fra disses Side, saa kan det selvfolge-
lig ikke veere af en saa paalidelig Natur som en Verdibedom-
melse, der hviler paa et wed den kemiske Analyse t. Ex.

fundet Indhold af bestemte Stoffer. Det vil derfor indsees,
1*
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at Osteforsog, der skulle skaffe sikre Oplysninger om de
Forhold, som kunne udeve Indflydelse paa Ostens Beskaffen-
hed, at saadanne Forspg serlig kraeve stor Varsomhed og
Kritik m. H. til de Slutninger, der drages af Forspgs-
resultaterne. Ved Overtagelsen af Ledelsen af Laboratoriets
Osteforsgg blev det mig snart indlysende, at det, der forst
maatte proves, for der kunde bygges noget grundet Haab
om saadanne Forsggs Betydning og Verd, var, om der lod
sig paavise nogen Overensstemmelse mellem en sagkyndig
Vardibedgmmelse af Forsegsostene og disses kemiske Sam-
mensatning eller visse karakteristiske Forhold ved deres
Lavning og Lagring, om den paaviste Overensstemmelse
stod i Ramklang med en rationel Opfattelse af Sagen, samt
om en slig Overensstemmelse lod sig godfgjere ved gjen-
tagne Forsgg. Hvis der nemlig ikke lod sig paavise nogen-
somhelst Sammenhseng mellem en sagkyndig Verdibedem-
melse af Forsogsostene og disses kemiske Sammensaetning
eller bestemte Forhold ved deres Lavning og Lagring, ja
saa var Sagen temmelig haables; thi Forsggslederen maatte
da famle iblinde med ringe Udsigt til at naa det Maal,
der havdes for Oje.

At Kvaliteten af Skummetmeelksosten maa vere af-
hengig af mange forskjellige Faktorer, er meget sandsyn-
ligt, saa vidt man kan skjonne af de praktiske Erfaringer.
Ikke alene Me:lkens SBammensetning og Beskaffenhed, men
ogsaa flere Forhold ved Ostens Lavning og Lagring spille
utvivlsomt en meget vigtic Rolle. Det kunde derfor forud-
sees, at der ad sedvanlig Forspgsvej neeppe vilde naaes
praktiske Resultater i en nwer Fremtid. Den sterkt til-
tagende Udbredelse og Anvendelse af Centrifugen gjor det
imidlertid meget onskeligt, snarest muligt at kunne skaffe
Oplysning om den Indflydelse, som dette Apparat udever
paa Beskaffenheden af Skummetmelksosten, da der ved
Malkens Skumning ved Hjelp af Centrifugen sadvanligvis
erholdes en langt mere fedtfattic Skummetmelk end ved
de @ldre Systemer (Is-, Vand- ‘eller Bpttesystemet). Med
andre Ord: det vil vaere af stor praktisk Interesse at faa
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belyst, hvorledes Kvaliteten af Skummetmeelkost fra Cen-
frifuge- og Ismelkerier * sammenlignelsesvis stiller sig.
Skjondt den praktiske Erfaring vistnok temmelig almindelig
taler for, at den renskummede Centrifugemeelk giver en
tarveligere Ost end den, man i mange Tilfelde har op-
naaet af isskummet Mewlk, saa er der fra enkelte Land-
mends Side dog fremsat den Paastand, at de ikke kunne
skjonne, at deres Skummetmeelksost i nogen vasentlig
Grad har lidt ved Overgangen fra Issystemet til Centri-
fugen. Og fra de hidtil afholdte Smer- og Osteudstillinger
er der flere Exempler paa, at Kvaliteten af Skummet-
melksosten ikke kar staaet i ligefremt Forhold til Ostens
Fedme. Det tor derfor siges, at man i Praxis ingenlunde
er kommen til sikker Overbevisning om den Betydning,
som den skummede Malks Fedtindhold spiller for Oste-
lavningen. Vi staa her overfor et Spergsmaal af en mere
almindelig Betydning, nemlig, om den skummede Meelks
Fedtindhold indenfor de Greenser, hvori det almindelig-
vis forekommer i veldrevme Malkerier, har en saa stor
Indflydelse paa Ostens Godhed, at det vil veere bestem-
mende for Ostens Handelspris, eller om visse Forhold ved
Ostens Lavning og Lagring have en saa overvejende Be-
tydning, at det, saaledes som Skummetmeelksosten
nu en Gang laves og lagresi de fleste M®lkerier,
snarest maa antages at bero paa en Tilfzeldighed, om den
storre Fedme kommer til sin Ret. Mange, der ere infer-
esserede i dette Spergsmaals Besvarelse, have utvivlsomt
ventet, at de almindelig foranstaltede Osteudstillinger her
hjemme kunne give den gnskede Oplysning, men efter de
Erfaringer, der hidtil ere gjorte ved disse, tage vi mneeppe
fejl, naar vi formene, at hvis der ved Osteudstillinger skal
vindes Materiale til en mnogenlunde begrundet Dom om
den Betydning, som den skummede Ma:lks Fedme har for
Ostens Godhed, saa er det nedvendigt, baade at selve Ud-
stillingerne forberedes paa en anden Maade, og at de led-
sages af langt flere kemiske Undersagelser end hidtil.
Folgende Punkter ber navnlig iagttages:
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1. De Oste, der skulle udstilles og bedemmes, bgr
ikke udveelges blandt en storre Mengde lagrede Oste, men
det bestemmes forud, paa hvilke Dage der laves Ost for
Udstillingen.

2. Fedtindholdet af den til Ostene benyttede skum-
mede M=lk — med eller uden Tilsetning af Kjernemsaslk
— ber kjendes, altsaa Oste-Malken maa underkastes en
kemisk Analyse.

3. Den Fremgangsmaade, der er anvendt netop den
Dag, da Udstillingsostene ere lavede, maa ngje kjendes, og
man maa have daglige Maalinger af Varmegraden i de
Lokaler, hvori Ostene ere lagrede.

4. De udstillede Oste maa analyseres i alt Fald saa
vidt, at i det mindste Fedtmzngden og Vandmaengden af
en Ost fra hver Lavning kjendes.

Osteudstillinger, der blive forberedte paa denne
Maade, ville utvivisomt ikke blot kunne give Oplysning
om Betydningen af en sterre eller mindre Fedme for
Ostens Kvalitet, men ogsaa kunne skaffe Kundskab om,
hvilke Methoder der gjennem en lang tilvant Praxis have
givet de forholdsvis bedste Resultater; og hvis dette sidste
kunde naaes ad denne Vej, vilde saadanne Osteudstil-
linger blive en meget vigtig” Stette for Laboratoriets egne
Osteforsgg. Det ligger imidlertid i”Sagens Natur, at den
Slags Osteudstillinger forudssetter Udferelsen af et stort
analytisk Arbejde i Laboratoriet, saa at der kun kan veere
Tale om at inddrage forholdsvis faa Malkerier deri, men
til Gjengjeld maatte disse veelges mellem Landets mest
veldrevne Melkerier.

Ideen til Osteudstillinger, forberedte paa ovennavnte
Maade, skyldes Docent Fjord, der i Sommeren 1883 ud-
arbejdede en Plan for deres Gjennemforelse og i For-
bindelse med Forf. forelagde et Forslag desangaaende for
Direktoren og Tilsynsmaendene for den kgl. Veteriner- og
Landbohgjskole; og disse Herrer billigede alle denne Plans
snarlige Udforelse. Af Planen for Osteudstillings-Forspgene
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gjengives her de Hovedpunkter, som have almindelig
Interesse. :

1. Et vist Antal Ismewlkerier og lige saa mange
Centrifugemeelkerier opfordres til at veere Deltagere i disse
Osteudstillinger paa den i det Folgende angivne Maade.

2. Udstillingsostene laves i hvert Meelkeri paa forud
bestemte Dage, og der felges den Fremgangsmaade ved
Lavningen og den paafslgende Lagring af Ostene, som
man plejer at anvende og folge i vedkommende Maelkeri.
En af Forspgenes Assistenter overveerer hver Gang Oste-
lavningen, fra den Tid, den skummede Malk vejes til
Ostekarret, og indtil Osten har forladt Pressen og er vejet.
Hans Opgave er kun at fere ngjagtic Bog over alt, hvad
der kan have Interesse med Hensyn til Ostens Lavning,
hvorhos han skal ndtage de ngdvendige Prover af Skummet-
ma»lk, Kjernemeelk og Valle til kemisk Analyse, samb
stemple Ostene med Laboratoriets Merke. Ostene forblive
paa Stedet og lagres sammen med Meelkeriets gvrige Oste,
indtil de ere modne, hvorefter de indsendes til Labora-
toriet paa nsrmere bestemte Tider. Ostene betragtes alle
som Laboratoriets Ejendom og maa ikke af Hjeren fjernes
fra Lageret, selv om de skulle mislykkes.

3. Medens Ostene lagres, har Ejeren Forpligtelse til
at lade gjore Tagttagelser over Varmegraden i Ostekamrene
paa Thermometre, der leveres af Forsggslaboratoriet, og
som besgrges ophengte i Ostelageret af Forsegsassistenten.

4. T Forspgslaboratoriet udfores Analyser af den til
Udstillingsostene anvendte Meaelk samt af én af de fra hver
Lavning indsendte modne Oste.

5. Der udvaelges en permanent Dommerkomite, hvis
Opgave er at bedemme Ostens Godhed som Handelsvare
og give denne Dom Udtryk efter nzermere vedtagne Regler.
Dommerne faa forst efter Dommens Afsigelse Oplysning
om, fra hvilke Melkerier Ostene stamme, eller om de ere
lavede af centrifugeret eller af isafskummet Mealk eller
om andre Forhold vedkommende Lavningen og Lag-
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ringen. Efter at Dommen er afsagt, blive Ostene offentlig
udstillede i et Lokale paa Forsegslaboratoriet i to Dage.

6. Laboratoriet er selvfolgelig forpligtet til at offent-
liggjore Beretninger om Udfaldet af Osteudstillingerne,
men det forbeholder sig efter Omstendighederne enten at
lade en kort Beretning udgaa efter hver Udstilling eller
en fyldigere indbefattende to eller flere Udstillinger. Nav-
nene paa de Ma=zlkerier, som deltage i Osteudstillingerne.
offentliggjores ikke i Beretningen om Udstillingen, med-
mindre Ejerne give deres Samtykke dertil.

I Slutningen af Sommeren 1883 sendte Laboratoriet
Indbydelse til 12 vel ansete Melkerier her i Landet, nem-
lig 6 Is- og 6 Centrifugemaelkerier, om at deltage sam
Udstillere i en saadan Reakke Osteudstillinger paa oven-
nxevnte Betingelser, og det modtog strax fra dem alle de mest
imedekommende Svar, saa at de forberedende Skridt til
den forste Udstilling af denne Slags kunde gjores i de
forste Dage af Oktober s. Aar. Mmlkerierne vare valgte
saaledes, at der var lige mange Is- og Centrifugemamlkerier
fra samme Landsdel, nemlig i Jylland 2 af hver Slags, i
Fyen 1 af hver, i Sjelland 2 af hver og paa Falster 1 af
hver; men allerede under Forberedelserne til forste Oste-
udstilling optoges som Deltager endnu 1 Centrifugemzelkeri
paa Sjelland og 1 Ismelkeri paa Falster, saa at der i
Udstillingen virkelig deltog 14 Meelkerier (7 Is- og 7 Cen-
trifugemalkerier). Af disse vare de 2 rene Fallesmaelke-
rier, Resten derimod sterre Gaarde*).

Tilsynet med Tilberedningen af Udstillingsostene for-
deltes mellem 3 af Forsegsassistenterne, der modte i Maelke-
rierne Dagen for Ostene bleve lavede og forbleve der,
indtil Ostene bleve tagne af Pressen for at anbringes i
Lagerrummet. I hvert Meelkeri blev der lavet Udstillings-
ost i to Dage, dels for at undgaa den Ulempe, det vilde

¥} Paa den Tid, da Udstillingsostene bleve tilvirkede, var Isen
sloppen op for to af Ismeikerierne, saa at Flgdeafsstningen i
det ene af disse foregik under Vandafkeling og i det andet i
Batter.
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medfore, om en enkelt Dags Produktion muligen mis-
lykkedes, og dels for at erholde Oplysning om Ostenes
Ensartethed. Assistenterne forsynede Ostene med Labora-
toriets Meerker og udtoge Gjennemsnitsprover af den til
Ostningen benyttede Skummetmzlk og Kjernemeelk, samt
af den erholdte Valle, hvilke Prover strax sendtes til
Laboratoriet i Iskasser. Xndvidere noterede de saa vidt
muligt alle Enkeltheder ved Ostelavningen paa saregne
Skemaer, der sendtes til Forsggslederen tilligemed en fyl-
dig Beskrivelse af Fremgangsmaaden ved Ostelavningen, af
Lagerrummeng, af Kgernes Tilstand, af Foderets Sammenszet-
ning og Beskaffenhed o. s. v. Assistenterne opheaengte for
Afrejsen 1 Melkeriets Lagerrum et dertil anskaffet Stativ
med forskjellige Thermometre, nemlig til Angivelse af
hajeste og laveste Varmegrad samt Fugtighedsgraden i
Rummet, hvilke Aflzsninger Mejersken paalagdes at fore-
tage én Gang om Dagen samt at optegne paa smregne
dertil indrettede Skemaer, der sendtes til Laboratoriet for
hver Maaned, saalenge Udstillingsostene befandt sig 1
Lagerrummet. Havdes to Lagerrum, fulgte Thermometrene
med Ostene fra ferste til andet Lagerrum. Alle Udstil-
lingsostene bleve tilberedte og lagrede efter den Frem-
gangsmaade, som hvert enkelt Mwlkeri fulgte; de afgive
altsaa DProver paa DBeskaffenheden af disse Mewelkeriers
Skummetmaelksost.

Da hver Assistent besgrgede Tilsynet ved Tilbered-
ningen af Udstillingsostene i 4—5 Mlkerier, og da der
til dette Tilsyn og Rejsen medgik mindst 4 Dage for
hvert Melkeri, er det indlysende, at der ikke kunde er-
holdes Oste af samme Alder til Udstillingen, en Omstzn-
dighed, der dog neeppe bhar udevet nogen betydningsfuld
Indflydelse paa Udfaldet ved Ostecbedgmmelsen. Efter om-
trent 4 Maaneders Lagring besgrgedes Ostene samtidig fra
alle Melkerier tilsendte Laboratoriet. For at Ostene ikke
gkulde lide Skade ved Forsendelsen, blev der til hver Ost
anskaffet en passende Trakasse, hvori den, omgiven med
Pergamentpapir, nedpakKedes i Hakkelse.




10

Bedgmmelsen af Ostene foretoges i Laboratoriet af et
Dommerudvalg, bestaaende af Professor Th. Segelcke,
Godsejer Holm til Lerkenfelt og Grosserer B. Christen-
sen Kjobenhavn, hvilke Herrer med storste Imedekom-
menhed paatoge sig dette ingenlunde lette Hverv. Dommeérne
fik under Bedgmmelsen ingen som helst Oplysning om de
udstillede Ostes Herkomst eller Oprindelse, og Ostene vare
tilmed blandede mellem hverandre, saa at det neeppe var
muligt for Dommerne at paavise, hvilke Oste der vare
sammenhprende. Hver Ost erholdt ved Bedsmmelsen en
Karakter for: Form, Skorpe, indre Bygning, Revner,
Farve og Smag, og dens Verdi som Handelsvare klassi-
ficeredes. Til dette Jjemed benyttedes 5 forskjellige
Klasser, saaledes at 1ste Klasse betegnede den hpjeste
Verdi, bte Klasse den ringeste.

Som ovenfor omtalt, bleve Ostene til den forste af
denne Slags Osteudstillinger paa Forsegslaboratoriet lavede
i Oktober 1883, og Bedsmmelsen af disse Oste fandt
Sted den 19de Februar 1884, hvorefter de vare offent-
lig udstillede i to Dage. Skjendt det oprindelig var paa-
teenkt at gjentage denne Slags Osteudstillinger flere Gange,
viste det sig, at dette ikke kunde gjennemfores uden med
store Mellemrum. Det med den forste Osteudstilling for-
bundne analytisk-kemiske Arbejde viste sig nemlig saa
stort, at det i flere Maaneder optog Laboratoriets Arbejds-
kraft, der tilmed ogsaa skulde besgrge de kemiske Ana-
lyser, som andre Forsgg kravede. Det blev derfor ikke
muligt at begynde Forberedelserne til en ny Osteudstilling
forend i Juni 1884. Ostene til denne nye Udstilling
bleve lavede i de samme 14 Msslkerier, som deltoge i
forste Udstilling, dog paa ét neer, idet et Centrifugemaelkeri
paa Sjelland blev ombyttet med et Ismeelkeri ligeledes
paa Sjelland. Af de =eldre deltagende Ismeelkerier lavede
to denne Gang af Mangel paa Is Udstillingsost af centri-
fugeret Skummetmaelk, og i et tredie Mmlkeri blev der
lavet Udstillingsoste baade af isskummet og af cenfrifu-
geret Mazlk. Af de 14 Mamlkerier, som denne Gang vare
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Deltagere i Osteudstillings-Forsoget, var der altsaa 9, som
leverede Ost af centrifugeret Malk, og 6, som leverede Ost
af Skummetmaelk fra Is- eller Vandafkeling. Tilgynet med
QOstelavningen besgrgedes af de samme Assistenter som
forrige Gang, og Fremgangsmaaden var i alle Retninger den
samme som den, der blev fulgt ved Forberedelsen til forste
Osteudstilling, Bedemmelsen af Ostene fandt Sted den
10de November 1884, altsaa efter omtrent 4 Maaneders
Lagring, og den blev foretagen af de samme tre Herrer,
som velyillig havde udfert dette Hverv ved forste Oste-
udstilling. Det analytisk-kemiske Arbejde blev ferst til-
-endebragt i Februar 1885, men dog saa tidlig, at det
blev muligt at give en kortfattet Fremstilling af Resul-
taterne fra begge Osteudstillinger under den 4de sjel-
landske Melkeriudstilling i Kjoge den 12. Februar s. A,*)

B. Resultaterne af Osteudstillings-Forsogene.

Det vil af det Foregaaende erindres, at Hovedformaalet
for disse Osteudstillinger var om muligt at faa et af-
gjorende Svar paa det Spergsmaal, om den skummede
Me@xlks Fedtindhold indenfor de Greenser, hvori det
almindeligvis forekommer i veldrevne Malkerier, har en
saa stor Indflydelse paa Ostens Godhed, at det
vil veere bestemmende for Ostens Handelsvardi.
Det maa da ferst undersgges, om det Materiale, der er til-
vejebragt ved disse Osteudstillinger, ogsaa frembyder de
Betingelser, som ere ngdvendige for det stillede Spergs-
maals Besvarelse. En vigtig Betingelse vil veere den, at
Fedtindholdet i den til Udstillingsostene benyttede Oste-
maelk har veret saa forskjelligh som muligt, dernmst at
Ostenes Fedme gjennemgaaende staaer i Forhold til Oste-

*} Det bgr dog her tilfgjes, at nogle af de vigtigste Resultater fra
Laboratoriets to Osteudstillinger i Hovedtrakkene kunde gives i
et Foredrag, som Forf. holdt i Forsggslaboratoriet under Oste-
udstillingen den 11, November 1884,
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mealkens Fedtindhold, og endelig at saa faa af Udstillings-
ostene som muligt af tilfeeldige Aarsager maatte ansees for
mislykkede. Ved at sammenholde Analyserne af den til
Udstillingsostene benyttede Skummetmealk og Kjernemealk,
vil det sees (Tab. I), at Fedtindholdet i Ostemalken for de
14 Mzxlkeriers Vedkommende har veret meget vexlende,
og ordnes Analyserne efter et stigende Fedtindhold i to
Grupper (Centrifuge- og Ismeelkerier), haves indenfor hver
Gruppe en jevn, stigende Skala. Og dette er ligeledes
Tilfeeldet med Fedtindholdet i de filsvarende lagrede Oste.
1 saa Henseende frembyde disse Osteudstillinger et fortrin-
ligt Materiale til Besvarclsen af det stillede Spergsmaal;
og af Oste, der maatte ansees for mislykkede ved tilfeldige
Aarsager, fandtes der-kun nogle enkelte. Den Omstzndig-
hed, at Ostene fra forste Udstilling vare lavede og lagrede
i Vintermaanederne, medens Ostene fra 2den Udstilling vare
Sommeroste, lavede og lagrede i den varmeste Sommertid,
denne Omstendighed havde ikke uvigtig Betydning, thi
hvis Dommernes Kjendelse over Oste fra saa forskjellig Aars-
tid gik i samme Retning, vilde Bedgmmelsens Paalidelig-
hed faa en vigtig Stette.

I omstaaende Tab. I ere de 14 forskjellige Mzelkerier
betegnede ved Bogstaver, og for hvert er anfprt det til
Flpdeudskillelsen anvendte System. Det sees, at kun ét af
Centrifugemelkerierne har benyttet de Laval’s Centri-
fuge, nemlig Melkeriet E; de ovrige have skummet ved
Burmeister & Wain’s. Fedtindholdet i den centri-
fugerede Skummetmelk, som blev anvendt til Udstillings-
oste, har veeret ikke lidt forskjelligt, idet, som Analyserne
vise, det har vexlet mellem Granserne 0,4 og 0,y pCh
for Burmeister & Wain’s Centrifuge og fra 0, til 0,5, for
de Laval’'s. Ligeledes har den tilsatte Mengde Kjaerne-
meelk veret meget forskjellig i disse Centrifugemslkerier,
nemlig til Vinterostene fra 6 til 26 Pd. og til Sommer-
ostene fra 3 til 12 Pd. pr. 100 Pd. Skummetmeelk, Ved
Kjernemaelkstilseetningen er »Ostemeelken« hyppigst bleven
lidt rigere paa Fedt end den centrif. Skummetmaelk, kun
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i ét Tilfzelde er den bleven lidt mindre fedtholdig, og i
enkelte andre Tilfeelde er Fedtindholdet uforandret.

Af Ismelkerierne have et Par af Mangel paa Is
maattet benytte Vandafkeling under Flgdeafsmtningen og
&t Botter. To af Ismelkerierne have skummet baade ved
Centrifuge og ved Isafkeling, idet omtrent Halvdelen af
Mealken blev centrifugeret, hvorefter den centrifugerede
Skummetmeelk enten strax eller efter Henstand i Is blan-
dedes med den pvrige isskummede Maelk. Hensigten med
denne Fremgangsmaade var dem, at erholde et nogenlunde
konstant Fedtindhold og omtrent 0, pCt. Fedt i Oste-
malk fra Dag til anden. Og endelig i ét Meelkeri skum-
medes Mazlken 1ste Gang efter 12 Timers Henstand i Is,
hvorefter den henstilledes i Vand (& 9° C.), og heri skum-~
medes 2den Gang efter 12—24 Timers Henstand. Meoeng-
den af tilsat Kjernemalk har ogsaa for disse Meelkeriers
Vedkommende veeret en Del’forskjellig, nemlig fra 5 til 10
Pd. til Vinterostene og fra’3,, til 10,, Pd. til Sommerostene
pr. 100 Pd. Skummetmeelk, Kjwrnemslkstilsetningen har
for disse Meelkerier i de fleste Tilfaelde gjort Ostemslken
lidt fattigere paa Fedt end den skummede Melk og i intet
Tilfeelde rigere.

Af Tab. I vil det fremdeles sees, at de lagrede Ostes
Fedme nesten gjennemgaaende staaer i ligefremt Forhold
til Ostemelkens Fedtindhold. Centrifugemeelkerierne have
saaledes af Ostemelk med 0,,—0,,, pCt. Fedt erholdt
lagrede Vinteroste med 1,;3—6,, pCt. Fedt og af Oste-
melk med 0, ,—0,,; pCt. Fedt erholdt Sommeroste med
2,54——65i5 pCt. Fedt. I de povrige Melkerier er der af
Ostemelk med 0,—1,05 pCi. 0g 0,35 —0,;; pCt. Fedt hen~
holdsvis erholdt lagrede Vinteroste med 6,,,--12,, pCt.
og Sommeroste med 6,4,—10,5, pCt. Fedt. I Tab. I er
der endelig anfert ved Romertal, i hvilken Klasse hver
enkelt Ost er sat af Dommerne. Det erindres, at der ved
denne Klassifikation er sogt en Betegnelse for Ostenes
relative Handelsveerdi, saaledes at de bedste Oste ere satte
i 1ste Klasse, de tarveligste i 5te Klasse. Opsoge vi nu
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Osteudstillings-

(Vinteroste af Meelk fra Oktober 1883; Grees ell

A. Februar 1884.

er Staldfoder).

g | pot Peat i BEcdl 5483 8 5 |sgs.
Melkeri- | § |~ |g@Ua| H8x | fes| = (£33
System. E] Skym. | Kjmme ~EPE| & :...: 2Oy 2 &8EY

=2 Melk | melk L S_»‘é%- - 2] @ o

Centri- | ‘
fugeB&W| A, 0,10 (19 11, | O,i2 | 1,62 1 v
Do. Do B.. 0,08 0,4 25,5 | 05 | 1o1 2 A%
Do. Do C. 0,10 0,4 76! 022 | 861 3 v
Do. Do D. 0,4 Ows | 65| Op22 | 3,25 4 v
Do. deL) E. 0,20 0,50 6,9 | 0,28 | 822 5 I
Do. B&W| T, 0,55 0,50 10,, | 0,29 | 3,00 6 | IV
Do. Dol G. 0,46 0,56 12,6 | 0,20 | 432 7 | IV
Do. Do, F. 0,55 0,65 10, | 06 | 4,10 8 | IV
Do. Dol G. 0,54 0,07 18, | 0,42 | b,61 9 | III
Do. deLj E. 0,50 0,52 10, | O,52 | 6,36 0 II

i
{
|

Is oggen,J 1 0 0,48 0,19 76 | 046 | 620 11 | III
trifuge || Oyss Oy6 76 | Op2 | 685] 12 | IIT
Do. dJ. 0,04 0,65 50 | 064 845| 13 I

Is K. 0,66 061 59 | Op6 | 799 | 14 v
Batter L. 0,00 0,40 70 | 088 | Y73 | 15 I

Vand { M. | O | Ome 6, | 096 | 170 | 16 | IT

10 °C | 1, | O 6, | loo | 1253 | 17 | I
1,66 Opo | 10, | los | 12,86 | 18 I

Is { N. 1., O | 10, | los | 1248 | 19 I
%ag { o 1,4 0,30 e | 1o | lss | 20 | IV
2900 15 0,34 76 | Los | 1201 | 21 | IV
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Forssg. Tab. I.
B. November 1884
(Sommeroste af Mwlk fra Juni 1884; Groes).
- Pt Fodti: |5l ga% | 3] . 4.,
Melkeri- | 2 |7 : g@.8l H8m | Eum| & (fI%E
Syt | & e | e mERE Bhs | 208 & (525
EE k) B
fu(é?]lfitlﬂﬂlw L. 0,12 032 9 | O4 | 284 | 22 | IO
Do. Do.{ G. { 014 0452 29 | 0,12 | 258 | 238 v
014 0,94 By | 0,15 | 201 | 24 v
Do. Do { A { Ous | Ouwo | 120 | 015 | 268 | 25 | IV
0519 0,59 12, | 0,16 | 3,05 26 | III
Do. Do, { o { Oue | O | 10, | 047 | 821 | 27 | IV
0Oy16 Ouwo | 10, | Oy8 | 352 | 28 | IV
Deo. Do.{ D. { 0491 0,36 12, | 0,22 | 3,87 29 Iv
055 0,30 11,, 0,23 | 4,09 30 v
Do. Do J. 0,24 0,26 4ig | 024 | 364 | 381 v
Do, Do.J E. [l O Oy74 5y | 026 | 883 | 82 | V
| Il Omc  Owe | 55| 027 | 430 | 83 | V
Do Do.{ - 3 Oy00 0,50 6o | O30 | 435 ] 84 | II
f 0551 059 6, | 032 | 4 ! 85 | II
Do. de 1, J E. } U Oy61 10, | 0,5 | 6,08 | 36 II
l [ 0, Oy56 10,, | 0,45 | 6,13 | 37 o
" s‘\ L 3 0439 0,52 70 | Os8 | 693 @ 88 I
‘ 012 Oy54 8o | O, | 706 89 | II
1e P , O 0.30 79 | O40 | 638 | 40 | II
; 055 Oy50 7w | Oaa | 652 | 41 | IT
iy ;1 N & Oy56 0,40 9 | 0,55 | 9,08 42 I
o f| Owr | Ou | 10, | 056 | 852 | 43 | I
Vend o ; Oe | Ous | By | 052 | Qa1 4t | IV
R Oso | Om | 4| O6o | 985 | 45 | V
. 0. ) Ose1 O35 8, | O350 | 851 | 46 | IV
Ch Oy | O Bi | O65 | 862 | 47 | IV
Ie }“ K 3 Osgs 0,37 8, | 0,86 | 11,30 48 II
! Oy O34 4, | 0,7 10,95 | 49 I
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i Tabellen de Oste, som ere satte i lste og 2den Klasse,
ville vi nasten udelukkende finde dem mellem de fedeste,
og omvendt de tarveligste for sterste Parten mellem de
magreste. Kt tydeligere og let overskueligt Billede af Be-
demmelsen giver hosstaaende grafiske Tabel IT. Ostene ere
heri sammenstillede i de forskjellige 5 Klasser, hvori Dom-
merne have sat dem, og indenfor hver Klasse ordnede efter
et stigende Fedtindhold. Dette er anskueliggjort ved lod-
rette, brede, sorte Streger, hvis indbyrdes Laengde er af-
passet efter Ostenes procentiske Fedtindhold. Det sees let,
at denne Ordning af Ostene efter stigende Kvalitet paa
enkelte Undtagelser noer ogsaa er en Ordning efter et
stigende Fedtindhold. Der kan derfor ikke nwmres Tvivl
om, at Fedtmangden i disse Oste har havt en
betydningsfuld Indflydelse paa Bedemmelsens
Udfald. Men det sees ogsaa, at der ved begge Udstillin-
ger fandtes Oste med forholdsvis stort Fedtindhold, ja
endog af de fedeste, som ere satte i 4de og 5te Klasse.
To af disse fra Udstillingen i Februar (Nr. 20 og 21) og
to fra Udstillingen i November (Nr.46 og 47) vare lavede
og lagrede i samme Melkeri (O) og havde indbyrdes en
ensartet Beskaffenhed; men i Udseende og Smag lignede
de aldeles de magreste Centrifugeoste trods et Fedtindhold
af 11,,—12,, pCt. i Vinterostene og af 8,,—8,; pCt. i
Sommerostene, Disse 4 Oste afgive fplgelig et talende
Vidnesbyrd om, at et forholdsvis hgjt Fedtindhold ingen-
lunde sikrer en god Kvalitet af Ost selv i et veldrevet
Melkeri og uden tilfeldige Uheld ved Ostens Lavning eller
Lagring. At Osten Nr, 14 (Melkeriet K) og Ostene Nr. 45
og 44 bleve satte i5te og 4de Klasse trods deres forholds-
vis hgje Fedtindhold, maa derimod utvivlsomt tilskrives til-
feeldige Fejl (ved (jeringen).

Af den grafiske Tab. II sees det endvidere, at der
mellem de magreste Centrifugeoste findes nogle faa, som
have erholdt en ret gunstic Bedemmelse. Ved Februar-
udstillingen blev nemlig en meget mager Ost (Nr. 5
Melkeri E) med 3,,, pCt. Fedt sat i 2den Klasse, og
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ved Novemberudstillingen kom to Cenfrifugeoste (Nr. 22
Maelkeri L og Nr. 26 Melkeri A) med henholdsvis 2,4, og
3,05 pCt. Fedt i 3die Klasse. Hvis Ostebedommelsen tor
ansees for fuldt paalideliz i hvert enkelt Tilfelde, maa
disse Oste give Haab om, at der af Ostem®lk med et meget
ringe Fedtindhold (0,,,—0,5, pCt.) maa kunne fremstilles
Oste af ret god Beskaffenhed. Hvorvidt et saadant Haab
tor fastholdes, er et Spergsmaal, som her endnu ikke kan'
besvares. Hvad der derimod her kan underssges, er, om
der ved disse Ostes Lavning og Lagring eller ved deres
kemiske Sammensatning findes Forhold, som ere forskjel-
lige fra Forholdene ved de gvrige lige saa magre Oste, og
hvori Grunden til deres bedre Beskaffenhed muligen kan sgges.

Som bekjendt opnaaer Osten forst ved Lagringen den
Beskaffenhed og ejendommelige, pikante Smag, som fordres
hos moden Ost. Den friskpressede Ost er uden Smag
eller maaske rettere af en noget flau Smag. Hvad der
bevirker Forandringen i Ostens Smag og hele gvrige Be-
skaffenhed under Lagringen, véd man enduu ikke, i alt
Fald ikke uden som en Formodning. Man antager alminde-
ligvis, at visse Fermenter ere virksomme og ngdvendige
for Ostens Modning, samt at disse Fermenter dels ere af
ren kemisk Natur og dels Gjeringsorganismer. Det er
hgjst sandsynligt, at de Forandringer, som foregaa i Oste-
massen under Lagringen, for en vasentlig Del maa til-
skrives Gjeringsorganismer (Bakterier eller Svampe), samt
at visse bestemte Arter af disse frembringe de Omdannel-
ser af Ostemassen, som saerlig yndes hos moden Ost, medens
andre Arter bidrage til de Forandringer i Osten, som med-
dele denne en nheldig Smag, Lugt eller Farve. I ethvert Fald
tor vi sikkert betragte Ostens Modningsproces for en Fer-
mentvirksomhed. De hidtil ngjere kjendte Fermenter,
hvad enten de ere af ren kemisk Natur eller Organismer,
virke hurtigst og bedst indenfor bestemte Varmegrader,
der forpvrigt kunne veere forskjellige for de forskjellige
Slags Fermenter. Det er derfor ogsaa sandsynligt, at
Ostens Modning foregaaer hurtigst og bedst inden for visse

2




18

bestemte Varmegrader. I de dagligafiseste Varmegrader i Oste-
kamrene, hvori Udstillingsostene have veaeret lagrede, haves
muligen et Middel il at paavise, om forskjellig Varme-
grad under Lagringen har havi kjendelig Indflydelse paa
Ostenes Beskaffenhed eller ikke. Hvis dette nemlig har
veeret Tilfxldet, maa der kunne paavises en vis Sammen-
heng mellem Ostenes Kvalitet og Lagerrummenes Varme-

grad. T hosstaaende Tabel III findes opfort Middeltallene

Varmegrad i Ostekamrene. Tabel IIT,

A. Osteu&&i\llingen i Febr, 1884,] B. Ostendstillingen i Novb, 1884,
i Vinteroste. Sommeroste,
g Lagrede fra Oktb. 1883 —Febr. 1884. L;gted.e fra Juni—Novb. 1884.
S e B
;.; 5 EE Dage af Lagringenj ;. " § EE‘ Dage afLagringen dels:
= 5%% Hﬂjest’Lavest lli/llld;z vardi: E%? Hgjest|Lavest 115[11(1}12 vaedi:

5% co ‘ c° Co | Klasse Ef:‘-} Ge co Co | Klagsse
Aol 851l — | 86| 95| V 16| — |15, | 17, [[ITegIV
C. 110, ([18, [11,; [ 125 || IV | 16, | 19, | 16,; | 18,4 || IV
D. | 94 10,4 | 8 |10, V 14,5 17, | 15,, | 18,4 || IV
E |10, /928, |16, | 17, || LI §14,128, 17,119, II
F.! 8|11, 9, |10, || TV 19,119, |12, ]18,,]| V
G. | 96 — {10, |11, |TITegIV) 15, || 184, | 15,, | 16, v
Ho | 76| — | — | 66 IT 15, 175 (14,, |15, II
Jo [ 11, — [ 104 | 11,4 I 15, | — [ 15,4 [ 16, v
K. 950 95| 82| 9slIog V] 16, 19 | 16,4 | 18,; |I og IT
L. |10, r[ 12, | 11, | 12,, I 14,, || 15,4 | 18,5 | 14,; |ITogIII
M. ] 8, I 11,,| 9 | 10,5 |TogII| 16,, || 17, | 16,, | 17, [IVogV
N | 8.0128, 11,17, T |15,]21, /17,18, iI og II
0.1 9[ 104 95(10, || IV 1B, | 18, |16, | 17, | IV
Pl - — | -] = — |15,4(20, |11, |17, ‘ 11

af de i Qstekamrene daglig afleste Varmegrader K1. 12
Middag under hele Lagringstiden saavel for Vinter-
ostene som for Sommerostene. Ligeledes findes i samme
Tabel opfort de Klasser, hvori Ostene ere satte af Dom-
merne; hvor to Klasser ere anferte for samme Mseelkeri,

-~
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ere Udstillingsostene fra dette satte i forskjellig Klasse.
Af Middelvarmegraderne i Lagerrummene for hele Lag-
ringstiden og Ostenes Handelsverdier vil man imidler-
tid ikke kunne gjne nogen Indflydelse af Varmegraden paa
Ostenes Beskaffenhed. Det sees nemlig af Tallene i Tab.
III, at de bedste Vinteroste have veeret lagrede ved en
ikke lidet forskjellig Middelvarmegrad (fra 8,; ° til 11,,°C),
samt at Middelvarmegraden for hele Lagringstiden kun
har veret lidet forskjellig for .de. fleste Sommeroste. I et
Par af Mewlkerierne, hvor to eller tre forskjellige Lager-
rum benyttedes, opvarmedes det ene om Vinteren til om-
kring 20° C, og i dette foregik dem ferste Lagring af
Ostene i Lobet af 4 til 5 Uger, hvorefter de anbragtes i
et andet ikke opvarmet Kammer, i hvilket Middelvarme-
graden i de koldeste Vintermaaneder var omkring 6° C.
At Vinterostene ved denne Fremgangsmaade ville opnaa
en hurtigere Modning, er ikke usandsynligt, men det er
endnu nappe godtgjort, at de derved opnaa en bedre Be-
skaffenhed. Nogen Oplysning herom kunne Vinterostene
fra Udstillingen i Februar 1884 maaske give. Til den
Hensigt er Middelvarmegraden i Lagerrummene for de
forste 30 Dage af Lagringstiden udregnet for de
forskjellige Meelkerier, og disse Tal findes ligeledes opfarte
i Tab. III. Foruden Middeltallene af de daglig afizeste
Varmegrader Kl 12 Middag, findes i navnte Tabel tillige
Middeltallene af de ligeledes daglig afleeste hajeste og
laveste Varmegrader i Lagerrummene. Kun for enkelte af
Memikerierne mangle disse sidste Tal, da Maximum- og
Minimumthermometrene dér kom i Uorden i Lgbet af den
forste Maaned. Sammenholdes nu Ostenes Handelsverdier
med Middelvarmegraderne i Ostekamrene for de forste
30 Dage af Lagringen, vil der kunne paavises en
isjnefaldende Proportionalitet mellem disse Tal for Vinter-
ostenes Vedkommende, Opstilles nemlig de naevnte Varme-
grader og Ostenes Handelsverdier (udtrykt i Klasser)
grafisk som i Tab. IV, vil det sees, at Linierne for Middel-
varmegraderne og for Handelsveerdierne ere naesten fuld-
ok
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steendig symmetriske for Ostene fra Udstillingen i Fe-
bruar (Vinterostene), medens der for Ostene fra Udstil-
lingen i November (Sommerostene) ikke sees nogen Symmetri
mellem de nevnte Linier. I den grafiske Tabel IV ere
Meelkerierne ordnede efter et stigcende Fedtindhold i Oste-
melken. At den paaviste Symmetri mellem Linierne for
Middelvarmegraden i Lagerrummene i de forste 30 Dage
af Lagringen og for Ostenes Handelsveerdi ikke er tilfeel-
dig, fremgaaer af, at lignende grafiske Opstillinger, hvor
Maelkerierne ordnes paa anden Maade, saasom efter Ostenes
Alder eller efter den til Ostemalken brugte Mzengde
Kjernemalk, altsaa efter Forhold, der utvivisomt maa
have Indflydelse paa Ostenes Modning, at saadanne gra-
fiske Opstillinger give lignende symmetriske Linier for
Middelvarmegrad og Handelsveerdi*). I Tab. IV ere
Mzlkerierne endvidere ordnede i to Grupper, nemlig i
Centrifugemalkerierne og Ismelkerierne; det sees, at for
Vinterostene er der indenfor hver af disse Grupper neesten
gjennemgaaende opnaaet en bedre Kvalitet, jo hejere
Middelvarmegraden i den farste Maaned af Lagringen har
veeret. Den tidligere omtalte magre Vinterost fra Centri-
fugemelkeriet E, som sattes 1 2den Klasse, var lagret i de
forste 5 Uger ved en befydelig hojere Varmegrad end
Ostene fra de gvrige Centrifugemaikerier, og det samme
var Tilfeldet med de bedste Vinteroste fra Ismamlkerierne,
nemlig Ostene fra Mmlkeriet N. Begge disse Malkerier
havde et serlig opvarmet Ostekammer, hvori de friske
Oste anbragtes. For Sommerostenes Vedkommende, hvor
en lignende Symmetri mellem de ovennzvnte Linier ikke
findes, har Forskjellen mellem Lagerrummenes Middel-
varmegrad i forste Maaned kun vweret ringe og Middel-
varmegraden selv forholdsvis hgj; disse Oste have altsaa
havt temmelig ens Lagringsforhold med Hensyn til
Varmegraden. I Tabel IV er ved en blaa Linie angivet
Middelvarmegraden iLagerrummene for hele Lagrings-

*) Det maa bemmrkes, at hvor QOstene fra samme Melkeri ere satte
i forgkjellig Klasse, angiver Kvalitetslinien disse Ostes Middel-
Handelsvaerdi.




Ostekamrenes Middelvarmegrad (C°)

Osteudstillingen i Februar 1884.

(Vinteroste.)

-
]
T EEEEEEEEEEEEEEEEEERE
o ! \
& | =z !
i — B 3 ~ 2 °
. gy -
M B i s oy »\/
P L= I -1
ﬂ llllllllll — - ; / \,\\ .
3] SEofo - < i - 4
o nlt.llrvnl:-/// N NG L
g R e S R N\ 5
= ! \\\\\” gl
¥ L -l S -
= S S
“ o Pt Tz
[ I \\\\ i \\.\.1« =
i T
# e -
ey
T
= e
- - - &)
. =, N\ |
Y E N\
3 e
5 &
2 ' (&)
&
= 1 .
8 W _ ; A
- o 2N
b= i vl &
) } s ~Jss, ~
@ h/S@//le e
oD 2 MONeS
mm L | N\AT A <
> i | [
- | , —— [
m !
ol
N - I~ Hi . £
EEEREEREEEEEEEFEERELE

Meelkeri




Tab.1V.

for de forste 30 Dage af Lagringen.

(Sommeroste.)

Osteudstillingen i November 1834.
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tiden; men mellem denne og Kvalitetslinien er der ikke
nogen sterkt igjnefaldende Symmetri. Dette synes at an-
tyde, at Varmegraden i Lagerrummene vasentligst i forste
Maanled af Ostenes Lagring spiller en vigtig Rolle i alt
Fald for Vinterostenes Vedkommende, saa at man sand-
synligvis ber foretage disses ferste Lagring ved en mnoget
hgjere Varmegrad end den, der sadvanlig haves i Oste-
lagerne i Vintermaanederne. i

Under de Varmeforhold, som almindelig haves i
Ostekamrene 1 Maslkerierne, skulde man herefter vente, at
der i det Store og Hele opnaaedes en bedre Beskaffenhed
af Ostene fra den varmere Aarstid end af dem fra Vinter-
maanederne. Resultaterne af disse to Osteudstillings-Forseg
tale i en vis Henseende ogsaa for denne Formodning,
hvad felgende Sammenstilling vil vise. Det sees af Tallene

Tabel V,
A. Osteudstillings-Forspget i Februar 1884,

Ostene til- || Malkeri- Udst. | gntal Osto i Klasso: ||Af 100 Oste kom i Klasse :

Auntal
beredt system Oste : |\1ste |2den 3dia‘4de|5te lste]2den[3die[4def5te
Oktober Centrifuge|| 21 |—| 8| 2 8} — 11410 38‘38
1883 Is |14 | 7|—| 4] 2| 1]50]—|29|14] 7

(Vinteroste) ||| vaud o Batter|] 8 | 2| 1| —|—|—|67(|88| —|— —

1

B. Osteudstillings-Forsgget i November 1884,

Juni Centrifuge J 16 |—| 4| 2 5| 5ll—|25]13 31131
81884 Is | 82l 6/—|——|e57al—|_|_
ommer- |
(olsnte) Vand | 4 j—|—|— 3‘ 1) —|—!—|7 25

i Tab.V, at Centrifugemalkerierne opnaaede at faa
25 pCt. af Sommerostene. i 2den Klasse, men kun 14 pCt.
af Vinterostene, af hvilke sidste 76 pCt. kom i 4de og 5te
Klasse mod 62 pCt. af Sommerostene. Af Ostene fra Is-
maelkerierne kom i Iste Klasse Halvparten af Vinter-
ostene mod Fjerdeparten af Sommerostene, men medens
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den anden Halvdel af Vinterostene kom i de tre laveste
Klasser, kom 75 pCt. af Sommerostene i 2den Klasse.
Derimod vare Sommerostene fra Vandmelkerierne nsesten
helt mislykkede, medens Vinterostene fra Vand- og fra

- Bottesystemet kom i 1ste eller 2den Klasse.

Da Udstillingsostene (saavel Vinter- som Sommer-
ostene) vare omkring 4 Maaneder gamle, da de bleve be-
domte, var det at vente, at Sommerostene ved Bedem-
melsen befandt sig i en mere fremskreden Gj=ringstilstand
end den, Vinterostene havde opnaaet. For at erbolde Op-
lysning om, hvorvidt en fortsat Lagring ud over de 4
Maaneder . vilde forbedre eller forringe Beskaffenheden af
Vinterostene, forbleve enkelte Oste fra samme Lavning
som de udstillede Vinteroste il fortsat Lagring i Malke-
rierne endnu i 4 Maaneder. Bedemmelsen af disse Oste
fandt Sted i Maj 1884, altsaa paa den Tid, da Ostene vare

“omkring 8 Maaneder gamle. TUnder Forudsetning af, at

disse Oste efter 4 Maaneders Lagring vilde have erholdt
samme Handelsverdi som de af samme Lavning, der be-
demtes i Februar 1884, hvad der jo er sandsynligst, var
Resultatet af 8 Maaneders Lagring felgende:

Ved fortsat Lag- 3 Ostenefra Centri- Ostene
ring Handelsvaerdien fugemmlkericrne |fra Ismelkerierne
. Uforandret 42 pCt. | 50 pCt.
Fra 4 til 8 Maa-
rfl'ederl _____ y _a' Lidt forbedret 83 — 30 —

l Lidt forringet | 25 — 20 —

Dette Resultat taler ikke sterkt for en fortsat Lag-
ring af Ostene ud over 4 Maaneder, og vi maa vel erindre,
at Fordelen ved en mulig Forbedring af Ostene ad denne
Vej let tabes ved det forpgede »Svind« af Ostens Veaegt. Efter
8 Maaneders Lagring var Gjennemsnitssvindet hos oven-
navate Oste 11 pCt. storre end efter 4 Maaneders Lagring.

Af det hidtil fremsatte have vi altsaa seet, at der ved
disse to Osteudstillings-Forseg er vundet paalideligere Op-
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lysninger, end hidtil havdes, om et Par Forhold, som have
" Indflydelse paa Beskaffenheden af Skummetmeelksosten, nem-
lig Ostens Fedtindhold og Varmegraden i Ostekam-
meret i den forste Maaned af Ostens Lagringstid.
At der foruden disse Forhold maa veere flere andre, som ere
mere eller mindre betydningsfulde for Ostens Beskaffen-
hed, ¥an der imidlertid ikke vere Tvivl om. Vi have
nemlig sest, at Udstillingsostene fra Melkeriet O (saavel
Vinter- som Sommerostene) trods et forholdsvis stort
Fedtindhold kom i 4de Klasse. For Sommerostenes Ved-
kommende kan dette tarvelige Resultat nwppe skyldes
seerlig ugunstige Varmeforhold i dette Meslkeries Oste-
kammer. Vi have endvidere seet, at fo af de magreste
Sommeroste, nemlig én fra Melkeriet A og én fra Melke-
riet L, kom i 3die Klasse; her maa altsaa andre Forhold
end Fedtindholdet og Varmegraden i Lagerrummene have
vaeret afgjorende for disse Ostes forholdsvis ret gode Be-
skaffenhed.  Spergsmaalet bliver nu, om vi af disse Oste-
udstillings-Forsgg kunne erholde Oplysning om andre for
QOstens Kvalitet betydningsfulde Forhold. Den alminde-
ligste Fejl hos magre Oste er en ter og ofte sejg Be-
skaffenhed; jo magrere Osten er, desto sterkere treeder
denne Fejl sedvanlig frem, men selv forholdsvis fede Oste
kunne vere torre og sejge. De nysnwevnte Oste fra Melke-
riet 0, og navnlig Sommerostene fra dette Meelkeri, vare
tet karakteristiske Exempler paa torre og sejge Skummet-
malksoste. Den Kjendsgjerning, at nogle Skummetmaelks-
oste kunne vare mere torre og sejge end andre Oste
af lignende Fedme, er en gammel Erfaring, og man til-
skriver denne Omstendighed spart en og snart en anden
Grund, saasom for hej Varmegrad i Melken under Lob-
ningen eller en for vid{ fremskreden Sammenlgbning af
Meelken eller ogsaa det, at Ostemassen ikke har veeret
varm nok i Ostekoppen under forste Presning. En neer-
mere Undersegelse af, hvor Aarsagen til den nevnte
Fejl maa seges, kunne vi dog ikke her foretage; dertil vil
der rimeligvis kreves smrlige Osteforseg. Det ligger
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imidlertid neer at antage, at den mere eller mindre terre .
Beskaffenhed af Skummetmeelksoste i mange Tilfwlde
skyldes selve Ostemassens Fugtighedstilstand. I lagrede
Skummetmaelksoste, omkring 4 Maaneder gamle, findes
omtrent 50 pCt. Vand. Trods dette betydelige Vand-
indhold faaer man ikke Fornemmelsen af Fugtighed ved at
sammentrykke et Stykke Ost mellem Fingrene. Sagen er
nemlig den, at Vandet i en lagret Ost er bundet til Oste-
stoffet, i Forening med hvilket det udgjer den egentlige
Ostemasse. Det er derfor hejst sandsynligt, at Ostemassen
vil have en noget forskjellig Beskaffenhed, eftersom Oste-
stoffet har formaaet at tilbageholde en stprre eller mindre
Meengde Vand efter endt Lagring af Osten. Hvis For-
holdet mellem Ostestof og Vand i en lagret Ost har kjende-
lig Indflydelse paa”dennes Beskaffenhed, maatte der sand-
synligvis for Udstillingsostenes Vedkommende kunne paa-
vises en vis Sammenh#ng eller Overensstemmelse mellem
disse Ostes Handelsveerdier og det i dem tilstede veerende
Forhold mellem Ostestof og Vand. Til den Hensigt at
faa Oplysning herom er der udfert fuldstendige Analyser
af nwsten alle Ostene fra begge Udstillingsforspg, hvilke
Analyser findes opforte i efterfalgende Tabel VI. Ostene
ere i denne Tabel ordnede i to Hovedafdelinger, nemlig:
Vinterostene fra Udstillingsforseget i Februar 1884 og
Sommerostene fra Udstillingsforseget i November s. A.
Og indenfor hver af disse Afdelinger ere Ostene sondrede
i to Grupper, nemlig: Centrifugemelkerier og andre
Mezelkerisystemer. T hver Gruppe ere Ostene endelig op-
stillede efter stigende Alder, og ved Analysen af hver Ost
er anfert den Klasse, hvori Osten blev sat ved Bedem-
melsen. Forholdet mellem Ostestof og Vand er fundet af
Analysen ved at beregne den Mmngde Vand, som
findes i 100 Dele fedt- og kogsaltfri Ostemasse,
og denne Vandmengde er ligeledes opfert i Tab. VI ved
hver Ost. Sammenholdes nu disse Vandmeengder med
Ostenes Handelsverdier, vil man langtfra gjennemgaaende
opdage nogen Overensstemmelse mellem disse Talreekker.
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Sagen er nemlig den, at vi ikke have en ensartet Samling
af Oste for os. Flere af Ostene ere af temmelig forskjel-
lig Alder og hefinde sig folgeliz i en mnoget forskjellig
Modenheds~ og Torhedstilstand, og dernwmst maa vi vel
erindre, at Fedtindholdet som oftest har veret det Af-
gjorende ved Fastsattelsen af disse Ostes Handelsveerdier.
Sammenholdes derimod kun Oste af nogenlunde ens Alder
og Fedme, f. Ex. Vinterostene fra Centrifugemelkerierne
C, E, G og D (Tab. VI A), da vil det sees, at der med
et stigende Vandindhold fslger en stigende Handelsveerdi.

pCt. Vand i
Ost Nr, fedt- og kogsaltfri Handelsvardi

Ostemasse

4. 52,, V Klagse

3. 52, v —

7. 53,, v —

9. 53,9 I —

10. 57,, I —

5. 58, ) -

Det er verd at legge Meerke til, at den her anforte
Ost Nr. 5, som af alle »Centrifugeostene« fra disse Ud-
stillingsforseg var rigest paa Vand, er den oftnevnte magre
Ost fra Centrifugemelkeriet E, som kom i 2. Klasse.

At der imidlertid findes en vis Overensstemmelse
mellem Vandindhold og XKvalitet hos et stort Antal af
Udstillingsostene, kan sees ved en grafisk Opstilling. I den
grafiske Tab. VII, hvor Ostenesere ordnede paa samme
Maade som i Tab. VI, er Vandmeengden i fedt- og kogsalt-
fri Ostemasse anskueliggjort ved en fuldf optrukken sort
Linie og Ostenes Handelsvaerdier ved en red Linie. Det
vil sees, at disse to Linier meget neer have ens Form hos
Vinterostene fra Centrifugemelkerierne, samt at Formlig-
heden ogsaa er ret igjnefaldende mellem disse Linier hos
Sommerostene fra Centrifugemalkerierne. Derimod gjnes
ingen Symmetri mellem de nwevnte Linier hos Ostene fra
andre Malkerisystemer, i alt Fald slet ikke hos Vinter-




Analyser af Skummstmalksoste.

Tab. VI.

A. Osteudstillings-F orsﬂget 1 Februar 1884 ( theloste\

Ostene lavede i Oktober 1883.

Melkeri- Ma=zlkeri Vand Fedt |Rénaske Kogsalt%Ostestof {{Of;g::ltf(;l Ostens ,.S?islfgilied ];);rtgjgs- ‘ O Tom.
System Mrk, | Ost Nr. i pt, pCt. pCt. | pCt. | pCt. Ostemasso %;dg": 'Lagéing erdi; sfmp‘flﬁ%d;
pCt. Van pCt. 880
Centrifz.ew.! B. ( 2 51, Loy 3163 e 40,47 5?)98 97 9y v 14,
Do. F. { 6 53,4 509 %69 166 38,55 53,6, 114 13, v 16,
8 53765 4110 162 156 37707 187 116 1178 v ' 12’9
Do. A. L iTg | T | 4y | Ly | 4590 | Blne | 116 | 15, v | 18,
C' 1(3) 4975' 3161 163 1187 ggx&i E’)gmg }gé ?212 II-:‘[’ }gm
1, 86 55 93 O g3 1 7
De. d" L{ = | 3 ig,m fw | Bus | L 6 | 13| 16,0 | I | s
Do. B &'\V{ G. { 131 132 185 70 182 103 8 b
9 49,0, 5,61 155 2405 38,04 53,59 127 17,4 T - 13,
D 4 49,0, 125 4,84 2.8 40,4, 525 | 130 20,5 A% 16,4
Is og { H. { 12 51, 6,85 B0 214 36,14 56,4 102 15,4 11T 13
Centrifuge 11 10 6,50 3,98 2yo 34,50 D97 103 15,4 I 18,3
Is og Vand{ 0. { 20 o | 1l .10 "a 84,41 56,05 118 17,, v 14,
3900 Bl | 4T |12 | B | L | Blm | Bbm | 119 | 17, Iv | 16,
Bﬁtter L. 15 48, | 1l 110 s 36,0 54,56 119 15,4 I 18,
Is K. 14 59asa 7199 72 1 36,74 BB,y 122 19, v 18,5
Is N. { 18 47 .95 12186 3,18 61 33710 56,74 127 22, I 1,774
ig 23184 %?ﬂs :;519:5 1176 35199 54708 %g(s) iZﬂ III {gﬂ
A 0 198 79 29 01 2393 55,09 8 e
M BRI R Bl ol R I < I O S
Centrifage J. 13 47,6 815 178 71 88,90 52,40 181 164 I 13,7




B. Osteudstillings-Forsgget i November 1884 (Sommeroste). Ostene lavedo i Juni 1884,

i T fedt- -
Meelkeri- Meelkeri- Ost N Vand ‘ Fedt |Rénaske| Kogsalt Ostestof“ ko?zs;’nlt?fi Ostens ,7S§r)isyj\;3]3‘ied I;.)asntg’ellss- D Tom.
System Mrk. st N, -pCt. pCt. pCt. pCt. Ostemasse %lder Lagring verdi: |Svindflade
_ {7 pCt. Vand)| - age | Gt J_ Klasse |PT- Pd.Ost
Centrifuge A, {[ 26 || 48,4 3,05 4y Qg | 40, 51, 131 18, 11T 13,
B. & W. 1 25 ‘ 4%,48 2768 141 2734 109 5271() 132 1918 IV 1410
Do. C. { ‘ gﬁ 1%99 gqsz 4:2'» 3725 3%»00 = 0187 %ig gﬁas {% 1273
/ 140 Oymy 126 Zagg 155 Hyse 3¢ 710 16,
Do. { 37 1 49, 6.1 110 2550 57,46 5,5 133 19, I1 14,
de L. B 36 48,4 6,08 4 214 38,40 ) 134 19, II 13:6
Do. F { 837 ) 50,0, 4,59 127 252 88,0 53,79 137 28, v 14,
B.s W, ) 32%) | 49,5 3183 128 2y 39,4 53,1 137 24, v 14,
" Do G { 24 49155 2791 4100 3140 40,14 52,89 137 1914 v 1313
' ’ 23 50,00 58 4196 330 8944 83,12 138 21,4 v 14,
Do. J. 31%) 30, 64 405 2510 B88.4 53,55 138 24,5 v 13,
D0‘ H. { 34 49148 4y55 4108 3726 38763 ?3767 140 24,0 Tt 1410
gg ifg:sa ‘im ‘ém 3199 igm 23:65 141 23,4 IT 13,4
! - s , 2,0 140 17 v 13
169 103 170 2 80 9%
Do. Do { o [ aem | sm | am o™ la | & | im | oa) v | 13,
Do. L. ] 22 ?27{11 N dica Lo 38,4 B4.e 141 20y I i3,
Is P { 41 47,4 (‘3,82 B.g7 2.90 39,0 52,1 128 11, 11 12,4
’ 40 478 6135 4, 2558 40,,, ) 129 16,, 1T 12,
Is K. { 49 46164 10793 4104 2147 35792 3174 134 1879 I 1375
33 %;729 1%130 ialo 144 géaﬂ 23182 %25 19,1 :}} 1375
95 108 113 59 37105 D168 3 20,, 16,5
Is N. { :fz ‘igws 3731 guga 2750 g;?aoz 55,4 %gg ésl):s I% 15,4
0 2 25 "1 189 120 45 3146 ; 8 15,
Vand10,°C. M. { | 6 | S | Ba | 2w | B | 20 |10 B, |V 16,
0 162 151 190 36 461 64 2 V 17
Vand 8,00 O {47 | aer | sn | am | oan |t | mn i | s | IV | 1o
s 1. { 38 80,44 192 3,73 139 57505 56,56 141 20, I 12,
39 49,4 106 182 134 38,04 Sy | 142 19, II 12,4

Anm, Hos de med *) betegnede Oste var Skorpen sterkt angreben af Midder, saa aten ik]{e uvesentlig Del af ,Svindet* maa tilskrives

disses Virksomhed.

™D
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ostene og kun i Hovedfrskkene hos Sommerostene. At
Symmetrien mellem Vand- og Kvalitetslinierne er mindre
hos Sommerostene end hos Vinterostene fra Centrifuge-
melkerierne, skyldes utvivisomt den Omst@ndighed, at
Sommerostene fra Centrifugemelkerierne ¥, G og J bleve
satte i V Klasse ikke paa Grund af serlig ter Beskaffen-
hed, men paa Grund af uheldig Gjeringstilstand og Smag.
For sterste Parten af »Centrifugeostene« vil det dog sees,
at med en Stigning af Kvalitetslinien folger en Stigning
af Vandlinien. ‘
Opspge vi i den grafiske Tabel VII de Oste, hvor det
omhandlede Vandindhold er lavest, treffe vi netop paa
Oste med en udpreeget tor Ostemasse. Sommerostene fra
Meelkeriet O, nemlig Nr, 46 og 47, der tidligere ere om-
talte som karakferistiske Exempler paa terre og mnoget
sejge Oste trods deres forholdsvis store Fedtindhold (8—9 9%,),
treede her tydelig frem mellem Ostene med laveste Vand-
indhold, og den ene af disse to Oste, nemlig Nr. 46,
havde endog et lavere Vandindhold end alle de svrige
Udstillingsoste paa to meget magre Sommeroste ner fra
Centrifugemaelkeriet C. Det er derfor meget sandsynligt,
at selv ret fedtrige Skummetmalksoste ikke kunne opnaa
en god Kvalitet, medmindre de besidde et passende For-
hold mellem Ostestof og Vand. Naar det imidlertid ikke
har veret muligt at paavise nogen Overensstemmelse
mellem Handelsveerdien og Vandindholdet hos Vinterostene
fra Is-, Vand- og Bettemslkerierne, da er Grunden utvivl-
somt den, at det heje Fedtindhold i disse Oste i over-
vejende Grad har bidraget til at give dem en saadan Be-
skaffenhed, at deres noget forskjellige Vandindhold ikke
har kunnet udeve kjendelig Indflydelse paa deres Kvalitets-
bedgmmelse. Helt anderledes stiller Sagen sig for de fedt-
fattige Oste fra Centrifugemalkerierne; hos disse har For-
holdet mellem Ostestoffet og Vandet netop veeret en af
de Faktorer, der sewrlig har betinget Kvalitetsbedommel-
sens Udfald. Vi skulle nedenfor betragte lidt neermere
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Tab. VII.

Ost,eudstillirig en i November 1884.
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Forholdet mellem Ostestof,” Vand og Fedt i Udstillings-
ostene samt dets Betydning lige overfor Ostens Kvalitet.
Det maa ikke forglemmes, at Ostens Kvalitet absoluf
er og maa veere afhsengig af i det mindste en Iaktor til
foruden de alt nzvnte, nemlig: Modenhedstilstanden.
Selv med et forholdsvis stort Fedt- og Vandindhold kunne
Skummetmelksoste have en tarvelig Kvalitet. Vinter- -
ostene Nr. 20 og 21 fra Mamlkeriet O (Tab. VI) horte
saaledes til de fedeste af Udstillingsostene, og  Forholdet
imellem Ostestoffet og Vandet i dem var ikke forskjelligt
fra det, som fandtes i de bedste Vinteroste; men ikke
desto mindre havde de en paafaldende tarvelig og noget
sejg Beskaffenhed, hvorfor de af Dommerne bleve satfe i
IV Klasse. Disse to Oste bare utvivlsomt Praeget af ikke
at have undergaaet en passende Gjering og folgelig ikke
at have opnaaet en tilfredsstillende Modning. Det er der-
for hejst sandsynligt, at den Indfiydelse paa Skummet-
melksostens Kvalitet, som en sterre eller mindre Fedt-
mengde eller et storre eller mindre Vandindhold kan
have, maa blive noget afheengig af Ostens Modenheds-
tilstand. Sammenholdes de Vinter- og Sommeroste ind-
byrdes, der have erholdt ens Handelsveerdi, vil det vise
gig, at Sommerostene i Gjennemsnit indeholdt noget
mindre Fedt, men navnlig betydelic mindre Vand i For-
hold til Ostestoffet end Vinterostene, i alt Fald paa V
Klasse Ostene ner. Men Sommerostene befandt sig af-
gjort i en langt mere fremskreden Modenhedstilstand
end Vinterostene. I hosstaaende Tab. VIII, hvor Udstil-
lingsostene, ligesom i tidligere Tabeller, ere sondrede i
Vinter- og Sommeroste, ere de sammenstillede i de Klas-
ser, hvori de ere satte ved Bedgmmelsen. For hver Ost
er der i denne Tabel opfort det Forhold mellem Ostestof,
Fedt og Vand, som er fundet ved Analysen, og for hver
Klasse af Oste er opfort det heraf erholdte Gjennemsnits-
forhold mellem de nzevnte Stoffer. Af disse Gjennemsnits-
tal vil det sees, at der med affagende Kvalitet folger en
Nedgang i Fedtmeengden baade hos Vinter- og hos Som-
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Tabel
A. Osteudstillings-Forsaget i Februar 1884.
(Vinteroste).
Ostemassens Sammen-
setning
Handelsveordi Melkeri
(]]1;1%;) ! Ost Nr. Mrk. Pr. 100 Dele Ostesj;_oi_

Fedt +
_ Fedt | Vand Vand
15 L. 82, | 134, | 167,

18 } N 38, | 144, | 183,

19 . 35, | 131, | 166,

L 17 M. 34, | 181, | 166,

13 J. a1, | 121, | 142,

Gjennemsnit . . . 82, 132,, 165,4

5 B 8s | 152, | 161,

10 : 19,, 147, 166,

IL 16 M. 32, | 133, | 166,
Gjennemsnit . . . 20,5 144, ] 164,9

9 G. 14, | 127, | 141,

12 18 141 160

1II. 1 } i 18, | 160, | 178
Gjennemsnit 17, | 148, 160,35

|

6 - 8, | 138, | 147,

8 : 11, | 44, | 155,

! 3 C. 8, | 122, | 131,

w. !/ 7 G. 10, 123, | 134,
20 } o 33, | 140, | 174,

21 . 34, | 136, | 170,

Gjennemsnit 17,4 134,; 152,3

2 B. 4, | 127, | 182,

1 A. 3, | 106, | 110,

V. 4 D. 8, | 128, | 131,
14 K. 2l | 187, | 158,

Gjennemsnit . . . 9y 1 123, | 133,1
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VIIL

B. Osteudstillings-Forssget i November 1884.
(Sommeroste.)

Ostemassens Sammen-
seetning

Handel di Melkeri ). =
(K?a,ss‘;gr ! Ost Nr. ﬁﬂfrl Pr. 100 Dele Ostestof
Fedt | Vand [T4ov

T 4 N. o4, | 138, | 162,

L 49 K. 80, | 129, | 160,
Gjennensnit . . . 27, | 134, | 16l

37 16 133 149

36 } E. 15, | 1275 | 1435

34 } - 11, 127, | 189,

35 ' 12, | 127, | 140,

40 } p 15, 117, | 133,

w (. 4 : 17, | 121, | 139,
48 K. 32, 185, | 168,

gg N. 24, 128, 153,

18, 185 158,

39 } L. 18, | 130, | 149,
Gjennemsnit . . . 18,5 128,; | 146,

26 A. 7.5 119, 127,

111, 22 L. T 137,, 144,
_ Gjennemsnit . . . [ Tss 128, | 1357
2 | A 65 | 120, | 126,

28 } o 8, | 106 | 114

a7 1 - 7o | 111, | 119

30 } D 10, | 119, | 120,

Iv. 29 . 9, | 124, | 134,
41 M. 95 | 126, | 1Bl,

46 } o. 22, | 115, | 187,

47 22, | 122, | l4bg
Gjennemsnit 5 . . 14, 1184 132,3

33 l F 11, | 129, | 140,

32 | 9, 195, | 185,

24 a T 123, | 130,

V. 23 1{ : 6, | 125, | 13L,
31 J. 9, | 181, | 141,

45 M. 2, | 128, | 130,
Gjennemsnit . . . u 11, 126, | 138,3
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merostene paa én Undtagelse neer, nemlig III Klasse
Sommeroste, som indeholdt den mindste Fedtmaengde pr.
100 Dele Ostestof. Noget anderledes stiller Forholdet
mellem Ostestof og Vand sig, idet II og ITI Klasse Vinter-
oste indeholdt en Del mere Vand og selv IV Klasse
Vinteroste lidt mere Vand end I Klasse Ostene pr. 100
Dele Ostestof, og af Sommerostene vare V Klasse Ostene
nxesten lige saa rige paa Vand som II og III Kl. Osten.
Sammenholdes dernsest Vinter- og Sommerostene ind-
byrdes, vil det sees, at II, II1 og IV Kl. Sommeroste
indeholdt i Gjennemsnit betydelig mindre Vand end de
samme Klasser Vinteroste pr. 100 Dele Ostestof. Kt let
overskueligt Billede af disse Forhold vil faaes ved en gra-
fisk Opstilling. I den grafiske Tab. IX ere de til 100
Dele Ostestof svarende Middel-Vandmeengder hos de for-
skjellice Klasser af Ostene angivne ved en punkteret sort
Linie, og Middelsummerne af Vand og Fedt ved en fuldt
optrukken, sort Linie. Afstandene mellem begge disse Linier
(tydeliggjorte ved rgde Linier) svare altsaa til de Fedt-
mengder, der gjennemsnitlig fandtes i de forskjellige
Klasser af Ost pr. 100 Dele Ostestof. Det vil af denne
Tabel sees, at med aftagende Kvalitet af Ostene folger en
stadig og i de fleste Tilfrelde temmelig steerk Nedgang i
den Mengde Fedt - Vand, som svarer til 100 Dele
Ostestof. Kun V Klasse Sommeroste gjore her en Und-
tagelse, idet Summen af Fedt + Vand hos disse Oste er
lidt sterre end hos III og IV Kl Sommeroste; men her-
til maa da ogsaa bemszerkes, at netop alle disse Oste
sattes i V Kliasse alene paa Grund af nheldig Gjeering og
Smag. Det vil endvidere sees, at med en aftagende Kvali-
tet ogsaa folger en aftagende Vandmengde undtagen hos
V KL Sommeroste og I KL Vinteroste, hos hvilke sidste
nemlig Middelvandindholdet er betydelig lavere end hos
IT og III Kl Vinteroste; men til Gjengjeld er Middel-
Fedtindholdet ogsaa betydelig storre, idet det belgber sig
til omtrent en Trediedel af Ostestoffet, i II KI. Vinter-
oste derimod kun til en Femtedel.
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Forholdet mellem Ostestof,Vand og Fedt.
Pr. 100 Dele Ostestof.
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Hvad der her serlig skal henledes Opmarksomheden
paa, er den Iagttagelse, at der hos disse Udstillingsoste
med aftagende Kvaliteti Gjennemsnit fandtesen
tilsvarende mindre Mangde Fedt 4+ Vand pr. 100
Dele Ostestof. Denne Iagttagelse fortjener utvivlsomt
den allerstorste Interesse, idet der ved den er antydet den
Retning, i hvilken Skummetmselksostene sandsynligvis maa
soges haevede i Kvalitet. Af Tab.VIIIog IX vil det sees, at der
i Gjennemsnit fandtesnoget over 160 DeleFedt+Vand
pr. 100 Dele Ostestof saavel i I. Klasse Vinteroste som i
I. Klasse Sommeroste. Det er derfor sandsynligt, at et saa-
dant Forhold mellem Ostestof og Fedt + Vand i en vel-
modnet Skummetmeelksost bibringer Ostemassen en  for
Smagen tilfredsstillende Beskaffenhed. Lader os nu an-
tage, at Kvaliteten af I Kl Udstillingsoste ikke blev
gynderlig forringet derved, at en Del af Fedtet erstattedes
ved Vand. Det kunde da tenkes muligt, at der lod sig
fremstille Oste af en tilnsrmelsesvis lige saa god Kvalitet
som I Kl Udstillingsoste, selv om Fedtindholdet i For-
hold til Ostestoffet var en Del mindre end det, som
fandtes hos disse sidste, naar Vandindholdet blev saa
meget storre, at Forholdet mellem Ostestof og Fedt +
Vand mindst blev som 100 : 160. For denne Mulighed
tale nemlig IT Kl. Vinteroste; thi disses Fedtindhold var,
som det erindres, i Gjennemsnit betydelic mindre end
det, der fandtes i I X1. Oste, men deres Vandindhold var
netop saa meget storre, at Summen af Fedt I Vand blev
lig den, der fandtes i I K1. Ostene pr. 100 Dele Ostestof
(se Tab. VIII). Et andet Spergsmaal bliver det, hvor
stor en Del af Fedtindholdet der lader sig erstatte ved
Vand, uden at Ostens Kvalitet vil blive forringet i synder-
lig Grad. Teor man nsre nogetsomhelst Haab om, at sely
saa magre Oste som de, der s®dvanligvis erholdes af
centrifugeret Skummetmeelk, og hvori Forholdet mellem
Ostestol og Fedt f. Ex. kun er som 100 : 8, at selv saa-
danne Oste kunne opnaa en god Kvalitet, naar de i vel-
modnet Tilstand indeholde saa meget Vand, at Forholdet

3
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mellem Ostestof og Fedt 4+ Vand bliver det ovennmvnte?
Ja en Mulighed synes der i ethvert Fald at veere for, at
selv saa magre Oste ad denne Vej kunne opnaa en lig-
nende Beskaffenhed som II KI. Udstillingsoste. Neden-
staaende Sammenstilling af de magreste Udstillingsoste fra
Centrifugemaelkerierne viser, at Fedtmengden pr. 100 Del
Ostestof vexler i disse Oste fra 3,; til 8,, samt at Sum-
men af Fedt 4+ Vand nssten gjennemgaaende er saare
langt fra 160. Men hos en eneste af dem er denne
Greense virkelig naaet; i den oftnevnte Ost Nr. 5 fra
Meelkeriet E var Summen af Fedt -} Vand pr. 100 Dele
Ostestof nemlig endog 161,,. Det vil erindres, at denne
Ost var lavet af centrifugeret Skummetmeelk med Tilset-
ning af 6 pCt. Kjernemazlk og lagret i opvarmet Oste-
kammer i den ferste Periode (omtr. 5 Uger) af Lagrings-
tiden samt, hvad der serlig maa fremheeves, at den blev
sat i II Klasse.

Pr.100DeleOstostof|Handels-|| ¢/, Fedt |Til 100 Pd.

Udstillingen: || Ost Nr. o verdi. [i Skum. |5k gi“[";ldk_
_ Bedt  |Podt+Vand| Klasse: | Malk | Biernem,
5 8 | 6L, | II | 04 6,9
6 8, 147, v 005 10,,
Februar1884 3 8y 131, v 019 i
(Vinteroste) 2 4,4 132, A\ 0,08 25,4
1 8,6 110,, v 0,0 || 1l
4 8,1 131, v Oyls ‘( 6,9
e o
| 26 Tos ne, | 1 0,1 12,
I o2 T 44, | IOI 0,5 9,
Novbr. 1884f| 28 8,5 126, | IV 0y | 12,
(Sommer- 28 8, 114, v 0,14 10,,
oste) 27 T no, | Iv 0, | 10,
24 7!3 13017 V 0714 3’8
23 6,5 131, Vol o 2,

Det Maal, der altsaa utvivlsomb bsr efterstrabes for
at opnaa en forbedret Kvalitet af den magre Skummet-
maxlksost, er at fremstille en velmoden Ost med et

. -
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tilfredsstillende stort Vandindhold. Hvorledes
dette Maal kan naaes, formaa disse to Osteudstillings-Forseg
ikke af give fyldestgjorende Oplysninger om; hertil vil
sikkert udkreves mange Osfpforspg. Men hvad vi af disse
Osteudstillings-Forseg kunne faa Oplysning om, er enkelte
Forhold, af hvilke, som det synes, den lagrede Osts
Vandindhold i ikke uveesentlig Grad er afthangigt.

Det er en bekjendt Sag, at Osten under Lagringen
taber i Vagt, og dette Vigttab bensevnes i Praxis ved
Ostens »Svind« under Lagringen. Da Osten bliver mere
fast og tor ved Lagringen, ligger det nzr at opfatte
>Svindet« hos den hovedsageliz som en Fglge af Ostens
Terring, altsaa som et Tab af Vand hos Osten. At denne
Opfattelse i alt Veesenligt maa vere rigtig, har Forf. tid-
ligere spgt at vise ved nogle i Aaret 1878 offentliggjorte
Undersggelser*), Men det maa dog ikke forglemmes, at
Ostens »Svind¢ navnlig paa et fremrykket Trin af Lag-
ringen kan for en ikke helt uveesentlig Del hidrere fra
Tab af dens faste Bestanddele (Ostestof m. m.), nemlig
ved den @deleeggelse af Ostoverfladen, som Midder, Svampe
og Bakterier foraarsage. Den ikke sjeldent temmelig
steerke Ammoniakudvikling, som finder Sted i Ostelager-
rummene, hidrerer fra Senderdelingen af Ostestoffet I
Ostens Skorpe. Selv om det lykkes at undgaa et starre
Skorpesvind hos ®ldre Oste, ville disse under almindelige
Forhold stadig svinde noget i Vagt under Lagringen, saa
at der paa Forhaand kan ventes en gradevis om end
meget langsom Torring af Ostens indre Masse og altsaa
en stadig Formindskelse af dens Vandindhold. I sldre
Oste skulde vi derfor i Almindelighed vente at finde et
ringere Vandindhold i Forhold til Ostestofindholdet end i
yngre Oste. Dette er dog ingenlunde altid Tilfseldet;
sammenholdes nemlig Ostene fra disse to Osteudstillings-
Forsgg (se Tab. VI), altsaa Oste af noget forskjellig Alder,

*)} Forsgg og Undersggelser over Ostning af Komealk o. s v,

Ugeskrift for Landmeend 1878.
3*
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vil det sees, at Vandindholdet i den fedt- og kogsaltfrie
Ostemasse ikke staaer i omvendt Forhold til Ostenes Alder.
Et Blik paa den grafiske Tab. VII, hvor Ostene som tid-
ligere omtalt ere ordnede efteg stigende Alder, overbeviser
let om, at det mindste Vandindhold ingenlunde altid
findes hos de @ldste Oste, af hvilke tvertimod nogle enkelte
have et storre Vandindhold end de gvrige Oste af samme
Gruppe. En af de wldste af alle Udstillingsoste, nemlig
den 141 Dage gamle Ost Nr. 38 (Mwmlkeriet L), har saa-
ledes et storre Vandindhold (i fedt- og kogsaltfri Oste-
masse) end alle de pvrige Oste fra samme Udstilling
(Sommerostene) og et ligesaa stort Vandindhold som den
39 Dage yngre Vinterost Nr, 12 (Malkeriet H), skjondt
denne sidste er lagret i Vintermaanederne, medens hin er
lagret i de varmeste Sommermaaneder. Og sammenholde
vi Oste fra samme Gruppe og af samme Alder, ville vi
omvendt ofte finde meget betydelig Forskjel i deres Vand-
indbold (se f. Ex. Ost Nr. 3 og 10 eller Nr. 27 og 37,
Tab. VI). Denne Kjendsgjerning kan forklares derved, at
enten har den vandrigere lagrede Ost i frisk Tilstand
indeholdf en sterre Vandmeangde, eller ogsaa er den tgrref
mindre under Lagringen og har altsaa havt et mindre
»8vind« end den mindre vandholdige, lagrede Ost. Da vi
kjende »Svindet« hos alle Udstillingsostene, lader det sig
i flere Tilfxlde afgjore, om deres forskjellige Vandindhold
maa tilskrives et forskjelligt »Svind« under Lagringen eller
et forskjelligt Vandindhold i friskpresset Tilstand, med
andre Ord, om det skyldes Fremgangsmaaden ved Ostenes
Lavning eller Forholdene, under hvilke de ere lagrede.
Sammenholde vi nu Tallene for Udstillingsostenes
Vandindhold i fedt- og kogsaltfri Tilstand med deres
»>8vind« ved Lagringen (se Tab. VI), vil det sees, af
Ostene med det laveste Vandindhold i mange Tilfeelde
ogsaa have havt et stort »Svind«, men at dette dog
ikke gj®lder for alle Tilfelde. Den tgrreste af Vinter-
ostene fra Centrifugemelkerierne, nemlig Ost Nr. 1 (Meelke-
riet A), har saaledes ikke havt et serlig stort »Svinde i
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Sammenligning med de andre Oste af samme Gruppe.
For denne Osts Vedkommende ter man derfor sikkert sige,
at den i frisk Tilstand maa have havt et mindre Vand-
indhold end de fleste andre Vinteroste fra Centrifugemzel-
kerierne. Det vil fremdeles sees, at Ostene med det hgjeste
Vandindhold (i fedt- og kogsaltfri Tilstand) i de fleste Til-
faelde have havt et mindre »Svind« end de javnaldrende
Oste med mindre Vandindhold; men ogsaa her findes Und-
tagelser. Osten Nr. 18 er en af Vinterostene med det
storste »Svind¢, men desuagtet havde den et meget
stort Vandindhold, og denne Osts store Svind kunde paa
ingen Maade skyldes et stort Skorpetab; tvertimod, denne
Osts Skorpe var overordentlig tynd og reen, ja den var den
af alle Udstillingsostene, der havde den smukkest dannede
Skorpe. Derimod havde et meget betydeligt Skorpetab
veesentlig bidraget til det store Svind hos flere af Sommer-
ostene og iser hos Nr. 31, 32 og 33, der bleve satte i
V Klasse. At Vandindholdet 1 lagrede Skummetmaelks-
oste i Almindelighed maa veere veesentlig afbzengigt af
>Bvindets« Sterrelse, ligger i Sagens Natur, og denne Af-
hengighed kan ogsaa paavises for sterste Delen af Udstil-
lingsostene ved en grafisk Opstilling. I den grafiske Tab.
VII ere Udstillingsostenes procentiske »Svinde under Lag-
ringen anskueliggjort ved en punkteret Linie. Sammen-
lignes Formen af denne Linie med den fuldt optrukue,
sorte Linie, der angiver Vandindholdet i fedt- og kogsalt-
fri Ostemasse, vil man se ikke ringe Lighed mellem begge,
kun at de ere i omvendt Stilling til hinanden. Hos nogle
af Sommerostene fra Centrifugemelkerierne (nemlig Som-
merostene fra Meelkerierne F, G, I og H) mangler Sym-
metrien mellem de nwevnte Linier dog ganske; det vil
erindres, at det store Svind hos de fleste af disse Oste
for en veasentlig Del maatte tilskrives et meget betydeligt
Skorpetab. Men for de gvrige Udstillingsoste, hvor Skorpe-
tabet kun har varet forholdsvis ringe, vil der til en Stig-
ning af »Svinde¢-Linien som oftest ses en Nedgang af Vand-
Linien og omvendt.

Der kan nappe vare Tvivl om, at hvis man paa en
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eller anden Maade kan beherske »Svindet< hos Skummet-

. maelksost under Lagringen, vil man ogsaa have et Middel

i Hxende til at bevare et noget storre Vandindhold i den
modne Ost end i modsat Tilfzelde. Det vil derfor have
stor Interesse at lere de Forhold at kjende, af hvilke
»Svindet« hovedsagelig er afthzengigt.

Vandets Fordampning fra Osten under Lag-
ringen maa utvivlsomt foregaa desto sterkere, jo varmere
og torrere Luften i Lagerrummet er. Under de Forhold, der
almindeligvis findes i Memlkeriernes Ostekamre, maa Luften
dér veere baade varmere og mere tgr om Sommeren end om
Vinteren, saa at man paa Forhaand maa vente ot storre
»Svind« hos Sommerostene end hos Vinterostene. For
Udstillingsostene har dette i Gjennemsnit ogsaa veret Til-
faeldet; thi Sommerostene have for samme Lagringstid
havt et 2 pCt. sterre »>Middelsvind« end Vinterostene.
Ifplge Planen for disse Osteudstillings-Forsgg blev, som
det vil erindres, Fugtighedstilstanden hos Luften i Oste-
kamrene daglig bestemt ved Aflsesningen af Varmegraden
paa et tort og et fugtigt Thermometer under hele Lagrings-
tiden for Udstillingsostene. Af den ved disse Aflmsninger
erholdte Middelforskjel mellem det torre og det fugtige
Thermometer for hele Lagringstiden have vi beregnet Luf-
tens gjennemsnitlige Torringsevne i de forskjellige
Malkeriers Ostekamre. I hosstasende Tabel X findes en
Raxkke Tal, som angive den M®ngde Vanddampe
(udtrykt i Kvint), der endnu kunde optages af 1000
Kubikfod Luft i de forskjellige Ostekamre ved
den for hele Lagringstiden fundne Middelvarmegrad. End-
videre findes i samme Tabel en anden Reekke Tal, som
angive »Svindet« hos de forskjellige Melkeriers Udstillings-
oste efter circa 4 Maaneders Lagring. Mellem Tallene for
Luftens Terringsevne og Svindtallene vil man dog vanske-
lig opdage nogen let igjnefaldende Sammenheeng. Sagen
er nemlig den, at Ostene fra de forskjellige Meelkerier
have en noget forskjellig Alder, saa at »Svindet« hos dem
alene af denne Grund maa veere noget forskjelligt. Da
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Ostenes Alder, maa en grafisk Opstilling af Tallene muligen

ordnede
kunne godtgjere, om der overhovedet for disse Ostes Ved-
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Mwmlkerierne i nedenstaaende Tabel ere
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Terringsevne og for Ostenes »Svind«*) i de fleste Tilfelde
ret ensdannede, men hos Sommerostene er der derimod
ingen Lighed mellem disse Linier. Der maa altsaa, navn-
lig hos Sommerostene, have varet andre Forhold, som
have havt storre Indflydelse paa »>Svindets« Sterrelse end
Luftens Fugtighedstilstand i Lagerrummene. Hos Vinter-
ostene vil man i de fleste Tilfzelde med en Stigning af
»Svindlinien« finde en tilsvarende Stigning af Linien for
Luftens Terringsevne og omvendf. Men for 3 Meelkerier
(fremheevede i Tab. XI ved en lille Kreds) er dette dog
ikke Tilfeeldet. Luften i Ostekamrene i Malkerierne K,
C og D har ikke veeret serlig tor, og dog have Udstillings-
ostene fra disse et storre Svind end naesten alle de gvrige
Vinteroste. Hvor skulle vi sgge Grunden hertil? Nogle
medvirkende Aarsager til det sterre Svind kuunne vi her
paavise. Luftens Fugtighedstilstand vil nemlig ikke alene
vere det Bestemmende for Ostens stprre eller mindre
Torring under samme Lagringstid. Terringen maa ogsaa
blive afheengig af, hvor hurtig Luftfornyelsen (Ventila-
tionen) finder Sted i Ostelageret, altsaa af den Luft-
mangde, der i en vis Tid passerer gjennem Lagerrummet.
Sely temmelig fugtig Luft kan virke mere udigrrende,
naar den hyppig fornyes, end stillestaaende tgrrere Luft.
Af Beretningerne om Fremgangsmaaden ved Ostens Lag-
ring i de forskjellige Malkerier faaes den Oplysning, at
Melkerierne C og D om Vinteren daglig udlufte deres
Ostekamre, medens de avrige Melkerier kun udlufte deres
en Gang imellem eller slet ikke. Om Mmlkeriet K oplyser
Beretningen, at Ostene dér selges i temmelig frisk Til-
stand, hvorfor Mamlkeriet ikke har noget bestemt System
for Ostenes Lagring. Hos Sommerostene kunne vi ikke
vente nogen Sammenhzng mellem Luftens Fugtigheds-
tilstand og Svindet; thi i Sommermaanederne udluftede alle
Mzelkerierne deres Ostekamre, og Luftfornyelsen har utvivl-
somt vaeret meget forskjellig i de forskjellige Ostekamre.

#) Da der til hver af Osteudstillingerne i de fleste Tilfzlde er ind-

sendt 2 Oste fra samme Mamlkeri, er det i den grafiske Tabel XI
opfgrte »Svinde Middeltallet af begge Ostes »Svind,
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En anden Faktor, hvoraf »Svindet« maa veere noget
afhengigt, er Sterrelsen af den Overflade, hvorfra
Vandets Fordampning fra Osten kan finde Sted, i
Forhold til Ostens Veegt. Udstillingsostene havde alle den
sedvanlige Form, saaledes som den erholdes ved Ostens
. Presning i en cylindrisk Ostekop. Men de i de forskjellige
Melkerier benyttede Ostekopper vare ikke af samme Stor-
relse, idet der i nogle Melkerier benyttedes Kopper med
10 Tom.s Tvermaal, i andre Meelkerier Kopper med 12
Tom.s Tvermaal, og de feerdigpressede Oste vare ikke lige
tykke. Da Vandets Fordampning fra Osten kun kan ske
fra dens cylindriske Flade og den Endeflade, som vender
opad, kunne vi betegne disse to Flader tilsammen ved
Ostens »Svindfladec. Jo storre denne »Svindflade< er i
Forhold til Ostens Veegt, desto stgrre maa Ostens procen-
tiske Vandtab sandsynligvis blive under ipvrigt ens For-
hold. Under Lagringen forandre Ostene ofte deres regel-
messige Cylinderform allerede paa et tidligt Tidspunkt,
idet de synke noget sammen, blive fladere og faa udbuet
Cylinderflade.  Og Forholdet mellem »Svindfladen« og
Ostens Vegt vil herved sandsynligvis forandre sig lidt
under Lagringen. Hos Udstillingsostene have vi imidler-
tid ikke undersggt, hvor stor denne Forandring har veeret;
vi have indskrenket os til at opmaale Udstillingsostene
efter endt Lagring, og af de derved erholdte Tal have vi
beregnet »Svindfladen< hos hver Ost. Forholdet mellem
»Svindfladen«, uvdtrykt i [J Tom., og Ostens Veegt i Pd.
(altsaa Svindflade pr. 1 Pd. Ost) er opfert i Tab. VI. Af
disse Tal, sammenholdte med Ostenes Svind, vil det sees,
at Oste med en stor Svindflade pr. Pd. i de fleste Til-
faelde have havt et stort »Svinde<; men at dette dog ikke
gjennemgaaende vil vaere proportionalt med »Svindfladenc,
ligger i Sagens Natur. I Tab. XI er »Svindfladenc pr.
1 Pd. Ost*) angiven ved en punkteret Linie. Det vil sees,
at Vinterostene fra Malkerierne C og D havde en stgrre

*) De i den grafiske Tab, X1 benyttede Tal for »Svindfladen« pr, 1 Pd.
Ost ere Middeltallene af »Svindfladernee hos Udstillingsostene
fra samme Maelkeri,
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»Svindflade« pr. 1 Pd. Ost end alle de gvrige Vinteroste;
»Svindet« hos disse Oste sees ogsaa at veere sterre end de
gvrige Vinterostes »Svind«, skjondt, som ovenfor viist,
Luftens Torringsevne i disse to Meolkeriers Ostekamre kun
har veeret ringe; men til Gjengjeld havde disse Ostekamre
daglig vaeret udluftede.

Der kan nw@ppe vaere Tvivl om, at »Svindet« under
igvrigt ens Forhold vil blive noget mindre hos Oste, hvor
Forholdet mellem »Svindfladen« og Veegten er lille, end
hos Oste, hvor dette Forhold er stort. Fra dette Syns-
punkt skulde det derfor veere rigtigst at vaelge en Storrelse
af Ost, hvor Forholdet mellem »Svindfladen« og Ostens
Vegt praktisk talt bliver saa lille som muligt. For den
almindelige, cylindriske Form af Oste vil dette Forhold
rette sig efter Forholdet mecllem den rette Cylinders
»Svindflade« og dens Rumfang. Kalde vi Ostens halve
Tvermaal » og dens Tykkelse %, vil det nmvnte Forhold

ar? 2mrh r+2h 1 2

Altsaa for samme Tvermaal af Ost vil Forholdet mel-
lem »>Svindfladenc og Rumfanget (eller Ostens Veegt) blive
desto mindre, jo tykkere Osten gjores; og for samme
Ostetykkelse vil det ovennmvnte Forhold blive desto
mindre, jo stprre Tvermaal Osten gives. Man kan
altsaa for samme Vagt af Ost gaa i to Retninger for af
formindske »Svindfladene¢ pr. 1 Pd. Ost, nemlig enten
gjere Osten tykkere eller give den et storre Tvermaal.
Begge Veje ere ogsaa fulgte i Praxis; den flade Schweitzer-
ost gives et meget stort Tvermaal, og den amerikanske
Ost med mindre Tvermaal gjores meget tyk. For de
almindeligst benyttede Storrelser af Ostekopper her i Lan-
det, nemlig med et Tvermaal af 10, 12 og 14 Tommer,
ville de deri pressede Oste opnaa ens Svindflade pr.1 Pd.
Ost ved at give dem henholdsvis en Tykkelse af 10, 6 og
41/, Tomme. Da en Ost paa 10 Tom. i Tykkelse i Regelen
vil vere vanskelig at lagre, idet dens Form let forandres
under Lagringen, maa det af Hensyn til »Svindet« veere
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rigtigere at velge en 12 eller en 14 Tom.s Ostekop end
en 10 Tom.s.

Da Ostens »Svind« vil blive storre, jo wldre den
bliver, synes det at veere rigtigst at velge saadanne Lagrings-
forhold, hvorved en hurtic Modning af Osten kan opnaaes.

Vi have tidligere paavist, at Vandindholdet i Udstil-
lingsostene i mange Tilfielde stod i omvendt Forhold til
»Svindete under Lagringen, men det blev ogsaa anfort, at
der mellem disse Oste fandtes enkelte, hvis Vandindhold
var forholdsvis ringe, skjendt deres »Svinde ikke havde
veeret serlig stort, samt endvidere, at der mellem Vinter-
ostene fandtes en Ost (Nr. 18) med et storre Vandindhold
end nwsten alle de gvrige, trods det, at dens »Svinde«
havde vwret stgrre end de andre Vinterostes paa én neer.
Det er indlysende, at de Udstillingsoste, som havde et
ringere Vandindhold end de gvrige, skjgndt deres »Svinde
ikke har vwmret sterre end disses, at saadanne Oste ogsaa
i friskpresset Tilstand maa have veeret fattigere paa Vand
end de gvrige Oste i friskpresset Tilstand. Og omvendt
maa den Udstillingsost, som trods et meget stort »Svinde
havde et stgrre Vandindhold end de fleste andre Oste,
ogsaa i friskpresset Tilstand have veeret vandrigere end
de pvrige i friskpresset Tilstand. Men heraf fplger, at
Vandindholdet i nogle af Udstillingsostene maa have vaeret
en Del forskjelligt, allerede medens Ostene vare friske,
samt endvidere, at det er muligt at fremstille en Skum-
metmaelksost med et saa stort Vandindhold i frisk Til-
stand, at den kan taale et forholdsvis stort »Svind« under
Lagringen og dog bevare et tilfredsstillende stort Vand-
indhold i moden Tilstand (se Ost Nr. 18).

Det vil derfor veere af ikke ringe praktisk Betydning at
lzere de Forhold at kjende, af hvilke Vandindholdet
i den friske Ost hovedsagelig er afhengigt. For
at undersoge denne Sag nzrmere ved Hjelp af det Mate-
riale, som disse to Osteudstillings-Forsgg frembyde, vil det
naturligvis veere ngdvendigt at kjende det Vandindhold,
som fandtes i Udstillingsostene i frisk Tilstand. Vi kjende
det imidlertid ikke, da vi ikke have Analyser af disse Oste
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Tabel

A. Osteudstillings-Forsgget i Februar 1884,

(Vinteroste).
B, | 2.0 8. | 8a8 I
Oste- 2Eis| Bx | 25| 2R Teinmm R
bedgm- | Ost W8’ | P58 { SFE | BE5 | =
melsen, | Nr, |[" &M 248 o.n'a b‘is i frisc |2126TEE| o
ey, 8 a8 80 HH e TI8K (Ogt (ved)| -
Klasse G5E8| &89 | B8R | Jw® [Ost(be-l jpg” %
% S S 8 °F [regnet)l 1yse) S
15 7 32, 32 18 185 | 134, | 15,
181 10 33, B4 33 | 231 | 144, | 22,
I {19 10 | 33, 30 33 { 192 | 131, || 17,
17 6 33, 30 97 179 | 181, | 14,
131 5 30,, il 40 || 178 | 121, | 16,
I Gjennemsnit‘ 7,5 [ 32,4 ’ 37,4 42,3 192 132,5 17,3
5 6, | 294 55 54 || 207 | 152, | 16,
II. 10 10, | 29, | 50 46 | 201 | 147, | 16,
16 6,0 | 83, 31 87 | 183 | 183, || 14,4
I Gjennemsnit ' } 30,; 45,5 62,5 197 | 144, 15
} 90 18, | 29, 52 22 || 183 | 127, | 17,
L () 12 T 29,, 41 28 192 | 141, § 15,
S| 7 | 29 ‘ 43 29 | 218 | 160, | 15,
T Gjownomsnit | 9 | 29, | 5, | 26, | 196 | 143, |16,
1| 6| 10, | 30, | 32 46 | 180 | 138, | 13,
}i 8 1 10, | 30, 42 43 | 180 | 114, || 11,4
. /| 3 Te | 26, 43 a5 | 198 | 122, | 23,
Sy 7| o124 |81, a7 26 | 186 | 123, [ 194
; 20 | 7. | 34, 46 10§ 202 | 140, | 17,
a1 " ‘ 36.¢ 40 12 | 198 | 136, || 17,
I Gjenvemsnit | 9,5 | 31,, | 4,, ] 27,0 | 190, | 184, ) 17,
sl 2| 256 129" | D 32 { 168 {127, 9,
v. [ 11, engn ] 28 39 | 146 | 106., | 15,
Ty 4 w |28 89 40 | 187 {123, | 20,
h 14 || 5, l29,3 " 42 | 8 I 208 | 137, [ 19,
I |

I Gjennemsnit | 12, | 28, | 83, | 865 [ 172, | 123, 16,,

¥} Opvarmet under Rgringen til 32, °C.
**)} Opvarmet under Rgringen til 29,°C.

otk

Opvarmet under Rgringen til 31,° C.




45

XIL.
B. Osteudstillings-Forseget i November 1884.
(Sommeroste).
o 5, | 5.0 A, | B:5 =
Oste- SEbs| B | EEp | 255 ) ITORLe | &
bedgm- | Ost lcw8™ | =58 | S8 | 228 : s
melsen, Nr v—!EMEE %@.E 355 béﬂi i frick |i lagret| 'g
Klasse E=sa| 8E2 Eg5 | & w [Ost (be- Cred E
B gt A% | ECOF [reanet)] lyae) | B
I { 43 | 10, | 31, | 8 | 81 || 27 | 138, | 194
. 49 o | 8l, 41 26 | 195 | 129, | 18,
I Gjennemsnit T 81, | 38 | 28,5 L?ﬂl 134, || 19,
[ 87 || 10, | 29, 46 36 | 199 | 183, [ 19,
36 | 10, | 29, 43 37 | 190 | 127 | 19,
84 6,0 28,9 34 34 210 | 127, || 24,
35 6, 27.9) ! 86 29 208 | 127, i 28,
I 40 7. | 834 47 15 || 166 | 117, | 16,
‘ 41 770 3475 39 13 (127)*) 12139 1117
48 3, | 80, 48 24 | 20871 135, | 19,
42 9. 31, B! 31 196 | 128,, || 20,
38 7w | 80, 35 81 | 204 | 135, | 20,
39 8, | 31, 32 20 | 195 | 130, | 19,

I Grjennemsnitj T ] 30,, ! 39, ‘ 32, | 196, | 128, ’19,4

I {5 96 | 12, | 26,5 87 | 38 | 144 | 119, [ 18,
lpez | e | 80.T| 26 16| 205 | 187, || 20,

I Grjennemsnit ‘ 11,0 28,2 il 31’5,,,' 27,0 u.74:;5‘7128,2 19,‘5‘

25 | 12, 25,.% | 96 42 180 | 120, | 19,
28 || 10, 26,6 40 22 188 | 106,, || 26,
o7 || 10, 25,4 46 20 199 | 111, | 27,
v 30 || 11, 28,9| 38 60 139 | 119, | 17,
: 29 12, 23,5 81 57 191 | 124, | 21,
44 B 32, 21 63 201 | 126, || 21,
46 8,4 34, 31 12 203 | 115, | 25,
47 8, 83, 28 18 213 | 122, || 25,5

I Gjenne}n§nit | _‘_9,5 28,0 | 84, ' 36,; 71892m18,3! 22,1

33 B 30, 44 54 || 234 | 129, | 28,
32 Bys 30, 43 51 208 | 125, || 24,
2! 3. 26,9 87 75 183 | 123, || 19,
v °

. 23 2 26,, 40 78 194 | 125, || 21,
81 4 28, 40 53 218 | 181, || 24,5
45 4 32,4 24 63 205 | 123, || 23,5

T Glenmewsuit | 4 | B | 980 | 62a | 207 | 125, By

*) Da det beregnede Vandindhold i Ost Nr. 41 cr paafaldende
lavt, er det ikke taget med ved Beregningen af Middeltallet.

) Opvarmet under Rgring til 28,° C.; %) til 29,,° C.; ¥ til
28,° C.; 9 til 269 C.; B il 27° C.; 9 til 80° C.; ) til 29,,° C.
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i frisk Tilstand. Men vi kunne beregne det i alt Fald til-
nermelsesvis, da vi kjende Ostenes »Svind« under Lag-
ringen, idet »Svindets i Hovedsagen kan betragtes som et
Tab af Vand hos Qstene. For Vinterostenes Vedkommende
vil en saadan Beregning komme Sandheden temmelig ner,
da disses Skorpetab og Tab af andre Stoffer end Vand
fra den indre Ostemasse kun kan have veaeret ringe under
Lagringen. Men ogsaa for Sommerostenes Vedkommende
vil det beregnede Vandindhold i frisk Ost i Hovedtraekkene
kunne give et ret godt Begreb om dettes relative Sterrelse
hos de forskjellige Oste, selv om de heregnede Tal ville
veere noget for heje. 1 hosstaaende Tab. XII findes en
Kolonne, som indeholder de Vandmea®ngder, der ved Bereg-
ning ere fundne pr. 100 Dele Ostestof i de friske Udstil-
lingsoste. Desuden findes i samme Tabel forskjeilige andre
Kolonner, nemlig ¢n med de Vandmengder, som ved
Analysen ere fundne i de lagrede Udstillingsoste, beregnet
for 100 Dele Ostestof, én med Ostenes procentiske »Svind«
ved Lagringen, &n med de Varmegrader, hvortil Melken
har veeret opvarmet ved dens Ostning, endvidere Kolonner
for den Tid (angiven i Minutter), der er medgaaet til
Meelkens Sammenlgbning, for den Tid, der er brugt til
Ostemassens Brydning og Rering, og endelig for den
Mengde Kjernemeelk, som er brugt til Ostningen af 100
Pd. Skummetmealk. Ostene ere i denne Tabel ordnede i
to Hovedafdelinger, nemlig Vinter- og Sommeroste, samt
indenfor hver Afdeling i de 5 Klasser, hvori de ved Be-
demmelsen bleve satte.

Indskrsenke vi os til at sammenholde Gjennemsnits-
tallene for de forskjellige Klasser af Oste, vil det sees, at
Vandmengderne i de lagrede Oste neesten gjennemgaaende
ere desto storre, jo mere Vand de friske Oste have inde-
holdt; kun IV og V Klasse Sommeroste afvige noget fra
denne Regel, men det maa vel erindres, at de beregnede
Vandmengder  hos disse to Klasser af Sommeroste i frisk
Tilstand serlic maa vere noget for heje paa Grund af, at
en Del af »Svindet« hos disse Oste aabenbart for en ikke
uvaesentlig Del maa tilskrives et stort Skorpetab. Det paa-




47

pegede Forhold mellem Vandindholdet i frisk og i lagret
Ost vil vere endnu lettere igjnefaldende ved en grafisk
Opstilling af disse (jennemsnitstal. I Tab. IX er Vand-
maengden pr. 100 Dele Ostestof i frisk Ost anskueliggjort
ved en punkteret rod Linie, og Vandmengden pr. 100
Dele Ostestof i lagret Ost ved en punkteret sort Linie.
Det vil sees, at hos Vinterostene ere disse to Linier naesten
fuldsteendig af eens Form, men hos Sommerostene er der
ingen Lighed mellem dem. TUndersgge vi dernwzst ved
Hjxlp af Gjennemsnitstallene for de svrige Kolonner, om
der findes nogen Sammenhzng mellem disse og Vand-
mangderne i frisk Ost, kunne vi let overbevise os om, at
flere af de i Tab. XII omhandlede Forhold ved Ostebered-
ningen neppe kunne udsve nogen stor Indflydelse paa
Vandindholdet i frisk Ost. Det vil saaledes sces, at den
anvendté Mangde af sur Kjernemalk, om den har
vaeret lidt storre eller mindre, neppe har stor Indflydelse
paa den friske Osts Vandindhold. Til II Kl. Vinteroste er
der gjennemsnitlig brugt 7,, Pd. Kjernemelk og til III
KL 9,; Pd. pr. 100 Pd. Skummetmeelk, men Middelvand-
~ indholdet i frisk Ost er neesten fuldsteendig ens. Og sammen-
holdes saadanne af de enkelte Oste, hvor Meengden af an-
vendt Kjernemaelk har veeret ens, vil det vise sig, at
deres Vandmeengde i frisk Tilstand dog ofte er meget for-
skjellig, Til Ostene Nr. 15, 12 og 11 er brugt nesten
ens Maengder af Kjernemalk (7—8 Pd. pr. 100 Pd. Meelk),
men deres Vandmeengder i frisk Tilstand vare henholdsvis
185, 192 og 213 pr. 100 Dele Ostestof. Paa lignende
Maade vil man kunne overbevise sig om, at Vandindholdet
i frisk Ost neeppe vil blive meget afheengigt af den kortere
eller lengere Tid, i hvilken Osfemassen bearbejdes ved
Roringen efter Malkens Sammerlobning. At Me:lkens
Varmegrad under dens Lpbning spiller en Rolle med
Hensyn til Vandindholdet i frisk Ost, er almindelig an-
taget. Ogsaa Forf. er ved sine tidligere Undersggelser
over dette Punkt kommen til det Resultat, at under iovrigt
ens Forhold bliver Osten lid$ rigere paa Vand, naar Varme-
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graden i Mwlken under Lgbningen er lavere, end naar
den er hgjere. At Malkens Varmegrad under Lgbningen
indenfor de i Praxis almindelig benyttede Greenser ikke
udgver stor Indflydelse paa den friske Osts Vandindhold,
synes imidlertid at fremgaa af Tallene i Tab. XIL. Til I,
IT og IIT Kl. Vinteroste var Malkens Varmegrad under
Lebningen i Gjennemsnit henholdsvis 32,,°, 30,,% og 29,39,
men Vandmengden i frisk Ost var ikke desto mindre lidet
forskjellig. Og sammenholdes Tallene for de enkelte Oste,
vil man til Ex. finde, at den Ost, der var »lgben« ved
den hgjest anvendte Varmegrad, 36 °C. (Ost Nr. 21), 1 frisk
Tilstand indeholdt mere Vand (198 Dele pr. 100 Dele
Ostestof) end den, der var »lgbenc¢ ved den lavest an-
vendte Varmegrad, 27,,°C. (Ost Nr.. 1 med 145 Dele
Vand pr. 100 Dele Ostestof). Dette viser i alt Fald, at
der maa vaere Forhold ved Osteberedningen, sdm have
storre Indflydelse paa Ostens Vandindhold i frisk Tilstand
end en lidt hgjere eller lavere Varmegrad i Malken under
dens Lghning.

Et Forhold ved Osteberedningen, som synes at
have virksom Indflydelse paa den friske Osts Vand-
indhold, er M@®lkens mere eller mindre hurtige
Sammenlgbuning. Sammenholde vi nemlig Gjennem-
snitstallene for »>Sammenlgbningstiden«, altsaa for
den Tid, der medgaaer fra »Lebens« Tilsaetning indtil det
Tidspunkt, da den sammenlobne Melk »brydes«, med
Gjennemsnittallene for Vandindholdet i frisk Ost, vil det
let sees, at det hgjeste Vandindhold i Regelen falder sammen
med den lmngste Lebetid og omvendt. Opstilles Tallene
for »Lobetidenc« og for Vandmeengden i frisk Ost grafisk
som i Tab. IX (Lgbetiden anskueliggjort ved en punkteret
blaa Linie), faa Linierne for disse to Reekker Tal en ret

~ tydelig ensdannet Form. Der er altsaa her utvivisomt

paapeget et Forhold, der har Indflydelse paa Vandindholdet
i frisk Ost. Men et andet Spergsmaal er det, hvorledes
dette Forhold i Virkeligheden skal forstaaes. Melkens mere
eller mindre hurtige Sammenlgbning ved »Lebe« er for-
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nemmelig afhengig af den Ma:ngde »Labestof«, som an-
vendes, og af Melkens Varmegrad, idet nemlig Sammen-
lobningen skeer desto hurtigere, jo mere Lgbestof der
bruges til en bestemt Malkemeengde, og jo nsermere Mal-
kens Varmegrad ligger ved Optimumsgreensen for Labe-
stoffets Virkning (omtrent 41°C.). Men ogsaa andre For-
hold have her Indflydelse. Det er nemlig en Kjendsgjerning,
at Maxlken under igvrigt eens Forhold »lebes« hurtigere, jo
mere sur den er bleven, og jo mere sur Kjzrnemalk der
er blandet i den. Vi have nyligt seet, at der ved disse
Osteudstillings-Forseg ikke lod sig paavise nogen kjendelig
stor Indflydelse paa Vandindholdet i den friske Ost, om
den anvendte Mangde af sur Kjarnemelk havde veeret
noget storre eller mindre. Men heraf maa man ogsaa
slutte, at den ved Kjazrnemelken bevirkede kortere »Lobe-
tid« heller ikke faaer nogen Indflydelse paa Ostens Vand-
indhold. Det er endvidere nappe sandsynligt, at den
Forskjel i »Lobetiden«, som en storre eller mindre Maengde
s Lpbestof« bevirker, i og for sig skulde have nogen Ind-
flydelse paa den friske Osts Vandindhold. I alt Fald
synes de Underspgelser, som Forf. for flere Aar siden har
udfort over dette Punkt*), at tyde paa, at den friske
Osts Vandindhold under igvrigt ens Forhold ikke bliver
forskjelligt om Mealken »lgbes< med en storre eller mindre
Mengde »Lebe«.  Derimod har Forf. ved ef tidligere
(1878) udfprt Forseg**) iagttaget et Forhold ved Melkens
»Lgbning«, der synes at spille en vigtiz Rolle i det om-
handlede Speorgsmaal, og det er Tidspunktet, paa
hviket s Brydningen« af den sammenlgbne Malk
paabegyndes. For at opnaa paalidelig Oplysning om
Betydningen af denne JTagttagelse maa den imidlertid
gjores til Gjenstand for yderligere Provelse ved serlige
Osteforseg.

Der er endnu et Forhold, som synes at kunne have

*) Forsgg og Undersggelser over Ostning af Kommlk,
Ugeskrift for Landmaend., 1878.
*¥*) Loe.
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Indflydelse paa Vandindholdet i frisk Ost, og det er det
Tryk, Osten bliver udsat for ved Presningen. Vi
have maalt det sterste Tryk, som er anvendt paa Udstillings-
ostene under deres Presning; men af de herved erholdte
Tal, sammenholdt med TUdstillingsostenes Vandindhold,
synes dette sidste at vaere fuldsteendig uafhsengigt af Tryk-
ket i Ostepressen, hvad falgende Tal let oplyse.

Storste Tryk i Oste- Vand i frisk
Ost Nr. pressen pr. Kv. Tom. Ost pr. 100 Dels
Osteoverflade Ostestof

18. 21, 231
13. 13, 173
17. 2 179
11. 12,4 213
. 12, 152
1. 12,, 146
5, 2, 207
16. 2, 183
14. 2, 203

De forstnzvnte 3 Oste (Nr. 18, 13 og 17) ere T Kl
Vinteroste fra Ostendstillings-Forspget i Febr, 1884, Det
sees, at de ere pressede under et meget forskjelligt Tryk,
nemlig Nr. 18 ved et meget steerkt Tryk, langt sterkere
end alle de gvrige Udstillingsoste fra Februarudstillingen,
og Nr. 17 ved et meget svagt Tryk; desuagtet indeholdt
Nr. 18 betydelig mere Vand end Nr. 17. De folgende 3
Oste (N1. 11, 2 og 1) ere pressede ved samme Tryk og
ved det Tryk, der hyppigst er benyttet af de i Oste-
udstillingsforsegene deltagende Melkerior, men ikke desto
mindre var deres Vandindhold meget forskjelligt, Endelig
ere de 3 sidst anforte Oste (Nr. 5, 16 og 14) pressede
ved meget lavt og temmelig ens Tryk, men deres Vand-
indhold var dog ikke lige stort og mindre end i den oven-
for nevnte, meget sterkt pressede Ost Nr. 18, At Ost ikke
ved Presning kan miste det Vand, som er bundet til
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Ostestoffet, ligger i Sagens Natur, men det er netop def
Vand, som veaesentligst bestemmer Ostens Vandindhold, og
som sandsynligvis kan optreede i vexlende Mengde, efter-
som Forholdene ved Mealkens Ostning ere forskjellige.

Sammenfatte vi i Korthed de Oplysninger, som
ere vundne ved disse to Osteudstillings-Forseg,
da ere disse felgende:

1. Den skummeds Mzlks Fedtindhold faazer i Al-
mindelighed en meget stor Indflydelse paa Kvaliteten af
den Ost, der tilvirkes af saadan Malk, i alt Fald under de
Forhold, ved hvilke Skummetmalksosten tilberedes i vore
Mgalkerier; men et stort Fedtindhold i den skummede
Malk er dog ingenlunde tilstraekkeligt til at sikre en god
Krvalitet af Skummetmaelksost.

2. Hvad der paaviseligt har Indflydelse paa Kvaliteten
af Skummetmaelkost er dels Varmeforholdene, under.
hvilke Ostens forste Lagring foregaaer, og dels Forholdet
mellem OstestoffetogFedt4 Vand i den modne Ost.
En noget hejere Varmegrad end den, der almindeligvis
haves i Ostelagrene om Vinteren under Ostens ferste Lag-
Ting, synes at veere nedvendig for at opnaa en passende
Modning af Osten. I den modne Ost synes det gunstigste
Forhold mellem Aggehvidestofferne (Ostestof m. m.) og
Fedt + Vand at maatie veere mindst 100 : 160. Heraf
folger, at jo mindre Fedt Osten indeholder, desto hgjere
maa dens Vandindhold veere i moden Tilstand.

3. TFor at opnaa et passende stort Vandindhold i den
modne Skummetmalksost, maa man dels sege at forhindre
et stort ,Svind“ hos Osten under Lagringen og dels soge
at fremstille den friske Ost med et passende stort Vand-
indhold. »>Svindet« synes i vasentlic Grad at vere af-
hengigt af Luftens Fugtighedstilstand i Lager-
rummet samt af dettes mere eller mindre hyppige Ud-
loftning. Vandindholdet i den friske Ost synes at

4%
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vere fornemmelis afhesengigt af visse Forhold
ved Melkens Sammenlgbning, men det har ikke
veret muligt at paavise ved disse Osteudstillings-Forsgg,
hvilket Forhold ved Malkens Sammenlebning der har
den afgjorende Indflydelse paa Vandindholdets Stor-
relse i den friske Ost, og hvor stort dette sidste helst
bor vere. Trykkets Sterrelse under Ostens Pres-
ning udever ingen vasentlig Indflydelse paa den
friske Osts Vandindhold. Da Ostens »S8vind« under
igvrigt eens Forhold retter sig noget efter Forholdet mel-
lem den frie Osteoverflade og Ostens Vagt, kan det ind-
skreenkes noget ved at serge for, at dette Forhold bliver
saa lille som muligt. Ved den alm. benyttede Cylinder-
form af Ost kan det nevnte Forhold formindskes ved at gjore
Osten tyk. Ved de almindeligste her i Landet benyttede
Storrelser af Ostekopper, nemlig med et Tvermaal af 10,
12 og 14 Tommer, kan man opnaa samme Forhold mel-
lem Ostens »Svindflade« og dens Veegt ved at gjore Ostene
henholdsvis 10, 6 og 4%/, Tomme tykke. Det vil derfor
vere at anbefale at benytte Ostekopper med et stort Tver-
maal, da i saa Tilfselde Ostens Tykkelse kan holdes inden-
for en hensigtsmassig Stgrrelse.

Skjendt de Oplysninger, som ere indvundne ved Oste-
udstillings-Forsogene, forst og fremmest ville have Be-
tydning for de Oste-Forsog, ved hvilke Laboratoriet
haaber i Tidens Leb at kunne bringe mere Klarhed over
flere Forhold ved Beredningen af Skummetmzlksost, idet
disse Oplysninger have givet vigtige Stottepunkter, paa
hvilke Forsggsplanerne kunne bygges, saa have de dog
ogsaa den Betydning for det praktiske Mmlkeri-
vesen, at de dels have fastslaaet Fedtets store Betyd-
ning i Skummetmeelksosten og dels paapeget en Retning, i
hvilken det synes muligt at naa en Forbedring af Skum-
metmaslksosten. Der er imidlertid ikke Tvivl om, at der
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ved Osteberedningen af Skummetmeelk endnu findes flere
vigtige Forhold end de alt omtalte, af hvilke den lagrede
Osts Beskaffenhed maa veere afhengig, og over hvilke der
neppe opnaaes Klarhed uden ved falrige og planmeessig
gjennemforte Osteforssg. Det behover jo kun at nwevnes,
at det sterste og vigtigste Afsnit af Osteberedning, Lag-
ringen, er et hidtil nmsten ukjendt Terrain, hvor mange
og for Ostens Beskaffenhed indgribende Fejl forst komme
frem. Forst naar man er bleven Herre over Ostens Lag-
ring, forst da er Osteberedningen af Skummetmelk naaet
til det Maal, der ber efter streebes.

Analyserne af den skummede M1k, hvoraf Ud-
stillingsostene vare lavede, kunne give ret god Oplysning om,
hvor fuldkommen og ensartet Melken er bleven skummet
ved sedvanlig Drift af de i Osteudstillings-Forsggene deltagende
Centrifuge- og Ismelkerier. I hvert af disse 15 Maelke-
rier er der lavet Udstillingsoste mindst 2 (Gtange og i de
fleste af dem 4 Gange, memlig 2 Gange i Oktober 1883
og 2 Gange i Juni 1884, saa at der for disse sidstes Ved-
kommende haves Analyser af den skummede Mzlk fra de
navate forskjellige Tider af Aaret. I omstaaende Tabel
XIII ere Analyserne af den skummede Melk ordnede
efter de forskjellige ved Bogstaver meerkede Mselkerier.
Det vil af disse Tal let sees, at i de Malkerier, hvor Bur-
meister & Wain'’s Centrifuge er benyttet, har Meelkens
Skomning veeret meget ensartet fra Dag til anden. Kun
i et af disse Centrifugemelkerier, nemlig Maelkeriet G,
har Skumningen varet mindre fuldstendig i Oktober 1883
end i Juni 1884, og i Mwmlkeriet F var Skumningen af
Melken noget mindre fuldkommen den ene Dag i Oktober
1883 end den anden Dag i samme Maaned. Begge disse
Mexlkerier vare Famllesmealkerier. Sterst Forskjel i Fedt-
indhold af dem skummede Maxlk har Malkeriet E, hvor
de Laval’s Centrifuge benyttes, og Malken var her gjennem-
gaaende mindre renskummet end i de ovrige Cenfrifuge-
melkerier,

I Gjennemsnit var Fedtindholdet i den skummede
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Mwm»lk fra Centrifugemaelkerierne med B. & W. Centrifuge
i Oktober 1883 0,4, pCt. 0g i Juni 1884 0,,,, pCt., medens
den skummede Mwxlk fra Meelkeriet E (de Laval's Centri-
fuge) i Gjennemsnit indeholdt 0,4, pCt. (Oktober 1883)
0g 0,455 PCt. Fedt (Juni 1884).

Som det var at vente, er Skumningen af Melken i
Is- og Vandmalkerierne i Regelen foregaaet fuldstendigere
i Juni end i Qktober Maaned; kun i Malkeriet K har det
Omvendte merkelig nok veeret Tilfeeldet. I Gjennemsnit
indeholdt den skummede Mealk fra disse Maelkerier
0,977 pCt. Fedt i Oktober 1883 og 0,5,, pCt. i Juni 1884,

Det store analytisk-kemiske Arbejde, der har vearet

Analyser af Skummetmelk. Tabel XIII.
MaeTkeri Oktober 1883 Juni 1884
: mlkeri o
Melkeri-System | “nrp | qgte Dag |2den Dag| Iste Dag | 2den Dag
pCt. Fedt‘pCt. Fedt | pCt. Fedt | pCt. Fedt
: A, 0,16 0,10 0,18 0,12
’ B. 108 113 — -
g- 19 121 0314 0716
: . 18 121 521 122
CBB_ntngf%‘%e F, O | h38 0,54 124
G. 126 v Oy 4 014
E.. - - 131 129
dJ. — —_ 0,55 0,23
L. — — 0,12 -
I Gjennemsnit . . . 0,910 0,1%6
de Laval E. 0-,52 Omo 0)45 0744
I Gjennemsnit . . . 0,950 | 0,195
Is- og Centri- H. 0,55 0,46 — ‘ —
fuge (B. & W.) J 054 O.65 - \ -
Is K. 0. Oy65 0,56 0,75
BO- g 1,06 1, 0,57 097‘6
0. . — — 4 1)
Bgtter — Is L. Oy99 — :4; 0,30
Is — Vand 0. 16 1,5 Oy57 161
Vand M. 198 11 l 160 | 152

|
Is — Vand i Gjennemsnit “ 0,977 ‘ Oy570
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forbundet med disse Osteudstillings-Forseg, er udfert, for-
uden af Forf., af Laboratoriets daverende kemiske Assistent,
nuverende Leerer ved Ultuna Landbrugsskole i Sverig,
Cand. polyt. J. Sebelien, af Overassistent ved Melkeri-
forsogene H. Lunde og Assistent Holm-Vestergaard,
samt endelig af nuverende Mejeriinspektor i Kongeriget
Norge Hr. Ch. Tobiesen, der fra Efteraaret 1884 til Sep-
tember 1885 deltog i Laboratoriets kemiske Arbejder og i
et Par Maaneder af denne Tid var ansat som Vikar i
Laboratoriets Assistents Plads.

Analyserne af Me®lk, Kjernemw=lk og Ost fra disse
Osteudstillings-Forseg ere udferte dobbelt, og de i Tabel-
lerne med Analyser opferte Tal ere Middeltal af godt
overensstemmende Dobbeltbestemmelser.





