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FORORD

Den sterke udvikling i avlsarbejdet med slagtekyllinger har sammen
med de betydelige fremskridt 1 kendskabet til disses ernzring og
milje varet baggrund for en intensivering af produktionen., Denne
intensivering har hovedsagelig haft kvantitative forhold for aje,
medens udviklingens indflydelse pad kedets kvalitet ikke er undersegt.

I forbindelse med udforskning af muligheder for at inddrage nye racer
i avlsarbejdet blev det desuden undersegt, om der var sket en forrin-
gelse af kodets kvalitet fra 1953 til 1983. Denne undersegelse blev
mulig gennem deltagelse i et E@F-forskningsprogram om fjerkrakedkva-
litet og blev for halvdelens vedkommende finansieret af dette.

Ud over den direkte weskonomiske stotte gavw deltagelse i programmet
lejlighed til medvirken i arbejdsgruppemeder, hvilket var en betyde-
lig stotte. for projektet.

Formand for projektgruppen var foastander Mogens Jul.

Kyllingerne blev fremskaffet fra Samridets afsztningsfremme-program:
Projekt Fersk Fjernhne,

Videnskabelig assistent Ole Jensen har organiseret og gennemfert forssget
og har sammen med undertegnede udarbejdet beretningen. Bedemmelse
af kedets kvalitet er udfert pd Landbrugsministeriets Slagteri- &
Konserveslaboratorium og blev forestdet af cand.baom. Bente Sterk.

Projektets gennemforelse har varet afhsngig af hjzlp fra mange sider,

og afdelingen vil gerne takke for den ydede staotte.

Beretningen er opsat og renskrevet af overassistent Inge Enlandaen.

Kebenhavn, januar 1984.

J.Fris Jensen
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SAMMENDRAG

De sidste Artiers udvikling 1 produktionen af slagtekyllinger er
karakteriseret ved foregelse af kyllingerneé tilvakstevne og en stig-
ning i foderets energiindhold. Dette har fert til en betragtelig
reduktion af opdrztningstiden, hvilket sammen med en foregelse af
belagningen i huset har fert til en markant intensivering af produk-

tionen.

Til vurdering af disse forhold udvalgtes til forseg nogle 1983-kyl-
linger (ASA 314) og kyllinger af racerne Lys Sussex, Hvid Wyandotte,
Laksefarvet Faverolles samt Gul Orpington som reprasentanter for
en aldre type kylling (1953-kylling). Kyllingerne fodredes med "nor-
mal energi" (N) og "lav energi" (L), d.v.s. foder med henholdsvis
1207 og 1020 MJ OE pr.100 kg og med henholdsvis 194 og 179 g réprote-
in pr.10 MJ (tabel 1).

Desuden undersggtes virkningen af 2 tilsztningsstoffer.

Opdretningstiden var, dels 63 dage, dels 77 dage. 1953-kyllingen
vejede 43,2 % af 1983~kyllingens wvazgt med normalt energiniveau i
foderet, og reduktionen i energiindholdet i foderet fra 1983 til
1953-niveau mindskede tilvaksten med 5 % hos 1983-kyllingen og med
8 % hos 1953—kyllingen. Forbruget af omsattelig energi var mindst
med lavenergifoderet; brug af tilsatningsstof @ndrede ikke tilvaksten
vaesentligt (tabel 3).

Ved slagtealderen 63 dage var slagteudbyttet sterst fra 1983-kyllin-
ger, men en forggelse af opdratningstiden eogede slagteudbyttet af
1953-kyllinger til det samme niveau som for 1983-kyllinger (tabel
5). Kropformen var bedst hos 1983-kyllinger, og selv om en forlangel-
se af opdretningstiden bedrede kropformen hos 1953-kyllingerne, blev
den ikke s& god som 1983-kyllingernes. Forskel pd foderets energiind-
hold endréde ikke kropformen (tabel 6). Hudfarven var for kyllinger
uden det arvelige anlag WW for hvid hud ikke forskellig fra 1953-
til 1983-kyllingerne (tabel 7). Faverolles og Orpington havde en



forholdsvis hej frekvens af henholdsvis skavt brystben og sort bug-
hinde, medens 1983-kyllingerne p& grund af den heje levende vagt
havde hej frekvens af brystblzre (tabel 8).

Den kemiske analyse af fjerkrazkroppe af henekyllinger viste hejt
fedtindhold hos 1983-kyllinger, fodret med normal energi i foderet.
En reduktion i energiindholdet mindskede fedtindhoidet fra 21,22
til 16,58 %, men det var stadig betydelig hejere end i 1953-kyllin-
ger - henholdsvis 13,97 og 11,74 %. En rationering af fodertildelin-
gen til 1983-kyllinger, si& disse ndede samme vegt som 1953-kyllinger,
reducerede fedtindholdet til 4,04 % (tabel 9). En forl=zngelse af
opdrztningstiden ogede fedtindholdet signifikant (P <« 0,001), og
der fandtes vasentlig forskel (P < 0,01) pd fedtindholdet pa grund
af race. Ved 77 dages alder varierede fedtindholdet fra 22,64 % hos
Lys Sussex ftil 15,60 % hos Wyandotte for foderblanding NB (tabel
10}.

Stegesvindet var 24,6 % pa& foderblanding NA og 26,7 % pA foderblan-
ding LB hos 1983-kyllinger, slagtet ved 63 dages alder, hvilket var
vesentlig heojere end for 1953-kyllinger, slagtet ved samme alder
- henholdsvis 17,6 og 17,1 % stegesvind. 77 dages opdraztningstid
gav med normal energi i1 foderet samme stegesvind som for 1983-kyllin-
gers vedkommende, medens der for lavenergifoderet kun forekom en
begranset stigning i stegesvindet fra 17,1 til 20,0 %. Der fandtes
signifikant vekselvirkning (P < 0,05) for slagtealder og energiniveau
(tabel 11).

Med anvendelse af foderblanding NA var der ingen forskel pd kedets
mgrhed mellem 1953- og 1983-kyllinger. For bide brystked og larkeds
vedkommende opndedes stigende merhed ved at ege opdraztningstiden
for 1953-kyllinger - herunder navnlig brystkedet hos Wyandotte og
Faverolles. Hos Orpington fandtes nedsat merhed (tabeller 12 og 13);
kedets saftighed pAvirkedes i samme retning som merheden (tabeller
14 og 15).

For kyllinger, fodret med blanding NA, var egensmag af brystkedet
bedre hos 1983-kyllinger end hos 1953-kyllinger, medens der for blan-
ding LB ikke fandtes forskel p& smag i kedet fra de to typer kyllin-
ger. I lérkedet kunne ikke iagtttages nogen forskel p& smag p& grund
af kyllingetype eller energiniveau. Fra 63 til 77 dage skete en va-
sentlig forbedring af egensmagen for bade brystked og larked hos



1953-kyllinger, og her fandtes ogsd den hgjeste karakter for egensmag
med foderblanding LB (P < 0,05). De hojeste karakterer for egensmag
fandtes i brystked fra Faverolles (tabeller 16 og 17).

Helhedsindtrykket af kedet fra kyllinger, slagtet efter 63 dages
opdretningstid og fodret med blanding NA, var bedst hos 1983-kyllin-
ger, hvorimod blanding LB gjorde 1953-kyllingekedet bedst. En yderli-
gere opdraztningstid p& 14 dage for 1953-kyllinger bedrede helhedsind-
trykket signifikant (P < 0,01), og det gjaldt navnlig for racerne
Wyandotte og Faverolles (tabeller 18 og 19).

Resultaterne af smagsbedemmelse tyder p&, at der med en forlangelse
af opdretningstiden fra 63 til 77 dage kan nas en bedre organoleptisk
kvalitet af kyllingeked fra 1953-kyllinger, end der kan opnds fra
1983-kyllinger p& 63 dages opdrztningstid; derudover ses det, at
foderets energiindhold pAvirker kedets kvalitet.

SUMMARY

The development in the latest decennia of production of slaughter
chickens 1is characterized by a rapid development of growth capacity
and increase of metabolisable energy (ME) in the compound food. These
evolutions have been utilized to shorten the growing period and to
increase the number of chickens per m?’ and thereby to a considerable

intensification of the production.

To evaluate these conditions, an experiment was carried out in which
"1983-chickens" (ASA 314) and chickens of the breeds LIGHT SUSSEX,
WHITE WYANDOTTE, SALMON FAVEROLLES, AND YELLOW ORPINGTON as represent-
atives of a former type of chicken (1953-chicken) were chosen. The
chickens were fed diets with normal energy (N) or low energy (L);
1207 MJ ME per 100 kg (1983-level) and 1020 MJ ME per 100 kg (1953-
level) respectively, and 197 g crude protein and 179 g crude protein
per 10 MJ ME, respectively {(Table 1). Two food additives were used
in half of the groups (A), and the others were fed without food ad-




ditives (B). The growing period was 63 days or 77 days. The "1953-
chickens" reached 43.2 % of the live weight of that of the 1983-
chicken on the normal energy level in the diet, and the reduction
of energy level in the diet reduced the live weight by S % for the
1983-chicken, but 8 % for the 1953-chicken. The utilization of ME
was most effective with low energy diet; food additives did not af-
fect the growth of the chickens (Table 3).

At 63 days, the slaughter yield was highest for 1983-chickens; but
an increase of the growing periocd to 77-days increased the slaughter
yield for 1953-chickens to almost the same level as found for 1983-
chickens (Table 5). Body conformation was poorest for 1953-chickens,
and even 1f the increased growing period improved the body conformat-
ion, it did not reach the level as found for 1983—0H£ckens (Table
6).

Skin colour was even for chickens not having the genotype WW for
white skin colour (Table 7). The two breeds FAVEROLLES and ORPINGTON
had relatively high frequency of crooked breast bone and black abdomen
respectively, whereas 1983-chickens due to high 1live weight had
breast blisters to some extent (Table 8).

The chemical analysis of carcases from female chickens revealed the
highest fat content for 1983-chickens fed normal energy diet, and
the reduction of energy content in the diet decreased fat content
from 21.2 to 16.6 %; but still it was considerably higher than found
in 1953-chickens, i.e. 14.0 % and 11.7 %, respectively. The restrict-
ion of food intake for 1983-chickens to same live weight as found
for 1953-chickens reduced fat content to 4.0 % (Table 9).

An increase of the growing‘period increased fat content significéntly
(P < 0.01), and a significant difference due to breed was found (P
< 0.01), and the fat content varied from 22.6 % in Sussex to 15.6
% in Wyandotte fed diet NB (Table 10),

For 1983-chickens processed at the age of 63 days, the cooking dfip
loss was 24.6 % and 16.7‘% when fed diets N and L respectively, which
were considerably higher than for 1953-chickens - 17.6 and 17.1 %
respectively. A 77-day-growing period and use of the N energy level
increased the cooking drip loss for 1953-chickens, but for diet L
the cooking drip loés increased only from 17.1 to 20.0 %; signifidant
interaction (P < 0.05) was found for growing period and energy level




{Table 11). For diet N, no difference in tenderness between 1983-
and 1953-chickens was found; the meat of breast as well as thigh
was more tender at a 77 than at a 63-day-growing period, especially
from Wyandotte and Faverolles, whereas tenderness decreased in meat
from Orpington (Tables 12 and 13). The juiceness was affected as
found for tenderness (Tables 14 and 15).

The taste of breast and thigh meat was better in 1983-chickens than
in 1953-chickens when diet N was fed to the chickens, but for diet
L, no difference was found between the two types of chickens. For
thigh meat, no difference was found due to type of chickens or energy
level in the diet. The increase of the growing period from 63 to
77 days increased flavour scores of the meat from 1953-chickens (P
< 0.001), and the flavour was better in meat from chickens fed diet
L than when they were fed diet N (P < 0.05). Breast meat from Faver-
olles got the highest score for flavour in meat (Tables 16 and 17).

At the 63-day-growing period the over-all acceptability of the meat
was better for 1983-chickens than for 1953-chickens when fed on the
diet N, but the opposite was found for diet L. The increase from 63-
to 77-day-growing period improved the over-all acceptability of the
meat for 1953-chickens (P < 0.01), especially for the breeds WYANDOT-
TE and FAVEROLLES (Tables 18 and 19).

The results of the organoleptic testing of the meat quality have
pointed out that an increase of the growing period from 63 to 77
days made it possible to get better organoleptic quality in meat
from 1953-chickens than was found in 1983-chickens at the age of
63 days, but at that age meat from 1953-chickens had lower meat qual-
ity than 1983-chickens. The energy level of the food was found to
influence gquality of meat, and meat from 1953-chickens was found
to have the best organoleptic quality when fed low energy food (1953-
level).
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I INDLEDNING

De sidste Artiers udvikling indén for produktionen af slagtekyllinger

har betydet en vasentlig intensivering af denne.

Inden for avlsarbejdet har selektionen for hejere vaegt fort til en
nedsattelse af opdratningstiden”fra ca.12 uger til 6 uger i 1lsbet
af A&rene 1955-1983. Forbedring af husenes udformning og automatise-
ring af fodring, vanding og klimastyring har ogsi medvirket til en
foregelse af produktionen pr.m’ husareal, ikke blot pd grund af fore-
gelse i kyllingernes vakstintensitet, men ogsd gennem en stigning
i antal kyllinger pr.m’. Et omfattende forsegsarbejde med narings-
stoffer til slagtekyllinger har bl.a. fert til en betragtelig‘forz-
gelse af foderblandingers energiindhold og en afbalancering af séavel
aminosyre-~ som mineralstofforsyning i forhold til energiindholdet.
Fra 1953 til 1983 er indholdet af protein blevet andret fra omkring
120 til 190 g réprotein pr.10 MJ oms=zttelig energi. Derudover er
ogsd brug af coccidiostater og vakstfremmende stoffer blevet alminde-
lig som tilsztningsstoffer til foderblandinger.

I 1950-erne anvendtes i Danmark stadig et bredt udsnit af racer.
Det fremgéar af resultaterne fra de feorste afkomsprever med slagtekyl-
linger fra 1955-1960 (bilag til forsegslaboratoriets efterarsmede,
1956, 1957 og 1958), at racerne LAKSEFARVET FAVEROLLES, HVID WYANDOT-
TE, LYS SUSSEX, SORT AUSTRALORPS og GUL ORPINGTON blev anvendt, dels
som ren race, dels til forskellige racekrydsninger, samt HVID PLY-
MOUTH ROCK.

Resultaterne fra de ferste prever ferte til, at de ferstnazvnte racer
ikke kom til at indgd i en egentlig produktion af slagtekyllinger,
men hovedsagelig blev fremavlet med henblik pd at perfektionere eks-
terieret, hvorved @ndringer i arvelige anlzg for produktionsekonomi-
ske faktorer s& som tilvekst og slagtekvalitet blev smd i forhold
til den @&ndring, der kan iagttages for Hvid Plymouth Rock.

Denne betydelig @ndring og intensivering af produktionen af slagte-
kyllinger har, som nzvnt, fert til stor fremgang i de kvantitative
forhold, og den har varet baggrund for det relative fald i prisen
pa slagtekyllinger i detailleddet. Ud over den konstaterede foregelse
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af de kvantitative forhold er det enskeligt at fi4 belyst, om denne
udvikling har medfert zndringer i kedets kvalitet, milt gennem kemisk

sammensatning og organoleptiske egenskaber som smag og konsistens.

I USA har Hanson et al. (1959) sammenlignet kyllinger p& 1950-niveau,
d.v.s. tidspunktet for undersegelsen, med kyllinger p& 1930-niveau.
I denne undersegelse kunne ikke iagttages nogen forskel pd smag af
ked fra de to typer kyllinger. Der er ikke senere udfert lignende
undersegelser, men derimod har de Vries (1981) sammenlignet smag
af ked fra store og smd kyllinger, og Touraille et al. (1981) under-
seggte og fandt, at kyllingernes alder havde en vasentlig indflydelse
pd kedets smag.

Det fremglr af disse undersogelser, at det hovedsagelig er kyllinger-
nes alder ved slagtning, der har indflydelse pi kedets smag.

2 METODE

Kyllinger af felgende racer blev indsat i forseget: Lys Sussex, Hvid
Wyandotte, Laksefarvet Faverollés, Gul Orpington samt Hvid Plymouth
Rock (type ASA 314). De forste 4 racer blev leveret fra et projekt
med fersk fjerkre, hvortil racefjerkrzavlere havde leveret materia-
let, og kyllingerne blev brugt til dannelse af smd avlsflokke for
hver race (Hej et al.,1983). Disée kyllinger blev udvalgt som repra-
sentanter for "1953-kyllinger", medens sidstnavnte gruppe reprasente-
rede '"1983-kyllinger".

Opdraztningstiden var 63 dage, og i denne periode blev en gruppe 1983-
kyllinger rationeret, s& de ndede omtrent samme vegt som 1953-kyllin-
ger; men derudover fortsatte en del af-1953—kyllingerne 1 yderligere
14 dage intil en slagtealder pa 77 dage.

Der anvendtes pilleterede fuldfodefblandinger med et beregnet indhold
pa henholdsvis 191 og 172 g réprotein pr.10 MJ. Nedsazttelsen af ener-
giindholdet opndedes ved at bruge havre i stedet for hvede og soja-
oclie. De to blandinger fremstilledes enten med tilsetningsstof-coc-
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cidiostat og vazkstfremmende stof - eller uden tilsztningsstof; blan-

dingernes sammensztning fremglr af tabel 1.

Tabel 1 Foderblandingernes sammensztning og indhold, %

Table 1 Composition and chemical analysis, %

Bianding: DOiet: NA NB LA LB
Hvede 57,95 57,95 - -
Havre - - 73,90 73,90
Sojaskra, toasted 24,00 24,00 13,40 13,40
Kod-benmel, askefattigt 4,25 4,25 2,00 2,00
Fiskemel, askefattigt 5,25 5,25 2,00 2,00
Sojaolie 5,50 5,50 - -
Animalsk fedt - - 2,00 2,00
Dikalciumfosfat 1,00 1,00 1,20 1,20
Kridt 0,35 0,35 0,60 0,60
Mineralstofblanding 0,30 0,30 0,30 0,30
Methioninblanding (10 %) 0,90 0,90 0,10 0,10
Gronmel - - 1,95 1,95
Skumme tmaelkspulver - - 2,05 2,05
Vitaminbl.m.tilsetningsstof 0,50 - 0,50 -
Vitaminbl.u.tilsatningsstof - 0,50 - 0,50
I alt 100,00 100,00 100,00 100,00

Tilsetningsstofferne var Nitrovinog Monensin.
Beregnet indhold:

MJ pr.100 kg 1245 1245 1036 1036

Réprotein pr.10 MJ, g 191 191 172 172
Analyseret_indhold: .

MJ pr.100 kg 1207 1207 1020 1020

Raprotein pr.10 MJ, g 194 194 179 179
Foderblanding med normalt energiindhold - 1983-niveau - med tilsst-

ningsstof (NA) og uden tilsztningsstof (NB), og foderblanding med
lavt energiindhecld - 1953-niveau - med tilsztningsstof (LA) og uden
tilsatningsstof (LB).

Kyllingerne blev opdrzttet p& dybstreelse af halm. Temperaturen var
ved indsatning af kyllingerne 32°C og reduceredes til omkring 20°C.
Kyllingerne havde elektrisk lys degnet rundt hele opdratningsperioden
igennem; fodringen foregik fra sma fodersiloer, der fyldtes manuelt,
og der var fri adgang til sével foder som vand. I rum med kyllinger
af 1983-race var belagningen 10 kyllinger pr.m’, og i rum med kyllin-
ger af 1953-race var belagningen 13 kyllinger pr.m’ gulvareal. Ved

indszttelsen blev kyllingerne vejet.
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I opdraztningstiden registreredes dedelighed og foderforbrug, og kyl-
lipgerne vejedes holdvis i huset fer levering til forsegsfjerkraslag-
feriet samt efter slagtning; de blev lavskoldede, og blde efter slagt-
ning og efter opskazring blev deres udseende bedemt. Kedfylde af bryst
og lar samt farven pa fjerkrekroppen og paA haserne bedemtes efter
en skala med- verdier fra 1 til 6; verdien'af de enkelte punkter er
anfert i tabel 6. Endvidere bedemtes forekomst af skavt brystben,

brystblere og sort bughinde p& opsklrne kyllinger.

Fra hver forsegsgruppe blev fjerkrakroppe af henekyllinger (eviscere-
rede kyllinger) udtaget til kemisk analyse for: Terstof, aske, pro-
tein og fedt (med syrehydrolyse) og til organoleptisk bedemmelse

samt bestemmelse af stegesvind.

Til kemisk analyse udtoges 4 henekyllinger pr.behandling, og prever
fra 2 kyllinger blandedes til en samleprove; og til den organolepti-
ske undersegelse udtoges 2 henekyllinger pr.behandling. Vagten af
de udtagne kyllinger svarede til gennemsnitsvaegten af henekyllingerne

inden for holdet.

De organoleptiske undersggelser foretoges af et trznet hold af smags-
dommere pa& Landbrugsministeriets Slagteri- & Konserveslaboratorium,
og den fremgangsmdde anvendtes, der er beskrevet som en del af det
omtalte E@F-program (Rasmussen og Ristic, 1983). Vardien af de enkel-
te karakterer pA bedemmelsesskalaen er anfert i forbindelse med ta-

beller vedrerende resultaterne.

3 RESULTATER

Ved modtagelsen af de daggamle kyllinger havde 1953-kyllingerne en
lavere gennemsnitsvegt end 1983-kyllingerne. Gennemsnitsvegten frem-
gdr af tabel 2, og det ses, at de daggamle kyllinger af racen FAVE-
ROLLES wjede 30,4 g , medens gennemsnitsvegten af racen LYS SUSSEX

var 31,9.
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Tabel 2 Kyllingernes vagt ved forsegets start
Taple 2 Weight of chickens at start of experiment
Vegt,g - Weight,g
Ny race - 7983-chickens 36,8

Gamsle racer: 7953-chickens

Lys Sussex 31,9
Hvid Wyandotte 30,7
Faverolles 30,4
Gul Orpington 31,5
Gamle racer, gens. - Average 31,1

For de rationerede 1983-kyllingers vedkommende tilstrazbtes det at
nd samme slagtevazgt, som kunne forventes for 1953-kyllingerne. Vagten
af de rationerede kyllinger udgjorde 46,5 % af vegten for kyllinger
med ad libitum fodring og var kun 110 g tungere end gennemsnitsveg-
ten af 1953-kyllingerne; den starke rationering til 49 % af ad libi-
tum fodermzngden gav ikke eget dedelighed.

For 1983-kyllingen beted anvendelse af foder med lavt energiindhold
en reduktion i tilvaksten til 95 % af. den vzgt, der opndedes pa nor-
malt energiindhold i foderet. Brug af tilsztningsstoffer andrede
ikke kyllingernes tilvakst vasentligt; gennemsnitsvagten for 1983-
kyllingen ved 63 dages alder ?ar 2814 g.

Da tilveksten blev mindsket ﬁed brug af lavt energiindhold i foderet,
egedes foderforbruget pr.kg Kkylling fra 2,25 til 2,51 kg, medens
forbruget af omszttelig energi faldt fra 27,10 til 25,60 MJ pr,.kg
kylling eller til 94,3 % af forbruget p& foderet med normalt energi-
indhold.

Ved vejningen af de levende kyllinger efter 63 dages opdrztningstid
var gennemsnitsvagten af 1983-kyllinger 2814 g og for 1953-kyllinger
1200 g (tabel 3).

I tabel 4 ses, at hos 1953-kyllingen beted nedgangen i foderets ener-
giindhold en reduktion i tilvaksten til 92 % af den vagt, der ndedes
med brug af foderet med hejt indhold af energi; og miling af foderop-
tagelsen viser, at kyllingerne ikke har kunne kompensere for det
lavere energiindhold ved at optage mere foder. Sammen med den lavere
tilvekst gav dette et eget forbrug af foder pr.kg kylling, men malt
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Tabel 3 1983-kyllingernes vagt, foderoptagelse,
foderforbrug og dedelighed

Table 3 Weight of 1983-chickena,

Leed intake, {feed convension, and montality
Foderblanding: Diet: NA NB LA LB
1983-kylling:
Kyllinger indsat, antal 154 153 309 306
Dodelighed, % 2,7 4,6 4,2 3,0
Vgt levende, 63 dage, g 2857 2915 2742 2739
Foderoptagelse, kg 6,37 6,58 6,94 6,82
Foderforbrug, kg/kg kyll. 2,23 2,26 2,53 2,49

Foderforbrug, OE/kg kyll., MJ 26,92 27,28 25,81 25,40

1983-kylling, rationeret:

Kyllinger indsat, antal 305
Dedelighed, % 3,7
Vegt levende 63 dage, g 1310
Foderoptagelse, kg 3,13
Foderforbrug, kg/kg kyll. 2,39

Foderforbrug, OE/kg kyll., MJ 28,85

Tabel 4 1953-kyllingernes vagt, foderoptagelse
foderforbrug og dedelighed

Table 4 Weight of 1953-chickens,

{eed intake, feed conversion, and montality
Foderblanding: Diet: NA NB LA LB
1953-kylling:
Kyllinger indsat, antal 395 394 391 394
Dedelighed, % 1,3 2,3 2,1 1,0
Vegt levende, 63 dage, g 1222 1275 1191 1111
Foderoptagelse, kg 3,24 3,09 3,44 3,02
Foderforbrug, kg/kg kyll. 2,65 2,42 2,89 2,72
Foderforbrug, OE/kg kyll., MJ 31,99 29,21 29,48 27,74
Dedelighed, 0-77 dage, % 2,4 1,9
Vagt levende 77 dage, g 1592 1529
Foderoptagelse, kg 4,44 4,45
Foderforbrug, kg/kg kyll. 2,79 2,91
Foderforbrug, OE/kg kyll., MJ 33,68 29,68

i omszttelig energi, brugtes mindre energi pr.kg Kylling med foderet

med det lave energiindhold.
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En foregelse af opdratningstiden for 1953-kyllinger fra 63 til 77
dage mindskede forskellen p& vagten pd grund af de to energiniveau'er
i foderet. Det lave energiniveau resu;terede i en vazgt pad 96 % af
vegten, der naedes med et hejere energiniveau i foderet. Kyllingernes
foderoptagelse var lige stor for de to energiniveau'er, men ogsa
med 77 dages opdrztningstid néedes den bedste energiudnyttelse af
foderet med det lave energiindhold.

En sammenligning mellem 1983-kylling og 1953-kylling viser en meget
betydelig forskel pa vegt fra 2813 g i gennemsnit af alle hold af
1983-kyllingen til 1200 g i gennemsnit af alle hold af 1953-kyllingen
med 63 dages opdrztningstid; med en forlzngelse af opdrztningstiden
med 14 dage op til 77 dage ndedes en gennemsnitsvagt p& 1561 g for
1953-kyllingen.

Ved vejning af slagtede kyllinger, d.v.s. kyllinger uden blod og
fjer, fandtes folgende gennemsnitsvagte, der er anfert i tabel 5,

hvor desuden kyllingernes levende vagt er anfert.

Tabel 5 Slagteudbytte ved 63 og 77 dages slagtealder

Table 5 - Sdaughten yield at 63 and 77 days of age

Levende Slagte- Slagteud-
vaegt, g vegt g bytte, %
Live Sdaughter  Yield of
weight,g  weight,g aslaughter,%
Slagtealder, 63 dage:

1983-kylling:

NA + NB foder 2886 2587 89,6

LA + LB foder 2741 2435 88,8

Rationeret - 1310 1194 91,1
1953-kylling:

NA + NB foder 1249 1063 85,1

LA + LB foder 1151 987 85,8

Slagtealder, 77 dage:

NB foder 1592 1418 89,1
LB foder 1529 1331 7,1

1953-kyllinger havde et noget mindre slagteudbytte end 1983-kyllin-
ger, medens det sterste slagteudbytte fandtes hos de rationerede
kyllinger, men derudo?er gav foderet med det laveste energiindhold
og dermed det hojeste traestofindhold et mindre slagteudbytte end
foderet med det normale energiindhold fra bade 1983-kyllingen og
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1953-kyllingen, slagtet ved 77 dages alder. Tabel 6 viser bedommel-

sen af fjerkrazkroppenes form.

Tabel 6 Bedemmelse af form af fjerkrakroppe
Table 6 Evaluation of body confommation of carcades
Slagtealder, dage: 63 77
Bryst Lar Bryst Lar

The age of sdaughten, days: Breast  Thigh Breast Thigh
1983-kylling:

NA + NB foder 6 6

LA + LB foder 5 6

Rationeret - 3 4

1953-kylling:
NA + NB foder:

Lys Sussex 2 2 3 3
Wyandotte 2 4 3 4
Faverolles 1 1 1 1
Orpington 2 1 2 2
LA + LB foder:
Lys Sussex 3 4 4 3
Wyandotte 2 2 4 3
Faverolles 1 1 1 2
Orpington 2 2 2 3
Bedemmelsesskala 1-6: 1 = meget mangelfuld - very insufficient
. i . 2= mangelfuld - insutlicient
Scale of judgment: 1-6 : 5 _ noget mangelfuld - 4gomewhat inaufficient
4 = nogenlunde god - faindy good
5 = god - good
6 = meget god - veay good

Under bedemmelse af kedfylde pd bryst og lar fik 1983-kyllingerne
den hejeste vardi, svarende til "meget god", og pé& begge energini-
veau'er. Rationering af foderet beted ikke blot en nedgang i vegten,
men ogsd i kedfylden, og for alle racer af 1953-kyllinger var kedfyl-
den vasentlig darligere end for alle 1983-kyllinger; navnlig for
Faverolles vedkommende var kedfylden meget mangelfuld. Det gjaldt
pa4 begge energiniveau'er, og kedfylden blev ikke forbedret ved at

gge opdratningstiden med 14 dage.

Af tabel 7 fremgér, at af de 4 udvalgte racer har de 3 i felge stan-
dardbeskrivelsen det dominante anlzg "WW'" for hvid hudfarve, og de
har da ogsd for savel farve af hele fjerkrzkroppe som farve af haser
fdet en lavere farvekarakter end Wyandotte, men dog med nogen tendens
til, at hudfarven har vzret cremefarvet til bleggul. Hudfarven hos
Wyandotte adskilte sig ikke vasentligt fra hudfarven hos 1983-kyllin-
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gen, der ikke har anlzgget for hvid hudfarve, og der var ikke inden
for de sidstnzvnte forskel pa grund af foder eller fodring.

Tabel 7 Bedemmelse af hudfarve af fjerkrzkroppe

Table 7 Evaluation of akin colour of carcases

Slagtealder, dage: 63 77
Total Haser Total Haser

The age of slaughter, days Total Hock Totad Hock

1983-kylling:
NA + NB foder
LA + LB foder
Rationeret -

(e ¢ 8]
(¢ 6]

1953-kylling:
NA + NB foder:
Lys Sussex
Wyandotte
Faverolles
Orpington

LA + LB foder:
Lys Sussex
Wyandotte
Faverolles
Orpington

WWwhHhW
Wwor
NG ]
=P an

Wwun
RN
AN RO
NN

Bedegmmelsesskala 1-6:
Scale of judgment: 1-6:

hvidgra - white-grey

creme ~ cream

bleggul - pale yellow

knap middelgul - scarcely medium yellow
middelgul - medium yellow

meget gul - very yellow

LU U | [ 1}

Tabel 8 viser, at der ingen vasentlig forskel var pd forekomst af
de tre slagtefejl hos 1983-kyllinger, fodret med hejt og lavt energi-
indhold i foderet, hvorimod rationering af foderet hindrede udvikling
af brystblare. '

Af 1953-kyllingerne var racerne LYS SUSSEX og WYANDOTTE nesten fri
for de tre slagtefejl. Hos Orpington kyllingerne pa det energirige
foder forekom en del tilfzlde af skavt brystben samt et betragteligt
antal med sort bughinde. Hos kyllingerne af racen FAVERQLLES havde
ne&sten alle kyllinger skavt brystben, ndr de blev fodret med den
energirige foderblanding, medens frekvensen var noget lavere, hvis
de fodredes med den mindre energiholdige foderblanding.

Den kemiske analyse af kyllingekroppen viste en meget betydelig for-
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skel med hensyn til bAde race og energiindhold i de anvendte foder-
blandinger, sdledes som det er vist i tabel 9.

Tabel 8 Frekvens af skavt brystben,brystblare og sort bughinde,%

Table & Frequency of crooked keel, breast blister, and black abdomen, %
Slagtealder, dage: 63 77
Skevt Bryst Sort Ske&vt Bryst Sort
brystb. blzre bughinde brystb. blare bughinde

The age of slaughtern, Crooked Breast Black Crooked Breast Black
days: keel blisten abdomen keel blisten abdomen
1983-kylling:

NA + NB foder 7 23 8

LA + LB foder (0] 30 10

Rationeret - 5 [¢] 10
1953-kylling:

NA + NB foder:

Lys Sussex 0 o] 5 (0] 0]

Wyandotte [¢] [¢] 0 10 0

Faverolles 84 o} 0] 55 20

Orpington 19 6 31 10 10

LA + LB foder:

Lys Sussex 5 0] 5 0 5

Wyandotte ¢} o] o] o] ¢}

Faverolles 32 11 5 50 15

Orpington 7 0] 50 10 15
Tabel 9 Kyllingekroppens kemiske sammensatning, %
Table 9 Chemical composition of cancase, %
Slagtealder, 63 dage Vand Terstof Protein Fedt Aske
The age of slaughten, 63 days: Water  Oay matter Protein Fat Ash
1983-kylling: i

NA + NB foder 58,98 41,02 16,08 21,22 2,97

LA + LB foder 63,08 36,92 17,17 16,58 3,34

Rationeret - 73,38 26,62 18,85 4,04 3,65
1953-kylling:

NA + NB foder 64,48 35,52 18,45 13,97 3,63

LA + LB foder 66,87 33,13 18,30 11,74 3,55
Slagtealder, 77 dage
The age of slaughter, 77 days:
1953-kylling:

NB foder 60,59 39,41 16,83 19,41 3,29

LB foder 64,70 35,30 17,86 14,33 3,50

Anvendelse af energilav foderblanding har for bade 1983-kyllinger
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og 1953-kyllinger betydet en nedgang i terstofindholdet i fjerkra-
kroppe, og hos den sidstnavnte type esgedes nedgangen, nar man forlan-
gede opdraztningstiden fra 63 til 77 dage, og derved bliver reduktio-
nen af samme sterrelse som hos 1983-kyllingerne - 4,10 procentenhe-

der.

For begge grupper kan &ndringen i terstofindholdet opdeles i et fald
i fedtmengden (P < 0,01) og en stigning i bAde protein og aske. Med
en opdrztningstid pa 63 dage indeholder 1983-kyllinger vasentlig
mere fedt end 1953-kyllinger, og det gelder pd begge foderniveau'er;
for proteinindholdets vedkommende er forholdet modsat. Forskel péa
askeindholdet var ikke signifikant.

Rationering af foderet gav en betydelig andring i den kemiske sammen-
sztning, fordi fedtindholdet faldt til 4,04 %, medens det i ad libi-
tum fodrede kyllinger var 21,22 %. Resultaterne af de kemiske analy-
ser af opskarne kyllinger er desuden opdelt efter de racer, der var
reprasenteret som 1953-kyllinger, og resultaterne fremgér af tabel
10.
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Tabel 10 Fjerkrakroppens kemiske sammensztning v.63 el. 77 dages alder

Table 70 Chemical composition of carcase faom the 4 breeds at 63 on 77 days of age

Terstof Protein Fedt Aske
Foderblanding: NB LB NB LB NB LB NB LB
Diet: Dry matten Protein Fat Ash
Slagteald.,63 dg.:
Lys Sussex 34,96 31,56 18,56 18,34 13,18 10,16 3,67 3,47
Wyandotte 34,37 32,34 18,72 18,75 12,33 10,56 3,53 3,85
Faverolles 35,97 33,02 18,22 18,11 14,64 11,75 3,81 3,37
Orpington 36,80 35,58 18,31 18,01 15,75 14,48 3,50 3,49
Slagteald.,77 dg.:
Lys Sussex 41,85 38,37 16,37 17,02 22,64 18,38 2,98 3,24
Wyandotte 36,73 35,31 18,10 17,44 15,60 14,59 3,45 3,46
Faverolles 38,05 34,25 16,55 18,42 18,09 12,81 3,52 3,68
Orpington 41,01 33,28 16,30 18,55 21,31 11,76 3,20 3,64

Ved den statistiske analyse fandtes signifikant udslag i fedtindhold
for race (P < 0,01), alder (P < 0,001) og energiniveau (P < 0,001).
Kyllingekroppe af Lys Sussex og Gul Orpington havde det hejeste fedt-
indhold med henholdsvis 16,09 % og 15,83 %, medens Faverolles havde
14,28 % og Wyandotte det laveste fedtindhold med 13,28 %. Vekselvirk-
ningen mellem race og alder var signifikant (P < 0,001), og den frem-
kom ved, at foregelsen af fedtindholdet fra 63 til 77 dage var 1,42
procentenheder for Orpington, 2,15 for FaVerolles, 3,65 for Wyandotte
og 8,84 procentenheder for Lys Sussex. Derudover fandtes en signifi-
kant vekselvirkning mellem alder og energiniveau, siledes at foregel-
sen af fedtindholdet fra 63 til 77 dage var sterst med det energirige
foder, og forskellen pa fedtindhold p& grund af energiniveau i fode-

ret var sterst hos de ®ldste kyllinger.

Forlzngelse af opdrztningstiden fra 63 til 77 dage gav et signifi-
kant mindre proteinindhold (P < 0,001) fra 18,38 % til 17,35 %, og
yderligere fandtes, at vekselvirkningen mellem alder og energiniveau
var signifikant (P <0,01). Ved 63 dages alder var der ingen forskel
p& proteinindholdet p& grund af forskel pé& energi i foderet, men
ved 77 dage var proteinindholdet hejst hos kyllingerne, der blev
fodret med den energifattige foderblanding, d.v.s. 17,86 % i forhold
til 16,83 %.
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Tabel 11 Stegesvind, %
Table 11 Cooking dnip doss, %
Slagtealder, dage; Age of slaught. 63 77
Foderblanding: Diet NA+NB LA+LB NB LB
1983-kylling: 24,6 26,7 - -
Rationeret 18,8 - - -
1953-kylling:
Lys Sussex 16,9 18,3 28,3 18,3
Wyandotte 16,5 15,2 21,6 20,0
Faverolles 19,9 17,6 23,4 20,9
Orpington 17,2 17,6 23,4 20,9

Stegesvind, der hovedsagelig bestdr af vand og fedt, var 24,6 % for
1983-kyllinger, fodret med NA+NB-foder, men 26,7 %, nar de fodredes
med blandingen med det lavere energiindhold. Rationering af foderet
mindskede stegesvindet til 18,8 %, men det var dog stadig sterre end

for gennemsnit af de gamle racer, slagtet ved samme alder.

For 1953-kyllingerne beted forlangelse af opdrztningstiden en vasent-
lig foregelse af stegesvindet (P< 0,001), og reduktionen i foderets
energiindhold mindskede stegesvindet.(P< 0,01); dette var mest udtalt
hos de @ldste kyllinger. Vekselvirkningen mellem alder og energinive-
au var signifikant (P < 0,05). Der fandtes ingen signifikant forskel
pa stegesvind mellem de fire racer,

Tabel 12 Kpdets merhed ved 63 dages alder
Tabeld 12 Tenderness of breast and thigh meat at the age of 63 days
Foderblanding: Brystked Lirked

NA+NB LA+LB NA+NB LA+LB
Diet: Breast meat Thigh meat
1983-kylling 0,3 -0,6 0,9 0,3
1953-kylling 0,3 0,2 0,6 0,8
Rationeret 0,0 -0,1

Baide for brystked og lérked mindskedes merheden af kedet hos 1983-
kyllinger, nar man sankede energiindholdet i foderet, men dette fore-
kom ikke hos 1953-kyllinger. Med brug af den energirige foderblanding
blev der ikke fundet forskel p& merheden af kedet mellem de to typer
kyllinger, men pa den energifattige blanding fik 1953-kyllingerne
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den hejeste karakter for marhed. En rationering af foderet gav et

fald 1 merheden for larksdets vedkommende.

Tabel 13 Merhed af ked fra 1953-racer, slagtet ved 63 eller 77 dage

Table 13 Tenderneds of breast and thigh meat of 1953-breeds
at the age of slaughter: 63 on 77 days
Slagtealder, dage: Brystked Larked
63 77 63 77
Age of slaughter, days Breast meat Thigh meat
Lys Sussex 0,4 0,7 0,8 0,8
Wyandotte 0,1 1,1 0,6 1,2
Faverolles 0,1 0,9 0,5 1,1
Orpington 0,4 0,0 1,0 0,8
Gennemsnit 0,2 0,7 0,7 1,0
Bedemmelsesskala:+5 til -5: 5 = ideel ideal
. ., . 4 = meget fin/mer excellent/ tenden
Scale of gudgment: +5 Zo  -5: g _ fin/mer very good/tenden
2 = meget god/mer good/ tenden
1 = god/mer sufticient/ tenden
0 = hverken god el.darligneithergoodn.bad

~1 = ubetydelig sej/hard aslightly tough
-2 = 1idt sej/héard domewhat tough
-3 = tydelig sej/hérd clearly tough
~4 = meget sej/hérd very tough
~5 = slet, bad

I gennemsnit betesd foregelse af opdratningstiden fra 63 til 77 dage
for alle racers vedkommende en forhejelse af karakteren for merhed,
og forhesjelsen var sterst for brystkedet. Der findes dog karakteri-
stiske forskelle inden for de 4 racer, idet brystkedets mesrhed navn-
lig blev forbedret hos Wyandotte og Faverolles, medens forbedringen
var ubetydelig hos Lys Sussex; hos Orpington blev kedet sejere ved
at oge opdraztningstiden med de 2 uger, For larkedets vedkommende
steg karakteren for merhed hos Wyandotte og Faverolles, medens der
hos de to evrige racer ingen @®ndring skete i kedets merhed.

Tabel 14 Kedets saftighed ved 63 dages alder
Table 14 Juiciness of breast and thigh meat at the age of 63 days
Brystked _ Larked
Foderblanding: NA+NB LA+LB NA+NB LA+LB
Diet: Breast meat Thigh meat
1983~-kylling: 1,9 1,2 3,2 2,6
1953-kylling 2,2 2,0 3,2 3,3
Rationeret: 1,8 2,3
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Bedemmelsesskala: +5 til -5: 5 = ideel ideal
. i . 4 = meget fin/saftig excellent/ juic
Scale of judgment: 5 to =5i g fin/saftig very g.ood/:;ui.cﬁ
2 = meget god/saftig good/ fjuicy
1 = god/saftig sufficient/ juicy
0 = hverken god el.darlig neithea goodn.bad
-1 = ubetydelig ter sdightly dny
-2 = lidt ter somewhat dry
-3 = tydelig ter cleanly dry
-4 = meget tor very dry
-5 = slet. bad.

Bedemmelsen af keodets saftighed viste, at nedszttelse af eneféiind—
holdet i foderet gav et fald i saftigheden hos 1983-kyllingen,
ikke hos 1953-kyllingen; 1953~

kyllingen end i nadr den energifattige

men
desuden fandtes storre saftighed i
den anden gruppe kyllinger,
Larkedet var i alle tilfazlde det saftigste,
og en rationering af foderet @zndrede ikke saftigheden i brystkedet,

foderblanding anvendtes.

men larkedet blev mindre saftigt.

Tabel 15 Saftighed af ked fra 1953-racer,v/slagtealder 63 ell.77 dage
Table 15 Juiciness of breast and thigh meat of 1953-breeds
at the sdaughiten age: 63 on 77 days
Brystked Lérked
Slagtealder, dage: 63 77 63 77
Age of alaughten, days: Breast meat Thigh meat
Lys Sussex -0,7 -0,7 0,4 0,3
Wyandotte -1,0 -0,5 0,0 0,5
Faverolles -1,1 -0,4 0,1 0,5
Orpington -0,8 -1,1 0,6 0,2
Gennemsnit -0,9 -0,7 0,3 0,4

Saftigheden af bAde brystked og larked blev vasentlig forbedret med
en eget slagtealder fra 63 til 77 dage for Wyandotte og Faverolles;
for Lys Sussex fandtes ingen forskel pa& saftighed mellem 63 og 77
dage, og for Orpington blev kedet mindre saftigt med den sgede op-

dretningstid pad 2 uger.

Tabel 16 viser, at den hegjeste smagskarakter opndedes for brystkedet
af 1983-kyllinger,
med denne foderblanding blev egensmag i brystked og larked af 1983-

der havde féet den energirige foderblanding, og

kyllinger bedemt med hejere karakterer end 1953-kyllingerne, men
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givet et foder med lavt energiindhold, fandtes ingen forskel pa egen-

smag af ked fra de to typer Kyllinger.

Tabel 16 Egensmag af ked ved 63 dages alder
Table 16 Taste of breast and thigh meat at the age of 63 days
Brystked Larked
Foderblanding: NA+NB LA+LB NA+NB LA+LB
Diet: Breast meat Thigh meat
1983-kylling 0,4 -0,3 -0,4 -0,2
1953-kylling -0,3 -0,2 -0,8 -0,3
Rationeret ~-0,4 -0,6
Bedemmelsesskala: +5 til -5: 5 = ideel ideal
. . . 4 = meget fin excellent taste
Seale of judgment: +5 o =5 5 _ o00 very good taste
2 = meget god good taste
1 = god aufficient taste
0 = hverken god ell.darlig;neithergoodn.b.
-1 = ubetydelig afsmag sdight distaste
-2 = let afsmag Aomewhat dist.
-3 = tydelig afsmag clean distaste
-4 = kraftig afsmag heavy distaste
-5 = slet. bad.

Tabel 17 Egensmag af ked fra 1953-racer,v/slagtealder 63 ell.77 dage

Table 17 Taste of breast and thigh meat from 1953-breeds
at the slaughter age: 63 or 77 days
Brystkad Larked

Slagtealder, dage: 63 77 63 77
Age of alaughter, days: Breast meat Thigh meat
Lys Sussex -0,2 0,5 -0,1 0,0
Wyandotte -0,3 0,7 -0,8 0,3
Faverolles -0,3 0,9 0,0 0,5
Orpington -0,2 0,5 -0,4 0,4
Gennemsnit -0,3 0,6 -0,3 0,3

For bade larked og brystked fandtes en signifikant (P <0,001) fore-
gelse af kedets egensmag ved at @ge opdratningstiden fra 63 til 77
dage, og foregelsen var sterst for brystkedets vedkommende; den hsje-
ste karakter for egensmag fik Faverolles, og det var for béde bryst-
ked og larked. Larkedet ndede en vasentlig hejere smagskarakter
(P <0,05) med foderblandingen med lavt energiindhold.
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Tabel 18 Helhedsindtryk af kgdet ved 63 dages alder

Table 18 Oven-all acceptability of meat at the age of 63 days
Foderblanding: Diet NB+NB LA+LB
1983-kylling -0,4 -0,8
1953-kylling -0,8 -0,5
Rationeret -0,8

Bedemmelsesskala: +5 til -5: § = ideel ideal
. . . 4 = meget fin excellent
Scale of judgmenit: +5 o -5: 3 = fin very good
2 = meget god good
1 = god sufficient
0 = hverken god ell.darlig neithergoodn.bad
-1 = mindre mangler minon defects
-2 = lidt darlig domewhat defect.
-3 = darlig insufticient
-4 = meget darlig very insufficient
-5 = slet. bad.

Vurdering af helhedsindtrykket viser, at 1983-kyllingen fik den heje-
ste karakter med brug af den energirige foderblanding; det samme
blev ndet af 1953-kyllingen, hvis man anvendte den energifattige
foderblanding.Denne vekselvirkning mellem "kylling" og "energiniveau"
har dog ikke kunnet preves statistisk. Helhedsindtrykket af kedet
fra den rationerede kylling var p& niveau med 1953-kyllingen, der
blev fodret med den energirige foderblanding.

Tabel 19 Helhedsindtryk af ked fra 1953-racer,v/slagtealder 63 ell.77 d.

Table 19 Over-all acceptability of meat from 1953-breeds
at the slaughten age: 63 on 77 days

Slagtealder, dage 63 77

Age of slaughten, days:

Lys Sussex -0,4 -0,1
Wyandotte -0,9 0,2
Faverolles -0,7 0,4
Orpington -0,4 -0,3
Gennemsnit -0,6 0,0

For de 4 racer blev helhedsindtrykket af kedets organoleptiske kvali-
tet bedre (P< 0,01), hvis man udsatte slagtningen fra 63 til 77 dage;
men bedringen var ubetydelig for bade Lys Sussex- og Orpingtonracer-
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- ne; derimod var bedringen vasentlig for bédde Wyandotte og Faverolles
vedkommende, si disse to racer fik den heojeste karakter, hvis de
forst blev slagtet ved 77 dages alderen.

Foregelsen af slagtealderen fra 63 dage til 77 dage beted,at 1953-
kyllingerne naede hejere karakterer ved den organoleptiske vurdering
end konstateret hos 1983-kyllingerne, der blev opdrattet i 63 dage.

4 DISKUSSION

I forbindelse med valget af kyllinger som representanter for hen-
holdsvis 1953- og 1983-kyllinger fremkom en betydelig forskel pa
kropvegten, nar de to slags Kkyllinger havde samme opdratningstid.

For 1953-kyllingers vedkommende svarer gennemsnitsvegten med 63 dages
opdratningstid - 1200 g - til vazgten for tilsvarende kyllinger i
1950-erne, idet gennemsnitsvegten for New Hampshire, Lys Sussex,
Rhode Island Red og Hvid Wyandotte i 6.afkomspreve var 1244 g efter
en opdratningstid p& 70 dage. I samme preve var gennemsnitsvagten
af Hvid Plymouth Rock 1338 g, og i den foreliggende undersoegelse
ndede 1983-kyllingen pa 63 dage op pad 2814 g (Bilag til Forsggslabo-
ratoriets Efterarsmede, 1958). Det foretagne udvalg af kyllinger
som 1953-kyllinger synes sdledes at vare reprasentativt med hensyn
til kyllingernes tilvakst, medens selektionen for tilvakst hos Hvid
Plymouth rock har mere end fordoblet tilvaksten for denne type Kkyl-

linger.

Den starke foderrationering af 1983-kyllingerne mindskede deres vagt
til samme niveau som 1953-kyllingernes, hvorved kropvagtens ind-
flydelse p& kedkvaliteten blev udelukket p& samme made, som gennem-
fort af de Vries (1981). P4 grund af den store @ndring i bl.a. kyl-
lingekroppens fedtindhold fra 21,22 % til 4,04 % pavirkes de organo-
leptiske egenskaber af kedet alene af den grund, hvorfor en sammen-
ligning af ked fra en rationeret 1983-kylling med en 1953-kylling
ikke giver et billede af forskellen p& de to typer kyllinger.
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Da Touraille et al.(1981 E) fandt, at alderen ved slagtning havde
en vasentlig indflydelse pé& kedets sensoriske karakter, forekommer
det begrundet at sammenligne ked fra kyllinger af samme alder, uanset
at der med denne fremgangsmdde bliver betydelig forskel pé kyllinger-

nes levendevagt,

Som tidligere fundet af f.eks. Petersen (1975), resulterede en reduk-
tion af energiindholdet i foderet i en nedgang i vegten, men ved
at wsge opdratningstiden fra 63 til 77 dage for 1953-kyllingerne blev
nedgangen mindre, d.v.s. at kyllingerne tilpasser sig foderet med
lavere energi (Fris Jensen et al.,1972). For begge slags kyllinger
ogedes udnyttelsen af foderets energi ved at bruge foderet med mindre
energi, idet forbruget af omszttelig energi pr.kg kylling faldt,
og disse kyllinger havde et mindre indhold af fedt, selv om de to
foderblandinger havde omtrent samme mangde protein pr.energienhed.

I undersegelsen kunne man ikke iagttage en vagtforegelse ved brug

af de anvendte tilvakststoffer.

Forl®ngelse af 1953—ky11ingernes opdratningstid fra 63 til 77 dage
gav en foregelse af slagteudbyttet, si det ndede op pa nasten samme
niveau som 1983-kyllingernes, hvilket md szttes i forhold til forskel
pé& kyllingernes vagt.

Den subjektive vurdering af kedfylde pd bryst og lar viste den bety-
delige @ndring i kyllingernes form fra 1953 til 1983, og denne karak-
teregenskab har da ogsd& vezret direkte med i selektionsprogrammer
for slagtekyllinger (Serensen et al.,1980).

Med brug af begge foderblandinger opnéedes en middelgul til meget
gul hudfarve hos 1983-kyllingerne, og Wyandotte havde omtrent samme
hudfarve, hvilket er i overensstemmelse med, at denne race ikke har
anlegget for dominant hvid hudfarve (WW). I betragtning af, at de
povrige 3 racer af 1953-kyllingerne havde dette anleag, rangerede hud-
farven fra bleggul til knap middelgul, ndr de blev fodret med blan-
ding A, der kun indeholdt 1lidt =xanthophyl. Brug af 1,95 % grenmel
i blanding B ggede ikke hudfarven, som det var ventet.

Faverolleskyllingerne havde en hej frekvens af skavt brystben, iser
nar de blev fodret med 1983-foderblandingen. Et lignende forhold
er iagftaget i schweiziske populationer af samme race (Ebbel, 1983),
men ikke i videre udstrakning i Frankrig (Ricard, 1983); en reduktion
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af foderets energiindhold og dermed kyllingernes vagt reducerede
frekvensen af skavt brystben hos racen. I den population af Faverol-
les, hvorfra kyllingerne til projektet kom, var der tidligere blevet
konstateret en forholdsvis hej frekvens af skavt brystben (Hej et
al.,1983). Hos Orpingtonkyllingerne forekom ogsd kyllinger med skavt
brystben, men i et mindre omfang. Brystblare fandtes hos 1983-kyllin-
gerne, selv om der hos denne type kylling er selekteret meget bevidst
mod denne fejl, men det hanger til dels sammen med kyllingernes vagt.

1983-kyllingerne havde et hejt indhold af fedt i forhold til 1953-
kyllingerne. Ved slagtealderen 63 dage var der en forskel pd 7,25 pro-
centenheder, nér der blev fodret med foderblanding A; det heje fedt-~
indhold i 1983-kyllinger svarer til det af Ehinger og Seeman (1982)
fundne og betragtes i visse sammenhznge som en kvalitetsforringelse
- f.eks. vedregrende sarlige produkter og parteringer af fjerkraz (Ri-
card, 1983). Reduktionen i foderets energiindhold mindskede fedtind-
holdet med 4,64 procentenheder, sfledes som tidligere fundet af bl.a.
Petersen (1975); en forlazngelse af 1953-kyllingernes opdrztningstid
med 2 uger egede fedtindholdet betydeligt. Der fandtes dog ogsd en
vesentlig forskel pd foregelse af fedtindholdet de fire racer imel-
lem, s&ledes ndede Kkyllinger af Lys Sussex og Orpington det samme
fedtindhold, som fandtes i 1983-kyllinger.

Den fundne indflydelse af kyllingernes alder svarer ikke til det
af Touraille et al. (1981a) fundne, der ved kemisk analyse af bryst-
ked og larked ikke fandt nogen signifikant #ndring af terstof eller
protein. Hvad angér fedt, sd& fandt Touraille et al. (19812) hos hane-
kyllinger et faldende indhold af fedt i bryst- og larked, hvorimod
man 1 denne underspgelse ved analyse af henekyllinger fandt.et woget
fedtindhold med eget opdrztningstid fra 63 til 77 dages alder, svaren-
de til det af Edwards et al, (1973) fundne og til det af Tzeng og
Becker (1981) fundne og for hanekyllinger beregnede.

Under tilberedning .af kyllinger til smagsbedemmelse fandtes et stege-
svind pé& ca.25 % hos 1983-kyllingerne, medens det for 1953-kyllinger
var ca.l1l7 %, nar de  te grupper slagtedes 63 dage gamle, og der var
ingen forskel pd grund af energiindholdet 1 foderet. Sterrelse af
stegesvindet synes 1 nogen grad at foelge det procentvise indhold
af fedt i kyllingekroppen, da forlazngelse af opdrztningstiden gav
et hejere fedtindhold og samtidig sterre stegesvind. Med slagtealde-
ren 77 dage havde 1953-kyllingerne, der blev fodret med den energiri-
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ge foderblanding, samme stegesvind som 1983-kyllingerne, og med den
slagtealder beted brug af energifattigt foder bade et fald i fedtind-
holdet og i stegesvindet. Generelt ligger karakterniveau'et for den
organcleptiske bedemmelse forholdsvis lavt; det er dog af mindre
betydning, da det er de indbyrdes forskelle, der er af sterst inter-

esse.

Bryst- og larkedets merhed var ens hos de to typer kyllinger, der
blev fodret med energirigt foder og slagtet 63 dage gamle, hvilket
svarer til det af Touraille et al. (19812) fundne; men pa& energifat-
tigt foder havde 1953-kyllingerne hejeste karakter for merhed. En
foreogelse af 1953-kyllingernes opdratningstid egede koedets merhed
og iser for brystkedets vedkommende undtagen hos kyllinger af Orping-
tonracen, men de tre andre racer opndede 77 dage gamle hejere karak-
ter for merhed end 1983-kyllingerne ved 63 dages alder. For larkedets
vedkommende skete ingen vasentlige andringer i merhed pa grund af
kyllingetyper eller alder; dog beted anvendelse af energifattigt
foder til 1983-kyllingerne, at karakteren for merhed faldt.

En rationering af foderet for 1983-kyllinger, s& de ndede samme le-
vende vagt som 1953-kyllinger, mindskede is@r merheden af lérkedet,
s& den blev mindre end fundet hos 1953-kyllinger; foderrationeringen
gav en stor reduktion i fedtindholdet, hvorved sammenligningen af
mgrhed af de to slags kKyllinger ikke vurderer indflydelsen af kyllin-
gens sterrelse, som fremfert af de Vries (1981), men snarere indfly-

delsen af den kemiske sammensatning.

Med 63 dages opdratningstid var egensmagen i brystked af 1983-kyllin-
ger, fodret med energirigt foder, bedst. Brug af energifattigt foder
mindskede egensmagen til samme niveau som for brystked af 1953-kyl-
linger; den konstaterede forskel pd egensmag af brystked mellem de
to typer kyllinger af forskellig vegt afviger fra det af Touraille
et al. (198la) fundne. En foregelse af slagtealderen med 14 dage
for 1953-kyllinger gav en signifikant forbedring af henekyllingernes
lar- og brystkeds egensmag, svarende til det af Touraille et al.
(1981b) fundne for hanekyllinger. Der fandtes dog betydelige forskel-
le 1 forbedring af kedets egensmag fra race til race, og det er be-
merkelsesvaerdigt, at den hejeste karakter fandtes for brystked -
sterst hos Faverolles, men ogsd hos Wyandotte bedsmtes kedets egen-
smag hegjt. En sammenligning mellem de to foderblandinger viste signi-
fikant (P < 0,05) hejere egensmag med den energifattige foderblan-
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ding, hvilket muligvis kan tilskrives dens indhold af havre, som

fundet i tidligere underseggelser ved afdelingen.

Bedemmelse af helhedsindtrykket bekraftede, at dette blev forbedret
med en forlangelse af opdrztningstiden (Touraille et al., 198113);
det gjaldt iser for Faverolles og Wyandotte. Ved slagtealderen 63
dage fandtes desuden, at helhedsindtrykket af 1983-kyllinger blev
forringet med et mindsket energiindhold i foderet, medens den modsat-

te bevagelse iagttoges hos 1953-kyllingerne.

Sammenligning af 1983-kyllinger med kyllinger af samme type, som
blev anvendt i 1953, viste, som ventet, en betydelig forskel pa til-
vekst, men derudover ogsd i kemisk sammensztning - navnlig i form
af et hejere fedtindheld i 1983-kyllinger end i 1953-kKyllinger. Med
63 dages opdrztningstid fandtes en rakke alvorlige slagtefejli 1953~
kyllinger - s& som sk&vt brystben, medens kedet af 1983-kyllinger
havde lige s& god en kvalitet, som man fandt hos 1953-kyllinger.
En forlengelse af opdraztningstiden for 1953-kyllinger forbedrede

kodets smag vasentligt.

Kyllingerne af '"ny" race er af afstamning ASA 314 og udruget pd An-
delsrugeriet SYDJYLLAND. Kyllinger af "gamle" racer er bragt til veje
gennem et samarbejde mellem DJanmarks Fjerknwavierforening fon Racefjerkne,
ASA CHICK A/S og Statens Husdyrbaugsforseg; -~ kyllingerne til dette forsaeg
blev udruget p& Avlsstationen for Fjerkrz, STRYN®. Kyllingerne er
opdrzttet pA Kyllingestationen p& FAVRHOLM, hvor forsegsteknikker
Hars ﬂi't'ltgen Handt har forestdet den daglige pasning.

Kyllingerne er slagtet p& FORSPGSFJERKRESLAGTERIET, hvor ogsd de
slagterimessige underssgelser fandt sted. Kemisk analyse af kyllin-
gerne er foretaget pad Statens Husdyrbrugsforsegs afdeling for DYREFY-
SIOLOGI, BIOKEMI og ANALYTISK KEMI. M3ling af stegesvind samt organo-
leptisk bedemmelse er foretaget pd LANDBRUGSMINISTERIETS SLAGTERI-
og KONSERVESLABORATORIUM.

Undersegelsen er gennemfeort som projekt under EGF - Agro Food Pro-
gramme, Poultry Meat Quality, projekt nr.1060.-
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