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Statens Planteavisforsgg 1435. beretning
Statens Forspgsstation, Aarslev (M. Blangstrup Jprgensen)

Sortsforsgg med jordbser 1975-76

Strawberry variety trials 1975-76
A. Thuesen

Resumé
Beretningen meddeler resultater af forsgg med 12 jordbzrsorter udfgrt i 1975-76. Sorternes ydeevne
og sygdomsresistens er bedgmt i kultur efter traditionel dyrkningsmetode.

Der er underspgt for nogle kvalitetsegenskaber, som er af betydning for friskvare, dybfrysning,
dasekonservering og frysetgrring.

Sorterne "Dulcita’, "Litessa’, "Montrose’, "Crusader’, ’Gourmella’ og "Rubina’ har givet vesentlig
hgjere udbytte end méalesorten ’Sengana’.

Til industriel brug sivel som til hjemmekonservering har sorterne ’Rubina’, Sengana’, 'Frigg’ og
"Jonsok’ vist sig ret velegnede.

De pvrige sorter var i stgrre eller mindre grad egnede til frisk konsum. De mest storfrugtede var
"Dulcita’, "Marmion’, *Litessa’, "Merton Dawn’ og *Montrose’. Tidligst modne var sorterne *Zefyr’,
"Rubina’, ’Gourmella’, *Jonsok’ og 'Crusader’. Sent modne var "Marmion’, "Dulcita’, 'Frigg’ og
’Montrose’. Meldug forekom ikke ved ’Gourmella’, ’Sengana’, ’Litessa’, "Merton Dawn’ og ’Dulcita’.
Graskimmelangreb var svagest ved "Frigg’, "Gourmella’ og 'Jonsok’, men middelkraftigt ved "Dulci-
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ta’.

Nggleord: Jordbarsorter.

Summary
During the years 1975 and 1976 trials with 12 varieties of strawberry were carried out on sandy loam at
the State Research Stations Blangstedgaard and Aarslev.

Besides determination of yield and judgment of disease resistance, qualities important for the fresh
fruit marked, deep-feeezing, canning and freeze-drying are investigated.

The varieties "Dulcita’, "Litessa’, "Montrose’, *Crusader’, 'Gourmella’ and Rubina’ have been
essentially higher yielding than the standard variety "Sengana’.

For industrial use as well as for homepreservation the varieties 'Rubina’, *Sengana’, *Frigg’ and
*Jonsok’ were suitable.

The rest of the varietics were more or less suited for fresh consumption. The most large fruited
varieties were 'Dulcita’, "Marmion’, 'Litessa’, "Merton Dawn’ and ’Montrose’. Early ripening were
*Zefyr’, "Rubina’, *Gourmella’, *Jonsok’ and ’Crusader’. Late ripening varieties were "Marmion’,
"Dulcita’, "Frigg’ and "Montrose’. The highest resistance against mildew had ’Gourmella’, ’Sengana’,
"Litessa’, "Merton Dawn’ and ’Dulcita’. The varieties *Frigg’, *Gourmella’ and *Jonsok’ showed the
weakest attack of grey mould and for ’Dulcita’ it was medium.

Key words: Strawberry varieties.
Indledning

Forspggene er udfgrt efter samme retningslinier 1965-69 og 1972-74, henholdsvis 610., 701., 991.
som sortsforsgg med jordbar 1957-58, 1961-63, og 1375. beretning, og har haft til forméal at be-
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dpmme sorternes kvalitet og ydeevne til forskel-
lige anvendelsesomrider.

Denne serie omfatter 12 sorter, hvoraf to,
’Sengana’ og 'Zefyr’, indgir som méalesorter. De
avrige er tre tyske, 'Dulcita’, "Gourmella’ og
’Litessa’, tre skotske, 'Crusader’, "Marmion’ og
’Montrose’, en engelsk, 'Merton Dawn’, en
norsk, *Jonsok’ samt to sorter, "Frigg’ og 'Rubi-
na’, tiltrukket ved Spangsberg.

Forspgene er udfert pi sandblandet lerjord ved
Blangstedgaard og Aarslev.

Hovedresultaterne er givet i meddelelse nr.
1431, 1978.

Forsggsbetingelser og metodik

Hele plantematerialet er ved Aarslev varmt-

vandsbehandlet forud for opformeringen.
Forspgene blev i 1974 plantet den 21. maj ved

Blangstedgaard og den 16. maj ved Aarslev. Der

var 3 faellesparceller a 54 planter ved en planteaf-

stand p# 33 x 90 cm.

Hgstperiode, middeltemperatur og nedber ved
forsggsstederne var fglgende:

Hgstperiode Temperatur °C Nedbgr

20/6-20/7 mm
Blangstedgaard
1975 23/6-24/7 17,0 39
1976 25/6-23/7 18,7 8
Aarslev
1975 30/6-24/7 16,6 46
1976 28/6-26/7 18,1 13

Ved begge forspgssteder blev jordbazrarealet
hvert ar vandet 2-3 gange under barrenes udvik-
ling. 1976 var iser meget tgr og varm.

Resultater

Udbytte

Tabel 1 viser udbytte af salgbare baritons pr. ha,
dels for de enkelte ar, dels som arligt gennemsnit
af alle forsgg.

Tabel 1. Udbytte af salgbare bar, tons/ha
Annual yield of marketable fruits, tonsfha

Blangstedgaard Aarslev Alle forsgg

1975 1976 Gns. 1975 1976 Gns, arlig gns.

Average Average Average

all trials
Zefyr Ll 14,3 10,2 12,3 17,4 10,1 13,7 13,0
'Rubina’ ..................... 20,1 23,4 21,7 23,8 20,2 22,0 21,9
‘Gourmella’ .................. 20,6 20,7 20,6 24,0 23,2 23,6 22,1
Jonsok’ ...l 15,3 9,4 12,4 21,2 14,0 17,6 15,0
"Crusader’ ...........coovunn. 23,0 23,3 23,2 25,0 18,9 21,9 22,5
Sengana’ ......... .. el 16,6 17,8 17,2 20,5 19,1 19,8 18,5
Litessa’ ........cooevivinen.. 26,8 16,1 21,4 30,2 27,0 28,6 25,0
'Montrose’ .........oiviiin... 22,6 21,4 22,0 28,5 21,6 25,0 23,5
'Merton Dawn’ ............... 15,4 15,0 15,2 21,0 19,8 20,4 17,8
Prigg’ . ... 13,1 14,3 13,7 15,2 14,1 14,6 14,2
‘Dulcita’ . ....cooiiiia 28,4 22,2 253 23,8 25,8 24,8 25,1
'Marmion” ..o, 25,4 16,9 21,2 22,5 16,9 19,8 20,5

Gennemgéiende har udbyttet ved alle forspg
varet ret stort. Malesorten *Sengana’ 14 nogen-
lunde p4 samme udbytteniveau som i tidligere
sortsforsgg, medens "Zefyr’ i andet hgstér 14 vee-
sentlig lavere.

Sorterne 'Dulcita’, ’Litessa’, 'Montrose’ og
’Crusader’ har givet signifikant stgrre udbytte
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end *Sengana’. Men ogsi 'Gourmella’, *Rubina’
og ’Marmion’ er hgjtydende sorter.

Udbytte efter tidlighed

Tabel 2 viser totaludbytte opstillet i hgstperioder.
Tallene er arligt gennemsnitsudbytte af alle for-
sgg i tons pr. ha. Fgrste periode er hgstsasonens



Tabel 2. Totaludbytte i hgstperioder
Total yield in harvest periods

Gns. alle forsgg, tons/ha arlig
Average of all trials, tonslha

1. periode 2. periode 3. periode Talt
Zefyr . 5.9 7,4 0,3 13,6
'Rubina’ .......oviiiiiiiiin... 39 18,1 0,8 22,8
‘Gourmella’ .........cooiiiiiieiinn, 2,8 17,0 3,1 22,9
JONSOK™ i 2,9 11,9 0,6 15,4
Crusader’ .......oviiiriiieeinnan. 2,5 17,6 3.8 239
Sengana’ ... ... 1,4 14,2 3,7 19,3
LAtesSSa’ ... i e 0,6 19,1 7,2 26,9
"MOontrose’ ... e 0,8 15,2 9,5 25,5
'Merton Dawn’ ............iiiiin.n 0,9 13,4 4,6 18,9
g 3 0,1 9,8 4,7 14,6
Duleita’ ..o i e e 0,0 17,7 10,3 28,0
Marmion’ ... e 0,2 15,3 6,8 22,3
LSDos oot 4,0
Z efyr —] _an
Rubina
Gourmella -
Jonsok —+
Crusader
Sengana e
Litessa
Montrose
Merton Dawn b
Frigg
Dulcita
Marmion

26 28 30 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 22 24

Juni Juli

Fig. 1. Dato for hgstperiode og hoveds®son. Gns. afalle
forsgg 1975-76.

Date of fruiting periods and main season. Average of all
trials 1975-76.
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Tabel 3. Barstorrelse, kg/100 bar og plukkeprastation, kg/time
Size of berry, kg/100 berries and kg berries picked per hour

Alle forspg kg/time
gns. 1975 1976 kglhour
All trials 1975 1976
average
Zefyr e 0,90 0,89 0,91 7,3 5,7
'Rubina’ ..............c.ocuun. 0,78 0,89 0,67 8,0 4,8
"Gourmella’ ..................... 0,92 0,94 0,89 7,3 5,9
Jonsok™ ... 0,65 0,69 0,61 6,2 39
Crusader’ ........ccovvvnevnn... 0,86 0,94 0,79 7,4 4,4
Sengana’ ............iiiieaaa.. 0,73 0,82 0,64 6,6 5,3
TLitessa’ .. 1,15 1,39 0,92 12,3 6,4
‘Montrose” .........0eiiiiinin.. 1,05 1,20 0,90 8,5 5,1
'Merton Dawn” .................. 1,08 1,19 0,96 8,1 5,6
TFrigE e 0,81 0,91 0,72 5,8 3,9
Dulcita’ ..., 1,18 1,36 0,99 9,4 6,0
'Marmion” ...................... 1,15 1,29 1,01 7.9 4,2

tre forste plukninger (ca. 1 uge), anden periode er
de neste tre plukninger og tredie periode er resten
af hgstsaesonen.

Det stgrste udbytte efter de tre fgrste pluknin-
ger er opniet med *Zefyr’. Men ogsi Rubina’,
Jonsok’, *Gourmella’ og tildels Crusader’ mé
betegnes som ret tidligt modne sorter. I sidste
hgstperiode har "Dulcita’ og *Montrose’ varet
hgjst ydende. Ogsd "Marmion’ og ’'Frigg’ er
blandt de sent modne sorter, men de har givet
lavere udbytte i sidste hgstperiode.

Figur 1 viser den gennemsnitlige dato for hgst-
perioden beregnet af alle forsgg; den tynde streg

angiver hele hgstperiodens leengde og den krafti-
ge streg sortens hovedsason, d.v.s. det tidsrum,
hvor den har ydet 8090 pct. af totaludbyttet.

Berstprrelse

I tabel 3 er barstgrrelsen angivet ved vaegten af
100 bzaer, dels som gennemsnit af alle forsgg, dels
for de enkelte &r.

De mest storfrugtede sorter var 'Dulcita’, "Li-
tessa’, "Marmion’, 'Merton Dawn’ og "Montro-
se’. Den mindste gennemsnitsstgrrelse havde
*Jonsok’. Med undtagelse af *Zefyr’ havde alle
sorter mindre bar i andet end i fgrste hgstar.

Tabel 4. Gennemsnitlige baervaegt i g ved 4-5 dages intervaller. Blangstedgaard og Aarslev 1976
Mean weight of berry in grammes at intervals of 4-5 days

26/6-30/6 1/7-4/7 5/7-917 10/7-14/7  15/7-18/7 19/7-23/7

Zefyr 14,3 11,1 7,2 5,4

Rubina’ ............ccovviiinnn.. 12,8 10,0 7,0 43

*Gourmella” ... .........c.o... 14,5 10,5 7.6 5,1 4,7
TJonsok’ ... 9,3 9,0 6,0 4,5

Crusader’ ........covvviiniinn. 12,7 9,4 7,3 4.4 3,8
Sengana’ ......... . ieiee ., 9,0 8,4 6,5 4,5 3,6
Litessa’ ... i 14,7 12,8 8,5 5,6 4,7
'Montrose’ .......oviiiiiiiaan. 13,6 11,3 7,5 4,9
’Merton Dawn’ .................. ‘ 14,1 11,4 8,8 6,3

B 3T N 10,9 8,7 5,6 43
Dulcita’ .......ooiviiiiiiinia. 14,9 11,2 7,2 4.8
‘Marmion’ ....... ... 15,0 10,8 6,5 3.1




Tabel 4 viser andet ars hgstseson inddelt i 6
perioder hver pa 4 eller 5 dage. Tallene angiver
sorternes gennemsnitsvagt indenfor hver perio-
de. Det er herigennem muligt at sammenligne
sorternes berstgrrelse i de enkelte perioder.

Plukkeprestation
En orientering om forskelle i plukkeprastation
mellem sorterne er opnaet ved, at der igennem

sesonen ved Aarslev blev taget tid for barpluk-
ningen i eet parcelhold (tabel 3).

De mest storfrugtede og hgjst ydende sorter har
givet de bedste plukkeprastationer. Af 'Litessa’
og 'Dulcita’ er der begge ar plukket den stgrste
mangde bar pr. time. De laveste plukkeprastati-
oner har veret med sorterne *Frigg’ og "Jonsok’.
Udbyttet pr. plukketime har i andet hgstir gen-
nemgaende varet %/3 af forste ars udbytte.

Tabel 5. Modtagelighed for graskimmel og meldug
Susceptibility to grey mould and mildew

Graskimmelinficerede bzr i pct. af totaludbytte
Grey mould infected fruits as per cent of total yield

Meldug pa ber
Mildew on fruits

Blangstedgaard Aarslev + = svagt weak
1975 1976 1975 1976 ++ = middel medium
+++4 = sterkt angreb  strongly attacked

Zefyr’ ool 3 8 2 7 ++

'Rubina’ ........... 4 6 2 5 +

‘Gourmella’ ........ 2 4 3 4

TJonsok® ........... 3 5 1 3 (+)

*Crusader’ ......... 4 4 6 10 +

'Sengana’ .......... 4 4 4 5

"Litessa’ ........... 3 8 9 8

'Montrose’ ......... 5 4 8 13 ++

'Merton Dawn’ ..... 5 5 6 8

Frigg’ ............. 3 2 3 5 +

Dulcita’ ........... 10 § 16 11

’Marmion® ......... 6 6 11 9 +

Modtagelighed for svampesygdomme
Graskimmel (Botrytis cinerea). Tabel 5 viser
vaegtprocent skimmelangrebne ber i de enkelte &r
ved begge forsggssteder. I forspgsperioden er der
ikke forekommet seerlig kraftige angreb. *Dulcita’
synes dog at vaere noget modtagelig. Sammen-
holdes disse resultater fra tidligere, orienterende
forsgg, tyder det dog pa, at ogsé sorterne ’Mar-
mion’, "Montrose’ og 'Litessa’ kan vere noget
griskimmelmodtagelige; derimod synes sorterne
"Frigg’, 'Jonsok’ og ’Gourmella’ at vaere ret mod-
standsdygtige.

Meldug (Sphaerotheca macularis). Til hgjre i
tabel 5 er vist angrebsgrad af meldug p4 baerrene.
Sével i 1975 som i 1976 var der gode klimatiske
betingelser for udvikling af meldug. Sorterne
"Montrose’ og "Zefyr’ var middelkraftigt angre-
bet, medens 'Marmion’, "Frigg’, *Crusader’ og
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"Rubina’ var svagt angrebet af meldug. De gvrige
sorter viste ingen eller kun ubetydelige angreb.

Transportfasthed
Ved afdelingen for frugtopbevaring ved Blang-
stedgaard blev sorterne undersggt for egnethed til
transport. Til forsgget blev to gange i hver hgst-
szson udtaget prover, hver omfattende 5 bakker
4 ca. 500 g ber. Straks efter plukningen blev
barrene rystet i 1 minut pd rysteapparat, hvoref-
ter de henstod 2 dggn i kelerum ved 12°C.

Tabel 6 viser resultaterne efter sortering af
barrene. Det skal bemarkes, at samme bzar kan
have s&vel tgrre som vade trykskader og dermed
indgé i to sorteringsgrupper.

Sorten "Frigg’ havde stgrst antal fejlfri og faer-
rest antal bar med vade trykskader. 'Rubina’
havde derimod mange bar med sivel vade tryk-
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Tabel 6. Forspg med transportsimulering. Pct. beskadigede beaer
Transport qualification. Per cent damaged fruits

Fejlfri Terre trykskader Viade Svampe- Andre
<10% 10-50% >50% trykskader angreb skader
af overfladen
Dry pressure damage
Undamaged <10% 10-50% >50%  Wet pressure  Attack of Other

of the surface damage Sfungi damages
Zefyr ool 14 33 34 15 14 0 0
Rubina’ ........... 10 29 28 34 29 1 1
’Gourmella’ ........ 10 37 39 11 9 0 2
Jonsok® ........... 19 33 31 10 9 1 1
’Crusader” ......... 13 44 34 6 12 0 0
’Sengana’ .......... 14 36 33 14 8 0 1
"Litessa’ ........... 8 28 42 15 11 1 1
'Montrose’ ......... 9 44 35 5 19 3 0
"Merton Dawn’ .. ... 11 33 35 10 18 1 1
Frigg’ ... 21 44 28 5 4 0 0
Dulcita’ ........... 4 26 47 16 15 3 1
’Marmion’ ......... 14 43 31 5 9 1 1

skader som stgrre, torre trykpletter. Sorterne Industrikonservering

"Montrose’ og ’Dulcita’ havde flest svampean- Frysning

grebne bar og ret mange ber med vade trykska-  Undersggelser vedrgrende dybfrysning er foreta-
der. Endvidere havde *Dulcita’ kun fa fejlfri baer.  get ved Aarslev. Resultaterne, der er anfgrtitabel

Tabel 7. Bedgmmelse af dybfrosne bar
Quality after deep-freezing

Dreznet vegt Formbevaring Berfarve Saftfarve  Syre som  Refrakto-

efter op- efter op- 10 = 10 = citronsyre  metertal
toning t@ning mgrkest mgrkest g/1000 ml
g/100 g beer 10 = bedst saft
Drained Shape after Fruit colour Juice Acid as Refracto-
weight after thawing 10 = darkest  colour citric acid meter
thawing 10 = best™ red 10 = 2/1000 ml value
21100 g fruits darkest red Jjuice
Zefyr ..ol 70 5,7 7,0 7,0 10,4 9,0
'Rubina’ ........... 75 6.5 8,8 8,9 11,8 8,2
'Gourmella’ ........ 71 6,0 6,6 6,6 10,2 8,0
"Jonsok™ ........... 75 6,9 8,0 8,2 9.3 7.1
’Crusader’ ......... 66 5,8 6,6 6,2 11,1 8,3
'Sengana’ .......... 75 6,8 8,0 8,0 10,6 7,7
"Litessa’ ........... 73 6,1 6,7 6,5 9,0 6,3
'Montrose’ ......... 68 5,4 6,1 6,3 12,1 7,2
"Merton Dawn’ ..... 73 57 4,9 4,2 9,7 8,1
"Frigg’ ............. 84 7,4 7,0 7,0 10,6 7,7
“Dulcita’ ........... 75 5,6 6,9 7,2 10,6 7,8
'Marmion’ ......... 62 5.4 5.9 5.5 9,8 7.5
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7, er gennemsnit af 2 ars bedgmmelser. Syreind-
hold og refraktometertal er bestemt pa fradranet
saft.

Drznet vagt betegner barvaegten pr. 100 g
frosne bar, efter at saften er lgbet fra under 3
timers optgning ved ca. 20°C. God formbevaring
efter optgning har betydning ved formal, hvor
hele bar anvendes. 'Frigg’ er meget fin i denne
henseende.

Bazrfarve og saftfarve. Den mest mgrkrgde sort
var "Rubina’. Ret mgrke var ogsd Jonsok’ og
’Sengana’. Den lyseste sort var "Merton Dawn’.

Syreindholdet var hgjt ved "Montrose’ og 'Ru-
bina’.

Refraktometertallet, der er et udtryk for suk-
kerindholdet, var ret hgjt ved *Zefyr’, men lavt
ved ’Litessa’.

Dasekonservering
Ved Aarslev blev sorterne konserveret i dase med
30 pct. sukkerlage. Resultaterne, vist i tabel 8, er

gennemsnit af to ars bedpmmelser; det forste &r
efter 10, det andet ar efter 9 mineders opbeva-
ring.

Barfarve og saftfarve. Farven var bevaret
bedst ved sorten 'Rubina’. Farven var ogsi no-
genlunde acceptabel ved "Jonsok’; Sengana’ og
*Frigg’, medens de gvrige viste utifredsstillende
farvebestandighed.

Smagsbedpmmelserne viste ret sma forskelle
imellem sorterne. Bedst vurderet var Rubina’,
*Sengana’, 'Zefyr’ og *Jonsok’. Sidstnavnte har
dog faet en bemaerkning om mere parfumeret
smag. Laveste karakterer er givet til *Litessa’ og
"Montrose’.

Ved Laboratoriet for grgnt- og frugtindustri
ved Blangstedgaard blev endvidere de konserve-
rede sorter vurderet efter 7 maneders opbevaring.

Konklusionen var her, at 'Sengana’ og "Rubi-
na’ blev anset for egnede til disekonservering.
’Rubina’ var den mgrkeste i farve, medens
*Sengana’ blev vurderet bedst i smag og formbe-

Tabel 8. Bedgmmelse af disekonserverede og frysetgrrede bar
Quality after canning and freeze-drying

Désekonserverede baer Frysetgrrede bzer Pct. kerne Vegt af
Canned fruits Freeze-dried fruits Per cent of 100 kerner
kernels mg
Ber- Saft- Smag Pct. Pulver- Weight of
farve farve 10 = tgrstof farve 100 kernels
10 = 10 = bedst 10 = milli-
mgrkest mgrkest mgrkest grammes
Fruit Juice Flavour Per cent  Colour of
colour colour 10= dry pulverized
10 = 10 = best matter berries
darkest  darkest 10 =
red red darkest
Zefyr ..o 6,0 6,4 7,4 11,3 6,5 1,29 47
‘Rubina’ ........... 8,2 8,6 7,9 10,7 8,0 1,20 46
'Gourmella’ ........ 47 5,0 6,7 10,5 6,0 0,90 35
*Jonsok’ ........... 7,3 7,8 7,4 10,4 8,0 1,11 52
'‘Crusader’ ......... 4,7 4,3 7,0 9,9 6,0 1,26 43
’Sengana’ .......... 6,8 7.4 7.5 10,5 7,5 1,08 51
‘Litessa” ........... 43 4,0 5,9 8,4 6,0 0,78 48
’Montrose’ ......... 3,5 3,5 6,0 9.4 6,0 1,09 47
’Merton Dawn’ ... .. 2,0 2,3 6,8 10,0 5,0 0,96 50
"FrgE e 6,7 7,0 7.2 11,2 6,5 1,32 55
‘Duleita’ ........... 58 6,3 6,9 10,1 7,0 0,92 45
’Marmion’” ......... 4.8 5.5 7,0 9,3 5,0 1,04 39

42%
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varing. 'Jonsok’ var ogsé god i farve og form, men
den blev bedpgmt darligere i smag end de to oven-
navnte sorter.

Jordbeergrod
Ved Forskningslaboratoriet for grgnt- og frugtin-
dustri blev 6 af sorterne i 1976 pravet til fremstil-

ling af jordbargred, dels pa glas, dels i plastpose.
Groden blev lagret ved 15°C og bedpmt 4 maneder
efter fremstillingen. Resultaterne er vist i tabel 9.

"Rubina’ synes velegnet til dette formél — bade
pa glas og i plastpose. 'Sengana’ var ogsa god pa
glas, men 1 plastpose var smagen dog starkt for-
ringet. De pvrige sorter var mindre godt egnede.

Tabel 9. Bedgmmelse af jordbergrad
Quality of stewed fruit

Aroma, 10 = bedst
Aroma, 10 = best

Smag, 10 = bedst
Flavour, 10 = best

Farve, 10 = mgrkest
Colour, 10 = darkest

Glas Plastpose Glas Plastpose Glas Plastpose

Jar Plastic bag Jar Plastic bag Jar Plastic bag
Zefyr L 4,6 5,1 1,3 3,4 5.4 4,7
’Rubina’ .............. 6,5 6,9 5,8 6,5 7,4 8,6
’Sengana’ ............. 6,3 43 5,1 2.3 6,8 6,9
Frigg’ o.oviiiiieen . 5,7 5,5 43 4,0 5.4 5,1
Dulcita’ .............. 5,8 4,6 43 33 3,9 3,5
"Marmion’............. 4,9 49 3,2 2,1 2,1 1,6
Frysetprring Friske beer

Terstofmangden er bestemt efter frysetgrring af
prover pé ca. 200 g bar taget 4-5 gange i hgstsz-
sonen. De i tabel 8 anforte tgrstofprocenter er
gennemsnit for to ar.

Tarstof og pulverfarve. Tarstofprocenten var
hgjest ved *Zefyr’ og *Frigg’. Lidt lavere tgrstof-
procent havde "Rubina’, *Jonsok’ og ’Sengana’,
men disse sorter havde samtidig en ret intensiv
rgd pulverfarve. Laveste tgrstofprocent fandtes
ved 'Litessa’.

Kernemangden varierede fra 0,78 g ved ’Lites-
sa’ til 1,32 g pr. 100 g bar ved ’Frigg’.

Kernestgrrelsen varierede fra 35 til 55 mg pr.
100 kerner.

Bedpmmelser ved Statens Husholdningsrad
Ved Statens Husholdningsrad blev der foretaget
en sammenlignende undersggelse af sorternes
kokkentekniske egenskaber, ernaringsmaessige
vardi og organoleptiske kvalitet til henkogning og
til frysning.

Resultaterne, der er gennemsnit af to ars be-
dgmmelse og analyser, er vist i tabel 10 for friske
bar og i tabel 11 for dybfrosne og henkogte bar.
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Afhasningens lethed. De friske baer blev ved
modtagelsen vurderet for, hvor let hasen kunne
skilles fra baerret. Sorterne 'Rubina’, ’Sengana’,
’Merton Dawn’, 'Frigg’ og 'Dulcita’ var ret lette
at afhase, medens de gvrige sorter havde mere
vanskeligt ved at slippe hasen.

Kassable bar efter forsendelse. Sorterne Ze-
fyr’, ’Gourmella’, 'Jonsok’ og ’Frigg’ viste efter
forsendelse med bil og tog det mindste tab i form
af syge og beskadigede ber. Flest kassable baer
fandtes ved *Crusader’, ’Montrose’ og 'Dulcita’.

Torstofindholdet var hgjest ved ’Zefyr’ og
"Frigg’, medens det var meget lavt ved 'Litessa’.

C-vitaminindholdet i friske ber var som ved
tidligere undersggelser hdgjt ved ’Zefyr’. Ogsd
"Merton Dawn’ og "Gourmella’ havde ret hgjt
indhold, medens det var relativt lavt ved de gvri-
ge sorter.

Farve. 'Rubina’ og ’Sengana’ var de mest
mgrkrgde sorter, ’Merton Dawn’ den lyseste.

Smag. Gode karakterer i smag er givet til
’Sengana’, 'Dulcita’ og 'Frigg’. Middelmédige
var 'Litessa’, "Montrose’ og "Merton Dawn’.




Tabel 10. Bedgmmelse af friske bar

Quality of fresh fruits
Afhasningens Kassable baer Torstof  C-vitamin Farve Smag
lethed efter forsen- pct. mg/100 g 10 = 10 =
delse, vagt pct. mgrkest bedst
Removal of Useless fruits Per cent  Ascorbic Colour  Flavour
calyx after transport dry acid 10 = 10 =
weight per cent matter  milligram|  darkest best
100 g
Zefyr’ ..ol lidt vanskelig 1 10,3 93 6,0 6,7
‘Rubina’ .......... ret let 5 9,1 57 9,3 6,2
'Gourmella’ ....... lidt vanskelig 2 9.4 75 5,0 6,7
Jonsok’ .......... lidt vanskelig 2 9,8 51 7,9 59
’Crusader’ ........ lidt vanskelig 10 8,9 55 6,1 6,6
’Sengana’ ......... ret let b 9,3 57 8,6 7,2
‘Litessa’ .......... noget vanskelig 8 6,6 52 5,3 5,0
’Montrose’ ........ lidt vanskelig 10 7,9 60 5,5 5,5
"Merton Dawn’ .. .. ret let 5 9,9 82 3.5 5,5
Frigg” .. oooia.... ret let 3 10,1 45 7,1 7,0
'Dulcita’ .......... ret let 10 8,5 47 6,6 7.2
"Marmion” ........ lidt vanskelig 7 8,1 49 4.4 6,2

Tabel 11. Bedgmmelse vedr. hjemmekonservering
Quality after deep-freezing and home-preservation

Frysning Henkogning pé glas
Deep-freezing Home-preservation

Smag Konsistens Farve Smag Konsistens

10 = 10 = bedst 10 = 10 = 10 = bedst

bedst mgrkest bedst

Flavour Texture Colour Flavour Textur
10 = best 10 = best 10 = 10 = 10 = best
darkest red best

Zefyr o 6,8 6,6 7,0 6,8 6,4
‘Rubina’ .............. 7,3 7.4 10,0 7,8 7,7
’Gourmella’ ........... 5,8 6,2 5,1 6,1 6,5
‘Jonsok” .............. 7,1 7,6 8,7 6,9 7,2
’Crusader’ ............. 6,1 5,6 6,3 6,8 6,7
’Sengana’ ............. 7,6 6,6 8,0 7.4 7,0
‘Litessa’ .............. 6,2 6,0 4,8 6,3 6,5
’Montrose” ............ 6,7 5,0 6,8 6,6 6,1
’Merton Dawn’ ........ 5,1 5.8 2,7 6,8 6,1
"Prigg’ ...l 7,1 7,9 8,4 7,6 7,3
Dulcita’ .............. 7,4 6,5 6,9 7.1 6,5
"Marmion’ ............. 5,7 6,1 4,2 5,6 6,4
Frysning Smag. Gode karakterer er givet til sorterne

Efter ca. 6 méneders opbevaring blev de dybfros- ’Sengana’, 'Dulcita’, ’Rubina’, ’Jonsok’ og
ne bar dagen fgr bedemmelserne stillet til optg- 'Frigg’. Laveste karakter i smag er givet til
ning og overhzldt med sukkerlage. ’Merton Dawn’.
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Konsistensen var god ved 'Frigg’, 'Jonsok’ og
*Rubina’, men ret darlig ved ’Montrose’.

Henkogning
Bedgmmelser blev foretaget efter ca. 6 maneders
opbevaring.

Farven var meget mgrkrad ved 'Rubina’, men
ogsd 'Jonsok’, 'Frigg’ og ’Sengana’ havde ret
mgrk farve. Barrene hos de gvrige sorter fik
brunlig eller gralig farvetone efter henkogningen.
"Merton Dawn’ var den lyseste.

Smag. De hgjeste karakterer er opniet ved
sorterne "Rubina’, 'Frigg’ og ’Sengana’, men ner
disse og med smé forskelle fglger de gvrige sorter.

Konsistens. Der var ret smé forskelle mellem
sorterne i denne egenskab. God konsistens havde
iszr "Rubina’, *Frigg’, 'Jonsok’ og ’Sengana’.

Konklusion

Flere af de ny sorter, der er afprgvet i denne serie,
har givet vasentlig hgjere udbytte end mélesorten
’Sengana’. Det galder saledes ’Dulcita’, *Lites-
sa’, 'Montrose’, Crusader’, *Gourmella’ og 'Ru-
bina’.

Til industricl brug savel som til hjemmekon-
servering i form af frysning og henkogning har
sorterne Rubina’, *Sengana’, *Frigg’ og ’Jonsok’
vist sig ret velegnede.

De gvrige sorter var i stgrre eller mindre grad
egnede til frisk konsum.

De mest storfrugtede var ’Dulcita’, "Marmion’,
’Litessa’, 'Merton Dawn’ og "Montrose’.

Tidligste sort var *Zefyr’. Tidlige til middeltid-
lige endvidere "Rubina’, ’Gourmella’, 'Jonsok’ og
’Crusader’. Sent modne var ’Marmion’, ’Dulci-
ta’, *Frigg’ og 'Montrose’.

Meldug forekom ikke ved ’Gourmella’,
’Sengana’, ’Litessa’, "Merton Dawn’ og "Dulci-
ta’.

Graskimmelangreb var svage ved ’Frigg’,
’Gourmella’ og "Jonsok’, men middelstaerke ved
'Dulcita’.

Kort beskrivelse af sorterne

*Crusader’

Tiltreekker: Scottish Horticultural Research In-
stitute, Auchincruive, Ayr, Skotland. I handel
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1966. I Danmark repr. ved J. Asmussens Eftf.,
Sankt Anna& Plads 20, Kgbenhavn.

Udbyttet stort. Middeltidlig modning. Egnet til
frisk konsum,

Vaxksten kraftig, middeltet, ret hgj og opret
vaekstform. Blomsterne middelstore, sidder i
hgjde med lgvet. Ber middelstore til store, kort
kegleformede, teglrgde, noget glinsende. Ngdder
i niveau med overfladen. Afhasningen lidt van-
skelig. Frugtkgdet lys orangergdt. Smagen mid-
delsgd med kun svag aroma. Middelfast konsi-
stens, men med en fast midtkegle. Har varet
svagt til middelstaerkt angrebet af meldug og sy-
nes noget modtagelig overfor graskimmel. Litt. 4,
s.

*Dulcita’

Tiltrekker: Sengana G.M.B.H., Hamburg-
Volksforf. I handel under licens. I Danmark repr.
ved Dansk Havefrgforsyning ApS, Stensballe af-
deling, Horsens.

Udbyttet meget stort. Modner relativt sent, et
par dage senere end ’Sengana’. Egnet til frisk
konsum.

Veaksten kraftig og tzt. Blomsterne middelsto-
re, sidder under lgvet. Frugterne store til meget
store, kegleformede, de fgrste baer noget furede.
Kronblade forbliver ofte pad de modne bar. Far-
ven mgrk purpurrgd. Nedder indseznkede. Mid-
delgod afhasningsevne, keglen fglger ofte med
ud. Frugtkgdet mgrkergdt, gennemfarvet. Sma-
gen middelgod, moderat aromatisk, lidt blgd kon-
sistens. Far let trykskader efter transport. Angri-
bes ikke af meldug, men synes ret modtagelig
overfor graskimmel. Litt. 2, 3.

"Frigg’
Synonym: Spangsbjerg 1648/68.
Tiltreekker:  Statens  Forsggsstation, 5792

Aarslev. I handel 1977 under licens. I Danmark
repr. ved Fyens Bardyrkerforening, 5631 Ebbe-
rup.

Afstamning: (Donner x ((Ydun x Temple) x
Sengana)) x Fresno (1968).

Udbyttet ret stort, omtrent som ved *Zefyr’.
Modner et par dage senere end ’Sengana’. Til



frisk konsum og til frysning. Den har god trans-
portfasthed og ret lang holdbarhed.

Vaksten temmelig kraftig, middeltzet. Blade
lysgrgnne. Blomsterne smé til middelstore, sid-
derilgvhgjde eller lidt under. De forste baer store,
ofte lidt riflede, igvrigt middelstore, kort kegle-
formede. Farven Klar rgd til mgrkred. Ngdderne
sidder i niveau med overfladen. Afhasningsevnen
middelgod. Frugtkgdet gennemfarvet rgdt. Vel-
smagende, lidt syrlig med god aroma. Fast konsi-
stens. Kan angribes af meldug, men synes kun lidt
modtagelig for graskimmel.

'Gourmella’
Tiltrekker: Sengana G.M.B.H., Hamburg-
Volksdorf. I handel under licens. I Danmark repr.
ved Dansk Havefrgforsyning ApS, Stensballe af-
deling, Horsens.

Udbyttet stort. Modner middeltidligt til tidligt,
et par dage fgr *Sengana’. Egnet til frisk konsum.

Vaksten temmelig kraftig og tat. Blomsterne
middelstore, sidder under lgvet. Frugterne store,
runde til kort kegleformede, de fgrste noget ny-
reformede, ofte lidt riflede. Farven middelrgd,
skinnende. Ngdderne svagt indsznkede. No-
genlunde god afhasning, men keglen folger ofte
med ud. Frugtkgdet middelrgdt og gennemfarvet.
Smagen ret sgd, uden eller med svag aroma. Kon-
sistensen jevn, men noget blgd. Efter henstand
far baerrene let trykpletter, men derimod ses rela-
tivt fa rAdpletter. Har ikke varet angrebet af mel-
dug og synes ret tolerant overfor graskimmel.
Litt. 2, 3.

*Jonsok’
Tiltrekker: Norges Landbrukshgijskole, As,
Norge. I handel omkring 1972.

Afstamning: Sengana X Valentine.

Udbyttet ret stort, dog lidt lavere end ved
’Sengana’. Modner middeltidligt til tidligt; et par
dage fgr "Sengana’. Velegnet til frysning og fry-
setgrring, acceptabel til henkogning.

Vaksten kraftig. Bladene temmelig morkgron-
ne. Blomsterne middelstore, sidder under lgvet.
Baer middelstore, runde til kort kegleformede,
ensartet mgrkergde, glinsende. Ngdderne ind-
senkede. Middelgod afthasningsevne. Frugtkgdet

mgrkergdt. Smagen middelgod og med middel-
sterk aroma. Konsistens middelfast. Temmelig
holdbar ved henstand. Ikke eller kun svagt mod-
tagelig for meldug og ret tolerant overfor gré-
skimmel. Litt. 1.

*Litessa’

Tiltreekker: Sengana G.M.B.H., Hamburg-
Volksdorf. T handel under licens. I Danmark repr.
ved Dansk Havefrgforsyning ApS, Stensballe af-
deling, Horsens.

Udbyttet meget stort, og plukkeprastationen
pr. time kan vaere hgj. Modner middeltidligt, om-
trent samtidig med ’Sengana’. Egnet til frisk for-
brug.

Vaksten middelkraftig og tet. Blomsterne smé
til middelstore, sidder under lgvet. Barrene store
til meget store, velformede, kort kegleformede til
runde. Farven middel til mgrkred, noget skin-
nende. Nodder seedvanligvis indsenkede. Afhas-
ningsevnen middelgod til noget vanskelig. Frugt-
k@det ensartet farvet, middelrgdt; konsistensen
middelfast, jevn. Smagen syrlig uden meget aro-
ma. Far let trykpletter og pletter af vindslid. An-
gribes ikke af meldug, men er noget modtagelig
overfor graskimmel. Litt. 2, 3.

‘Marmion’

Synonym: A. 53.

Tiltreekker: Scottish Horticultural Research In-
stitute, Auchincruive, Ayr, Skotland. 1 handel
under licens 1971. I Danmark repr. ved J. Asmus-
sens Eftf., Sankt Anna Plads 20, Kgbenhavn.

Afstamning: Crusader x Redgauntlet (1960).

Udbyttet stort. Sen modning. Egnet til frisk
forbrug.

Vzksten middelkraftig, ret hej, middelteet.
Bladene mgrkgrgnne. Blomsterne middelstore til
store, sidder under lgvhgjde. Berrene store til
meget store, kort kegleformede. Farven laksrgd.
Lidt vanskelig afhasning; bageret svagt inds@n-
ket. Nodderne sidder i niveau med overfladen.
Frugtkedet hvidligt til lysergdt. Smagen middel-
sgd med kun svag aroma. Konsistensen blgd til
middelfast. Noget modtagelig for meldug og gra-
skimmel. Litt. 6.
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*Merton Dawn’

Tiltreekker: John Innes Institute, Norwick, Eng-
land. 1 handel under licens. I Danmark repr. ved
J. Asmussens Eftf., Sankt Anna Plads 20, Kg-
benhavn.

Afstamning: Cambridge Favourite X Merton
Princess (1958).

Udbyttet ret stort. Middeltidlig modning. Pree-
sentable ber, egnet til frisk konsum.

Vxksten middelkraftig, ret lav og udbredt
veekstform. Bladene lysgrgnne. Blomsterne mid-
delstore til store, sidder i hgjde med lgvet. Bar-
rene store til meget store, kort kegleformede til
runde, undertiden lidt halsede. Farven ensartet,
lys orangergd, noget glinsende. Afhasningen ret
let. Nodder indsznkede. Indvendig farve hvidlig
til lys orangergd. Konsistensen middelfast, men
med en fast midtkegle, igvrigt lidt trevlet. Smagen
middelgod, uden s@rlig aroma. Far let trykplet-
ter, men har ellers ret god holdbarhed efter hen-
stand. Angribes ikke af meldug, men synes noget
modtagelig overfor graskimmel. Litt. 8.

'Montrose’
Synonym: A. 54,
Tiltrekker: Scottish Horticultural Research In-

stitute, Auchincruive, Ayr, Skotland. I handel .

under licens 1971, I Danmark repr. ved J. Asmus-
sens Eftf., Sankt Annz Plads 20, Kgbenhavn.

Afstamning: Crusader X Redgauntlet (1960).

Udbyttet meget stort. Ret sen modning. Egnet
til frisk forbrug.

Vaxksten er ret kraftig og teet, og vekstformen
opret. Blomsterne middelstore, sidder lidt under
eller i lavhgjde. Ber store, kort kegleformede til
bredrunde. Farven lys orangergd til teglrad. Lidt
vanskelig at afhase. Ngdder lidt indsenkede.
Frugtkgdet middelrgdt, gennemfarvet. Smagen
middelgod, men ikke megen aroma. Konsisten-
sen blgd. Far temmelig let trykskader. Sorten har
varet middelsterkt angrebet af meldug og den
synes noget modtagelig overfor griskimmel. Litt.
6.

‘Rubina’
Synonym: Spangsbjerg 604/62.
Tiltreekker:  Statens  Forsggsstation, 5792
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Aarslev. I handel 1977 under licens. I Danmark
repr. ved Fyens Bardyrkerforening, 5631 Ebbe-
rup.

Afstamning: Sengana X Zefyr (1962).

Udbyttet stort. Modner ret tidlig, et par dage
senere end *Zefyr’. Velegnet til ddsekonservering
p4 grund af dens velbevarede, dybrgde farve.
Ved frysning har den iser haft god konsistens og
smag.

Vxksten middelkraftig, middeltet. Bladene
mgrkgrgnne. Blomsterne middelstore, sidder i
lgvhgjde. De forste frugter ret store, ofte kam-
formede, lidt kantede. Igvrigt kort kegleformede
til kileformede. Ngdderne sidder i niveau med
overfladen. Farven dyb rgd, indvendig mgrkrgd.
Middelfast konsistens. Smagen ret god, aroma-
tisk, lidt syrlig. Afhasningen ret nem. Fér let
trykpletter. Kan angribes svagt af meldug, men er
noget modtagelig for graskimmel.

*Sengana’

Tiltrekker: R.v. Sengbusch, Hamburg. I handel
1952 under licens. I Danmark repr. ved Dansk
Havefrgforsyning ApS, Stensballe afdeling, Hor-
sens.

Udbyttet stort. Middeltidlig til sen modning.
Velegnet til frysning og dasekonservering, ret god
til frisk konsum.

Vaksten kraftig, ret tat. Blomsterne middel-
store, sidder i Igvhgjde eller lidt under. Bar mid-
delstore til store, runde til kort kegleformede,
mgrkrgde til brunrgde, ikke helt gennemfarvede.
Nogdder i niveau med overfladen. Afhases no-
genlunde let. Smagen syrlig, ret kraftig. Konsi-
stensen middelfast. Angribes ikke af meldug, men
er modtagelig for angreb af graskimmel. Litt. 1, 2,
3,4,5,7.

*Zefyr’
Synonym: Spangsbjerg 5143/52.
Tiltrekker: Statens Forsggsstation, 5792

Aarslev. 1 handel 1965.

Afstamning: Dybdahl X Valentine (1952).

Udbyttet ret stort. Modner tidligt. Egnet til
frisk forbrug og er ret god til frysning.

Vaksten middelkraftig, middeltet til Aben.
Blomsterne ret store, sidder i l6vhgjde. Barrene



er store og noget kamformede forst p4 sasonen,
men bliver ret sma mod slutningen. Farven jevn
og sterk rgd. Ngdder i niveau med overfladen.
Lidt vanskelig afhasning. Frugtkgdet middelrgdt,
ikke helt gennemfarvet. Middelfast konsistens.
Smagen frisk syrlig og kraftig. Moderat modtage-
lig for graskimmel, men kan angribes af meldug.
Litt. 1,2,3,5,7
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