Orienterende sortsforseg med parer

Ved J. VirTrup CHRISTENSEN og P. MoLLs RASMUSSEN

580. beretning fra Statens Forsegsvirksomhed i Plantekualtur

I nzrverende bercining meddeles de forelabige resultater for drene 1946—57 af et
sortsforseg med 46 peeresorter ved statens forsegsstation, Blangstedgaard. Forsagets
formal er navnlig at belyse sorternes kvalitet og holdbarhed, men samtidig at give
et sken over frugtbarheden.
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Indledning

I de danske frugtavlsforseg har zblerne naturligt indtaget en
dominerende plads, men efterhinden er ogsa de andre frugtarter
kommet godt med. I forsegene ved Blangstedgaard indgar pzererne
nu i betydeligt omfang, og af allerede offentliggjorte forsegsresul-
tater med denne frugtart kan nsevnes beretningerne nr. 465 og 575
om forssg med psregrundstammer og beretning nr. 486 om lag-
ringsforseg med perer.

I nerverende beretning meddeles resultater af et sterre sorts-
forseg med peaerer. Forsgget var navnlig tenkt som en orientering
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om sorternes kvalitative egenskaber, herunder ogsé frugtens hold-
barhed. Som udbytteforseg er trseantallet pr. sort for lille, men
en skonsmessig vurdering af frugtbarheden kan man nok fi for
de fleste af sorterne. Endvidere gives oplysning om sorternes
oprindelse.

Almindelige oplysninger
om omfanget af Danmarks hidtidige peeredyrkning
og oms®iningen med peerer

De fleste af de her i landet dyrkede peeresorter er af gammel
oprindelse, kun ganske fi sorter er beskrevet i dette Arhundrede
for forste gang. En del af grunden hertil er sikkert, at pserer er
mindre tilbgjelige til at mutere end f. eks. abler, Trods delte fin-
des der dog adskillige tusinde dyrkede pzeresorter. Ogsd her i
landet findes et stort antal pseresorter, hvoraf mange er helt uan-
vendelige. Det mindre kendskab til pereavl i almindelighed ma
vel skyldes dens ringe ekonomiske bhetydning i sammenligning
med sebleavlen, som igen star i forbindelse med de bedre klima-
tiske betingelser, ®ebleavlen har her i landet, idet mange pere-
sorter har ndet eller overskredet deres nordgrsense.

PRODUKTION

Som allerede berort har paereavlen altid veeret betydelig mindre
end #bleavlen. Tabel 1 viser eksempelvis tilferslen af =bler og
perer til Gartnernes Salgsforening i Odense.

Tabel 2. Tilforsel af cebler og peerer i fons fil
Gartnernes Salgsforening 1 Odense

1950 | 1951 ' 1952 ‘I 1953 J 1954 , 1955 | 1956 | 1957 |1950-57

Xbler ...... 7818 |10738 | 8578 |10830 | 9844 10008 | 8110 12637 9820
Parer....... 828 821 862 685 865 645 816 788 788
o, perer 1 for- :

hold til

®bler..... 10.6 7.8 10.0 6.3 8. 6.5 101 6.2 8.0
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Oversigten viser en meget stabil tilfersel af pzrer gennem de
otte ar. Tilferslen af zbler har vaeret mere svingende og svagt
stigende. I gennemsnit af de otte ar har peretilforslen kun va-
ret 8 pet. atf webletilforslen.

Tabel 2. ZEble- og perepriser 1950--57 pd Gartnernes Sulgsforening i Odense,
ore pr. kq gns. af alle sorferinger

| 1950 \ 1951 \ 1952 ’ 1053 | 1954 ’ 1955 | 1956 \ 1957 1950-57

!

Ebler ...... 51 | 53 50.9; 63.9 | 532! 63.6| 735 | 93.4| 620
Peerer....... B4.0 76.9 59.0 974 66.5 104.4 77.9 ' 1130 824
% hajere paere-} ‘ ’ i

pris ...... 25 \ 43 | 16 . 52 | 26 \ 64 6 | 21 31

Tabel 2 giver en oversigt over prisudviklingen i de samme otte
ar. Pzreprisen har alle &r ligget hojere end =bleprisen og i gen-
nemsnit 30 pet. over.

Der er de seneste ar plantet ret store arealer med peerer, hvil-
ket ogsa efter disse tal synes beretliget, da paerer utvivlsomt kan
produceres til omtrent samme pris som @bler. Desuden er det
sandsynligt, at pzreforbruget kan foreges ved valg af velsma-
gende sorter, da kvaliteten af mange dyrkede pzresorter er for
ringe.

Sortiment

Til orientering om pzeresorters dyrkningsverdi blev et sortiment
pa 46 sorter udplantet pi Blangstedgaard efterar 1946.

1 et sidant forspsg har det naturligvis veeret umuligt at fi alle
dyrkningsverdige sorter med, og lige sd naturligt vil det vare, at
mange af de medfagne sorter viser sig uegnede for vore forhold.

Forsegsplan

Forsegstreerne, der er tiltrukket i egen planteskole, udplantedes
som to-Arige i december 1946. Alle sorter er provet pa kvaede A
0og kvede C uden mellempodning. (De senere anlagte paereforseg
har alle mellempodning).

Af de fleste sorter blev der plantet 4 treeer pd hver af de to
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grundstammer, men af nogle fa sorter dog kun 2 pa hver grund-
stamme. Enkelte tracer er efterplantet og derfor ikke medregnet

i udbytteopgerelsen.

Tabel 3. Plukkedato, frugiudbyiie, frugisterrelse og antal forsegstreeer

Kvaede C.

\ Kveede A.

| Gens, kg pr. tree pr. &r | g pr. kg pr. tree pr. it | ¢ pr.

1 1950-56 frugt | antal frugt | antal

plukke- |1950-1954—|1950— 1950~ tracer (1950~ 1954—!1950— 1950—; fraeer

dato 53 57 57 57 53 57 = 57 57

Laxtons early market . ‘ /g 07| 42| 24 70 ! 3 l2| 65, 3s| 76 4
Giffard.............. U 51| 13.3| 92| 85 4 49| 184 | 116 84| 4
Laxtons superb pear. . 30/g 5] 187 | 122 ) 132 | 4 6.5 | 23.6 | 15.1 | 131 4
Clapps Favorite . . ..., ‘ 5/g 20| 199 110 | 167 2
Petite Marguerite . . . .. i e 97| 215 156 | 89 3
Jules Guyot.......... . 109 8.0 | 178 ] 12,9 | 149 3 58| 178! 118 | 146 3
Beurré d’Angleterre. .. | 1l/s 35| 92| 63| 65| 2 36| 81! 58] B0 3
Mouille Bouche .. .... 13y 73| 80| 1851 82 4 75 224 | 14| 72 4
Clara Frijs........... 15/g 71| 396 233 | 116 | 4 781 240 | 160 | 114 | 3
Mdm, Favre......... 24y 12,9 | 397 | 26.3 | 104 ‘ 3 95| 378! 237 | 102 4
Grev Moltke . ........ 27[g 75 26 | 17.2 | 137 4 6.2 109! 8s 144 4
Herrepeere. .......... L 27y 46| 262 15| 111} 4 9.2 288 190, 120, 3
Bonne Louise........ - 20y 85! 194 | 140 1121 4 6.6 | 187 127 | 106 3
Flemish Beauty ...... 2f10 1B.2 | 42,3 29| 177 ‘ 2 1176 388 27.9| 163 2
Mdm. Treyve........ 210 15| 82z 5af 179 2
Conference .. ........ 4/10 101 | 31.6 | 20.8 | 147 4 10.1 ] 2721 18.7 | 123 3
Pitmaston . .......... /10 1.4 260 | 1372 190 ‘ 3 1.4 183 9s | 192 3
Pierre Corneille ...... 5/10 6.2 | 25.0 | 15.6 | 128 4 8.1 17.8 | 129 | 132 4
Herzogin Elsa. .. ..... /10 6.5 | 249 | 157 172 4 7.a| 22,3 | 14,8 | 166 4
Passe Crassane....... 8/10 25| 328 17.4| 72 4 46| 272 | 162 73 4
Jomtesse de Paris . . .. 10/19 6.7 | 21.0| 13.0 | 112 4 48| 100 | 70| 119 | 4
Napoleon............ 10/19 53| 11.6| 8.4 146 2 7.6 | 133 | 105 | 142 | 2
Superfin ............ /10 30| 156 | 93| 171 4 4.1 1991 120 | 164 | 4
Marie Louise......... 10/10 33 19| 115} 97 2
Dalbrét ............. 119 21| 6. 4.4 134 4
Jomice ... ..., 2119 17| 13.7 T | 174 4 26| 13.8| 8.2 | 192 3
Angouléme . ......... /10 05| 87| 46| 143 3 42| 148 | 95| 163 3
Smil Heyst.......... 10 8.2 242 16.2 | 141 4 8o 140 | 1141 129 3
Jonseiller de la Cour.. 1810 1381 242 | 19.0 | 105 4 108 | 20.2 | 155 | 103 3
lerveille Ribet. ...... 15/10 14t 83| 4 122 2 2.9 | 10.6 | 6.8 | 129 2
e Lectier........... 5110 15| 168 | 8.2 161 4 2.2 ] 211 | 116 | 146 ! 4
308C. . o e 18/10 2.3 | 27.6 | 15.0 | 146 2 ’
del. ... 18 /10 70| 29.4| 182 149 2
Clairgeau............ /10 28| 86 b 170 2 ‘
{ardenpont.......... /10 9.1 | 35.6 224 118 4 9.3 | 3258 21.0 | 112 4
degel........... ..., 310 7.3 | 21.7 | 145 | 109 4 82| 206 189 | 111 4
Jelis ............... /10 45| 27.0| 158 | 86 3 53| 266 160 | 88| 4
Yaskepaere. ... ., ... .. 119 40| 90 | 6.5 | 115 4
175, R 719 7.5 173 | 12,4 | 152 4 8.4 1891 111 | 152 3
Sspersen............ 1810 116 | 20.1 | 15.9 | 103 2 491 195 | 124 | 106 2
losephine. .......... 2210 0.9 158 83| 90 4 23] 136| 70| 87 3




Af tabel 3 fremgir antallet af forsggstraeer, der er benyttet i
opgorelsen.

Planteafstanden var 4,5 x4 m med 4 treeer pr. parcel og to fel-
lesparceller. Arealet er svier lermuldet jord pa lerunderlag.

Efter plantning blev trzerne skiret tilbage, og der gennemfor-
tes de forste r kun en svag beskaering. Senere har besksringen
veeret middelkraftig med en drlig grenudtynding.

Arealet var ved forsegets anlmeggelse velgodet. Analysetallene
i plejelaget var: Rt 7,1, Ft 11,0, Tx 11,0. Treernes vekst var i
de forste ar ret kraftig selv med svag gedskning, hvorfor man i
nogle ar anvendte grasudleg. I 1952 blev graesset plejet ned,
hvorefter der er gennemfert almindelig renholdelse om foraret
med isdning af sneglebzlg sidst i juni.

Indtil 1950 var plantagen ugedet, derefter er der Arligt tilfort
200—500 kg kalksalpeter pr. ha og fra 1953 moderate kalium- og
fosforgedningsmeengder. Jordbundsanalyser fra arealet viste ef-
terar 1955 folgende tal: Rt 6,5, It 7,3, Ty 18,4, TMg 5,4. Treeer-
nes veekst og sundhedstilstand har hele tiden veeret fuldt tilfreds-
stillende. Sygdoms- og skadedyrsbekcempelsen har veret gennem-
fort som god praksis. Der har de senere &r veaeret sprojtet to
gange med kobber forst pid sommeren, senere 4-5 gange med
Tiuram, tilsat gifte efter behov.

Forsagsresultater

I tabel 3 er alle de provede sorter opfort i raekkefelge efter
plukkedato. Tabellen giver en oversigt over plukketid, frugtud-
bytte, frugtstorrelse og det antal treeer, opgorelsen omfatter.

PLUKKEDATO

Sorternes modningstid har veeret neje overvaget, og frugterne er
hostet ved plukkemodenhed. En del af de tidlige sorter har det
veeret nedvendigt at heste ad flere gange. Den anferte plukkedato
er gennemsnit af otte 4r. Der har naturligvis veaeret store sving-
ninger fra &r til ar. I fig. 1 er plukketiden skematisk opfart, heraf
fremgar Arsvariationerne bedre. Hastdatoen har veeret den samme
for begge grundstammetyper. Hostperioden for alle sorter har
omfattet godt to méneder. Den tidligste — Laxtons early market —
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er plukket midt i august, og den seneste — Josephine — er pluk-
ket i sidste halvdel af oktober.

FRUGTUDBYTTE

Udbyttetallene gives med et vist forbehold, idet treeantallet pr.
sort er lille, og som bekendt vokser ikke alle sorter lige godt til
pa kvade uden mellempodning.

Udbyttet er opfert i to firedrs perioder og i totaludbytte i kg
pr. tree. Det ses i tabellen, at der har varet meget stor forskel pa
sorternes vdeevne. Den hegjestydende sort — Flemish Beauty —
har i gennemsnit for de otte ar givet ca. 29 kg pr. tree pa kveede
A, medens en sort som Laxtons early market kun har givet 2,4
kg. De mest frugtbare sorter under disse forhold har foruden
Flemish Beauty veret Mdm. Favre, Clara Frijs, Hardenpont og
Conference. I gennemsnit af alle sorter har der indtil nu ikke vee-
ret stor forskel pa de to grundstammers ydeevne og trestorrelse.

FRUGTSTORRELSE

De forste 8 ar blev alle frugter talt, og den opferte frugtstorrelse
i tabel 3 er gennemsnit af alle frugter alle ar. Der har veret
store svingninger i frugtsterrelsen fra ar til ar, delvis afhesengigt
af udbyttestarrelsen.

HOLDBARHED

Den grafiske fremstilling i fig. 1 giver en oversigt over plukke-
tidspunktet for de enkelte pzeresorter og deres holdbarhed pa
almindelig ventileret lager og i kolerum med 0 °C. Grundlaget
for rxkkefelgen af sorterne er den gennemsnitlige plukkedato,
men da sdvel de tidligste som de seneste plukkedatoer er med-
taget i oversigten, speender plukningen over et forholdsvis langt
tidsrum.

For de tidligste sorters vedkommende er der ikke tale om nogen
egentlig opbevaring, idet disse modner ret hurtigt og i alminde-
lighed kun kan holdes 8-10 dage. Bortset fra nogle enkelte meget
holdbare sorter (f. eks. Paskepeere, Esperen og Josephine) er
holdbarheden p& ventileret lager i meget hoj grad afhwengig af
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Holdbarhed
pa vent. lager

septbr. foktober! novbr. | decbr. |januar |februar| marts | april

S Plukketidspunki == [—] Holdbarhed i kelerum ved 0°C.

august
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| 0 v

Fig. 1. Plukketidspunkter og holdbarhed

! )

efterarets klima og dermed meget vekslende fra ar til &r. De
her givne retningslinier bygger pa gennemsnitsresultater fra flere
ar, men pa grund af parernes folsomhed for selv ret sma tem-
peraturforskelle ma man paregne betydelige afvigelser fra dette
gennemsnit, der kun kan tages som en rettesnor.

En sikker langtidslagring kan kun paregnes, nir frugten ind-
settes 1 kolerum. Forseg gennem flere ir med forskellige tempe-
raturer har givet de bedste resultater efter lagring ved 0° G (£
1). 1 mods=tning til ®blerne, der ved disse lave temperaturer
vil veere sterkt udsat for kuldeskade, viser psrerne ingen ten-
denser i den retning. Kuldeskade er i intet tilfaelde observeret.
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Hardenpont. Pct. svampeangrebne frugter efter opbevaring i kelerum

Som fer navnt er pwererne meget pavirkelige af temperaturfor-
andringer. Lagring ved + 1° C i stedet for ved 0° forkorter
siledes lagringstidens lengde veesentlig, haves temperaturen til
2° C, vil denne reduktion andrage indtil et par maneder.

Gennem smagsprover er det endvidere i flere tilfielde konsta-
teret, at kvaliteten har veret bedre hos de frugter, der er lagret
ved 0° C, end hvor der er benyttet hagjere temperaturer.

v et e =
Lo Er i)

Herzogin Elsa

= = - )

Pierre Co

/

rneill/

/.

//
/

Superﬁr/

januar

Fig. 3.

f

februar

marts

april

maj

Pet. svampeangrebne frugter cfter opbevaring ved 0° C
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Parernes veerste fjende pid lageret er svampe, hvis angreb selv
"ved sd lav en temperatur som 0° C kan vaere et meget alvorligt
problem.

Fysiologiske skader pa frugten pa lageret er ikke almindelige
for peerer. Skold er forekommet rent sporadisk. Centerrdd er
observeret hos sorterne Hardenpont, Six og Superfin ved 0° C —
dog forst efter 1. april.

Pa samme tidspunkt er der konstateret nogen rynkning hos
sorter som Angouléme, Nelis og Paskepsere. Kulsyrelagring har
vaeret provel med en del peresorter, i de fleste tilfrelde med dér-
ligt resultat. Conference har — forelgbig som den eneste sort —
vist sig velegnet til denne form for opbevaring, men det gelder for
denne som for de gvrige peresorter, at de med held kan kolelag-
res ved 0° C, hvorfor kulsyrelagring bliver af begrienset interesse.

I forbindelse med lagringsundersagelserne er der foretaget en
rekke smagsbedemmelser af de forskellige sorter efter opbeva-
ring. Det er karakteristisk for pzrer, at de kreever en eftermod-
ningsperiode pd 6-14 dage ved en temperatur pa 16-20° C for
at udvikle en tilfredsstillende kvalitet efter keling, men samtidig
er der en greense for lagringens leengde, idet denne eftermodning
ikke kan foregd, hvis frugten lagres for lenge.

For mange sorter gelder det derfor, at det ikke udelukkende
er holdbarheden, der begrenser lagringens udstrsekning, men
muligheden for en vellykket eftermodning. En del sorter er til-
bajelige til at & centerrdd i eftermodningsperioden.

Med hensyn til de enkelte sorters forhold ma henvises til den
efterfolgende sortsbeskrivelse.

Sortsbeskrivelse
ANGOULEME

Synonymer: Duchesse, Duchesse d’Angouléme, Herzogin von Angou-
léme,

Oprindelse;: Fundet i en have af A, F, Audusson i Angers 1809,
Treevaekst: Middelkraftig, smalt sejleformet.
Frugtbarhed: I de forlgsbne 8 hgstar har udbyttet veeret ubetydeligt.
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Frugt:
Form:

Farve:
Kvalifet:

Holdbarhed:

Plukning omkring 15. oktober,

Peereformet. Frugten er ujevn, buklet og lidt kantet
Storrelsen er meget uensartet, oftest over middel.

Gren, ved modenhed gul.

Middel til tykskreellet. Konsistensen fast, ret saftig,
noget grynet, smagen ssdlig flov, svag aroma. Betyde-
lig moskussmag.

Ventileret lager i omkring 2 maneder.

Kelelager til omkring 1. februar.

Angouléme ligger sdvel i udbytte som kvalitet under middel. Da
den samtidig har udseendet imod sig, vil den ikke kunne paregne
praktisk interesse.

Synonymer:
Oprindelse:

Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:
Kvalitet:

Holdbarhed:

BONNE LOUISE

Bonne Louise d’Avranches. Louise Bonne of Jersey. Gute
Louise von Avranches.

Modertrzeet blev fundet i en have i Avranches i Norman-
diet omkring 1780,

Middelkraftig, ret hgjt og opret i veeksten.

Udbyttet har de ferste ar veeret godf, men for hele for-
sggsperioden har den vaeret middelgod.

Plukning omkring 1. oktober.

Kegleform, temmelig jeevn, glat og slank peere af regel-
meessig form. Frugten er middelstor.

Grundfarven gren, senere gulgren. Solsiden har en merk
brunrad dxkfarve.

Ret tyndskraellet, ved modenhed meget saftig, sedlig med
ret god og ikke saerlig kraftig aroma,

Ventileret Iager: 2—3 uger.

Kolelager: til februar.

Dog er kvaliteten efter jul gennemgéaende for ringe. No-
get tilbgjelig til at blive sblommeradne« under efter-
modning. Uegnet til kulsyrelager,

Bonne Louise hgrer til blandt vore velkendte sorter, og skent
hverken udbytte eller kvalitet er imponerende, vil der stadig
veere interesse og et marked for denne sort.
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Synonymer:
Oprindelse:
Trevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

BEURRE d’ANGLETERRE

Beurré d’Angleterre, Bee d’Oiseau, Poire Finoer.
Ukendt.

Veaeksten er ret kraftig. Danner bred krone med f4 ars-
skud.

Sorten trives darligt her, Frugtudbyttet har derfor veeret
meget lille, og de fleste ar er en meget stor procentdel
af frugterne revnede.

Plukning ferst i september.

Kcgleformet ensartet. Smafrugtet.

Gren, ved modenhed gul, ofte med ret kraftig korkbe-
lzegning,

Ligner meget grapsere. Tykskreellet, ret tor og af meget
grynet konsistens. Smagen spdlig med ret god aroma.

Ventilerct lager omkring 14 dage.

Kolelager: Opbevaring ikke prevet.

Beurré d’Angleterre mi betragtes som uegnet til dyrkning under

vore forhold.

Synonymer:
Oprindelse:

Tracveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:
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BOSC

Bosc's Flaskepzere, Beurré Bosc, Beurré d’Apremont,
Calebasse Bosc,

Fundet af van Mons i Linkeheeke ved Bryssel. Bar frugt
i 1807.

Middel eller kraftigt tree, med meget dben krone.

Baeringen indtreder sent, men bliver senere middelgod.

Plukning ferste halvdel af oktober.

Pzere- eller flaskeformet. Noget ujvn og bulet, men ma
alligevel betegnes som en stor velformet peere.

Grundfarven er olivengren, senerc gulbrun. Frugten er
oftest overtrukket med et brunligt lag sskrubg,

Skreeltykkelse middel til tynd. Ret fast i kedet, men med
en saftizg og behagelig konsistens. Smagen syrligsed
med en god, men ikke serlig kraftig aroma, der dog
efter jul bliver for déarligt udviklet. Noget moskus-
smag.

Ventileret lager 3—4 uger. Kolerum 0° il sidst i februar
dog 1 nogen grad pa bekosining af kvaliteten.
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Den sent indtreedende beering sammen med frugtens kraftige
korkbelsegning og den ret middelmadige kvalitet bevirker, at
Bosc kun vil vaere af begraenset interesse.

Synonymer:
QOprindelse:

Traevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

CLAIRGEAU

Beurre Clairgeu, Clairgeaus Butterbirne.

Fremkommet som froplante hos Pierre Clairgean i Nan-
tes, Frankrig omkring 1830.

Middelkraftigt, smalt, hgjtvoksende trae.

Frugtbarheden har alle ar vseret dirlig.

Plukning ferste halvdel af oktober.

Langstrakt psereformet, En stor, temmelig glat, ensartet
og i reglen velformet peere.

Matgren grundfarve, senere grigul. Sterk brunred, se-
nerc rad dekfarve,

Ret tykskrellet. Kadet hvidlig grat ret saftig med en
svag aroma.

6—38 uger pa ventilerct lager, I koelerum ved 0° kan den
holdes til hen pa vinteren, Kvaliteten lider dog for
meget ved lzengere tids opbhevaring.

Clairgeau er, nér den er velfarvet, en smuk frugt, der proesen-
terer sig smukt i en frugtkurv, Desveerre er kvaliteten mindre
god, hvorfor sorten er af begraensef veerdi.

Synonymer:
Oprindelse:

Trevekst:

Frugtbarhed:

10 TP

CLARA FRLJS

Comtesse Clara Frijs.

Fundet af hofjeegermester Carlsen til Gl. Kegegaard 1
Skensved i midten af forrige drhundrede.

De forste ar ret opret, men nir beeringen indtreder, bli-
ver treeet ret bredt og far en rundagtig krone.

Middelgod de farste ar, men senere een af de mest frugt-
bare sorter i forseget.
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Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

Plukning midt i september.

Topformet, glat, regelmazmssig og velformet paere, middel-
stor, .
Grundfarven skinnende gren, ved modenhed i reglen

ensfarvet gul, sjeldnere en redlig solside.
Tvndskrellet, Kodet ret fast, »skert« og meget saftig.
Smagen frisk og sed med en fin aroma,
Ventileret lager 3—4 uger. I kolerum ved 0° kan sorten
lagres 2—3 maéneder, den er dog vanskelig at efter-
modne tilfredsstillende efter et par maneders lagring.

Clara Frijs ma betegnes som en af vore mest vaerdifulde sorter,
idet den, trods en udpreeget tendens til vekselbeering, er meget
frugtbar og af hej kvalitet.

Synonymer:
Oprindelse:

Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

COMICE -

DPoyenné du Comice, Vereins-Dechantsbirne,

Modertreeet bar i 1849 ferste gang frugt i en frugthave
i Angers,

Kronen er stiv og opret, og i reglen meget smal. Veeksten
er kraftig, treeet bliver ofte meget hajt.

Frugitudbyttet har ikke veeret tilfredsstillende. Af de her
prevede sorter har den veeret blandt de lavestydende.

Plukning midt i oktober. ‘

Topformet. Uregelmaessig kantet og noget buklet.

Storfrugtet.

Grundfarven er matgren, senere gronliggul. Nogle frug-
ter kan have en mat brunligred solside.

Ret tykskreellet, men ievrigt en af vore fineste peerer,
meget saftig og med en fin aromatisk smag.

Pa ventileret lager kan den holdes 3—4 uger efter vejr-
forholdene, I kelerum ved 0° kan sorten lagres til
hen i marts uden sterre svind, efter jul vil det dog
veere vanskeligt at opnd en tilfredsstillende efter-
modning.

Comice har faet praedikatet »verdens fineste pzere¢, og kvalitets-
messigt beerer den dette navn med rette, desvaerre er frugthar-
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heden meget svingende og som regel for ringe, hvorfor dens
veerdi er noget problematisk, Ber kun planfes, hvor den kan fi
virkelig gode vsekstbetingelser.

COMTESSE DE PARIS

Synonymer: Grafin von Paris,
Oprindelse: Sorten blev i 1893 tiltrukket af W. Foureine i Dreux i

Frankrig,
Treevekst: Vaeksten er ret svag, dben og levfattig. !
Frugtbarhed: Udbyttet har alle 4r veeret noget under middel.
Frusgt: Plukning midt i oktober.
Form: Pwxreformet. Noget langagtig, regelmaessig smuk peere,
middelstor.
Farve: Grundfarven matgron, senere hvidliggren. P4 solsiden

kun meget svag deekfarve.

Kvalitet:. Tykskreellet og ret grov i kedet. Har ved samtlige smags-
bhedommelser fiaet betegnelsen greesagtizs og uden
aroma,

Holdbarhed: Xan pa ventileret lager holdes omkring 2 méneder og
i kelerum 0° op til 4.

Comtesse de Paris har niet sin nordgrense her i landet og vil
kun under de gunstigste vackst- og vejrforhold na fuld wdvikling,
hvorfor sorten ikke kan anbefales.

CONFERENCE

Synonymer: Ingen.

Oprindelse:  Tiltrukket af det engelske planteskole- og frugtavlsfirma
Th. Rivers. Anerkendt 1885.

Traevekst: Middelkraftig, regelmessig ret bred krone. Trzet har
ikke den almindelige speeretendens« til at labe i vejret.

Frugthbarhed: Sorten er meget frugtbar. Beeringen indtreeder tidligt og
har i forseget veeret meget regelmzessig uden tendens
til vekselbeering.
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Frugt:

Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

Plukning i forste halvdel af oktober.

Flaskeformet, Oftest har den en meget lang og smal hals
mod stilkenden, stilken er hen mod plukketiden ofte
meget skor og knekker let i bliesevejr. Frugten er
middelstor, men frugtudtynding er nedvendig for at
opné den rette storrelse.

Grundfarven er matgren. Karakteristisk er de store
»skrub«-pletter, iser i solsiden, der i reglen skaemmer
frugten en del.

Den tynde skreel virker ret robust pd grund af den kraf-
tige korkbelegning. Kadet redliggult, saftigt og smel-
tende. Smagen sed og med god aroma.

P4 veniileret lager 2—3 uger. I kalerum (° er sorten
meget holdbar og kan lagres til april, pa hvilket tids-
punkt den har opnéet en fin kvalitet ved eftermod-
ning. Ogsa egnet for kulsyrelagring, der dog ikke for-
leenger lagringen neevneveerdigt.

Conference er takket veere sin store frugtbarhed og gode kvalitet
— wselv efter lengere tids lagring — en af vore vardifuldeste
sorter. Desveerre har den i nogen grad udseendet imod sig, hvil-
ket reducerer eftersporgselen og dermed prisen vaesentligt.

Synonymer:

Oprindelse:

Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:
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CHARNEU

Fondante de Charneu, Kostlicher von Charneu, Legi-
pont.

Moderirzeet blev i begyndelsen af det 18. arhundrede
fundet af godsejer Legipont i den belgiske landsby
Charneu,

Et karakteristisk tree med udpraget pyramidal vaekst.
Uden besksering vil treeerne blive meget heje og
smalle,

Beeringen indtreeder ret sent, men er senere middelgod.

Plukning i ferste halvdel af oktober.

Noget uensartet, ofte segformet og skeev. Ret storfrugtet.

Grundfarven gron, senere lvsere til gul, svag hrunred
stribning i solsiden.




Kvalitet:

Holdbarhed:

Tyndskrzellet, Ikke for saftig. Ret god smag ved mod-
ning umiddelbart efter plukning. Efter lengere tids
opbevaring har sorten vanskeligt ved at eftermodne.

Modning pa ventileret lager gir forholdsvis langsomt,
efter jul steerk modning til dels ledsaget af centerrad.
Holdbar til februar og marts i kelerum ved henholds-
vis 3° og 0°, derefter centerrad.

Charneu er en hovedsort indenfor vort peeresortiment. Trods
treeets staerke tilbgsjelighed til pyramidal vakst og skurvmod-
tagelighed vil der sikkert veere en plads for denne sort, ikke
mindst fordi konservesindusirien viser en del interesse for sor-
ten. Er ikke velegnet til privathaver.

Synonymer:
Oprindelse:

Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:
Kvalitet:

Holdbarhed:

CONSEILLER DE LA COUR

Marechal de Cour, Hofratsbirne, Hovradspéron.

Tiltrukket ved froudszed af belgieren van Mons. Bar
forste gang frugt i 1841.

Treerne er kraftigvoksende og fyldige.

Frugtbarheden indtreeder tidligt og har altid veeret me-
get stor. Sorten har i forseget veeret steerkt vekslende,
med meget store udbytter de gode ar.-

Plukning i farste halvdel af oktober.

Topform til pereform. En middelstor, naesten jevn og
velformet peere, !

Matgron grundfarve, der senere bliver gulgren. Solsiden
kan have en redbrun dskfarve,

Tvkskraellet. Kedet groft og meget grynet, smagen er
kraftig sed, dog noget snerpende.

Pi ventileret lager 3—4 uger, i kelerum til ferst i januar,

pa hvilket tidspunkt kvaliteten dog er forringet ganske
betydeligt, .

Conseiller de 1a Cour er af for ringe kvalitet og vil derfor neppe
vinde terrzen indenfor dansk psereav!, selvom sorten er let at
dyrke og meget frugtbar.
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Synonymer:
Oprindelse:

Trevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

CLAPPS FAVORITE

Favorite de Clapps, Clapps Liebling, Clapps Favourite.
Tiltrukket af Th. Clapp i Dorchester i Massachuselts,
USA. Omtalt som nyhed i 1860,

Vaeksten er kraftig og sterkt opadstraeebende,

Udhbyttet har iseer de farste ar veeret meget lille, er
senere forholdsvis bedre, men ligger stadig pa lavt
niveau,

Plukning omkring 1. september.

Pezereformet. En stor, regelmsessig og velformet pere.

Grundfarven matgren, senere gul, solsiden brunred i
striber og marmorering,

Temmelig tyndskrzllet, Kedet hvidt og fast af noget
grynet konsistens. Saftig med en sed krydret smag
med svag aroma.

Pa ventileret lager kan den holdes 1—2 uger, hvorefter
den bliver melet og radner indefra, Ved hj=zlp af
keling kan seesonen streekkes 3—4 uger.

Clapps Favorite er vel ikke en 1. klasses spisepzere, men den
har et stort marked, da det er en stor, velformet og velfarvet
peere med publikumstakke, ‘

Synonymer:
Treevakst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:
Kvalitet:

Holdbarhed:

DALBRET

Beurré Dalbrét.

Kraftigvoksende, Smalkronet, segjleformet veoekst.

Frugtbarheden har i de forlghne otte ar varet meget
ringe.

Plukning midt i oktober.

Langagtig psreform, middelstor.

Grenlig, senere gul grundfarve med rpd solside. Kraftig
»skrub« belxgning,

Middel til tyndskreellet, fast i kedet, men ret saftig. Sma-
gen syrlig séd med en ret god krydret aroma.

PA ventileret lager 2—3 uger. I kalerum (0°) holdbar
til omkring 1. februar.

Dalbrét er en pzere uden seerlige fortrin og kan nseppe piregnes
storre interesse,
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Synonymer:
Oprindelse:

Trevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:
Kvalitet:

Holdbarhed:

DIEL

Beurré Diel, Diels Butterbirne, Beurré magnifique.

Overgartner Meuris fandt i 1805 sorten ved slottet Perck
i Belgien,

Middelkragtig til kraftig, opret i vaksten.

De forste ar har udbyttet veeret middel, for hele pe-
rioden har den veerect blandt de mest yderige.

Plukning i forste halvdel af oktober.

Afstumpet pereform. Undertiden lidt kantet, middelstor.

Grundfarven lys gren, ved modenhed sterkt gulfarvet.

Middel til tykskrzllet. Ret fast i kodet, saftig men sam-
tidig steerkt grvnet. Smagen syrlig sed noget sner-
pende med en moskusagtig aroma.

P& ventileret lager kan den holdes til jul, i kelernm til
hen i marts, pa hvilket tidspunkt den stadig lader sig
eftermodne.

Diel er i slutningen af forrige adrhundrede blevet anbefalet til
dyrkning her i landet. Derimod er den ikke med pd listen fra
1922, og forssgene her har bekreeftet denne deklassering.

Synonymer:
Oprindelse:

Traevaekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:
Kvalitet:

Heldbharhed:

EMIL HEYST

Emil d’Heyst.

Tiltrukket af major Esperen i Malines i Belgien, bar
frugt ferste gang i 1847.

Middelkraftig, ret bred og teet.

Lidt over middel savel de ferste ar som i hele forsegs-
perioden.

Plukning midt i oktober.

Uregelmzessig kegleformet, ofte ujeevn og skav. Middel-
stor.

Glat gulliggron, ved modenhed bleggul eller hronce-
farvet.

Middel skreeltykkelse. Kadet hvidgult ret fast, men saf-
tigt, Smagen syrlig sed, men uden szrlig aroma.

Pa ventileret lager 4—6 uger. Nedkeglet til 0° kan den
opbevares til hen i februar.
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Emil Heyst er ikke nogen serlig isjnefaldende peere, og da kvali-
teten i mindre gode ar lader tilbage at enske, vil sorten nseppe fa
sterre betydning.

Synonymer:
Oprindelse:
Treevekst:
Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

ESPERENS BERGAMOT

Bergamotte Esperen, Bergamotte d’Esperen, Legipont.

Tiltrukket i 1830 af Major Esperen 1 Malines i Belgien.

Middelkraftige, velformede treeer med mange Arsskud.

Den har de farste ar givet et meget stort udbytte, men
er de senere ir faldet noget tilbage i forhold til de
gvrige sorter, men mé alligevel betegnes som en frugt-
har sort.

Plukning midt i oktober.

Fladrund, smafalden, ensartet frugt.

Grundfarven er gren. Karakteristisk er de mange og
store brune hudpunkter,

Tvkskraellet og meget ru. Kedet grenlig hvidt og fast.
Smagen kun undtagelsesvis nogenlunde, Sedlig flov
uden aroma, i

P4 ventileret lager kan sorten holdes til hen i marts —
undertiden lmngere, Kelelagring vil derfor nseppe
veere af interesse,

Esperens Bergamot har i forseget kun undtagelsesvis naet fuld
udvikling. Sorten ber kun plantes pi meget tun plads, og man
m4 efter en darlig sommer vare forberedt pa skuffelser,

Synonymer:
Oprindelse:

Traeveekst:
Frugtbarhed:

FLEMISH BEAUTY

Belle des bhois, Holzfarbige Butterbirne.

Fundet i en skov ved Alost 1 Flandern. I 1818 introcdu-
ceret af van Mons under navnet Fondante des bois.

Meget kraftig og bredt tree, med noget hsengende grene.

Sorten er ovcrordentlig frugtbar savel de forste ar som
for hele perioden, den har i forseget givet hejest ud-
bytte af alle prevede sorter.




Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

Plukning omkring 1, oktober.

Agformet. Stor og ensartet paere, men noget skrubbet,

Matgron grundfarve, senere gullig. Kraftig brunred,
sammenhzengende dakfarve.

Ret tykskrallet. Fast og ter konsistens, Smagen noget
flov og uden aroma.

Ventileret lager 1—2 méaneder. I kelerum ved 0° holdbar
til hen i marts, men den ret simple kvalitet forringes
vderligere gennem si lang lagring, Fare for centerrad
ved eftermodning.

Flemish Beauty er fuldt udviklet en at vore smukkeste paerer, og
samtidig er sorten meget frugtbar. Den ret simple kvalitet wil
dog sikkert veere en vaesentlig hindring for en sterre udbredelse.

Synonymer:
Oprindelse:

Treevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

GIFFARD

Beurré Giffard, Giffards Butterbirne.

Modertreeet blev i 1825 af planteskoleejer N. Giffard
fundet ved en skov nzr Angers.

Svagtvoksende, med en ejendommelig udadvendt og
noget hengende vaekst,

Udbyttet har i forseget veeret under middel, men er ret
regelmeessigt.

Plukning sidste halvdel af august.

Dec fleste frugter topformet, undertiden ovale. Regel-
maessig, jeevn og smukt formet paere. Fruglsterrelsen
er under middel.

Grundfarve skinnende gren, senere gul. Radbrun daek-
farve i solsiden.

Middel ti! tyndskrzeliet. Ret fast i kodet men saftig og
uden »gryn«. Smagen sgd og behagelig uden stark
aroma,

Brugstiden cr for en si tidlig sort forholdsvis lang, da
den ikke let bliver melet.

Giffard méa vel nok betegnes som den bedste af de tidlige pserer.
Frugtbarheden pi kvesede har veret under middel, men dog bedre
end hos de evrige tidlige sorter.
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Synonymer:
Oprindelse:
Treeveekst:
Frugtbarhed:
Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

GREV MOLTKE

Greve A. V. Moltke, Grev Moltkes Peere, Graf Moltke,
Roi Chrisfian.

Modertrseet fundet i et lystanleg ved Turebyholm af
gartner P, J. Galthen i 1850.

Veeksten er middelkraftig, med en ret bred og rundagtig
krone, der har noget heengende grene.

Grev Moltke har iszer de forste ar givet et stort udbytte,
men er faldet noget tilbage de sidste ar 1 forhold til
de svrige sorter.

Plukning sidst i september.

Neermest oval., Uregelmsessig, noget klumpet, buklet og
kantet. Middelstor.

Grundfarven er graesgren, senere mere eller mindre gul,
solsiden ofte brunred.

Skresellen er middel til tyk ofte med korkbelsegning.
Kodet er gulligt hvidt ved modenhed bladt og meget
saftigt, noget kornet og undertiden med »sten«. Sma-
gen er sadlig og svagt aromatisk.

I ventileret lager 3—4 uger. I kolerum ved 0° kan den
lagres i januoar, pa hvilket tidspunki den dog er
vanskelig at eftermodne tilfredsstillende (fare for
centerrad),

Grev Moltke er vel nok den bedst kendte paeresort her i landet, og
navnlig til konservering er den efterspurgt. En ret vaesentlig
ulempe er den uensartede modning og den ringe holdbarhed.

Synonymer:
Oprindelse:
Traevaekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
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HARDENPONT

Beurré d’Hardenpont d’hiver, Beurre d’Arenberg, Glou
Morceau, Hardenponts Winterbutterbirne.

Tiltrukket omkring 1750 af en belgisk abbed, Nicolas
Hardenpont.

Meget kraftig, pyramidal veekst.

Udbyttet har de forste ar veeret stort og for alle 4r endog
meget stort. En af de mest frugtbare sorter i dette
forsag.

Plukning midt i oktober.




Form: Pxreformet, En del uregelmsessige, kantede og bulede
frugter. Middelstor.

Farve: Grundfarven matgren, senere mere gullig. Enkelte ar en
svagt farvet solside.

Kvalitet: Forholdsvis tykskrzellet. Kodet cr hvidt, ret fast og saf-
tigt. Smagen syrlig sed med ret god undertiden lidt
bitter aroma.

Holdbarhed: P& alm. ventileret lager er den holdbar til hen i januar,
medens den i kelerum ved 0° kan holdes til sidst i
marts,

Hardenpont er en overordentlig yderig og meget holdbar sort.
Savel udseende som kvalitet er pa det jevne, og skal den dyrkes,
ma det veere pa en decideret perejord og eventuelt som espalier,
i modsat fald vil den blive en skuffelse.

HERREPARE

Svnonymer: Belle lucrative, Fondante d’antomne, Seigneur, Esperen
Herrenbirne,

Oprindelse:  Omtales af Lindley i 1831 som en belgisk sort, der mu-
ligvis er tilirukket af Major Esperen i Louvain.

Trevekst: Ret kraftigvoksende. De forstec ar opret, senere mere
overhaengende vaekst.

Frugtbarhed: De ferste ir moderat beering, senere ret god.

Frugt: Plukning omkring 1. oktober.
Form: Topformet. Lidt uregelmasessig og kantet. Middelstor,
Farve: Grundfarven svagt gren, senere mere gullig. Svagt farvet
solside,

Kvalitet: Skrzellen tynd. Kedet gronlig hvidt, ved modenhed smel-
tende og meget saftigt. Smagen er sod og meget aro-
matisk,

Holdbarhed: PA ventileret lager kun 2—3 uger. I kelerum kan den
lagres 3—4 méneder, men keling ud over et par ma-
neder tager for hardt pad kvaliteten,

Herrepaere har en ret kort sseson, hvorfor den nazppe skal plantes
i storre stil. Med sine mange gode egenskaber fortjener den dog
planining i mere beskedent omfang, f. eks. 1 privathaver.
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Synonymer:
Oprindelse:
Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarked:

HERZOGIN ELSA

Duchesse Elsa.

Tiltrukket af slotsgartner Miiller i Wiirtemberg i 1885.

Bred, adben, middelkraftig veekst, Kun fa &rsskud.

Regelmaessigt, middelstort udbytte.

Plukning omkring 1, oktober.

Pereformet. Meget ensartei og velformet paere. Stor-
frugtet.

Grundfarven er gren, senere gulgren. Dsekfarven er pa
solsiden lysende rod. Sorten er karakteristisk skrub-
bet, men mi trods detic betegnes som velfarvet ved
modenhéd.

Ret tykskreellet med meget sskrub«. Kedet gullig hvidt,
ret fast men saftig, lidt kornet. Smagen syrlig sad,
svagt aromatisk.

Pa ventileret lager 2—3 uger. I kelerum ved 0° holdbar
til februar, hvorefter den fair kraftig svampeangreb.
Jevnt god kvalitet ved eftermodning for 1. februar.

Herzogin Elsa er en smuk stor og velformet peere, der har veret
en del omtalt i de senere ar. Kvaliteten er jevnt god. Den ret
ringe holdbarhed maner dog til forsigtished med owverdreven
plantning af denne sort.

Synonymer:
Oprindelse:
Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:
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JOSEPHINE DE MALINES

Josephine fra Mecheln.
Tiltrukket af Major Esperen i Malines i Belgien 1830.
Middelkraftigt, velformet tree.

Beeringen har veeret sent indiraedende, ligesom udbyttet
alle ar ikke har veeret stort.

Plukning sidst i oktober.
Aigform eller topform. Lille regelmzessig frugt.

Grundfarven er mafgron, senere gulgren, i reglen ingen
deekfarve. Huden steerk skrubbet.

Tykskrzllet, Kadet ved modenhed saftigti og smeliende,
noget grynet, Smagen syrlig sed, men uden egentlig
aroma,




Holdbarhed: Pa ventileret lager holdbar til omkring 1, marts. Keling
ved 0° kan forlenge sesonen med 6—=8 uger.

Josephine de Malines er ret smafrugtet, og udbyttet er ikke szerlig
stort, men det er en velformet pare, og isser dens store holdbarhed
selv pa ventileret lager berettiger den til plantning i begraenset
omfang.

JULES GUYOT

Synonymer: Doctor Jules Guyot.

Oprindelse:  Tiltrukket i en fransk planteskole, Baltet Freres, Bragt
i handelen i 1873.

Treeveekst: Ret svag, regelmsaessig form.

Frugtharhed: Beeringen indtreeder ref tidligt, men har senere veeret
under middel i frugtudbytte,.

Frugt: Plukning ferste halvdel af september,
Form: Pxreformet, Overfladen temmelig buklet og uregelmees-
sig. Middelstor.
Farve: Grundfarven lysegron, ved modenhed lysegul, I reglen

ingen dasekfarve,

Kvalitet: Tyndskraellet. Kadet gullig hvidt, saftigt. Smagen syrlig
sed, ved god udvikling med en fin aroma.

Holdbarhed: Pa ventilerct lager 1—2 uger. I kalerum ved 0° holdbar
til januar.

Jules Guyot modner samtidig med Williams, med hvilken den
har flere lighedspunkter, Formen er dog betydelig mere uregel-
meessig, og da smagen samtidig er noget mere afbleget, vil den
nzeppe kunne std sig i konkurrencen.

LAXTONS SUPERB

Synonymer: Ingen.
Oprindelse: Krydsning af Superfin og Williams, udfert af Laxtons
Brothers i Bedford. Prisbelonnet i 1915,
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Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:
Kvalitet:

Holdbarhed:

Ret kraftig, sojleformet vaekst de forste ar. Ved begyn-
dende beering, heemmes veaeksten, og treeet bliver bre-
dere.

Middelgod beerer, med nogen svingning fra ar til ir, kan
i enkelte ar give meget,

Plukning sidst i august.

Topform til peereform. Frugten er ujevn og temmelig
buklet, middelstor.

Gren grundfarve, der bliver citrongul ved modning, Let
stribet, brunred deekfarve i solsiden.

Tyndskrzellet, Ved modenhed blad og saftig, lidt grynet.
Smagen syrlig sgd med en svag, men fin aroma.

Sorten taler ikke egentlig lagring, og brugstiden streek-
ker sig kun over 2—-3 uger.

Laxtons Superb vil altid have nogen interesse pa grund af sin
tidlighed. Frugtens ujevne og buklede form er dog et betydeligt
handicap. Hertil kommer, at den ligger klemt inde mellem 1o s&
gode sorter som Giffard og Clapps Favorite.

Synonymer:
Oprindelse:
Trevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

LAXTONS EARLY MARKET

Ingen.

Laxtons Brothers i Bedford, England.

Ret svagtvoksende og regelmeessig,

Frugtudbyttet har alle &r veeret meget lille.

Plukning midt i august.

Topformet, temmelig regelmzessig, men smafrugtet.

Grundfarven er gren, ved modenhed gulgren med brun-
rad dekfarve,

Ret tykskreellet. Kadet noget fast og ikke sserlig saftigt.
Smagen er sedlig flov uden egentlig aroma.

Skal bruges umiddelbart efter plukningen, da den hur-
tigt bliver overmoden og melet.

Laxtons early market er den tidligste af de prevede sorter, men
samtidig har den haft det laveste udbytte. Dertil kommer, at
kvaliteten er ret simpel og brugstiden meget kort, hvorfor plant-
ning ber ske i meget begraenset omfang.
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Synonymer:
Oprindelse:

Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

LE LECTIER

Ingen,

"Krydsning mellem Williams og Bergamotte, Forleme,

Orleans 1889.

Meget kraftig og temmelig opret,

Har veeret leenge om at komme i bering og er efter 8
ars hast langt under middel.

Plukning ferste halvdel af oktober,

Pwxereformet, altid noget ujsevn og steerki kantet. Stor-
frugtet,
Grundfarven er klar gren, lidt lysere ved modning. Kun
fa frugter har en antydning af dekfarve i solsiden.
Middel til tyvkskreellet. Kedet hvidt, ret fast, saftigt og
lidt grynet, Smagen syrlig sod, lidt flov uden aroma,
men ofte med en snerpende bismag.

Pa ventileret lager kan sorten holdes til omkring 1. de-
cember, I kolerum ved 0° holdbar til midt i marts.

Le Lectier har givet et meget ringe udbytte, dertil kommer at
bade udseende og kvalitet ligger under middel, hvorfor sorten
nappe vil vinde nogen udbredelse her i landet.

Synonymer:

Oprindelse:
Tracvackst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

 Kvalitet:

LIEGEL

Liegels Vinterpzere, Liegels Winterbutterbirne, Colomas
kostliche Winterbirne, Suprecma Coloma.

Fremkommet ved froudssed 1788 i en have i Malines.

Middelkraftig, ret bredt trae, der ikke bliver seerligt hejt.

Beeringen har vaeret ret konstant, men udbyttet har ikke
vaeret sarligt stort. Den méa betegnes som en middel-
god beerer,

Plukning ferste halvdel af oktober.

En topformet, regelmassig og ensartet pszere, middelstor.

Glinsende gren grundfarve, der ved modenhed bliver
gulgron. Ingen dasekfarve.

Middel til tykskrsellet. Kedet ved modenhed bledt, ikke
for saftigt, lidt grynet. Smagen er ssd, men flov og
uden aroma. Efter leengere tids lagring med en ube-
hagelig bitter bismag. :
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Holdbarhed:

Pa ventileret lager til ferst i januar. Nedksling til 0°
forlenger holdbarheden til midt i marts.

Liegel er en velformet og meget holdbar pzere. Kvaliteten har dog
— navnlig efter leengere lagring — veeret meget ringe, vel nok
fordi frugten ikke har ndet fuld udvikling. Ber derfor kun for-
sgges, hvor der er virkelig gunstige betingelser, eventuelt som

espalier,

Synonymer:
Oprindelse:

Treeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kwvalitet:

Holdbarhed:

MARGUERITE MARILLAT

Ingen.

Tiltrukket af Marillat i Villeurbanne nazr Lyon. Udstillet
1872,

Svagtvoksende med opret vaekst.

Frugtudbyttet har alle ar vezeret meget lille.

Plukning sidst i september. ‘

Bred kegleform, noget uregelmsessig og grov, og over-
fladen er noget buklet. Frugten er meget stor.

Grundfarven er gren, ved modenhed lysegul. Solsiden
har en livlig redstribet deekfarve.

Tykskreellet. Kodet gullig hvidt, ret saftigt men temme-
lig fast og noget grynet. Med en meget stram, under-
tiden ubehagelig aroma.

Kan pa ventileret lager holdes 3—4 uger. Nedkpling til
0° giver en holdbarhed til forst i januar.

Marguerite Marillat giver et meget lille udbytte, og da kvaliteten
er ref ringe, vil den nappe vinde udbredelse,.

Synonymer:
Oprindelse:
Treeveekst:

Frugtbarhed:
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MADAME FAVRE

Ingen,
Tiltrukket omkring 1860 af franskmanden Favre,
Ret kraftig og meget opret. Giver mange korte arsskud.

Overordentlig frugtbar. Den har i forseget veeret een af
de hejest ydende sorter.



Frugt:
Form:
Farve:

Krvalitet:

Holdbarhed:

Plukning sidst i september.

Topformet til segformet. Frugten er middelstor.

Grundfarven er merkegren, ved modenhed 1lidt lysere.
I solrige somre svagt redlig kind.

Middel skreltykkelse. Kodet ret fast og ikke saerlig saf-
tigt, lidt grynet. Smagen sedlig, men noget flov og
uden aroma,

Pa ventileret lager 2—3 uger. Nedkeling til 0° kan for-
doble lagringstiden,

Madame Favre er en meget hojtydende sort, men kvaliteten star
desvaerre ikke mal med kvantiteten. Holdbarheden er ogsi meget
begraenset, hvorfor der naeppe vil vere interesse for den.

Synonymer:
Oprindelse:

Trevekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:

Holdbharhed:

MADAME TREYVE

Ingen,

Freplante sdet af planteskoleejer Treyve i Trevoux i
Frankrig.

Middelkraftig, regelmsessig krone, mange arsskuod.

Har 1 forssget kun givet ¢t meget lille udbytte.

Plukning ferst i oktober.

Mecget variabel, oftest bred peereformet, storfrugtet.

Grundfarven lysegron, senere gul, Solsiden ofte red-
flammet,

Temmelig tvkskreellet. Kodet grenlig hvidt, konsistensen
fast og ter. Smagen flad og flov uden aroma.

Pa ventileret lager 3—4 uger, Kan keles (0°) til ud-
gangen af december.

Madame Treyves ringe udbytte og meget darlige kvalitet mé
absolut udelukke den fra vort peeresortiment,

Synonymer:
Oprindelse:

11 TP

MARIE LOUISE

Ingen.
Fremkommet i 1809 i Belgien.
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Trevaekst: Middelkraftig, velformet krone.
Frugtbarhed: Udbyttet har alle ar veeret for ringe.

Frugt: Plukning farst i oktober.
Form: Pezre-zgformet, regelmaessig, glat og middelstor.
Farve: Gren, ved modenhed gul, i reglen med udbredt rustdan-
nelse,

Kvalitet: Middel til tyndskraellet. Kedet gullig hvidt. Ved moden-
hed blgd og meget saftig. Kun ubetydelig grynet. Sma-
gen syrlig sed, god med en fin aroma.

Holdbarhed: Pa ventileret lager 3—4 uger. I kelerum ved 0° kan den
lagres til ferst i februar og stadig eftermodnes med
godt resultat, : :

Marie Louise er ikke nogen isjnefaldende peere, dertil kommer,

at udbyttet har vaeret for ringe. Trods en igvrigt fin kvalitet vil
den derfor nseppe vinde indpas.

MERVEILLE RIBET

Treevaekst: Middelkraftig, noget opret i vicksten.

Frugtbarhed: Frugtudbyttet har i forseget vaeret meget lille.

Frugt: Plukning midt i oktober.
Form: Kort peereformet, noget ujzevn, Lille til middelstor.
Farve: Gren med brunred solside.
Kvalitet: Tykskreellet. Ret fast men saftig og uden »gryn«. Sma-

gen sedlig, flov og uden aroma.

Holdbarhed: Kan péa ventileret lager under gunstige forhold holdes op
til et par méaneder. Nedkeling til 0° forleenger hold-
barheden til hen i februar,

Merveille Ribet kan nappe na den rette udvikling her i landet,
hvorfor hverken udbytte eller kvalitet har veeret tilfredsstillende.

MOUILLE BOUCHE

Synonymer: Milan de la Beuveriere, Bergamotte d’ete, Runde Mund-
netzbirne,
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Oprindelse:

Trevaekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

Opgives beskrevet i slutningen af det 16. drhundrede.
Menes fundet i Anjou,

Middelkraftig, regelmassig og ret aben.

De forste ar middelgod, senere over middel.

Plukning ferste halvdel af september.

Rundagtig eller topformet. Lille regelmsaessig pacre. Smé-
frugtet.

Glat, lysegren, ved modning gullig og undertiden en rad-
lig kind i solsiden.

Middel til tykskrzellet. Kedet gullig hvidt, ret fast men
ved modenhed saftigt. Noget grynet konsistens.

Skal bruges indenfor 1 4 2 uger, da den ret hurtigt bli-
ver overmoden.

Mouille Bouche er en ret god lille peere, der ogsd har givet et godt
udbytie. Sortens udseende er ikke meget igjnefaldende, og da
den har szson sammen med Clara Frijs, er det nok tvivisomt,
om den kan konkurrere.

Synonymer:
Oprindelse:

Trevekst:

Frugtbharhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

11+#

NAPOLEON

Napoleon I, Napoleons Bufterbirne.

Tiltrukket af gartner Liart i Mons, Belgien, omkring
1808,

Ret svag og bredkronet.

Udbyttet har de forste ar veeret middelgodt, men er se-
nere en del under middel.

Plukning midt i oktober.

Kort pereformet. Noget ujeevn og uensartet, middelstor
peere.

Grundfarven glinsende gran, ved modenhed sterkt gul-
farvet,

Ret tykskrzellet. Kpdet er gullig hvidt, fast, men saftigt
og uden sgryn«. Smagen er ved modning om efteraret
ret god med fin aroma. Efter opbevaring kniber det
med at opna en ordentlig kvalitet.

Pi ventileret lager 4—06 uger. Kan opbevares i kalerum
ved 0° til omkring 1. februar,
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Napoleon er ret varmekrevende og vil 1 darlige somre ikke blive
fuldt udviklet. Sorten egner sig ikke til kelelagring, da den ikke
opnar en tilfredsstillende kvalitet ved eftermodning.

NELIS

Synonymer: Nelis’s Vinterpsere, Nelis d’hiver, Bonne de Malines,
Bonne Malinoise, Colomas Winterbutterbirne.

Oprindelse:  Tiltrukket ved freudssd i det 19. adrhundrede af rad-
mand Jean Charles Nelis i Malines i Belgien.
Trevakst: Traet er middelkraftigi med en ret 4ben krone.

Frugtbarhed: Den har veeret ret sen til at komme i beering, men har
senere givet et ret godi udbytte.

Frugt-: Plukning sidst i oktober.
Form: Rundagtig topform, lille, men ensartet peere.
Farve: Grundfarven er gren, ved modenhed gulgren. Store

sskrubg«-pletter giver frugten et ujeevnt udseende.

Kvalitet: Middel til tykskreallet. Kodet hvidt og ved modenhed
bhledt og meget saftigt, lidt grynet, Syrlig sed med fin
krydret aroma.

Holdbarhed: Kan pa ventileret lager opbevares indtil to maneder.
Nedkeling til 0° forlenger holdbarheden til hen i
april., P4 dette sene tidspunkt kan sorten stadig efter-
modne tilfredsstillende.

Nelis vil pa grund af sin store holdbarhed og fine kvalitet —
ogsa efter lang tids lagring — veere af en vis interesse, selv om
det kniber lidt med frugtsierrelsen, og udseendet er ret beskedent.

PASSE CRASSANE

Synonymer: Neue Crassane, Surpasse Crassane,
Oprindelse: Bar ferstc gang frugt i 1855 i Rouen.
Treevekst: Kraftig og bredkronet, lovet noget sart.

Frugtbarhed: Beringen indtreeder sent, men har de senere ar givet
ret godt udbytte.

Frugt: Plukning ferste halvdel af oktober.
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Form: Rundagtig segformet, Lille, lidt bulet og ujsevn. Frug-
terne er i reglen meget sma,

Farve: Gron grundfarve. T reglen dakket af en grabrunlig
skrub, der giver den et griaperelignende udseende.

Kvalitet: Tykskreellet. Ret fast og tor 1 kadct, meget grynet. Sma-
gen er syrlig, men flov og uden aroma.

Holdbarhed: Pa ventileret lager 4—6 uger. I kolerum ved 0° kan den
lagres til sidst i februar.

Passe Crassane er si sméafrugtet og af ringe kvalitet, at den
naeppe ber skenkes nogen opmeerksomhed.

PETITE MARGUERITE

Synonymer: Ingen,

Oprindelse: Tiltrukket i 1862 i André Leroys planteskole i Angers,
Frankrig.

Trevaekst: Ret svag veekst, med regelmaessig krone, grenene noget
heengende.

Frugtbarhed: Den har de forste ar givet et stort udbytte og har for
hele perioden vzeret over middel, I forhold til de av-
rige sommerpaerer har denne sort ligget meget hojt 1

udbytte.
Frugt: Plukning omkring 1. september,
Form: Kort, bred pezereforimet, langstilket, lidt kantet ved bee-
geref,
Farve: Gren, ved modenhed gul med radlig solside.

Kvalitet: Tyndskreellet, Ved modenhed blad og meget saftig, ikke
grynet. Smagen sedlig med en svag, men fin aroma.

Holdbarhed: Brugstiden streekker sig kun over 1—2 uger.

Petite Marguerite er som navnet siger en lille psere, den ligger
dog uwdbyttemsaessigt fint sammenlignet med andre tidlige pserer,
og da kvaliteten er god, kunne den maske vaere af interesse trods
sin korte s&son.

PIERRE CORNEILLE

Synonymer: Ingen,

Oprindelse:  Krydsning mellem Diel og Comice udfert af Sannier,
Rouen. Beskrevet 1895.

165




; Trevaekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

Opret, middelkraftig med tendens til bare grenstykker.
I forseget har den veseret middelgod, savel de forste ar

som senere, med en del variation fra ar til ar.
Plukning omkring 1, oktober.

Kegleformet eller peereformet, Glat, ret regelmassig og
velformet. Middelstor.

Grundfarven er brungren, ved modenhed gulligbrun,
med en redlig solside.

Middel til tyndskreellet. Kedet, hvidt, ret fast, men saf-
tigt og neesten uden sgryn«. Smagen syrlig sed med
en fin krydret aroma. Ved steerk modenhed svag
moskussmag.

P& ventileret lager 4—6 uger. I kalerum ved 0° holdbar
til hen i marts méned, hvor den ved eftermodningen
har udviklet en fin smag. Noget modtagelig for svam-
peangreb.

Picrre Corneille er en af vore mest velformede og velfarvede
paeresorter. Hvad udbyttet angar, ligger den ret godt. Nar dertil
kommer, at den ved alle smagsbedemmelser — sa seni som 11.
marts — har ligget meget hejt, ma denne sort absolut tages i
betragining ved nyplantning,

Synonymer:
Oprindelse:

Trevaekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:
Farve:

Kvalitet:
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PITMASTON

Pitmaston Duchess, Williams’ Duchess, Pitmastons Her-
zogin,

Krydsning mellem Angouléme og Hardenpont, tiltrukket
af John Williams i Worchester, England, i 1841.

Bredkronet, middelkraftigt tree.

Udbyttet har de ferste &r veeret meget ringe og under
middel i hele forsegsperioden,

Plukning ferste halvdel af oktober,

Kegleform. Meget stor, flot, oftest regelmaessig peere.

Grundfarven greesgron, senere citrongul, ingen deek-
farve,

Middel til tyndskraellet. Kedet hvidt, ved modenhed
bledt og saftigt. Kun ubetydeligt grynet. Smagen er
frisk syrlig, undertiden lidt snerpende, og uden egent-
lig aroma,



Holdbarhed:

PAa ventileret lager 3-—4 uger. Ved nedkeling til 0° hol-
der den januar maned ud.

Pitmaston er en stor — og trods manglende dsekfarve — meget
dekorativ peere. Udbyttet har ikke vaeret imponerende, og smagen
er lidt syrlig, men det er en sund sort, som nok kan finde anven-
delse i begreenset omfang.

Synonymer:

Oprindelse:

Treevaekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

PASKEPZAERE

Doyenné d’hiver, Bergamotte de Ia Pentecote, Easter
Beurré, Winter Dechantsbirne.

Opstiet hos Kapucinermunke i Lourain 1804. Beskrevet
af Diel 1821, Findes i Haveselskabets fortegnelse fra
1840, Beurré Easter.

Svagtvoksende, velformet krone.

Beeringen har veeret noget svingende, i gennemsnit be-
tvdelig under middel.

Plukning midt i oktober.

Oval cegformet, mere eller mindre uregelmeessig, lille
til ‘middelstor,

Dybgren, ved modenhed lysgren til gul, undertiden red-
lige striber pa solsiden. Store hudpunkter.

Tykskraellet. Kadet hvidgult, ret fast og i almindelighed
ikke seerlig saftig, men med stencelledannelser. Sma-
gen er sod, men uden egentlig aroma.

Kan pa ventileret lager holdes til omkring 1. april. Ved
keling forleenges holdbarheden med en maneds tid.

Paskepaere vil kun pa seerligt gunstige lokaliteter og i gode ar na
fuld udvikling her i landet. Kan eventuelt proves som espalier.

Synonymer:
Oprindelse:

Trevaekst:

SIX

Poir Six, Six’ Butterbirne,

Tiltrukket omkring 1845 af gartner Six i Courtrai, Bel-
gien,
Middelkraftig, velformet krone,
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Frugtharhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdhbharhed:

Beeringen var de forste 4r ret god, men har for alle ar
veeret noget under middel.

Plukning midt i oktober.

Peereformet. Den har i reglen en meget spids stilkende.
Frugtstarrelsen lidt over middel.

Grundfarven er glinsende gron og forandrer sig kun lidt
ved modenhed,

Tyndskreellet, Kadet hvidt, ret fast og uden saft, Lidt
eller ikke grynet. Ved smagsbedemmelserne har den
faet preedikatet: flov, vandet, bitter, uden aroma.

Pa ventileret lager holdbar i ca. 2 méaneder, I koslerum
ved 0° kan den holdes til sidst i marts,

Six har neppe seerlige chancer her i landet, dertil giver den for
ringe et udbytte, og frem for alt er kvaliteten for darlig.

Synonymer:
Oprindelse:

Traeveekst:

Frugtbarhed:

Frugt:
Form:

Farve:

Kvalitet:

Holdbarhed:

SUPERFIN

Beurré Superfin, Hochfeine Butterbirne.

Fremkommet efter froudsed i 1837 i en planteskole i
Angers.

Middelkraftig, opadstreebende vakst.

Sorten er en meget sparsom haerer, Sivel de forste ar
som senere har den i forseget vaeret noget under
middel.

Plukning ferste halvdel af oktober,

Topformet. En temmelig jeevn, glat og velformet peere.
Storfrugtet.

Gren grundfarve, ved modenhed gul. I gode somre kan
den fa svagt redlig solside.

Middel til tyndskreellet, Kpdet er gullig hvidt, smeltende
og saftigt uden sgryn«. Smagen er syrlig sad med fin
krydret aroma. Har udviklet en fin kvalitet si sent
som 10. marts.

Pa ventileret lager 3—4 uger. Ved nedkeling til 0° for-
leenges holdbarheden til hen i april.

Superfin har ligget under middel i udbytte. Den fine kvalitet —
ogsi efter langtids lagring — berettiger den dog til fortsat plant-
ning i begraenset omfang, men dog kun pa seerlig lune lokaliteter.
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SAMMENDRAG OG KONKLUSION

Ved statens forsegsstation, Blangstedgaard, er der siden 1946
udfert et orienterende forseg med 46 paeresorter pa kvaedegrund-
stammerne A og C uden mellemforzedling. Forseget har navnlig
haft til formal at give en orientering om sorternes kvalitet og
holdbarhed. Om frugtbarheden kan der fra dette forsgg kun fas
et skan, idet antallet af treeer pr. sort er meget ringe, og nogle
af sorterne vil formentlig ikke give fuldt udbyite pa kveedegrund-
stammer uden mellemforsedling.

I tabel 3, hvor sorterne er opfart efter plukkedato, er angivet
den gennemsnitlige plukketid, frugtudbytte og frugtsterrelse for
de 8 hestar 1950—57 og desuden det antal trzeer, der er med-
regnet i opgerelsen.

Oplysninger om holdbarheden pa ventileret lager og i kelerum
ved 0° C er meddelt i fig. 1.

Det forelobige resultat af dette sortsforseg er, at storsteparten
af de provede sorter er behseftet med si veesentlige mangler, at
de ma betragtes som mindre velegnede til plantning her i landet.

Folgende 15 sorter vil under normale forhold kunne give et
tilfredsstillende resultat:

Giffard modner sidst i august og er den tidligste psere af virke-
lig god kvalitet.

Laxtons Superb kommer umidelbart efter Giffard. Formen
noget ujsevn, kvaliteten ret god, bliver dog hurtig overmoden og
radner ved kernehuset.

Clapps Favorite modner omkring 1. september. En velformet og
velfarvet pere af jeevat god kvalitet,

Clara Frijs er plukke- og spisemoden midt i september. Det er
en saftig peere, tyndskrellet, med en frisk sed smag og med en
fin aroma. Den er meget frugtbar, men har i forseget veeret
steerkt vekselbaerende. Frugtudtynding vil veere pakraevet i visse
ar for at opna en god frugtsterrelse.

Grev Moltke er en af vore bedst kendte sorter. Kvaliteten er
ikke serlig god, lidt grov i kedet — undertiden med stendannel-
ser. Til konservering er den dog sterkt efterspurgt, selvom den
modner rel uensartet.
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Herrepzere modner ca. 1. oktober. Den har en ret kort ssson
og er en forholdsvis lille psere, men med en fin kvalitet, saftig,
sod og meget aromatisk.

Bonne Louise plukkes ligeledes omkring 1. oktober, Det er en
velsmagende og som oftest velfarvet pere, Kan 1 kelerum lagres
til omkring jul.

Conference plukkes farst i oktober og har — under gode lager-
forhold — en meget lang saeson. Det er en af de mest frugthare
sorter i forsegei. Da kvalitelen samltidig er udmserket selv ved
lagring indtil april, vil den — trods det lidt uheldige udseende —
veere velegnet til plantning her i landet.

Pierre Corneille plukkes pa samme tid. Det er en meget smuk
peere, velformet og velfarvet og af god kvalitet. Kan koles til hen
i marts.

Herzogin Elsa er en nyere sort, velformet og velfarvet. Lidt
grov i kedet, men af ret god kvalitet, lidt syrlig i smagen. Hold-
barheden begrenses til forst i februar af kraftige svampeangreb.

Charneu er en hovedsort her i landet, og konservesindustrien
er en del interesseret i den. God kvalitet ved modning om efter-
aret indtil jul. Senere har den vanskeligt ved at opni en tilfreds-
stillende smag. Sterk pyramidal vaekst og ret skurvmodtagelig.

Superfin er en stor, velformet gran pzere af meget fin kvalitet
ogsi efter lang tids kelcopbevaring. Har ligget som en af de bedste
i kvalitet.

Comice barer i nogen grad praedikatet »verdens fineste peere«
med rette. Efter kolelagring har den dog vanskeligt ved at opné
tilfredsstillende kvalitet., Er blandt de lavestydende i forseget.

Nelis kan kelelagres til hen i april og stadig bevare sin fine
kvalitet. Det kniber lidt med sterrelsen, og udseendet er ikke
igjnefaldende.

Josephine er forsegets mest holdbare sort, der uden koling kan
holdes til jul eller leengere, Sorten er ret smafrugtet, og kvaliteten
er jeevn god. Smagen syrlig sed, men uden egenilig aroma.

Hvad de evrige sorter angir, vil det ikke veere tilradeligt at
benytte dem til almindelig erhvervsplanining, kun under seerlig
gunstige forhold, f. eks. som espalier vil enkelte af sorterne kunne
udvikle sig tilfredsstillende.
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SUMMARY

At the Danish State Experimental Station Blangstedgaard a variety
trial has been carried out with 46 pear varieties grafted directly onto
quince rootstocks without any sintermediate«.

The main purpose of this experiment was to obtain some informa-
tion regarding quality and storage behaviour. As for the fertility it is
impossible from this experiment to get but a rough estimate, because
the number of trees of each varicty is very small, and some of the
varieties cannot be expected to give a full crop on quincestock without
double working.

In table 3, page 137 the varieties are listed according to their picking
dates. The average picking time, fruit vield and size is given for the
eight years 1950—1957. The number of treces is also included in this
statement.

The keeping qualily in »natural store« and in cold store 32° (0° C)
is given in fig. 1, page 140. From which it will be seen that only one or
two varieties can be kept in snatural store« more than a few weeks.

The temporary result of this variety frial shows that the major part
of the tested varieties arc so defective that they must be cons1dcred
as being unsuitable for planting in this country.

The following 15 varieties will under normal conditions give satis-
factory results:

Giffard ripens late August and is our earliest pear of really good
quality.

Laxfons Superb comes immediately after Giffard, The shape is
rather uneven, the quality good but it has a tendency to early over-
ripening and to core-rot.

Clapps Favorite ripens about September 1. A wellshaped and wecll-
coloured pear of fairly good quality.

Clara Frijs is picked in the middle of September. It is a juicy pear
with a thin skin, a fresh sweet taste and a fine aroma. Even though
it has shown a tendency to biennial bearing in the trials it is a very
heavy cropping variety. Fruitthinning will be necessary in some years
to obtain a good size.

Grev Moltke is one of our best known varieties. The quality is not
too good, it has a rather coarse flesh, sometimes with stone formations.
It is in greal demand for canning, even though its ripening is very
uneven,

Herrepaere ripens about Qctober 1. It has a short season and is
relatively small, but it is a fine quality pear, juicy, sweet and very
aromatie,

Bonne Louise is also picked about October 1. It is a good flavoured
and usually a weclleoloured fruit, In cold store it can be kept till
Christmas.
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Conference is picked in early October and has—under good storage-
conditions—a very long season. It is one of the heaviest cropping pears
in this experiment. In spite of its unfavourable shape it is very suitable
for planting in Denmark because, even after storage till April, its
quality recmains excellent.

Pierre Corneille should be picked at the same time as Conference,
it is a very nice pear wellshaped and wellcoloured and of good quality.
It can be kept in cold store until the middle of March.

Herzogin Elsa is a newer varicty wellshaped and wellcoloured. In
spite of having rather coarse flesh and being a little sour, its quality
is quite good. It can be kept in cold store until carly February after
which time there is a risk of severe damage from rot.

Charneu is one of the main varicties in this country and the canning
industry is showing some interest in it. The quality is good, when
ripened beforc christmas, after which time it is difficult to get a
satisfactory flavour,

Superfin is a hig wellshaped green pear, Even after cold storage
until April its quality remains very good.

Comice has been entitled »the finest pear in the world« and that
is to some extent true. After cold storage till Christmas, however, it is
difficult to get a good flavour. The vield is one of the lowest in this
trial.

Nelis can be kept in cold store until the middle of April and still
keep its fine quality. The fruit is rather small and the appearance
rather insignificant,

Josephine is the best kecping variety in this experiment, It can be
kept until Christmas in a »natural store« and in cold store till May.
The size is rather small and the quality fairly good. The flavour is on
the sharp side and without aroma.
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