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Indledning. 

Kulsyrelagring af Frugt (paa Engelsk Gas-Storage) er en 
Metode udarbejdet af Dr. Franklin Kidd og Dr. Cyril West paa 
Food Investigation Boards Laboratorium i Cambridge. Om 
disse Undersøgelser er der 1927 givet udførlige Oplysninger i 
Laboratoriets Rapport Nr. 30. 

Denne Metodes nuværende Betydning for engelsk Frugtavl 
fremgaar af Oplysninger givet i »The Fruit Grower« Februar 
1938, og hvoraf her skal gives et Uddrag: 

» Erhvervsmæssig Kølelagring af Frugt søgtes indført i Eng­
land allerede i 1888, men vandt først for Alvor Fremgang fra 
Tiden omkring 1920. 

Forsøgsmæssig Kulsyrelagring udførtes i 1920, men det før­
ste kommercielle Kulsyrelager byggedes først i 1929. 

Kølelagrenes Kapacitet voksede fra 3780 m 3 i 1922 til 
18200 m 3 i 1937, medens Kulsyrelagrenes Kapacitet steg fra 
770 m 3 i 1929 til 83900 m 3 i 1937, altsaa en 109-Dobling af Kul­
syrelagerkapaciteten mod en 5-Dobling af Kølelagerkapaciteten. 

Kølelagerkapaciteten steg jævnt fra 1922, og Stigningen fort­
satte helt til 1936, da den ophørte. Kulsyrelagrenes Udvikling 
har været voldsom. Fra 1929 til 31 stillede Frugtavlerne sig 
afventende for at se, hvad den nye Opbevaringsmetode duede 
til. De gode Resultater, som opnaaedes, overbeviste mange Pro­
ducenter om Kulsyrelagringens Fordele, og i 1932 fandtes der i 
England 4250 m 3 Kulsyrelagre. Dette Antal blev fordoblet i 
1933, og den store Høst i 1934 medførte en yderligere Fordob­
ling, og i 1935 var man oppe paa 35400 m 3• Endelig medførte 
den store Høst i 1936 endnu en Fordobling, mens der ikke skete 
nogen væsentlig Forøgelse i 1937 paa Grund af en lille Høst. 

Det fremgaar af det ovenstaaende, at af de 102000 m 3 

maskinkølet Frugtlager i England i 1937 udgjorde Kulsyrelag­
rene de 82 pCt., og de almindelige Kølelagre kun 18 pCt. « 

l den foran nævnte Rapport Nr. 30,1927, gives udførlig Rede­
gørelse for de indledende Undersøgelser og Forsøg, der begyndte 
som Laboratorieforsøg kort Tid efter Institutionens Oprettelse. 

De første Aars Forsøg blev udført uden Køling, og Tempe­
raturen varierede derfor efter Aarstidens Temperatur. Ved disse 
indledende Forsøg fandtes, at den bedste Opbevaring opnaaedes, 
naar Ventilationen var saaledes tilpasset, at der af den Æblerne 
omgivende Luft var af det normale Indhold paa 21 pet. Ilt (02 ) 
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ca. IO pct. medgaaet til Dannelse af Kulsyre (C02 ) ved Frugtens 
Aanding. Luftens Sammensætning blev saa 79 pCt. Kvælstof, 
ca. 11 pCt. Ilt og ca. 10 pCt. Kulsyre. 

Ved disse Undersøgelser, hvor der kun skaffedes ændrede 
Forhold i Lagerluftens Sammensætning ved Frugtens Aan­
ding og nødvendig Regulering ved Ventilation, blev benyttet 
Sorterne Bramley, Stirling Castle og Lanes Prince Albert. 

Det viste sig, at der ved Lagring af store Partier skete for 
stærk Varmeudvikling, og man gik derfor over til, samtidig med 
at Forsøgene fik et mere kommercielt Præg, at medtage Regu­
lering af Temperaturen (Køling) i Forsøgene, og endvidere med­
toges i Forsøgene Luftsammensætninger (kunstige Luftblandin­
ger) , der ikke kunde skaffes alene ved Aandingskulsyre og Re­
gulering ved Ventilation. 

Endvidere medtoges i de Forsøg, hvorom der er givet Op· 
lysninger i 1927, Anvendelse af Svøb med olieret Papir for at 
forebygge Angreb af Skold. Denne Svøbemetode, der ved Kul­
syreopbevaring gav gode Resultater, er først bragt i Anvendelse 
i Nord-Amerika ved almindelig Kølehusopbevaring. 

I Rapport 30 er givet en Tabel med Oplysninger om Ændrin­
ger i Frugtens kemiske Sammensætning gennem Lagringsperio­
den ved Opbevaring henholdsvis i Kølerum og Kulsyrelager. Hos­
staaende gives et Uddrag af denne TabeL Tallene viser, at Kul­
syreopbevaring i høj Grad forsinker Modningsprocessen. 

Analyse af Æbler (Bramley) i Kulsyrerum og alm. Kølerll m, 
begge ved 8° C. 

Gennemsnit pr. 100 g i lagrede friske Æbler %. 
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I 1936 udgav Food Investigation Board, Leaflet Nr. 6 om 
Anvendelse af Kulsyreopbevaring . med Køling til Æbler. Forfat­
tere var Dr. Franklin Kidd og Dr. Cyril West. 

Vejledningens første Afsnit er en Forklaring af, hvad Kul­
syreopbevaring er, denne Forklaring skal her gives i Over­
sættelse: 

»Udtrykket Kulsyreopbevaring (gas-storage) er nu anvendt som 
Betegnelse for en Metode, ved hvilken Regulering af Sammensæt­
ningen af Luften i Lagerrummene er den principielle Foranstalt­
ning. 

Da Regulering af Temperaturen ogsaa er af Vigtighed, kan 
Metoden mere nøjagtigt betegnes som »refrigerated gas storage« 
(Kulsyrelagring med Køling). 

Forud for nyere videnskabelige Undersøgelser var det antaget, 
at jo nærmere Sammensætningen af Luften i Lagerrummene var 
den rene atmosfæriske Luft, des bedre var Forholdene for Frugtens 
Holdbarhed, og derfor var passende Ventilation anset for at være 
heldig. Forsøg med mange Sorter af indenlandsk avlede Æbler har 
vist Fejlen ved denne Antagelse. I en Atmosfære, indeholdende 
mere Kulsyre og meget mindre Ilt end normal Luft, blev ikke alene 
Frugtens Liv forlænget, men ogsaa den grønne Farve og Fastheden 
blev bibeholdt i en bemærkelsesværdig Grad. 

Luft bestaar af Ilt og Kvælstof i Forholdet 21 : 79 med Spor 
af Vanddampe og Kulsyre og endnu mindre Mængder af andre Stof­
fer. Frugt er levende biologisk Materiale, der stadig optager Ilt 
fra Luften og afgiver en forholdsvis tilsvarende Mængde af Kulsyre, 
en Proces, der faktisk er analog med Dyrenes Aandedræt. Ethvert 
Lager indeholdende Frugt vil derfor altid have Tendens til at inde­
holde mindre Ilt og mere Kulsyre end normal Luft. 

Der vil ogsaa være til Stede i Lagerluften Spor af de Luftarter, 
som produceres ved Frugtens Modning. 

For at opnaa en Luftsammensætning mest egnet for Bevarelse 
af Frugten, er lufttætte Rum nødvendige. Forholdet mellem de for­
skellige Luftarter i Lagerluften er sædvanligvis simpelthen reguleret 
ved Ventilation; men i nogle Tilfælde vil det være nødvendigt at 
bruge en »scrubber« (Luftrenser) for at fjerne en Del af Kulsyren«. 

I et Tillæg blev givet følgende Oversigt over de bedste Op­
bevaringsvilkaar for et Antal engelskavlede Sorter (se Side 430): 

Som Fordele ved Kulsyreopbevaringen er i »Leaflet 6« særlig 
nævnt, at tilfredsstillende Opbevaring kan opnaas ved saa høj 
Lagertemperatur (som Regel 5° C.), at Fare for Kuldeskade, der 
i almindelige Kølelagre kan give store Tab, næsten er udelukket. 
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Varmegrad og Luftblanding anbefalet for Lagring 
af hjemmeavlede Æbler 

Sort: Temperatur II o C Kulsyre 

II 
Ilt 

Fahrenheit 
I 

% "Io 

Kogeæbler: 
Annie Elizabeth ..... 34-35 1-2 O 21 (Alm. Luf t) 
Bramley's Seedling ... 40 4-5 8-10 13-11 
King Edward VII ... 37-40 3-5 5-10 2.5-3 .• 
Lanes Prince Albert .. 39-40 4-5 4- 6 2.5- 5 
Lord Derby ......... 40 4-5 8-10 13-11 
Monarch ............ 34 1 4- 6 2.5- 5 
Newton Wonder. ... 34 1 O 21 (Alm. Luf t) 
Stirling Castle ...... 40 4-5 8-10 13-11 

Spiseæbler: 
Blenheim Orange .... 37-38 3-4 O 21 (Alm. Lu fi) 
Cox's Orange Pippin . 39-40 4-5 4- 6 2.5-3.5 
Ellison's Orange ..... 34 1 4- 6 2.5- 5 
King Pippin ......... 39--40 4-5 O 21 (Alm. Luf t) 
Laxton's Superb ..... 40 4-·5 9-11 2.5-3.5 
Worchester Pearmain. 34-35 

I 
1-2 4- 6 2.5- 5 

-_._------ .. . 

s O m e n a n d e n F o r d e l n æ v n e s, a t H o l d b a r h e d e n 
efter Lagringen er meget bedre for kulsyrelag· 
ret end for Frugt fra alm. Kølelag'er. 

Det er ikke fremhævet i den nævnte Meddelelse, men det maa 
nævnes her, at Frugten i Kulsyrelager kan pakkes saa tæt sam­
men, at der kan rummes ca. 250 kg pr. mS, medens der i alm. 
Kølelager ikke godt kan være mere end ca. 150 kg pr. m 3, naar 
Ventilation og Luftcirkulation skal være tilfredsstillende. 

Med samme Rumindhold af kg Frugt bliver Kulsyrelagre 
ofte billigst, selvom Vægbeklædning med galv. Jernplader under­
lagt med Vaselin og de nødvendige Apparater til Kontrol og Re­
gulering af Luftens Kulsyreindhold giver ekstra Udgifter. 

Med Forsøgsstationens stigende Frugthøst var der Betingel­
ser for paa en bredere Basis at fortsætte de i 1917-22 med 
indkøbt Frugt udførte Opbevaringsforsøg, og af Hensyn til For­
søgsstationens Økonomi var det nødvendigt at faa større, bedre 
og helt tidssvarende Opbevaringslokaler. 

Forfatteren af denne Beretning foretog derfor i Sommeren 
1934 en Rejse til England for ved Besøg paa Laboratorierne og 
Forsøgslagrene i Cambridge (Dr. Kidd) og DiUon (Dr. West) og 
hos Erhvervsfrugtavlere at blive orienteret angaaende Kulsyre­
opbevaringen. 
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I det Forslag til Bygning af et nyt Ftugtlager, som blev 
udarbejdet i November 1934, blev der reserveret Plads til Indret­
ning af Forsøgskulsyrerum, og ved Bygningen af det nye Frugt· 
lager i Sommeren 1935, blev der foreløbig indrettet 2 Kulsyre­
rum paa hver 22.4 mS, der kan rumme 5 il 6 Tons Æbler efter 
Sorternes Vægtfylde. (I England er de kommercielle Kulsyre­
lagres Indhold ofte 50 Tons). 

Efter at disse Rum med Fordel var anvendt i Vinteren 
1935-36, blev der i Sommeren 1936 indrettet 2 X 3 mindre Kul­
syrerum paa 4.2 mS, der hver kan rumme ca. 800 kg Frugt. I 
disse Rum kan saavel Luftens Kulsyreindhold som Luftens 
Varmegrad holdes paa forskellig Højde. 

I 1937 indrettedes yderligere to Kulsyrerum til 5 il 6 Tons, 
og ligeledes 1937 blev der i et Kølerum opstillet 15 Kulsyreskabe 
af galvaniseret Jernblik paa 1.5 mS, der hver kan rumme 360 kg. 
Disse Skabe køles udvendig fra ved Rummets Temperatur, 
medens de øvrige 10 Kulsyrerum afkøles ved Kølelegemer an­
bragt inde i Rummene. 

Som det fremgaar af Tabellerne fra de engelske Forsøg, 
forholder Sorterne sig meget forskellig overfor Kulsyrelagring 
- hvilket ogsaa er bekræftet ved Forsøgene her - og for hur­
tigere at faa fundet de Sorter, som bedst egner sig, er der efter 
nogle forberedende Forsøg i 1939-40 fra Efteraaret 1940 paa­
begyndt Kulsyreforsøg med smaa Æble- og Pæreprøver i 10 
Liters Cylinderglas, hvori Kulsyreindholdet reguleres ved Ind­
pumpning af alm. Luft nogle Gange i Døgnet. 

I de store Kulsyrerum og i Kulsyreskabene maales Luftens 
Kulsyreindhold ved et elektrisk Maalcapparat (Fig. 8 og 10), 
medens Glassenes Kulsyreindhold maales med Orsats Apparat. 

2. Forsøgsstationens forskellige Frugtlagre. 

Beliggenheden af Forsøgsstationens forskellige Frugtopbe­
varlngsrum fremgaar af Figurerne 1-3. 

Figur 1 viser Beliggenheden af alle Frugtlagre. Kølerum­
mene 1-6 er indrettet i en Bygning, der oprindelig har været 
Kostald, medens de øvrige Lagre findes i direkte til Formaalet 
indrettede Bygninger. 

Den Bygning, der indeholder ventilerede Lagre Nr. 12-24, 
er isoleret med 50 cm Lyng i Væggene og 10 cm Korkskrot i 
Loftet, medens ventileret Lager Nr. 17 og 27 er isoleret med 
Korkskrot i alm. 1!2-Stens Hulmur og i Loftet. 
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Fig. 1. Skitse, der viser Beliggenheden af Forsøgssta­
tionens Frugtlagre. Kølerum 1-6 blev 1917 indrettet i 
en ældre Kostald. Ventilerede Lagerrum 22-24 bygge­
des 1919, og Kælderrummene 12-14 udgravedes 1927 
-1930, Køreport og Lagerrum 11, 15, 21 og 25 byggedes 
1930. 16, 17, 26 og 27 byggedes 1933. Maskinstue, Sor­
tererum (28) og Bygninger til Køle- og Kulsyrerummene 

41-59 byggedes 1935. 

Figur 2 viser Forsøgsrummenes Beliggenhed i Kælder, Stue 
og Loftsetage samt Længdesnit. 

Figur 3 viser Tværsnit af det i 1935 opførte Køle- og Kul­
syrelager. 

Figur 4 viser i Forgrunden tilvenstre en Frugtkælder, som 
benyttedes ved de første Opbevaringsforsøg, og tilhøjre den Byg­
ning, hvori det ældste Køleanlæg i 1917 blev installeret. I Fort­
sættelse af denne Bygning ses ventilerede Frugtlagre, opført i 
Aarene 1930, 1919 og 1933. 
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Fig. 2. Kælder-, Stue- og Tagplan, samt Længdesnit 
af den i 1935 opførte Bygning til Køle- og Kulsyrelagre. 
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TvfPrsnif q·a 

Fig. 3. Tværsnit af den i 1935 opførte Bygning 
til Køle- og Kulsyrelagre. 

Figur 5 viser det i 1935 opførte store Kølehus med Plads 
til saavel almindelige Kølerum som Kulsyrerum. I denne Byg­
ning er der i Aarene 1936-41 foretaget forskellige mindre Sup­
pleringer navnlig i Forbindelse med Kulsyrerummene. 

Fig. 4. Til venstre en lille Frugtkælder, som benyttedes i de første For­
søg 1918-22. Til højre først en ældre Bygning, hvori der 1917 indret· 
tedes Forsøgskølerum, kem. Laboratorium og forskellige Forsøgslokaler, 
derefter en Mellembygning opført 1930, et ventileret Frugtlager opført 1919, 

og endelig vinkelret derpaa et ventileret Frugtlager bygget 1933. 
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Køl eanlæggenes R u ru (se Bygningstegningen ). 

Kølerum og Indrettet m' pr. Plads til Motor til Motor til 
Kulsyrerum Antal Kasser Kølemaskiue Blæser 

Nr. Aar Rum pr. Rum H. K. H. l{. 

hver hver 
1-6 1917 27 300 9 0.2 

31-32 100 1000 3 0.7 
41 1937 22.' 336 } 1.75 0.2 
42 22.4 336 0.2 
43 A. 1936 4.2 50 

} 0.5 
0.1 

B. 4.2 50 (Luftkølet) 0.1 
C. 4.2 50 0.1 

44 A. 1936 4.2 50 
} 0.5 

0.1 
B. 4.2 50 (Luftkølet) 9.1 
C. 4.2 50 0.1 

45 1935 22.4 336 } 1.0 0.2 
46 1935 22.' 336 (Luftkølet) 

3201 1937 hver 24 hver 
-15 1.57 24 0.1 

Store Køle- l lager 1935 
37-39} 

I 
6 Rum 136.6 1420 15 5.5 47-49 

f 53 

II 
1940 108 

59 1936 257 ca. 2750 
- - ----

1-6 Kulsyremaskine, 31-32 Ammoniakmaskine, 37-59 Ammoniakmaskine 
41-46 Chlormetylmaskiner 

Kassestørrelse er i Kølerum til ca. 15 kg. og i Kulsyrerum til ca. 18-20 kg. 

Figur 6 viser en Del af Maskinstuen i det nye Kølelager 
med to Ammoniakkølemaskiner og en Del af de automatiske 
Installationer. Kulsyrerummenes Kølemaskiner er anbragt i 
Loftsetagen i en særlig Maskinstue. 

Figur 7 viser Opstablingen af Tremmekasser i et Kølerum. 
Der er mellem Stabelrækkerne og de enkelte Stabler i Rækken 
Plads til Luftcirkulation. Den viste Opstabling svarer til ca. 
150 kg Frugt pr. m 3 mod ca. 250 kg pr. m 3 i Kulsyrerum. 

De alm. Kølerum er forsynet med 10 cm Korkisolering i 
Gulv, Vægge og Loft. 

Kulsyrerummene 41-46 er i Loft, Gulv og Sider indrettet 
med dobbelte Bræddevægge, hvorimellem der er 10 cm Kork­
plader. Loft, Vægge og Gulv er indvendig beklædt med galvani­
serede Jernplader, hvis Kanter overdækker hinanden 2 cm. Bag­
ved Samlingerne er paasmurt et Lag Vaseline. De tætte Døre, 
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Fig. 5. Til venstre Køle- og Kulsyrelager bygget 1935. I Baggrunden en 
Fortsættelse af Lageret bygget 1933; der er Maskinrum i Kælderen og 
Sorteringsrum samt Kontor i Stueetagen. Til højre Bygning med Værksted 

og Elektricitetsværk. 

Fig. 6. Maskinstue med to Ammoniakkølemaskiner og Apparater til auto­
matisk Regulering. Alle Maskiner og øvrige Udstyr til Køleanlæget er 

leveret af AJS Thomas Ths. Sabroe & Co., Aarhus. 



437 

der er paaskruet med Vingemøtriker, bestaar af 1 cm Krydsfiner 
med Jernblikplader paa begge Sider. Der er anbragt to Ventila­
tionsskodder i hver Dør (se Fig. 8). Udenfor er Bræddedøre med 
5 cm. Korkindlæg. 

Kølelegemerne er i NI'. 41, 42, 45 og 46 anbragt i en cylin­
drisk Skærm af Jernblik (Fig. 9), hvorunder der findes en Bakke 

Fig. 7. Opstabling af Kasser med Æbler i et almindeligt Kølerum. 
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Fig. 8. To Kulsyrerum set fra Dørsiden. Til venstre er yderste Dør lukket, 
til højre er yderste Dør oplukket, og Inderdøren med de to Ventilations­

skodder ses lukket. Mellem de to Døre ses Kulsyremaaleapparatet. 

med høj Kant til Opsamling af Smeltevand fra Kølelegemets 
Ribberør. Mellem den cylindriske Skærm og et kort konisk Rør, 
der dækker Blæserens Propelvinger, er et konisk Sejldugsfor­
bindelsesrør. Blæserens Motor er anbragt paa Loftet over Kul­
syrerummet. Ved Siden af den Tragt, der dækker over Ventila­
torakslens Indføring, som forneden har et Styreleje, er der 
indført Kobberrør til Tilledning og Fraledning . af Chlormetyl 
til Kølelegemet og et tredie Rør til Indsugning af frisk Luft og 
Regulering af Lufttrykket. 

Gulvet er dækket af en Brædderist, der ved kants tille de 
Brædder er fjernet 10 cm fra Gulvet. 

Luften blæses ned over Kølelegemet, presses ind under Gulv­
risten og op mellem Kasserne, der er stablet tæt sammen, men 
dog holdes i en vis Afstand fra hinanden ved Hjælp af to ud­
vendige 1 og 11/2 cm Lister i hvert Hjørne. Kassens Hjørnelister 
og den tætte Opstilling ses af Fig. 9 og 10, der ogsaa viser, at 
der over Kasserne er ca. 30 cm fri Rum, der tillader en let Pas­
sage af Luften hen til Ventilatoren. 

Paa Fig. 8 ses ved Siden af Kulsyremaaleren en indvendig 
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Dør med to Skydelemme til Ventilation og den ydre korkisole­
rede Dør. 

Paa Fig. 10 ses Kulsyremaaleren og et Kulsyrerum med 
indvendig Dør fjernet. Hver Frugtkasse er forsynet med Mærke­
seddel. 

Fig. 9. Køleelement i Kulsyrerum omgivet af galv. Jernpladekappe. For­
neden ses Drypbakke, foroven Indføring af Ventilatoraksel, Køle- og 
Ventilationsrør, Skærm, der omgiver Ventilatoren, og Sejldugsforbindelsen 
mellem Ventilatorskærm og Køleelementskærm. Det ses, at Kasserne er 
stablet tæt sammen, og at Hjørneklodser paa Kasserne sikrer en bestemt 

Afstand. 
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Fig. 10. Til højre ses Opstabling af Kasser i Kulsyrerum. 
Til venstre Kulsyremaaleapparat med Tilledningsrør. 

Den indvendige Dør og dennes Skydelemme tættes med 
Vaselin, og det samme er Tilfældet med Rør- og Termometer­
indføringer . Temperaturen maales i de store Rum i to eller tre 
Dybder. 

Kulsyrerummene 43 A-C og 44 A-C har Kølelegemet an­
bragt under Loftet, og Ventilatorakslerne er ført gennem Side­
vægg!:lJl ud for Kølelegemet tæt under Loftet, men iøvrigt er 
Indretningen som for de store Kulsyrerum. 

I Kølerum 32 er anbragt 15 Skabe (Fig. 11) af galvaniserede 
Jernplader, 199 cm Højde, 69 cm Bredde og 120 cm Dybde. 
Disse Skabe køles udvendig fra, og der kan ikke holdes forskel­
lig Temperatur; men Kulsyreprocenten kan varieres. Lagerluften 
cirkuleres ved Hjælp af en Blæser paa hvert Skab. 

Alle de foran nævnte 25' Kulsyrerum staar i Forbindelse med 
en elektrisk Kulsyremaaler. 

Om denne Kulsyremaalers Funktion skal meddeles føl­
gende: 

» Luftartsanalyserne foregaar ved Hjælp af den saakaldte 
Varmeledningsevne-Metode, som er udtænkt og patenteret af Dr. 
G. A. Shakespear. 
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Metodens Princip er i Korthed følgende: 
»Hvis en passende Platintraad, som er omgivet af en eller 

anden Luftart eller Blandinger af Luftarter (f. Eks. CO z m. fl.) 
i et Kammer, forbindes med en Strømkilde af konstant elektro­
motorisk Kraft, vil Platintraadens Temperatur stige, indtil del" 
naas en Ligevægtstilstand af en saadan Art, .at den fortsatte Af­
givelse af Varmeenergi er lig med den elektriske Energi, som 
uafbrudt tilføres Traaden fra den konstante elektromotoriske 
Kraft. 

Fig. 11. To Rækker Kulsyreskabe i Rum 32. Foroven i hver Dør ses 
Termometerskaia og forneden Ventilationsskodden. 

29 
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Varmetabet (Mængden af Varmeenergi) fra Traaden i Lige­
vægtstilstanden foregaar ad forskellige Veje, nemlig 1) ved den 
omgivende Luftarts Varmeledningsevne, 2) ved Udstraaling samt 
3) ved Varmet ab gennem Platintraadens Befæstelsessted m. m. 
Ved imidlertid at arrangere Forholdene paa passende Maade, 
kan man eliminere de to sidstnævnte Aarsager til Varmetab, 
saaledes at den Temperatur, Traaden har i Ligevægtsøjeblikket, 
udelukkende afhænger af den omgivende Luftarts (eller Luft­
arters) Varmeledningsevne, (denne Varmeledningsevne varierer 
for forskellige Luftarter i forskellig Koncentration; det er klart, 
at jo mindre Varmeledningsevne en Luftart har, jo højere vil 
Traadens Temperatur blive i Ligevægtstilstanden og omvendt). 
I Stedet for nu at maale Traadens Temperatur, der altsaa er en 
Funktion af den omgivende Luftarts Varmeledningsevne, maaler 
man Traadens med vekslende Temperatur vekslende Modstand, 
idet den elektriske Strøm, der bruges til at opvarme Traaden, 
samtidig bruges til denne Modstandsmaaling, som altsaa bliver 
et Maal for den tilstedeværende Luftarts Mængde eller Koncen­
tration«. 

3. Forsøgs-Frugtpartiernes Oprindelse. 

Med kun faa Undtagelser (Pæresorter 1938) er de til For­
søgene anvendte Frugtpartier af Stationens egen Avl, og Oprindel­
sen er derfor vel kontrolleret. I de første to Aar anvendtes ved 
alle Opbevaringsforsøg ret store Forsøgspartier (ca. 10 Kasser) i 
hvert Forsøgsled, og de Partier, som indgik i hvert Forsøg, var 
fra Træer af samme Alder, paa samme Grundstammeog voksen­
de under de samme Kulturvilkaar (Gødning, Beskæring, Sprøjt­
ning, Mellemkultur o. s. v.), og Frugten var sorteret efter Stør-
relse. .. 

I nogle Tilfælde mærkedes Kasserne for hvert Træ, og der 
viste sig ved Sortering i flere Tilfælde ret store Forskelle paa de 
forskellige ellers ensartede Træers Frugter til at faa Angreb af 
Skold, Jonathanplet o. s. v. 

Dette Forhold og Vanskeligheden ved at gennemføre Sorte­
ringen af store Prøver i mange Forsøgsled helt ensartet foranle­
digede, at Forsøgsarbejdet ændredes fra Efteraaret 1938, saaledes 
at Hovedreglen er, at Frugten fra samme Træer indgaar med 
lige stort Antal Frugter og Vægtmængder i hvert Forsøgsled, og 
alle Forsøgskasser mærkes med Træ-Nr. Som Regel anvendes 
der i de Rum, der anvendes til de her omtalte Forsøg, 4 Kasser 
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i hver Prøve, og da der ved 6 eller flere Forsøgsled ikke kan 
blive Frugt nok af et Træs Udbytte, maa der anvendes Frugter 
fra 2-3 eller 4 Træer, men altsaa lige mange ensartede Frugter 
fra hvert Træ i hvert Forsøgsled. 

4. Luftcirkulation og Ventilation i Frugtlagrene. 

I Kølerum og Kulsyrerum maa der, for at Varmegraden 
kan være saa ens som muligt i hele Rummet, foregaa en stadig 
Luftcirkulation, som bringes i Stand ved Hjælp af elektriske 
Blæsere, der ogsaa i Frostperioder besørger Køling med ydre 
Luft i de almindelige Kølerum. Vanskeligheden ved Elektrici­
tetsforsyningen har de to sidste Aar nødvendiggjort smaa Ind­
skrænkninger af Luftcirkulationen og en Indskrænkning i Drifts­
tiden for de Rum, der ellers har automatisk Regulering. Virk­
ningen af Indskrænkningen har ikke givet sig Udslag i de regel­
mæssige Temperaturaflæsninger. 

I Rulsyreskabene 3201-15 maa, for at Kulsyreprocenten 
kan holdes, Blæserne staa stille nogle Timer daglig, men disse 
Skabe køles jo udvendig fra. 

Der er indtil Foram'et 1940 ventileret 2 Gange ugentlig 1 
Time i Kølerum 1-6 (undtagen 4) og 1/2 Time i de nye Kølerum. 

I 1940-41 er der i de nye Kølerum ventileret 1/4 Time hver 
Morgen. 

I Frostperioder er der ved Hjælp af Blæserne taget nødven­
dig kold Luft ind til Nedkøling. 

5. frugtlagrenes Temperatur og Luftfugtighed. 

I alm. Lagerrum maales Temperaturen med et almindeligt 
kontrolleret Termometer ophængt ved en Dør i Husets Midter­
linie. Aflæsningen sker 2 Gange daglig, RI. 7 og KI. 17, og i 
de fleste Tilfælde paa de samme Tider lukkes og aabnes Ven­
tilationslemmene; men der maa med Hensyn til Ventilationen 
skønnes over Forholdene de enkelte Dage. Det gælder om at 
faa Temperaturen bragt saa langt ned som muligt, mens Luften 
er koldere ude end inde, uden at der dog maa ske Frostskade. 

I Kølerummene aflæses Temperaturen ligeledes KI. 7 og 
KI. 17, og samtidig reguleres Saltvandsgennemstrømningen i 
Rummene 1-6, der har Refrigerator, og Termoregulatorerne i 
Nr. 31--39 og 47-50, som køles direkte. Naar Indtagningen af 
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Frugten er færdig, er der i Kølerummene yderst lidt Regulerings­
arbejde. I Kølerummene 31-39 og 47-59 tillader Termoregu" 
latorerne et Spillerum paa ca. 1/4 o C. over eller under 2.5 o C. 
Der anvendes Fjerntermometre med Følelegemer midt i Rum­
met og Skala udenfor (se Tabel 3). 

Tabel 1. Temperaturer i Kulsyrerum 1939-40. 

Nr. 41 Nr. 42 Nr. 45 Nr. 46 
I 

S S S 
S '-' 8 '-' .... o o 

~ 
.... .... .... .... 

...... " -" ..... " ...... " - " "'1:1 "'1:1 "'1:1 "'1:1 "'1:1 

'" '2..<:i '" ~..<:i '2..<:i '" '2..<:i ~..<:i '" IS) .- ;;., IS) :;s .- ;;., IS) .- ;;., .~ » IS) 

O ;;>0 O ;;>0 O ;;>0 ;;>0 O 

30/9 5.1 4.3 6.7 5.1 4.2 5.i 5.1 

l 31/10 5.0 4.2 5.3 4.5 6.3 5.0 4.2 5.1 5.0 
30/11 5.2 4.3 5.2 4.2 6.2 4.9 3.8 5.1 5.0 
31/12 5.0 4.2 5.0 4.1 6.0 5.1 4.6 4.8 4.6 
31/1 5.1 4.7 5.1 

I 
4.6 5.1 5.1 4.5 6.0 5.9 

29/2 5.0 4.5 5.0 4.3 4.6 4.8 4.3 5.2 5.1 
31/3 5.0 4.4 5.0 4.4 5.3 5.1 
30/4 5.1 4.5 5.1 4.4 5.1 5.0 
31/5 6.2 5.4 6.1 5.2 5.5 5.4 

7/6 I 5.1 ! 5.3 

') Vinkel = Vinkeltermometer. 

Tabel 2. Temperaturer i Kulsyrerum 1940-41. 
--

Nr. 41 Nr. 42 Nr. 45 Nr. 46 

'" IS) 

o 

September. 
Oktober ... 5.4. 
November .. 5.1 
December .. 5.1 
Januar .... 5.1 
Februar 5.1 
Marts ...... 5.1 
April ...... 5.1 
Maj ....... 5.0 

') Til 20/2. 
') Fra 20/3. 

e El 
.... .... 
-" ..... " "''1:1 "''1:1 
'2..<:i ... '2..<:i .- ;;., IS) .- ;;., 
>0 O ;;>0 

4.4 5.3 4.6 
4.4 5.0 4.4 
4.5 5.2 4.5 
4.6 5.0 4.5 
4.6 5.2 

I 

4.6 
4.6 5.0 4.5 
4.5 5.1 4.5 
4.4 5.0 I 4.3 

8 S I 
'-' 8 '-' 
o o .... .... .... -" -" -" "'1:1 "''O "''O 
'2..<:i '" ~..<:i ~..<:i '" .- ;;., IS) .- ;;., .- ;;., IS) 

>0 O ;;>0 ;;>0 O 

II I 5.0 4.9 
5.8 5.1 4.5 5.7 \ 5.2 
5.6 5.1 4.5 5.6 5.2 
5.4 5.2 4.7 5.3 5.3 
5.1 5.0 4.6 5.2 5.3 
5.1 5.1 4.7 5.2 ' ) 5.2 
5.2 5.2 4.8 5.2 ') 5.1 
5.3 5.0 4.2 5.4 5.1 
5.7 5.0 4.3 II 5.6 5.0 

8 
.... 
..... " "'1:1 
'2..<:i .- ;;., ;;>0 

3.8 
3.9 
3.8 
3.6 
5.3 
4.4 
4.3 
4.0 
3.8 
4.0 

--~-

8 
.... -" "''O 
'2..<:i .- ;;., ;;>0 

---

4.4 
4.2 
4.2 
4.5 
4.8 
4.7 
4.3 
4.3 
4.1 
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Tabel 3. Temperatur og Luftfugtighed i alm. 
ventileret Frugtlager og Kølerum. 

1936-37 1937-38 1938-39 1939-40 1940-41 
-~~-

U U U U d 
" ... " ... " ... 

" 
... " ... 

ci. El li 
::l 

"C li 
::l 

"C li 
::l 

ci. 
::l 

"C ~ .... .... "C .... "C 
S ~ " S " 8 ~ " e ~ " 8 

~ " ... .c ... .c .c .c ... .c 
" " 10.() " " .~ " " 10.() " " 10.() " " .~ E-< !:l.. ~ E-< ~ E-< !:l.. ~ E-< ~ :;:: E-< Q. 

8 10.() S ~ 8 "-Cl 8 'oll S j 10.() " ::l 10.() " ::l 10.() " :; 1:oC " ::I .~ " ''; t-< t:... =ti t-< t:... =ti E-< t:... =ti t-< t:... "C E-< t:... 
l': "" l': d "" " --- " ~-- " --- " ---- " ~--~ 2..!::ager ~ i Lager ~ i Lager ~ i Lager ~ i Lager 't:I 't:I ." 't:I 't:I 
~ 

oC. % ~ 
°C. % I 

~ 
°C. % ~ 

°C. % ~ oCT% 

Oktober ... 7.1 8.2 75 10.4 11.6 82 9.4 11.1 93 6.1 8.1 87 7.5 9.4 83 
November .. 4.9 6.6 90 3.8 6.0 80 7.8 8.9 92 5.3 6.2 90 5.6 7.2 88 
December .. 3 .• 4.9 90 0.6 3 .• 92 1.0 4.4 91 0.4 4.3 93 0.2 3.5 95 
Jannar .... --;- 0.6 3 .• 92 2.5 4.2 91 1.8 3.7 94 -:.- 5.1 2.7 99 --;- 5.7 0.6 85 
Februar ... 0.9 3.5 92 2.2 3.8 92 3.4 4.2 93 -:.- 7.0 2.2 97 -:.- 3.2 0.6 89 
Marts ...... 1.1 3.4 94 6.5 6.6 88 2.1 3.3 82 0.4 1.8 9t 1.1 3.3 94 
April ...... 7.0 7.0 91 6.8 7.1 78 4 .• 4.2 90 4.2 5.3 90 
Maj ....... I 10.410.7 76

1 I 
11.4 10.3 81 10.3 9.4 86 

Temperatur og Luftfugtighed i alm. Kølerum. 
-

Oktober " . I 10"1 2.8 89 9.41 3.1 94 6.1 2.81 89 7.5 . 3.11 89 
November .. 3.8 2 .• 92 7.8 2.7 91 5.3 2.6 89 5.6 2.6 91 
December .. 0.6 2.0 90 1.0 2.5 95 0.4 2.6 89 0.2 2.5

1

96 
Januar ..... 2.5 2.6 89 1.8 2.6 93 -:'-5.1 2.6 89 +5.7 2.4 I 94 
Februar .... 2.2 2.6 87 3.4 2.7 93 --;-7.0 2.5 89 -:'-3.2 2.6 I 97 
Marts ...... 6.5 2.7 90 2.1 3.01 81 0.4 2.6 89 1.1 2.61 95 
April ...... , 6.8 2.7 8i 4.5 2.6 89 I 4.2 2.7 95 

- -

I Kulsyrerummene maaltes Temperaturen i de to første 
Rum Nr. 45 og 46 med Vinkeltermometre anbragt ved Siden 
af Døren og med Kuglen ca. 10 cm indenfor Væggen. I de senere 
indrettede Rum anbragtes Termometrene umiddelbart indenfor 
en Glasrude indfattet i Døren. 

Først i Efteraaret 1939 blev det muligt at anskaffe Vinkel­
termometre, der kunde naa en Meter ind mellem Rasserne i de 
store Rum 41, 42, 45 og 46. 

Som det fremgaar af Tabel l og 2 har de korte Vinkelteqno­
metre i 45 og 46 vist højeste Temperatur, og indtil 1-1.5 o C. 
højere end l m Vinkeltermometre. 

Termometrene i Dørene, der er anvendt ved Termoregula­
torernes Indstilling, viser ca. 0.5-1 0 C. højere Varme end l m 
Vinkeltermometrene. Der maa derfor regnes med, at Varme­
graden i Kulsyrerummene har været lidt lavere end opgivet i 
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Tabellerne. Den tætte Stabling i Kulsyrerummene vil formentlig 
hindre en saa hurtig Udligning af Varmegraderne, som det er 
muligt at opnaa i Kølerum og alm. Lager med mindre tæt 
Stabling. 

Luftens Fugtighed maales i Kølerum og almindelig Lager 
med Haarhygrometre, som kontrolleres hver Maaned. 

I Kulsyrerummene er der ikke foretaget regelmæssige Maa­
linger af Fugtighedsgraden, men de Maalinger, der er foretaget, 
har vist 97-99 pCt. Fugtighed, og dette stemmer med den lave 
Svindprocent, og at selv usvøbte Nonnetit ikke rynker i Kul­
syrerum. 

Den Fugtighed, der fordamper fra Frugten, sætter sig under 
Kølingen paa Ribberørene, hvorfra det senere, naar Kølemaski­
nerne ikke gaar, smelter og drypper ned i de Bakker, der er 
anbragt under Kølelegemet. 

Ved Hjtelp af en Pumpe udtømme s den opsamlede Vand­
mængde flere Gange i Lagertiden fra Kulsyrerummene. 

Som Eksempel paa, hvor store Vandmængder Frugten af­
giver, skal nævnes nogle Tal fra de to sidste Aar. 

1939-40. 

41 Nonij.etit ca. 5 Tons 214 Dage 124 kg = ca. 2.4% 
42 Bramley 6 191 112.5 1.9% 
45 Graasten 5 188 79 1.6 % 
46 Filippa - 5 290 156 - 3.0 % 

1940-41. 
41 Codlin Springrave ca. 5.5 'Tons 206 Dage, 110 kg = ca. 2.0% 
42 Bramley ......... 6 242 145.4 - 2.4% 
45 Nonnetit......... 5 233 126.6 - - 2.5% 
46 Graasten . .. . .. . . . 5 156 39.8 0.8% 

Ved at sammenligne pCt. Svind opført for de forskellige Sor­
ter, vil man se, at Fordampningsvandet udgør omkring Halv­
delen af Svindet. 

6. Forsøgsresultater med faa Sorier i store Kulsyrerum. 

Først efterhaanden er Forsøgsvilkaarene med Hensyn til 
AntalOpbevaringsrum nogenlunde kommen til at svare til Op­
gaverne, og navnlig i de første Aar maatte det egentlige Forsøgs­
arbejde derfor være af rent orienterende Art, hvor det ikke var 
muligt f. Eks. at undersøge Virkningen af Kulsyrelagring i Tids-
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rum af forskellig Længde, og ligeledes har det kun for enkelte 
Sorter været muligt at undersøge Virkningen af forskellige Tem­
peratm'er og Kulsyrekoncentrationer. 

Ved Sorteringen af Forsøgspartierne er der ikke i alle Til­
fælde taget Hensyn til Modningsgraden, men Frugterne er delt 
efter Angreb af Svampesygdomme og fysiogene Lagersygdomme 
og Frugter uden disse Angreb. 

Tabellernes Tal angiver Vægtprocent af hele 
Partiet for Frugt af hver Kateg.ori. 

Da de enkelte Frugter godt kan have flere Sygdomme, er 
nogle Frugter talt med to eller flere Gange. 

Der er lagt Vægt paa en let tilgængelig Opstilling af Tabel­
lerne og en meget kortfattet Tekstomtale. 

Bellefleur de France. 

1935-36. Efteraaret 1935 fyldtes Kulsyrerum 45 med 
Bellefleur, svøbt i engelsk olieret Svøb. Ved Udtagning i April 
var der stærkt Skoldangreb. 

1936-37. Kulsyreskabene 44 A.-C., 3, 6 og 9 pCt. Kul­
syre, 5 o C. 

Frugt fra Skovløkken, Vildstamme, plukket 28. September, 
indsat 1. Oktober, sorteret 20. Marts. Store og mellemstore, ca. 
16 og 12 kg pr. 100 Stkr., svøbt i forskellig Svøb. 

Resultatet var (Tabel 4) stærke Angreb af Skold i alle Lager­
rum, mest i 9 pCt. Kulsyre paa store Frugter og endvidere paa 
usvøbte Frugter og paa Frugter i alm. ikke olieret Svøbepapir. 

1937-38. Kulsyrerum 45, 9 pCt. Kulsyre, 5 o C., Kølerum 
37 og alm. Lager 17. Frugt fra T. V. B. Vildstamme, plukket 
30. September, indsat 4. Oktober, sorteret 8. Februar. 

I Kulsyrerum 45 var Halvdelen svøbt i norsk olieret Svøb, 
Resten usvøbte. Resultaterne findes i Tabel 5. 

Stærkest Angreb af Skold i Kulsyrerum, stærkt Angreb i 
alm. Lager og kun lidt i Kølerum. Store Frugter mest Skold. 
Lille positiv Virkning af olieret Svøb. 

1937-38 og 1939-40 blev der i Køleskabe udført Forsøg 
med forskellig Behandling, som antages at have Indflydelse paa 
Skold. Disse Forsøg maa imidlertid fortsættes, og her skal kun 
omtales et enkelt af disse Forsøg. 

1940-41 blev der i Kulsyreskabe til 24 Kasser udført nogle 
orienterende Forsøg med Virkningen paa Skoldangrebet af 
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1) at Luften regelmæssig tilførtes smaaMængder Ammoniak­
vand (10 og 20 Draaber pr. Uge indtil 21. Januar 1941), og 

2) at Luften under sin regelmæssige Cirkulation passerede en 
Kasse med Træuld, der var vædet med 50 cms Bageriolie, og 
som fornyedes hveranden eller hver Uge. 

Virkningen navnlig paa Skoldangrebet ses af Tabellerne 
6 og 7. 

Ammoniaktilførselen har, som det fremgaar af Tabel 6, for­
øget Skoldangrebet, der i Forsøget var meget stærkt i Kul­
syrerum. 

Tabel 7 viser Tal, der tyder paa en ringe Formindskelse 
af Skoldangrebet ved Olietilførsel. Ogsaa i dette Forsøg var 
der i Kølerum kun ubetydelige Angreb af Skold. 

Bellefleur er en Sort, der ikke egner sig til Kulsyreopbeva-

Tabel 4. 1936-37. Belleneur de France. 
Vildstamme. Skovløkken. 

-

I l 
--

Kulsyrerum Kulsyrerum Kulsyrerum 
44 A. 3"/0 Kuls. 44 B. 6"/0 Kuls. 44 C. 9"10 Kuls. 

-- --
U'dtøgnings- , I 

=..c: .!. ..Q ..Cl 
.~ 

~~ 
..Cl ·.!...CII ..Cl dato IS) o~ IS) o..CI o IS) o~ ;. ;. ~IS) o~ ~ 20.-3.-1937 .... ~;. CI:l .... ~:- o :-
CI:l ... ~J; CI:l 

..Cl .!!lCl:l .;dCl:l ..Cl .!1e/) .;dCl:l ..Cl .;dCl:l 
IS) cv z 

~ 
IS) ~ .... '" å IS) " f~ å ~ '0/0'" ...... ;. ........ ;. '0/0'" :: cv o cv ri) :: cv o 1:! ri) ,.. " 

Z i:l w~ ~ ~ ... o ... 
~ ;:l W i:l « 

i 
;:l zcv ;:l w" Z cv 

I 

Fri for Svam- I 

peangreb og 
synlige, fysio-
gene Lager-
sygdomme. 

Store 11.6 17.3 33.8 2.9 5.1 21.1 12.4 3.9 23.1 8.2 3.7 
Mellem 45.8 50.1 37.4 34.6 20.8 16_1 27.9 37.0 11.4 

Skold 
Store 85.2 78.9 64.6 97.1 93.4 77.9 86.5 94.4 75.5 91.8 94.9 
Mellem 53.3 49.7 61.9 64.9 78.9 82.2 71.7 62.6 98.2 

Kuldeskade 
Store 1.4 0.4 1.6 O O O O O O O O 
Mellem O O O O O 0.7 O O O 

Svampe-
angreb 

Store 1.7 1.3 O O 1.5 1.1 1.1 1.7 O O U 
Mellem 0.7 0.3 0.4 0.6 0.4 0.9 0.5 0.4 0.4 

Ingen Rynkede, Jonathanplet eller Brunfarvning ved Kærnehuset. 
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Tabel 5. 1937-38. Bellefleur de France. 
TVB. Halmdækning. 

Kulsyrerum Kølerum Ventileret 

Udtagningsdato 
9°(0 Kulsyre, 5°C. ca. 2.50 C. Frugtlager 

8.-10./2. 1938. Norsk 
Usvøbt olieret Usvøbt Usvøbt 

Svøb. 

Fri for Svampe-

I 

angreb og synlige 
fysiogene Lager-
sygdomme ..... Store 2.4 10.4 80.3 11.3 

Mellem 3.4 26.9 91.1 79.8 
Skold .......... Store 97.2 89.6 17.6 66.2 

Mellem 96.1 72.9 8.4 14.9 
Jonathanplet ... Store O O O 51.8 

Mellem O O O 9.0 
Brunfarvningved 
Kærnehuset .... Store O O 90 50 

Mellem O O 60 30 
Kuldeskade .... Store O O 1.6 1.1 

Mellem O O O O 
Svampeangreb .. Store 0.5 O 0.5 16.6 

Mellem 0.5 0.3 0.5 O 
Svind .......... Store 4.0 4.3 

Mellem 5.2 4.5 
, . 

, .. 

Ingen Rynkede. 

Tabel 6. Bellefleur de Fran ce 1940-41. Ammoniakbeh andling. 
Skov løkken. Vildstamme. 

Draaber Draaber 

II I Skab N===ir.IC==1 sk=ab=N=r.IC==1 ~=-=;;=CII"'==c~ 
Sk b N 3201 3202 

a r. Amoniak- Amoniak- . 
3203 behandlet behandlet Køler~m VentIleret 
Ube- 10 20 ca.2.5 C. Frugtlager 

handlet 
Udtagningsdato 

21.-1.-41. 
~. Uge pr. ~~e ____ .,. j._~ __ 

~ ~ ~ ~ ~ 

~ ~ ~ ~ ~ 
A ~~ ~ ~~ ~ ~t Z ~~ ~ ~~ 

I ~ ~~ ~ I ~~ ~ ~~ J ~~16 ~~ 
==ii=1 I II I I I I I Il I Middelmodne ....... I' 72.21 72.3 67,4, 69.4 68.3 68.9 84.9 84'1'~' 100.0,100.0 

Grønne............. 27.s I 27.8 32.6 30.6 31.7 31.2 15.1 16.0 O \ O 
1---- --,.----,-,-- .--

Skold meget ........ i 9.21 5.0 15.11 2.4 10.7\ 7.1 O I O 0.21 O 
» lidt ......... '115.4 9.2 21.9 7.9 20.8 9.3 0.51 O 5,1 0.7 
» ubetydelig. . . . 43.6 31.6 38.0 32.2 39.81 30.2 7.0 5.2 35.5 18.0 

\
-. -, ... -- ------.- 1---

1

' -- --f----'---- ----
» lait.. .. .. . .. . 68.21 45.8 75.0: 42.5 71.31 46.6 7.51 5.2 40.~1 18.7 

Bl'unfarvning ved I ~l' I I I 
Kærnehuset. . . . . . . . . O 1 O 1.3 1.3 O I O 38 50 I 20 
Svampeangreb ...... O O O O 1 O I O O O 0.4 
Svind.. . .. .. . .. .. .. LI LI 2.1 2.2! 1.61 Lil 3.5 4.4 5.6 

26 
0.2 
4.1 
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Tabel 7. Bellefleur de France 1940-41. Oliebehandling. 
Skov løkken. Vildstamme. 

I Skab Nr. II Skab Nr. 
Skab Nr. 3215 3214 

3213 Oliebe- Oliebe- Kølerum Ventileret Ingen handling handling ca. 2.,0 C. Frugtlager Oliebe- 50cm8 50 cm" 

Udtagningsdato 
handling Bageriolie Bageriolie 

hver2.Uge pr. Uge 
22.-.1-41. 

..Cl ..Cl ..Cl ..Cl ..Cl 
IS: IS: IS: <:Ol ~ :> '" :> :> 

..... en ... en ..... en ... en ... en 

..Cl .!<i "<l ..Cl .!<i "<l ..Cl .!<i "<l ..Cl .!<i "<l ..Cl .!<i "<l 
<:Ol ri:> .... IS: ri:> .... IS: <Il .... IS: <Il .... IS: <Il .... 
:> .... " :> .... " :> .... " :> .... " :> .... " ., 0,- <Il 0·- <Il 0'- '" o .- <Il 0·-
~ Z'O ~ Z'O ~ Z'O ~ Z'O ~ Zo 

Midddmodn, ...... ~I 71., I 70., 70·'1 72.4 1 71.7 68.1 

U'I 
99.0 I 100.01 100.0 

Grønne. . . . . . . . . . . . . 28., 29.8 29.1 27.7 28.3 31.9 2.3 1.0 O O 

Skold meget ....... -. 14.91 6.31 0.9 
9.91 

9.9 
O I 

O 
O I 

O 
» ubetydelig. . . . 20.0 10.9 17.2 3.3 15.0 15.0 2.1 O 6.8 1.0 
» lidt. . . . . . . . . . 46.5 39.2 46.6 36.4 49.4 49.4 28.9 13.9 52.5 57.4 
» lait.. .. .. .. .. 8U I 53.311 70.11 40.7 74.3 58.0 I 31.0 13.9 59.3 58.4 

Kuldeskade ........ , II ~'21 
O 

LI 
O I LI O 

II 3.0 I 2.8 1.31 
1.7 

Svampeangreb ...... 

II 
O 

~.31 
O 0.3 O 1.9 1.3 

Svind .............. 1.1 0.5 1.3 l.! II 4.1 3.8 1O.6[ 5.9 

Tabel 8. Æthylenbehandling af Bellefleur de France. 
Indsat 25./2. - 41. Behandlet med Æthylen (C 2 H 4) 28./1., 4./2., 12./2., 

19./2. og 28./2. Usvøbte Frugter. 

Udtagningsdato 11./3. Ingen Behandling 
2 Liter Ætylen 

ved hver Behandling til 
24 Kasser Frugt. 

Fra Træ-Nr. 2334. 

Skold, meget 0/0 . .... O 0.3 
» lidt % ••••• 32.5 40.5 
» ubetydeligt DiD •• 26.0 30.9 

lait 58.5 

I 

71.7 

Fra Træ-Nr. 0742. 

Skold, meget % ••••• O I 3.3 
> lidt 010 .•••• 35.8 

I 
55.6 

» ubetydeligt % •• 27.0 16.2 
lait 62.8 I 75.1 

ring paa Grund af sin Tilbøjelighed til at faa Skold under disse 
Forhold; men den kan være til Nytte ved visse Forsøg. 

Det angives fra flere Sider, at Lagerluftens Ætylenindhold 
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er afgørende for Udviklingen af Skold, men Bestemmelse af saa 
smaa Ætylenmængder, som der kan fremkomme i Lagerluft og 
Frugt, er forbunden med store Vanskeligheder, og selvom der 
fra U. S.A. netop i de sidste 2-3 Aar er kommen nye og bedre 
Metoder, som Forsøgsstationen med Ingeniør Fr. Begtrups Med­
hjælp har faaet afprøvet, vil Analyser af Lagerluft og Frugt for 
at bestemme Ætylenindholdet ikke foreløbig kunne gennemføres 
i videre Omfang. 

Der har i Vinteren 1940-41 været gennemført nogle Smaa­
forsøg med at tilføre Ætylen og undersøge Virkningen pau Skold­
angrebet. Tallene i Tabel 8 viser stigende Skoldangreb ved kun­
stig Ætylentilførsel. 

Bramley's Seedling. 

1 935-36. Kulsyrerum Nr. 46 ca. 9 pCt. Kulsyre og 5 o C. 
Svøbt i engelsk olieret Svøb med Undtagelse af 4 Kasser usvøbte, 
som først i Maj havde betydeligt mere Skold end de svøbte. Ingen 
Sammenligning med andre Opbevaringsrum. Kun Sortering til 
Bestemmelse af Skold og Svampesygdomme. 

1 936-3 7. (Tabel 9). Kulsyrerum 45, ca. 8 pCt. Kulsyre 
og 5 o C. og Kølerum med 2.5 o C. Æblerne fra Skovløkken paa 
Vildstamme, plukket 5. Oktober, indsat 7. Oktober og udtaget 
18.--22. Maj 1937. 

Frugten, der var sorteret i to Størrelser, store og mellem, 
(20.G og 15.5 kg pr. 100), blev delt i tre Hold, der svøbtes hen­
holdsvis i engelsk, norsk og dansk olieret Svøb. I Kølerummet 
var desuden et Hold usvøbte. 

Ved Sorteringen i Maj havde de mellemstore Frugter holdt 
sig bedst. Paa Skoldangrebet var der dog ingen sikker Forskel 
efter Størrelsen. I Kulsyrerummet var der stærkt Skoldangreb 
efter dansk olieret Svøb, derefter kom engelsk og bedst var Re­
sultatet med norsk (ligesom ved Bellefleur) . 

I Kølerummet havde usvøbte Frugter mindst Skoldangreb 
og mindst Kuldeskade. Der var uregelmæssige Resultater for 
de tre Slags Svøbs Virkning paa Skold og Kuldeskade. 

Svampeangreb var ubetydelig i Kulsyrerum og paa store 
svøbte Frugter i Kølerum. Paa de mellemstore og store Frugter 
i Kølerummet var Svampeangrebet værst i dansk olieret Svøb, 
og derefter i norsk og engelsk. Usvøbte Frugter i Kølerum 
havde stort Antal Frugter med Svampeangreb. 
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Tabel 9. 1936-37. Brarniey's Seedling. 
Vildstamme. Skovløkken. 

Kulsyrerum Kølerum 8% Kulsyre, ca. 2.5 o e. 
5°C. 

U d tagningsda to 
18.-22./5. 1937 ,.Q ,.Q og ,.Q ,.Q ,.Q 

~ ~ ~ ~ ~ ;. ;. ;. ;. 
..>d V) V) V) .... ..>d V) V) V) 
<Il .... ..>d~ ..>d .... ,.Q <Il .... ..>d ..... ~.t; -., a t - ., 

ti> ~ ., ... <Il ... ~ ~~ <Il ... 
1>0., ... ., ... ., l:: ., 
I::.~ o .~ Ol .~ <Il I::.~ o·~ "'.~ r.lo Zo ~o ::J r.lo Zo ~o 

Fri for Svampeangreb og l synlige fysiogene Lager-
sygdomme .............. Store 60.4 94.81 33.3 l1.i 11.8 24.1 4.7 

Mellem 66.8 79.8 43.2 44.0 34.s 32.1 14.9 
Gensn. 1163.6187.3138.31127.71 23.1 1 28.1 1 9.8 

Skold .................. Store 
1
36

•
9 3.9 65.41 12.7 24.1 41.1 29.0 

Mellem 30.7 18.2 54.5 22.5 41.0 32.5 45.1 
. Gensn. 1133.81 1l.i 160.0 II n.61 32.6 I 36.8 I 37.1 

Kuldeskade ............. Stori:f.o O 
1 

O 112~:: 1 
60.61 29.7 58.7 

Mellem O O O 9.9 11.4 10.s 

Gensn. II 14.7 35.3 20.6 I 34.5 

Svampeangreb .......... 

I 

Store II~:: I 0.6 1.4 53.1 3.6 5.1 7.6 
Mellem 1.9 2.s 27.0 14.8 24.1 29.7 

I Gensn. II 2.51 1.3 I 1.911 40.1 I 9.2 I 14.6 I 18.7 

Ingen Rynkede, JonathalIplet eller brune ved Kærnehuset. 

I Kulsyrerum 46 opbevaredes Frugter fra Gødningsforsøget, 
Resultaterne var usikre og medtages ikke her. 

1937-38. (Tabel 10). Kulsyrerum 46, 9 pCt. Kulsyre 
og 5 o C., Kølerum og ventileret Frugtlager, Æbler fra Skovløk­
ken, Vildstamme. Blev plukket 8. Oktober og indsat 11. Okto­
ber, udtaget 10. Marts 1938. I Kulsyrerum (46) Halvdelen usvøbt 
og Halvdelen i norsk olieret Svøb. I Kølerum (47) og alm. 
Lager (24) var desuden medtaget et Forsøgsled med Frugter, 
svøbt i almindeligt uolieret Svøbepapir. 

Ved Udtagning 10. Marts var der mindst Beskadigelse paa 
Frugter i Kølerum i alm. uolieret Svøb. Skold optraadte værst 
i Kulsyrerum og uden tydelig Forskel mellem usvøbte og Svøb­
ning i norsk olieret Svøb. 
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Tabel 10. 1937-38. Bramley's Seedling. 
Vildstamme Skovløkken 

Udtagningsdato 
10'/3, 1938. 

Fri for Svampeangreb og 
synlige, fysiogene Lager-
sygdomme ............. . 

Skold ................. . 

J onathanplct ........... . 

Svampeangreb ......... . 

Vægt-Svind ............ . 

Kulsvre-
I rum Kølerum Ventileret 
1 

ca. 9% 
ca. 2.5 ° C. Frugtlager Kulsyre 

5°C. 

.Q .Q .Q 

~ ~ .Q ~ .Q 
~ ~ ~ ~ 

CI'J CI'J .~ .... CI'J ~ .... 
.:.:~ 

.... .:.: .... CI'J .:.: .... CI'J 
.Q .Q .Q 
~ Cl) ... ~ ~ ~ e ~ Cl) ~ e ~ ... " ;> ;> 

... " Cl) o·~ Cl) o .~ :;; Cl) o·~ :;; ~ Zo ~ Zo ~ Zo 

II 

II 
Store 74.3 75.6 37.9 39.! 81.4 6.8 8.6 5.8 

Mellem 62.4 62.5 68.0 46.8 89.3 21.6 37.7 12.9 
Smaa 1162.9 65.9 63.2 60.0 90.1 5.6 6.5 19.7 

-Gensn. 66.51 68.0 56.!T 48.7186.9 1l.3J~Z.:.~.J.12.8 

r.;:~:~l II~~:~I ~~:~111~::1 ~::11!::11 ~ I ~J ~ 
Smaa 1\37.1: 33.51\ O I O.~ I 1.5'11 2.11 0.81 8.7 

Gensn. 33~'l-1.4 6:8!4:'81-5:4 0.71 1.0 I 2.9 

I
I Store 1\ O II O \152.91152.81 5.7163.9 85~ 

Mellem O O, 23.3 43.51 8.017l.6 50.01 84 .2 

I Smaa II O O 11 36 .2 37.7 8.4 88.2 92.7 70.1 
IGe;:'l~i-O-1 ~ O ~T44:71 7.474.6l76.1T78.8 

II I I" II I I i i Store 0.7 0.3:1 U, 0.7 U 12.61' 5.8 i 12.3 
Mellem I O 1 0.611 2.7 2.61 O \ 3.4 2.21 2.1 
Smaa O 0.6 0.7 1.5 1.5 4.9 O 4.7 

(Jel;~;~-0.21 "O:;- -1-:6) f,6TTo -7.0 I 2.7! 6.~ 

II

' i 1\ ~. i I~: I I \' , 
Mellem 3.1 ~.21 4.5 3.8 il 3.8, 5.1 II 4.8, 5.4 
Store 2.4

1 

3.3' 3.21 4.11 4.11 3.3 I 50! 4.8 

Smaa )1 2.9 .'l,0!1 3.s, 4.4 1 5.1: 7.1, 6.81 6.6 

=======~~~~="==G~Te:c;n~s~n~. ~-"-=12.8r3":2I-3.8ITiT4.315:;:-5.7T 5.6-
Ingen Rynkede, Brunfarvning ved Kærnehuset eJler Kuldeskade. 

Jonathanplet fandtes ikke i Kulsyrerum, men meget slem 
i alm. Lager og ret slem i Kølerum, undtagen paa Frugter, svøbt 
i alm. uolieret Svøb, hvor Angrebsprocenten kun var 7. 

Svampeangreb var af meget ringe Betydning, undtagen i 
alm. Lager. 

Kulsyreskabe 3214 og 3215, 9 pCt. Kulsyre, 5 o C. og Køle­
rum 47 (ca. 2.5 o C.) og alm. Lager 27. 
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Tabel 11. 1937-38. Bramley's Seedling. 
Vildsfamme. Skovløkken. 

Kulsyreskabe 
3214 & 3215 Kølerum Ventileret 

5°C., ca. 2.5 ° C. Frugtlager 
Udtagningsdato 9% Kulsyre 

11./3. af alle Lagre, 
13./5. kun af .J:l .J:l .J:l 
Kulsyrerum. IS> IS> ~ .. .. 

rJ:J rJ:J rJ:J .. .... 
~., ~., 

.... 
~., .J:l .J:l .J:l 

<SI '" ~ IS> <Il ... ~ <Il ... .. ... <1l .. ... <1l ... <1l 
<Il o·~ <Il o·~ <Il o·~ 

::> Zo ::> Z'O ::> Zo 
Fri for Svampeangreb 

96·11 
II 

og synlige, fysiogene 
Lagersygdomme ...... Store 34.1 37.9 39.4 6.8 8.6 

Mellem 42.2 96.4 I 68.0 46.8 21.6 37.7 
Smaa 53.1 97.0 63.2 60.0 5.6 6.5 

Gensn. 43.1 I 96.8 I 56.4 I 48.7 11.3 I 17.6 

Store 6.3 

I 8~ I I I 
I Mellem 11.8 75.8 

Smaa 17.2 74.8 

Gensn. 11.8 I 79.0 I I 
Skold .............. , . Store 64.4 

I 

1.9 13.1 7.0 O O 
Mellem 56.6 1.8 7.4 6.5 O 2.2 
Smaa 46.2 1.7 O 0.8 2,1 0.8 

Gensn. 55.7 1.8 6.8 4.8 I 0.7 I 1.0 

Store 

II 

86.6 

I 

10.9 

H~II I 
Mellem 81.7 22.5 . Smaa 80,8 23.2 

Gensu. II 82.9 I 18.9 I 
Jonathanplet , . , .. .... Store O 

I 

O 52.9 I 52.811 63,9 

I 

85.6 

I 
Mellem O O 23.3 43.5 71.6 50,0 
Smaa O O 36.2 I 37,7 88.2 92.7 

I Gensn. O-L. O 37.5 I 44.7 II 74.6 I 76.1 

Store 

" 

O O 

11-+-11 I 
Mellem 1.9 O 
Smaa O O 

Gensn. II 0.6 I O I 
Svampeangreb ...... , . Store LI 

I 

0,9 
II 1.

41 0.7 \ 
12.6 I 5.8 

Mellem 0.9 0.9 2.7 2.6 3.4 2.2 
Smaa 0.3 0.6 Ir-~~-1-,5_-1 4.9 O 

r---c:-----
Gensn. 0.8 I 0.8 1.6 I 1.6 ---7:012:7-
Store 7.1 

I t~ II I 
I I 

--

Mellem 4.6 
Smaa 2.4 I 

--~I ~1.~d 
I I -T -------

Gensn. 4.7 
--

Vægt-Svind ........... 3.2 

I 

4.1 3.8 

I 
5.4 Store 0.9 1.7 

l 

Mellem 1.3 1.3 4.5 3.8 5.1 4.8 
Smaa 1.7 1.5 3.8 4.4 7.1 6.8 

II I 
----"----

I I Geusn. 1.3 1.5 3.8 4.1 5.2 5.7 

Store II 1.7 

I i: I~ I Mellem II 2.1 
Smaa 3.0 2.5 

Gensn. 2.3 I 2.3 I I 

Ingen Rynkede, Brunfarvning ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 
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Tabel 12. 1938-39. Brarniey's Seedling. 
Vildstamme. Skov løkken. 

Kulsyrerum Kølerum Ventileret ca. 5 ° C. og 
ca. 2.5 ° C. Frugtlager 

9 % Kulsyre 

U d tagningsda to 
17./ 4. 1939. .l:l 

lS> 
;. 

.... (Il .... .... 

.l:l .."i~ .l:l .l:l 
Q Ol ... Q lS> ;. ... ... ;. ;. 
Ol o·~ <Il <Il 

~ Zo ~ ~ 

Fri for Svampeangreb 

II_~ 39 .• 11 

og synlige, fysiogene 
Lagersygdomme ....... Store 28.4 O 

Smaa 4.8 48.8 48.9 

Gensn. 4.3 T 44.0 .11 38.7 

Skold ..........•. '" . Store I 89.3 I 52.3 I~ 43.2 II 13.0 Srnaa 85.6 I 43.8 
~--~~+-t ... ~~:~ ~--

I Gensn. 87.5 48.1 

Jonathanplet ... Store r ~ I ~~ 
-----

II 872 ..... 0.5 
Srnaa 8.4 

I~~ Gensn. 1--.. _-I --0:311 4.5 88.9 

BrunfarvIling ved 
II I II II Kærnehuset .......... Store O O 15 55 

Svarn peal1greb ........ 

~ ~~~~-~II 
7.8 I 6.9 II ·20.7 II 93.4 
8.1 I 5.9 18.6 

II .... 71.8 Gensn. 8.0 I 6.4 II 19.7 1--:---s2.6~-
._. -_.-. ----

Ingen Rynkede eller Kuldesimde. 

Æblerne fra Skovløkken plukket 5. Oktober, indsat 7. Ok­
tober og udtaget til Sortering 11. Marts, og derefter igen indsat 
til 12. Maj. 

I 3214 var alle Frugter usvøbt og i 3215 alle svøbt i norsk 
olieret Svøb. Efter Sortering 13. Marts blev alle Forsøgskasser 
samlet til fortsat Opbevaring i 3214 indtil 12. Maj. 

Baade 11. Marts og 12. Maj var der i Kulsyreskabene stor 
Forskel til Fordel for Svøbning i olieret Svøb. 

I Kølerum og alm. Lager var der kun ringe Angreb af Skold, 
men derimod i høj Grad af Jonathanplet, der næsten ikke op­
traadte i Kulsyrerum. Der var stærkest Angreb af Jonathanplet 
i alm. Lager, men ingen sikker Forskel for Svøbning og Frugt­
størrelse. 

1 938-39. (Tabel 12). Kulsyrerum 45, 9 pCt. Kulsyre og 
5 o C., Kølerum 4, 2.5 o C. og alm. Lager 24. Frugten fra Skov-
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løkken, Vildstamme, plukket 30. September, indsat 1. Oktober, 
efterset 14. November, udtaget 17. April. Frugten var sorteret 
i to Størrelser (ca. 21 og ca. 14.5 kg pr. 100 Frugter) og alle var 
usvøbte, kun i Kulsyrerum 45 var der 4 Forsøgskasser, svøbt i 
norsk olieret Svøb. 

Skoldangrebet var i Kulsyrerummet betydelig lavere for de 
svøbte Frugter. 

I Kølerummet var der mindre Skold end i Kulsyrerummet, 
og mindst var der i alm. Lagerrum. For Jonathanplet var For­
holdet helt omvendt, og denne Sygdom optraadte kun af videre 
Betydning i alm. Lager. 

Brunfarvning ved Kærnehuset optraadte kun med 15 pCt. 
i store Frugter i Kølerum og med 55 pCt. i store Frugter i alm. 
Lager. 

Svampeangreb var slem i alm. Lager, helt op til 93.4 pCt., 
mindre i Kølerum ca. 20 pCt. og i Kulsyrerum under 10 pCt. 

1 9 3 9~4 O. (Tabel 13). Kulsyrerum 42, Kølerum 47 og 
alm. Lager 27, Frugten fra Skovløkken paa Vildstamme, Træ­
Nr. 4955, plukket 4. Oktober, indsat 7. Oktober, sorteret 17. April 
1940. Middel Frugtstørrelse, ca. 14.3 kg pr. 100. 

I alle Opbevaringsrum 4 Forsøgskasser med Æbler, svøbt 
i norsk olieret Svøb, Resten, hvori 4 Forsøgskasser, var usvøbte. 

Tabel 13. 1939-40. Bramley's Seedling. 
Vildstumme, Skov løkken. 

Ud tagningsda to 
17.i4. 1940 

Fri for Svampeangreb og synlige, I 
fysiogene Lagersygdomme ..... . 
Skold ........................ . 
Jonathallplet ................. . 
Brllnfarvning ved Kærnehuset .. 
Svampeangreb ................ . 

Kulsyrerum 
42 5 ° C. 
9% Kulsyre. 

Kølerum 
ca. 2.5 0C. 

I Ventileret 
FrugtJager 

~_.~-_ .. 

-§-- ~- --T, ~ 

18.7 
80.2 

O 
O 
1.0 
3.8 

~ 
...:..., 
"' .... .... <Il 
o·~ 

!ZO 

63.4 
35.1 

O 
O 
1.2 
3.2 

55.2 I 
24.9 

5.8 
80 
13.0 

6.2 

~i Æ)I ~i 
~;z .:; ~~ 

80.5 
12.4 

4.2 
73 

4.4 
4.1 

o l O 

14.9 
99.2 
54 
64.0 

6.8 

9.6 
91.9 
58 
14.5 

5.8 Vægt-Svind .................. . 
=~========",=====,====,,===="===,,= .... c.· cc= 

Ingen Rynkede eller Kuldeskade. 
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Skoldangrebet var ligesom i 1938-39 værst i Kulsyrerum, 
mindre i Kølerum og mindst i alm. Lager, medens det omvendte 
var Tilfældet med Jonathanplet, der i alm. Lager naaede op over 
90 pCt., medens der ikke fandtes Angreb i Kulsyrerum. 

Under alle Opbevaringsforhold nedsattes Skoldangrebet væ­
sentligt, til ca. Halvdelen, ved Anvendelse af olieret Svøb. 

Brunfarvning ved Kæmehuset fandtes ikke i Kulsyrerum, 
men med ca. 80 pCt. i Kølerum og med 50-60 pCt. i alm. Lager. 

Hverken Jonathanplet eller Brunfarvning ved Kæmehuset 
var sikkert paavirket af olieret Svøb. 

Svampesygdomme var som i 1938-39 værst i ~lm. Lager 
og mindst i Kulsyrerum. I alle Lagerrum var Svampeangreb be­
tydelig nedsat, hvor der var anvendt olieret Svøb. 

l 94 0-4 1. (Tabel 14). Kulsyrerum 42, Kølerum 47 og 
alm. Lager 27. Frugter fra Skovløkken fra Vildstamme, Træ-Nr. 
4935, plukket 8. Oktober, indsat 11. Oktober, udtaget 31. Marts 
og efter fornyet Indsætning i Kulsyrerum udtaget og sorteret 
9. Juni 1941. Frugtstørrelse ca. 12.5 kg pr. 100. 

Tabel 14. 1940-41. Bramley's Seedling. 
_~2Idslamme. Sk~en Træ-Nr. 4935~ (Sprøjtni~~g Pudring). 

--"-'-1-1 Kulsyrerum I Ku;syrerum II 
42, 42 Kølerum Ventileret 

I o/5°C. Udtaget "Io III ca. 2.5"C. Frugtlager 
I 9 "Kulsyre. efter fornyet 

I 
Henstand 

Udtagningsdato 
31./3.1941. l---l- il-~! - ~ j ~ --------~ 

I ~ ! ~ ~ II ~ I ~ ~ II i ~ i ;O ~ ] 
______ I ~ I ~ ~ II ~ I ~ ~ II ~ ~ ~ ~ I Z c 

~iddelmodl~e ..... '1,1
1

-. -~ 1,1 O 1'1100 .. 0.1 92.611. 91..1 ... 1 .7.7.511, 100 .. 0 l, .1.00.0 Grønne. . . . . . . . . .. 100.0, 100.0, O 7.4 8.9, 22.6 O, O 

a;':t:l~~~:;:;~-II ~-I- --r -~r~l'j- ----II-·~~c-l==r-
sygdomme ....... '11 52.2 91.9 11.2 I 46,3 I 4.1 24.3 " 0.5 I 7.6 
~ynkede ......... I O O O I O Il 0.2 O O I O 
Skold ............ I 45.7 5.3 88.3 i 46.8, 94.7 l 61.3 65.9, 57.4 
Jonathanplet ...... I'. O 0

0

.91 O I 1.8 I O I 0.7 1.6 I 1.2 
Brune ved ,I " 
Kærnelmset ....... '1'1 O O 0'1 36 34 5 II 4 
Kuldeskade ........ ,O O li O O 0.61 O 1.1 0.8 
~v~mpeangreb .... -j' 2.2 2,0 II 8.3 7.3 I 41.6 4.2 45.3· 12.1 
SVind .......... '_.' I 4.0 3.0 6.7 5.9 7.3 I 5.7 

30 
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I alle Opbevaringsrum 4 Kasser usvøbte og 4 Kasser med 
norsk olieret Svøb. Af Resten var Halvdelen svøbt med norsk 
olieret Svøb. Skoldangrebet var værst i Kølerum og i alm. Lager. 
Det samme var Tilfældet med Svampeangreb. Jonathanplet op­
traadte ikke med over 2 pCt. 

Brunfarvning ved Kærnehuset og Kuldeskade fandtes ikke 
i Kulsyrerum. I Kølerum var der ca. 35 pCt. brune ved K::erne­
huset. 

Ved fornyet Indsætning i Kulsyrerum af ikke svampe­
angrebne Frugter og Lagring i ca. 21/2 Maaned forøgedes Skold­
angreb m. v., og der optraadte igen Svampeangreb. 

Olieret Svøbs positive Virkning navnlig mod Skold og 
Svampesygdomme var udpræget under alle Lagerforhold. Ved 
den fornyede Indsætning i Kulsyrerum var denne Virkning dog 
betydelig mindre end i Perioden før 31. Marts. 

Der ~r dette Aar foretaget Sortering .efter Modningsgrad, og 
Tallene viser tydeligt Kulsyreopbevaringens Evne til at forhale 
Modningen. 

1 936-4 1. I Tabel 15 findes en Sammenstilling af Tallene 
fra Frugter »Fri for Svampeangreb og synlige, fysiogene Lager­
sygdomme«, som med Undtagels~ af 1939-40, viser en betyde­
lig Overlegenhed for Kulsyreopbevaring. I 1939-40 var Skold­
angrebet ligesom i 1938-39 særlig slemt i Kulsyrerum. 

Tabel 15. Bramley's Seedling. 
Frugter: >Fri for Svampeangreb og synlige, fysiogene Lagersygdomme«. 

Aar I Rum Dato 1 II Kulsy~eru;-- Kølerum II lli Lager 

- -----1- -ri-l-II i lLjhH ~ Il 
=====-- --

1937-38 

1938-39 
1939-40 
1940-41 

13214& 11/3 I 43.1 I 96.8 56.4 I 48.7 11.3 i 17.6 

132!~ ~~j~ II. ~~:: ,~::~ 56.4 48.7 11.3 I 17.6 
I 45 17/4 4.3 44.0 38.7 I 

I 
42 17/4 Il 18.7 63.4 55.5 80.5 o 1_ o 
42 31/3 I 52.2 91.9 4.1 24.3 I 0.5 7.6 

i - 9/6 11.2 46.3 __ 

Der er ikke i noget Tilfælde konstateret Brunfarvning ved Kærnehuset i 
Kulsyrerum. 
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Tabel 16. Bramley's Seedling. 

I Skoldangreb i Kulsyrerum 

I 
..c:I ..c:I ..c:I 
~ IS> IS> 

:> :> 
Aar Rum Dato v:l ,..:v:l v:l 

I 
.... 
..c:I ,..: .... <Il .... ,..:t; - ., IS> ~ ~ ., ... <r. ... 

~ '01)., :::l ., o .~ c·~ ".~ 
:;J Zo ~o C)O 

1936-37 45 c.20/5 11.1 33.8 60.0 Alle svøbte 
1937-38 3214& 11/3 55.7 1.8 Det ene Skab med 

3215 13/5 82.9 18.9 usvøbte, og det andet 
med svøbte Frugter. 

46 10/3 33.1 31.4 Halvdelen i olieret 
Svøb. 

1938-39 45 17/4 87.5 48.1 Kun de 4 svøbte 
FOl'søgskasser. 

1939-40 42 17/4 80.2 35.1 Kun de 4 svøbte 

1940-41 42 31/3 
Forsøgskasser. 

45.7 5.3 Halvdelen i olieret 
- 9/6 88.3 46.8 Svøb. 

I Tabel 16 findes en Sammenstilling af Tallene for Skold­
angreb i Kulsyrerum med og uden Anvendelse af olieret Svøb. 
Ved en Sammenstilling i 1936-37 viste norsk olieret Svøb bedst 
Resultat, og siden er denne Kvalitet fortrinsvis anvendt. 

Den nøjagtigste Sammenligning er foretaget i 1937-38 
med usvøbte og svøbte Frugter hver i sit Skab. 

Kulsyreskabenes Antal er imidlertid for ringe til at tillade 
en saa nøjagtig Sammenligning i ret mange Tilfælde, og der kan 
ogsaa faas en tilfredsstillende Vejledning ved at anbringe faa 
Kasser med svøbte Frugter i Rum eller Skabe med ellers usvøbte 
Frugter. 

I 1937-38 (Rum 46) og 1940-41 (Rum 42) var Halvdelen 
af Frugterne svøbte, og den »Nabovirkning«, der kunde paareg­
nes her i 1937-38, viste sig ved ringe Fordel for Svøbning, og 
i 1940-41 ved stærk formindsket Fordel for Svøbning ved 
sidste Udtagning til Sortering. 

Bramley maa anses for en velegnet Sort til Kulsyreopbeva­
ring. I enkelte Aar, Frugten efter Høst 1938 og 1939, har der 
været mange pCt. Skold, men de fleste i ubetydelig Grad, og 
denne Fejl generer ikke en yndet Madæblesort saa meget. Brun­
farvning ved Kærnehuset, den mest generende Lagersygdom, er 
ikke optraadt i Kulsyrerum paa denne Sort. 
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Codlin Springrove. 

1937-38 (Tabel 17). Kulsyrerum 42, 9 pCt. Kulsyre og 
5 o C., Kølerum 4 og alm. Lager 27. 

Frugt fra T V B, Vildstamme, plukket 22.-23. September, 
indsat 25. September, sorteret 9.-10. Maj. 

Frugterne sorteret i tre Størrelser, ca. 16.0, 10.5 og 8.0 kg 
pr. 100 Stk. 

Halvdelen svøbt i amerikansk olieret Svøb og Halvdelen 
usvøbt. 

Opbevarings resultatet var bedst i Kulsyrerum og daarligst 
i alm. Lagerrum. De forskellige Frugtstørrelser viser ikke regel­
mæssige Tal. 

Tabel 17. 1937-38. Codlin Springrove. 

Udtagningsdato 
9-10/5 1938 

Fri for Svampe­
angreb og synlige 
fysiogene Lager­
sygdomme ..... 

Skold 

JOl1athanplet ... 

Svampeangreb .. 

Svind ......... . 

TVB. Vildstamme Halmdækning. 

Kulsyrerum Kølerum 4 Ventileret 42 5°e. 90
/0 ca. 2.50e. Frugtlager 27 

~1l1syre 
~..Cl 

I 

~..Cl ~..Cl 
<Il ~ <Il ~ 00 ~ Gensn . .: i>- .: i>- 1:1 > 
"'CIl ~~ "'CIl .... =t~ .... .... :;::..j..j 

..Cl ..Cl .. <lJ ..Cl .. <lJ 
~ <lJ .. ~ <lJ .. !Il <lJ .. 
i>-

I 
S·~ i>- S.~ i>- S·~ '" <Il <Il 

:::J <do :::J <do :::J <c 

Store 62.7 76.9 64.6 53.8 37.0 19.8 52.' 
Mellem 94.7 81.6 48.8 75.5 29.0 17.3 57.8 
Smaa 53.1 95.3 68.6 79.1 29.1 6.4 55.8 

Gensn. 70.2 I 84.6 II 60.7 I 69.5 31.7 I 14;~ ,=c 

J:~~7J 'i; I g:: 1 ;~:: I i~:~ I 1~:: I i~:~ i~:! 
Smaa 43.8 2.7 17.6 2.2 2.7 13.5 13.8 

1--=--:---;'------ 1-----7'---11-----:--;------- ---
Gensn. 26.3 14.1 26.8 I 12.2 6.6 I 17.7 

Store II o I o o 15.4 11
11.8 I 32.3 II 14.9 

Mellem O O 2.5 10.1 36.1 44.5 II 23.3 

G
S,eml1aSll1;a.- I 11_-:-0 __ -'------:O--iII--3-.8--;'---1-4-.9-11~4.5-~~·~-11 26.6 __ 
~_ O I O 2~ I 13~ I 27~ I 43~ 

- Store 2.0 I 1.2 II 6.8 II 3.5 39.4 I -28.0 I 13.5-
Mellem 0.6 +-+H0.7 1 10.5 1.9 29.6 19.1 10.4 
Smaa 2.5 2.0 10.1 3.0 33.8 27.0 13.1 

------ -- ----
Geml1. 1.7 1.3 9.1 I 2.8 34.3 I 24.7 

Store I 3.2! 3.6 1'1 6.3 II 6.4 I 7.91 7.4! I 5.8 
Mellem 3.4 I 3.1 7.9 7.4 7.7 9.7 6.5 
Sm~ 4.1 3.8 'II 8.6 7.4 --.!_~~10.1 __ 7-!._ 

Gensn. I 3.6 I 3.5 7.6 I 7.1 8.8 I 9.1 

Ingen Rynkede, Brunfarvnil1g ved Kærllehnset eller Kuldeskade. 
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Gennemsnitstallene viser en Formindskelse af Skold angrebet 
ved Anvendelse af amerikansk olieret Svøb i Kulsyrerum og 
Kølerum, men det modsatte var Tilfældet i alm. Lager. Jona­
thanplet optraadte ikke i Kulsyrerum, men noget i Kølerum og 
ret betydelig i alm. Lager. Baade i Kølerum og alm. Lager var 
Angrebet værst i olieret Svøb. 

Der var ingen Brunfarvning ved Kæmehuset eller Kulde­
skade. 

Svampeangreb kun stærkt i alm. Lager, og i alle Forsøgsled 
viser Gennemsnittet laveste Tal for olieret Svøb. 

Kulsyrerum 44 A-C (Tabel 18 og 19), 9 pCt. Kulsyre og 3-
5-7 0 C. 

Frugten fra T V B, Vildstamme og fra Forsøgsled, hvor 
der henholdsvis anvendes Halmdækning eller Spergel som Dæk-

Tabel 18. 1937-38. Godlin Springrove. 
Vildstamme. TV E3. Halmdækning. 

II 
Kulsyrerum Kulsyrerum Kulsyrerum II 
44A. 3°C. og 44B. 5°C. og 44C. 7°G. og 
9% Kulsyre_ 9% Kulsyre 9"10 Kulsyre 

U dtaguingsdato 

I 
I 

I 

17-20/5 1938 ...: I ...: .,., ...: 
1 

.,., 
"' +' "' "' .<:l 
~..o I 

.<:l 
~A 

.<:l 
~..o Q Q Q 

;. ;. ;. 

Gensn. 

J_� ____ ~I __ &l ~ II "' I ~ ~ 
::; I ~(/) 

----,---
fy-;~-s~-~!-gt~~-~~~i~----I-I- -1- -'-~--------Ir- ---- ---1---
sygdomme.... . Store 47.2 I 71.4 49.0 30.8 23.9 19.1 140.2 

Mellem 63.0 77.4 54.5 57.7 42.9 27.2 53.8 
Smaa 49.4 I 84.5 65.1 _. 68.2 ~ __ 47.2._ 59.6 

-G;;s~-:- 53.2l- 77.8lr}6.2 l 52.2 36.6 I 31.. II 

Skold ......... J:~:~ ')\1 ~~:~ I i~:: I ~i:: II ~~:: II ~.::~ 'II ~~:~ )1) !~:~ 
Smaa 45.6 10.0 29.6 26.9 35.5 33.3 30.2 

G~ns;:-II41.6T~ 33.6 I 42.6 --45.~-T~II~-

Jonathanplet ... 1_ ~~:~ III-L.! ~ __ III ~:~_I_ ~:: Ilillj~::_lJ~:! I_j:~ 
Gensn. i () I O I 2.0 I 0.9, 19.0 I 17.2 I, 

Ingen Rynkede, Brunfarvning ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 
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Tabel 19. 1937-38. Codlin Springrove. 
Vildstamme. TV B. Spergel som Dækafgrøde. 

-_ .. ~~ 

II Kulsyrerum II' Kulsyrerum 
44A. 3°C. og 44B. 5°C. og 

Kulsyrerum II 
44C. 7°C. og 

9"/0 Kulsyre 9% Kulsyre 9% Kulsyre 
-~ 

Udtagningsdato ,.Q ,.Q ,.Q 
<Sl <Sl <Sl 

Gensn. 17-20/5 1938. :> :> :> 
~r.n ~Vl ~Vl .... '" .... .... "' .... .... '" ..... ,.Q - '" ,.Q - '" ,.Q - " <Sl '" .... <Sl '" ... I <Sl '" ... :> "Q/) " 

I 

;.. 
"Q/) " :> "Q/) " 

'" ~.~ ri) ~ .~ ri) ~.~ 

p ~o p ~o p ~o 
~ ~ 

Fri for Svampe- 1 angreb og synlige 
fysiogene Lager-
sygdomme ..... StoT.e 68.2 69.2 19.3 23.1 18 .• 8.1 34.4 

Mellem 82.1 89.4 73.0 35.3 67.6 29.9 62.9 
Smaa 85.4 83.0 81.1 43.8 39.4 46.1 63.1 

Gensn. 78.6 80.5 I 57.8 34.1 41.8-T28.0 
r-------~ 

Skold ......... Store 28.2 26.5 I 64.1 

I 

76.3 II 72.6 

I 

87.4 59.2 

Mellem I 14.8 6.9 20.7 
59'8[1 

25.6 56.7 30.8 
Smaa 13.8 15.9 17.4 53.1 52.0 37.4 31.6 

~~--~ 

I I Gensn. 18.9 I 16.4 34.1 63.1 50.1 60.5 
Jonathanplet ... Store O 

I 

O II 1.8 I 0.6 II 17.8 
\ 

O 

il 

6.7 
Mellem 4.2 O 

3.1 2.1 II 0.6 
I 

9.8 4.0 
Smaa O O 1.6 I 0.5 3.9 16.4 5.6 

-~ 

I 11-2.2l- -1-:1 ~ II Gensn. I 1.4 O 8.7 
Svampeangreb .. Store 0.7 

I 

1.6 16.3 

I 
1.9 5.5 5.? 5.2 

Mellem 1.2 2.7 3.2 2.8 4.6 6.3 3.5 
Smaa 1.3 1.2 1.7 2.5 8.4 4.0 3.2 

Gensn. 1.1 I 1.8 7.1 I 2.4 6.2 I 5.2 

Ingen Rynkede, Brunfarvning ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 

afgrøde. Plukket 22.-23. September, indsat 28. September, 
sorteret 17.-20. Maj. 

Frugten sorteredes i 3 Størrelser, ca. 16.0, 10.5 og 8 kg pr. 
100 Stk., Halvdelen svøbtes i engelsk olieret Svøb, og Halv­
delen var usvøbt. 

Der er ret god Overensstemmelse mellem Resultaterne for 
Frugten fra de to Forsøgsbehandlinger af Træerne. 

I begge Tilfælde opnaaedes bedst Resultat ved 3 o C. og An­
vendelse af olieret Svøb. Ved 3 o C. var der i begge Tilfælde 
ringe Angreb af Skold paa svøbte Frugter, medens det om­
vendte var Tilfældet ved 5 o C. og 7 o C. 

Jonathanplet optraadte ikke eller kun ubetydelig ved 3 o C., 
medens der var tydelige Angreb ved 5 o C. og ret stærk ved 7 o C. 
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Brunfarvning og Kuldeskade fandtes ikke. Svampeangreb 
tiltog med stigende Temperatur. 

Naar der ses paa Gennemsnitstallene, tiltog Holdbarheden 
med Frugtens aftagende Størrelse, men Enkelttallene falder 
noget uregelmæssigt. 

Gennemsnitstallene viser aftagende Skoldprocent med afta­
gende Størrelse, medens Jonathanplet ikke viser tydelig Forskel 
efter Størrelse. Enkelttallene 1938-39 (Tabel 20) Kulsyrerum 
42, Kølerum 4 og alm. Lager 24. 

Tabel 20. Codlin Springrove 1938-39. 
Vilfhtamme. Skovløkken. 

~ -~ 

KulsyreruID ca. 50 C. Kølerum Ventileret 
og 9 °/0 Kulsyre ca. 2.5 0 C. Frugtlager 24 

U dtaguingsdato 
25/5 1939 

I 
Norsk oli-

I 
Usvøbt eret Svøb Usvøbt Usvøbt 

I - ~- _._.-

Fri fOl' Svampeal1~rcb I 

I 
I og synlige, fysiogcnc I 

Lagersygdomme ..... i 33.8 :14 o 

l 

46.7 31.5 
Rynkede I 0.2 

! 
O 11.8 27.7 ........... 

Skold .............. II 63.7 
, 

(i4.4 48.6 34.0 
Jonathanplet. ....... O I O li 0.2 17.9 

li !I 
, 

Brunfarvning ved I 
Kærnehuset ........ 

II 

8 

I 
13 

~ ____ II --

O O 
Svampeangreb ...... 1.1 1.4 4.7 23.6 
Svind, ......•...... 5.1 6.5 7 .~ 9.7 - ~~ __ o " , ---------- ---

Ingen Knldeskade. 

Frugten fra T IV C. Vildstamme: plukket 29. September, 
indsat 30. September, efterset 7.-10. November, sorteret 25. 
Marts. 

Kun store Frugter (ca. 11.5 kg pr. 100) anvendt til For­
søget. 4 Forsøgskasser i norsk olieret Svøb, ellers alle usvøbte. 

Bedst Opbevaringsresultat i alm. Kølerum. Der var 11.8 
pCt. rynkede i Kølerum og 27.7 pCt. i alm. Lager, men ingen i 
Kulsyrerum. 

Skold optraadte med 63.7 pCt. paa usvøbte og 64.4 paa 
svøbte i Kulsyrerum. I Kølerum var der 48.6 pCt. og i alm. La­
ger 34 pCt. 

Jonathanplet fandtes med 17.9 pCt. i alm. Lager. 
Brunfarvning ved Kærnehuset fandtes med 8 pCt. paa 
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usvøbte og 13 pCt. paa svøbte i Kulsyrerum, i Kølerum og alm. 
Lager fandtes dette Angreb ikke. 

Der var 23.6 pCt. med Svampeangreb i alm. Lager. 
1940-41 (Tabel 21) Kulsyrerum 41, 5 o C. og 9 pCt. Kul­

syre, Kølerum 47, alm. Lager 27. Frugten fra T IV C, Træ-Nr. 
0324. Plukket 2. Oktober, indsat 7. Oktober, udtaget 30. April. 
Frugtstørrelse ca. 10 kg pr. 100. 4 Forsøgskasser i norsk Svøb 
og 4 usvøbte. I Kulsyrerummet var Halvdelen af Frugterne 
udenfor Forsøget svøbt i norsk olieret Svøb og Halvdelen usvøbt. 

Tabel21. Codlin Springrove 1940-41. 
T IV C Træ-Nr 0324. Vildstamme. 

Kulsyrerum 41 Kølerum Ventileret 

Udtagnings-
9 % Kulsyre 5 o C ca. 2.5 0 C. Frugtlager 

dato 15/5 
Norsk 1941 Norsk Norsk 

Usvøbt olieret Usvøbt olieret Usvøbt olieret 
Svøb Svøb Svøb 

Middelmodne . 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 
Fl'i for Svam-
peangreb og 
synlige fysio-
gene Lager-
sygdomme .. , 53.8 50.9 15.4 4.4.7 13.5 57.7 
Rynkede .•... O O O O 6.9 1.2 
Skold ........ 44.9 47.7 83.3 53.2 78.8 37.2 
Brune ved 
Kærnehuset .. 8 15 18 O O O 
Jonathanplet . O O O 0.7 0.2 0.2 
Svampeangreb 1.2 0.7 31.s 7.3 38.8 9.5 
Svind ........ 5.0 4.3 7.0 6.2 9.6 6.0 

, 

Ingen Kuldeskade. 

Tabel 22, Kulsyrerum 43 B. (Sammenligning med 43 A & 
C for Lagertidsrum) , 5 o C. og 5-6 pCt. Kulsyre, Kølerum 47 
og alm. Lager 27. Frugten fra T IV C. Træ-Nr. 1106 paa Vild­
stamme. Frugtstørrelse ca. 10 kg pr. 100. 2 Forsøgskasser med 
norsk olieret Svøb og 4 Forsøgskasser usvøbte indsat 7/10 • Resten 
af Frugten i Kulsyrerummet var usvøbte. Kulsyreprocenten 
holdt paa 5-6. 

I Resultaterne af de to Forsøg er der udpræget Forskel paa 
Skoldangrebet i Kulsyrerum. I Nr. 43 B er der udpræget Fordel 

• 
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Tabel 22. C odlin Springrove 1940-41. 
T IV C.· Træ-Nr. 1106. 

5-6 % Kulsyre og 5 o C. Indsat 7/4 1940 

Kulsyre-
rum 43 C Kulsyre- Kulsyre- Køle- Alm. 

Udtagnings- 5·6 % Kul- rum 43 B rum 43 A rum 4~ Lager 27 
datoer syre 5° C. Udtaget Udtaget Udtaget Udtaget 
31/3 Udtaget 30/4 41 28/5 41 30/4 41 30/4 41 
30/4 31/3 41 
28/5 

I~- I ~~ I~'o .:El ~- .:El .:El .:El ~ ~~i IS! fJl~..c:I ~ I~::"" Ol I ~~"" IS! 
;. å.~ : "'''Ol ;. "'''Ol ;. S~ : ;. 
~ t'3 O;:; > ~ o· .... :> ~ ~ 0·- > 
p Z 'O'" zo", p z 'O'" p Zo", p Z'Q;n 

Middelmodne .. 77.9 74.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.01 100.0 100.0 100.0 
Grønne ........ 22.2 26 o O O O O O O O O 
Fri for Svampe-
angreb og synlige 
fysiogene Lager-
sygdomme ..... 46.8 66.0 39.3 60.1 20.1 36.8 24.6 51.6 46.3 40.1 
Rynkede ....... O O O O O O O O O O 
Skold. ........ 52.9 33.3 5~.61 39.3 73.6 6~.91 67.3 44.0 50.5 56.5 
Jonathanplet ... O O O O O O O 0.6 
Svampeangreh .. O O.j I 4.21 0.7 I 7.51 2.51 7.5 4.5 14.3 2.0 
Svind .......... 4.2 l 4.8 4.1 I 4.9 3.2 6.3 5.1 I 6.8 6.0 

Ingen ·Brunfarvning ved Kærnchnset. 

for olieret Svøb, medens der i 41 kun er lille Forskel mellem 
usvøbte og svøbte, og denne Forskel er ikke til Fordel for Svøb­
ning. Som nævnt under Bramley, tyder Tallene paa, som rime­
ligt, at Fordelen ved Anvendelse af olieret Svøb ses tydeligt, 
naar der udover Forsøgskassen med olieret Svøb kun findes 
usvøbte Frugter i Kulsyrerummene. Den »Nabovirkning«, som 
fordampet Olie fra Svøbepapiret maa ventes at give, vil bevirke, 
at Udslaget for olieret Svøb bliver for lille, hvor en væsentlig 
Del af Kulsyrerummets Indhold er svøbt. Dette Forhold vil ikke 
spille en Rolle i Kølerum og alm. Lagerrum, hvor der ventileres 
saa ofte og stærkt, at Kulsyreprocenten ikke kommer over 0.1. 

I begge Forsøgene har der i Kølerum været positivt Udslag 
for Svøbning, medens Resultaterne i alm. Lager gaar imod hin­
anden. 

Kulsyreopbevaring har i begge Forsøg været fordelagtigst. 
Ved en Sammenligning mellem Kulsyrerummene 43 C, 43 B, 

43 A med Lagertiden afsluttet henholdsvis 31. Marts, 30. April 
og 28. Maj, ses en betydelig Forøgelse af Skoldprocenten og 
mest for sidste Maaneds Forøgelse af Lagertiden. 
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Filippa. 

1938-39 (TabeI23) Kulsyreskab 3206, Kølerum 3 og alm. 
Lager 24. Frugten fra Skovløkken. Vildstamme. Plukket 17. 
September, indsat 19. September, sorteret 24. Maj. Frugten sor­
teret i store og smaa, ca. 10.0 og 7 kg pr. 100. Alle usvøbte. 

Bedst Opbevaringsresultat opnaaedes i Kulsyreskabet, hvor 
der ikke fandtes rynkede Frugter, medens der i Kølerummet 
var en Del rynkede Frugter, og i alm. Lager var de rynkede 
næsten alle. 

Skold optraadte med ca. 15-20 pCt. i Kulsyrerum, med ca. 
20-25 pCt. i Kølerum og med ca. 50 pCt. i alm. Lager. 

Tabel 23. 1938-39. Filippa. 
Vildstamme, Skovløkken, plukket 17./9., indsat 19./9. 

Kulsyreskab Kølerum Ventileret 5°C., 9% 
ca. 2.50C. Frugtlager 

Udtagningsdato 24./5. 1939. Kulsyre 
Usvøbt Usvøbt Usvøbt 

Store I Sma; Store I Smaa Store T Smaa 

Fri for Svampeangreb og synlige 
fysiogene Lagersygdomme ........ 79.6 75.8 38.7 58.3 O 2.0 
Rynkede ....................... O O 21.3 52.9 100.0 95.5 
Skold .......................... 16.1 19.3 23.3 22.6 45.3 55.6 
Jonathanplet .................... 0.2 O 4.4 0.5 0.6 0.5 
Svampeangreb •• 00 •••••••••••••• 4.0 4.9 33.5 18.7 56.5 41.9 

Ingen Brunfarvning ved Kærnehnset eller Kuldeskade. 

Tabel 24. 1939-40. Filippa. 
Vildstamme, Skovløkken, plukket 12./9., indsat 16./9. 

II 
Kulsvrerum 

Kølerum II Ventileret ca. 5°C. og 
2.50C. Ftugtlager 9% Kulsyre ca. 

..Q ..Q ..Q 

Udtagningsdato 3./5. 1940. <So <So <So .... ..:.: :;- .... 
~~ 

.... ~~ ..Q ",Cl) ..Q ..Q 
<So <So <So :;- ....... :;- ....... :;- ....... 
'" o " '" o " '" o " 
~ Z'" ~ Z'" ~ Z .~ 

I 
.~ 

II 
.~ 

'O 'O 'O 

Fri for Svampeangreb og synlige 

I 
fysiogene Lagersygdomme ........ 50.5 75.4 74.7 76.3 2.4 40.1 
Rynkede ....................... O O 11.8 7.6 5.1 3.2 
Skold ........................... 45.6 20.4 4.0 9.2 72.s 21.1 
Jonathanplet ................... O O 2 .• 0.5 O O 
Svampeangreb .................. 3.9 4.2 7.1 6.5 32.6 35.1 
Svind .......................... 4.0 3A 10.6 9.4 13.4 9.6 

Ingen Brunfarvning ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 
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1939-4 O (Tabel 24) Kulsyrerum 46, Kølerum 47 og alm. 
Lager 27. Frugten fra Skovløkken. Vildstamme. Træ-Nr. 1907, 
1917 og 1923, plukket 12. September, indsat 16. September, sor­
teret 3. Maj. Frugt af middel Størrelse, ca. 9.4 kg pr. 100. I 
hvert Rum 4 Forsøgskasser med Frugter, svøbt i norsk olieret 
Svøb, og 4 Forsøgskasser og' Resten usvøbte. 

Der var ikke helt saa gode Resultater af Opbevaring i Kul­
syrerum som Aaret i Forvejen. Der var en Del rynkede i Køle­
rum og alm. Lager, men ikke nær saa slemt som i 1938-39. 

Svøb med norsk olieret Svøb nedsatte Skoldangrebet fra 
45.6 pCt. til 20.4 pCt. i Kulsyrerum og fra 72.3 pCt. til 21.1PCt. 
i alm. Lager. I Kølerum var Skoldangrebet ubetydeligt. 

Jonathanplet fandtes kun ubetydeligt i Kølerum. 
Brunfarvning ved Kærnehuset og Kuldeskade fandtes hel­

ler ikke dette Aar. 
Svampeangrebet var som sædvanlig værst i alm. Lager og 

med ca. 35 pCt. 

Graasten. 
1936-37 (Tabel 25) Kulsyrerum 43 A-C, 3 pCt., 6 pCt. 

og 9 pCt. Kulsyre, 5 o C., Kølerum Nr. 48, alm. Lager Nr. 24. 
Frugt fra T IV B Vildstamme, plukket 15. September, ind­

sat 19. September. Udtaget fra Nr. 24 den 5. November, fra 
48 og 43 A. den 26. Januar, og fra 43 B & C 17. Marts. 

Frugten, der var sorteret i 3 Størrelser (15.2, 12.0 og 9'2 kg 
pr. 100 Stk.), var svøbt i engelsk olieret Svøb, undtagen 2 Kas­
ser, hvor Frugten var usvøbt. 

Frugten fra alm. Lager udtoges ved Salgsrnodenhed 5. No­
vember. 

For en Forsigtigheds Skyld udtoges Frugten fra Rummet, 
der havde lavest Kulsyreindhold (3 pCt.), allerede den 26. Ja­
nuar, samtidig med Frugt fra alm. Kølerum. Ved Udtagning af 
B. & C. den 17. Marts (se Tabel 25) havde C. med 9 pCt. Kulsyre 
betydelig mindre Skold end B. med 6 pCt. Kulsyre. 

I Kølerum var der kun ringe Skoldangreb og slet intet i 
alm. Lager. I Kulsyrerummene aftog Skoldprocenten med Frugt­
størrelse, medens Skoldprocenten i Kølerum var uregelmæssig. 
De øvrige Beskadigelser var af mindre Betydning. 

1 93 7-38 (Tabel 26). 43 A-C., 7, 5 og 3 o C. og ca. 9 pCt. 
Kulsyre, Kølerum 49, alm. Lager. 

Frugt fra T IV B paa E. M. IV (gul Doucin), plukket 14. og 
15. September, indsat 18. September og udtaget 15. Februar, 
fra alm. Lager dog 12. November. 
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Tabel 25. 1936-37. Graasten. 
Vildstamme. T IV B. 

==============~~~~==~~~==~----------
Su~s_~IS ~ 
='i't,;;" =u;;":lu;;" 
f~'; E~·~ E~~ 
1:;>" ~ 1:;>co ~ 1:;>u ~ 
'"3;;~ "a ~~:: =:;~ 
~'<1'~~ ~~ ~ 

Udtagningsdato 
IIOlieret engelsk Svøb til alle Partier. 

----112671 II 17/3 Ir 17/3 If-26!1 II 5/11 

Fri for Svampeangreb og syn- II I 
lige fysiogene Lagersygdomme . Store I 40.7 50.9 80.5 92.9 97.6 

Mellem 52.1 61.3 87.2 84.1 98.6 
Smaa ~ 73.8 97.1 90.1 99.0 

Gensn. 55.7 62.0 88.3 89.0 98.4 
Skold ....................... Store I 53.211 46.3 18.211 2.1 O 

Mellem I 46.1 36.5 11.3 9.3 O 
Smaa 24.5 21.3 1.9 1.6 O 

Gen~ 41:31134:7~511 4.3 O 
Jonathanplet. ................ Store II 5.4 I ~.2 O I 2.1 k!-Mellem 

I~ 
0.1 2.9 

Smaa 0.4 O 2.5 
Gensn. 2.3 1----o.I 0.03 I~ 

Svampeangreb ............... Store 1.0 2.8 0.5 2.1 1.2 
Mellem 1.1 1.9 1.4 3.2 1.0 
Smaa 0.8 2.8 0.9 5.9 0.9 

----I- f---- ._ .. _------
Gensn. 1.0 2.3 0.9 3.7 1.0 

Ingen Rynkede eller Kuldeskade; Brunfarvning ved Kærnehuset ikke 
bemærket, men ikke systematisk undersøgt. 

Af Frugten, der var sorteret i store og smaa (16.0 og 6.5 kg 
pr. 100 Stk.), var Halvdelen svøbt i engelsk olieret Svøb, og 
Halvdelen var usvøbte. 

Det fremgaar af Tabel 26, at Angreb af Skold og Jonathan-' 
plet steg stærkt med stigende Temperatur i Kulsyrerum. Angre­
bet var stærkest i alm. Lager. Svøbning med olieret Papir viste 
med Hensyn til at forebygge Skoldangreb negativ Virkning i 
Kulsyrerum og positiv i Kølerum og alm. Lager. 

1 9 3 8-3 9 (Tabel 27) Kulsyrerum 43 A-C, 3, 6 og 9 pCt. 
Kulsyre og 5 o C. Kølerum 3, alm. Lager 24. 

Kulsyrerum 44 A~C (Tabel 27) 3, 5 og 7 o C. og 9 pCt. 
Kulsyre. Kølerum 3, alm. Lager 24. 

Frugten fra Vildstamme i T II A, plukket 21.-22. Septem­
ber, indsat 24. September 10 kg pr. 100 Frugter, udtaget 6. Fe" 
bruar, og der blev sorteret efter Modningsgrad. 

Alle Frugter usvøbte i Kulsyrerum, men i Kølerum og alm. 
Lager var medtaget et Hold Frugter, svøbt i olieret norsk Svøb. 
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Tabel 26. 1937-38. Graasten. 

I 

Udtagningsdato 

Fri for Svampe-
ngreb og syn-a 

l 
L 
s 

ige fysiogene 
ager-
ygdomme .... 

Skold ........ [ 

J onathanplet 

K uldeskade '" 

S vampeangreb 

S vind ........ 

Store 
Smaa 
Store 
Smaa 
Store 
Smaa 
Store 
Smaa 
Store 
Smaa 

I 

T IVB. E. M. IV. 
ej .. ø" -< .. 

Io ~Io Io 
~;., 

"<I'~ 
~;., 

"<I' '" "<1'", 

8'3 8'3 8'3 
::I:':: =:.:: ::I:':: 
Io o Io o ~~ f:!~ "'---100 
;"0> ;"0> ;.,ao 
'" <Il '" . '3~ -ej -u ::Io °0 
:.::~ :.::'" :.:: 0:-. 

~---

..Cl '§ ..Cl 
IS IS ... ... ;.-

.... ~tr.l .... ~U'J .... ~r.n 
.Q "' .... ..Cl "' .... ..Cl '" .... 

- O> -.. ....... 
~ O> .... IS O> .... IS O> .... 

10.0., ... bll., ;.- "000> 

'" =.- '" = .- en = .... 
~ ~o ~ ~o ~ ~o 

~ ~ 

I 
~ ~ ~ ~ 

l 
""--:-
"" ,ej >ei >ei >ei "" .... ,..... .... .... .... ,..... 

90.9 I 93.7 91.6 71.4 57.7 40.5 

88.91 94.1 
B9, I - 63.1 

43.111 3.3 0.1 0.5 22.9 18.5 50.3 

~.o I O O 28.8 45.8 
O 0.5 O 6.4 0.2 

g.ll O 2.2 O 1.2 

3.0 I O O O O 

~:~ I 2.6 , O O O O 

2.51 5.7 2.8 14.9 7.7 
2.8 2.01 , 6.0 10.1 12.3 
3.3, 3.3 I 3.0 3.9 3.8 3.4 

ej .. ", 
a-i 
oU .... Io 

'" .. .. 
8 

10"00 
.. 0$ 

S~ ::I .... 
O> = ::I 
'a .. .... 

;;..'" :.:: 
..Cl ..Cl 
IS IS ;.- ... 

.... ~r.n .... ~r.n 
.Q "' .... ..Cl "' .... -.. -O> 

<SI O> .... IS O> .... 
;.- 10.0 .. ;.- 10.00> 
en =.- ., =.-p ~o p ~o 

~ 

I 
~ I~o:-

...; ,..... 
>ei >ei ""--:-0:-,..... .... ""~ ~M ,..... ,..... 

71.0, 84.9 17.0 89.6 

8.0 0.7 75.6 3.8 

1.6 O 21.5 3.6 

O I 0.7 O O 

17.91 12.51
1 

2.8 1.7 

6.1 ! 5.611 5.6 6.6 

Ingen Rynkede; Brunfarvning ved Kærnehuset bemærkedes ikke, men 
ikke systematisk undersøgt. 

Kulsyrerum 46 (Tabel 28) 5 o C. og 9 pCt. Kulsyre, Køle­
rum 3, alm. Lager 24. 

Frugten fra IV B Vildstamme, plukket 12. September, ind­
sat 16. September, udtaget 30. November. 

I hvert Forsøgsrum var medtaget et Hold, svøbt i olieret 
norsk Svøb, ialt i Kulsyrerummet 23 Kasser svøbte, Resten 
usvøbt, ca. 10 kg pr. 100 Frugter. 

For 43 A-C (Tabel 27) viser Sorteringstallene for de tre 
Modningsgrader, at Holdbarheden er forøget stærkt ved at holde 
Temperaturen lavere, og for 44 A-C viser de tilsvarende Tal 
en Holdbarhedsforøgelse med stigende Kulsyreprocent. Skold 
fandtes praktisk talt ikke først i Februar i de 6 Kulsyrerum 
med udelukkende usvøbte Frugter. 
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Tabel 27. Graasten 1938-39. 
Vildstamme. T II A . 

., .2:! ." ., 
.~ 

., . ... u~ :j~ 
.... 

<?, ~?, ~?, <?, 
Ol Ol Ol "",.!l "",.!l M- M- M- ""'-"'" ::l "",::l "'" ::l .... ::l .... ::l ""'::l .... 

S~ ~ S~ ~ S~ a~ C\1 

S '" S '" ...:> 
::l~ ::l-- ::l~ ::l-- ::l~ ::l~ ........ 
.... '" ... 0 ... 0 ... 0 .... 0 .... = S 

., ., 
2:!Cl> .,Cl> .,Cl> .,...:> .,~ .,Cl> ... l>!) 

Udtagnings- ... ... ... ... ... ::l . ., Ol --;., ;., f ?, ?, ?, f ?, .... U .- ..... 
dato 6/2 1939 .!lU .!lU .!ad !3U .!lU ~U ~'" 

..... l>!) 
Q ::l ::l", ::l", ::l", ::l", =0 =0 ISI >Q 

~~" 
~M ~>Q ~,... ~>Q ~.'" I~'" ~O<i 

---- ~~~--

..... ..... ... ..... ..... ..... 
:Q ~ 1J :Q ~"ti) ..o ..o ..o ..o ..o ..o 

ISI Q Q Q Q Q ~ cns.....o ~ ~~,.Q 

I 

... ... ... ... ... ... ~ 8.~ ~ > "" C1.l ~ 
'" '" '" 

., ., 
'" fil 0,- > 

:J :J :J :J :J :J :J Z"O [Jl :J Z 'O [Jl 

Stærk modne .... O 0.2 10.7 12.2 1.s 3~'91 4.7 4.1 84.5 93.1 
Middel » .. 16.8 37.9 65.1 72.2 56.( 34.2 53.5 O O .. 
Grønne" ....... 82.0 61.0 22.( 14.5 41.8 64.' 59.7 37.9 O O 
Skold ........ . O.S 0.2 1.0 O O.S 0.1 O., 1.7 54.4 38.5 
Jonathanplet ... O O O O O O 1.9 4.0 51.2 35.0 
Kuldeskade .... 0.8 O O O O O O O O O 
Svampeangreb .. 0.6 1.0 2.0 1.9 0.8 1.1 1.8 3.6 15.5 6.9 
V ægt-Svind ..... 4.9 4.0 5.6 5.7 4.9 4.7 7.0 4.9 7.4 6.2 

Ingen systematisk Undersøgelse for Brunfarvning ved Kærnehuset . 
.. Af alle Frugter. 

43 B og 44 A kan betragtes som Fællesparceller med god 
Overensstemmelse. 

I Kølerum med 2.5 o C. har Holdbarheden omtrent været 
som i Kulsyrerum paa 5 o C. og med 9 pCt. Kulsyre, og der var 
lidt flere pCt. beskadigede af fysiogene Lagersygdomme og 
Svampeangreb. 

I alm. ventileret Lager var Holdbarheden selvfølgelig meget 
ringere, og Svampeangrebet meget større end i de kølede Rum, 
ligeledes var Angreb af Skold og Jonathanplet meget fremtræ­
dende, men begge modvirket ved Svøbning. 

Fra Kulsyrerum 46, 5 o C. og 9 pCt. Kulsyre, Kølerum 3 og 
alm. Lager 24, blev Frugten udtaget allerede først i December 
(Tabel 28), og der er derfor forholdsvis flere ubeskadigede 
Frugter; men ellers svarer Resultaterne til de foran omtalte, 
dog er Jonathanplet ikke modvirket ved Svøbning. 

1 939-4 O (Tabel 29). Kulsyrerum 43 A~C, T IV B, E. M. 
V Nr. 1137, 1337, 0737 og 0723 og Kulsyrerum 44 A~C, T II A, 
Vildstamme, Nr. 2122, 2124, 1738 og 1640. 

Frugten plukket 5.-6. September, indsat 8. September og 
udtaget 10. December og 8. Februar. 
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Tabel 28. 1938-39. Graasten. 
Vildstamme. T IV B. 

Kulsyrerum 46 
ca. 5° C. og 

Kølerum Ventileret 

9% Kulsyre ca. 2.5 0 C. Frugtiager 

Udtagningsdato 
1/12 1938 .... 

~"t 1i ~"t 
.... I ~ .... ,a ,a 

<S> ~ ... ,a <S> ., ... ,a <S> I~~'§ ;> ;> Z.~ ~ ;> 
<Il o·~ ~ <Il <Il 0;.= ~ 

Cl Z o til Cl ZOtll Cl Z o til 

Fri fol' Svampe- Ii I 
'ko 

angreb og syn-
lige, fysiogene Mellem 99.8 99.9 98.1 98.7 25.3 
Lagersygdomme Smaa 99.0 99.4 99.7 99.4 38.9 I 42.1 

I Gen. 99.4 I 99.7 98.9 I 99.1 31.8 I 33.7 

Rynkede ..... _. '---+--:-:n-~:-m-If~~! 4~-,-q :-~:-: ~ ::: 
Skold ......... . i Mellem I O I O !I O 1 O I 20.2 I 
-----------'--I-:m-el-:.a--I-~--I-~---t~- I-~--I :::: i 

==* 
Jonathanplet ... Mellem 

Smaa 

14.1 
8.9 

11.5 

59.0 
44.5 

'f_O O O II 0.6 II O 'i 52.4 
O" O O ,I 46.1 

-----i-G-e-n.~-l r-------I -_--r-49:~----5i~8 
====~II -I li -- -- II -
Svampeangreb. . Mellem l 0_3 O i 1.1 0.3 il 3.3 

~~n~a iIO~5~~-11 0.3 0.6 11-- :::: 
==~==~====~===~ 

Ingen Brunfarvning ved Kærnehnset eller Kuldeskatle. 

7.8 
4.5 

6.2 

I hvert Rum 4 Kasser med Frugter, svøbt i norsk olieret 
Svøb og Resten uden Svøb. Middelstørrelse, ca. 11.5 kg pr. 100 
Frugter. 

I A-Rummene blev Temperaturen sat ned til 5 o C. hurtigst 
muligt, og Kulsyreprocenten steg derfor forholdsvis langsomt 
til ca. 9 pCt. Kulsyre. 

I C-Rummene blev Kulsyreprocenten sat op til ca. 9 pCt. 
hurtigst muligt, og Temperaturen blev derfor forholdsvis lang­
somt sat ned til 5 Q C. 

I B-Rummene reguleredes Forholdene, saa de laa omtrent 
midt imellem A- og C-Rummene. 
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Tabel 29. 1939-40. Graasten. 

Kulsyrerum A. Kulsyrerum B. Kulsyrerum C. 
Hurtig Nedkø- Gradvis Nedkø- Langsom Ned-

Jing og en der- Jing efterhaan- køling og en 
med relativ dermed relativ 

Udtagnings- langsom Stigning den som Kul- hnrtig Stigning syreprocenten dato for af Kulsyre-

1i 

blev hævet I 
af Kulsyre-

Nr. 43 procenten procenten 
20/12 1939 
for Nr. 44 Alle Rum ca. 50 C. og 9 0/0 Kulsyre 
8'2 1940 

..... I .... 
I I .... 

I .Q I -"It .Q -"It .Q -"It 
IS> " .. .Q IS> "'".Q IS> ". ,",,.Q 
i> 

I 
.. " IS> i> å ~ ~ i> .. " IS> <Il o;.::::: > <Il <Il 0'- i> 

::;I ZOCll ::;I ZOCll ::;I ZOCll 

Fri for Svam-
peangreb og 
synlige fysio-
gene Lager-
sygdomme 

Nr. 43 98.1 99.4 98.5 97.9 99.2. 99.0 
» 44 86.1 95.5 67.4 93.4 77.9 93.4 

Skold ... Nr. 43 O O O O O O 
» 44 9.6 1.6 30.5 2.6 18.5 2.9 

Brunfarvning 
ved Kærne-
huset ... Nr. 43 O O O O O O 

» 44 20.0 20.0 28.8 18.8 25.0 18.8 

Svampe-
angreb .. Nr. 43 1.9 0.6 1.5 2.1 0.9 1.0 

» 44 4.5 2.8 2.7 3.8 3.7 3.3 
Vægt-
Svind ... Nr. 43

1 

3.7 3.4 3.0 2.6 4.1 3.8 
» 44 5.5 3.4 4.5 3.2 5.0 4.7 

Ingen Rynkede. Jonathanplet eller Kuldeskade. 

Som nævnt indsattes Frugten 8. September, og Datoerne for 
først maalt 9 pCt. Kulsyre og 5 o C. var 

for 43 A 12. Oktober og 16. September, 
» C 14., September og 17. September, 

44 A 7. Oktober og 13. September, 
» C 12. September og 17. September. 

Kulsyrerum 45, Kølerum 47, alm. Lager 27 (Tabel 30). 
Frugten fra T II A paa Vildstamme, Træ-Nr. 1922, 0548, 

2024 og 0932, plukket 5.-6. September, indsat 8. September, 
udtaget 15. Februar. 
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Tabel 30. 1939~40. Graasten. 
Vildstamme. TIl A. 

Kulsyrerum 45 Kølerum ca. Ventileret ca. 5° C. og 2.5" C. FrugtJager 
9"/0 Kulsyre 

Udtagningsdato 
15/2 1940 .... 

.!>:It 
.... 

.!>:It 
.... 

.!>:It .o .o .o o "' ... .0 o "' ... .0 o "' ... .0 :- 8.~ ~ :-
6 = ~ :- 5.2 ~ Ol Ol '" ~ Zoon ;:J Zoon ;:J Zoon 

Fl'i for Svampeangreb og I 
synlige fysiogene Lager-
sygdomme ............ 65.7 93.8 70.6 82.2 2l.4 35.4 
Rynkede .............. O 0.2 1.5 0.9 32.4 14.4 
Skold ................. 31.8 2.6 2.5 1.4 55.6 52.2 
Jonathanplet .......... O O 21.0 11.0 9.2 15.5 
Brunfarvning ved Kær-
nehuset .............. 34 31 13 5 O O 
Kuldeskade ........... O 0.8 O O O O 
Svampeangreb ......... 2.0 2.0 4.9 4.0 9.5 4.3 
Svind ................. 3.4 3.0 6.9 5.5 9.2 7.5 

I hvert Rum 4 Kasser med Frugter svøbt i norsk olieret 
Svøb og Resten uden Svøb. Middelstørrelse ca. 11.3 kg pr. 100 
Frugter. 

Af Tabel 29 med Resultater for 43 A-C og 44 A-C frem­
gaar, at der ikke var fysiogene Lagersygdomme den 20. Decem­
ber og kun ringe Svampeangreb. 

I 44 A-C var der 8. Februar mindst Skold i A med hurtig 
Nedkøling, medens der for Brunfarvning ved Kærnehuset kun 
var ringe Forskel. 

B gav for begge Sygdomme stærkest Angreb. Svøbning med 
olieret Svøb viste i alle Tilfælde en gavnlig Virkning, navnlig 
overfor Skold. Svampesygdomme optraadte kun i ringe Omfang. 

Af Tabel 30 fremgaar, at Graasten i Kulsyrerum 45 havde 
mere Skold end i Kølerum, men derimod ingen Jonathanplet, 
der var slem i Kølerum. Baade i Kulsyrerum og Kølerum var 
der positivt Udslag for Svøbning, medens dette i alm. Lagerrum 
kun var ringe for Skold, og for Jonathanplet var der flest blandt 
de svøbte. 

1940-41 (Tabel 31). Kulsyrerum 46, Kølerum 47, alm. 
Lager 27. Frugt fra T IV B, Vildstamme. Træ-Nr. 0433 og 
0437. Plukket 16. September, indsat 18. September, udtaget 21. 
Januar. Kun de 4 Forsøgskasser usvøbte ellers alle svøbt i 
olieret Svøb. 

31 



474 

Tabel31. 1940-41. Graasten. 
Vildstamme T IV B. Træ Nr. 0433 og 0437. 

Kulsyrerum Kølerum Ventileret 
Nr. Frugtlager 

Udtagningsdato 
21/4 1941 

:Q ~t 
.... 

~~.Q 
.... 

~~ ..cl ..cl 
ISO "' .... ..cI ISO I ISO ., ... ..cI 
:>- 8 .~ ~ :>-

S = ~ 
I 

:>- 8.~ ~ <Il ., <Il 

P Zocn P Zocn P Zocn 

pCt. Stærkt *) modne ... O O O O 1.1 7.0 
Middel") modne ....... 89.7 86.8 96.9 95.5 98.9 93.0 
Grønne *) ......•.•..•. 10.3 13.3 3.2 'l.6 O O 

Fri for Svampeangreb og II 
synlige, fysiogene Lager-
sygdomme ..... _ ...... 97.8 99.4 95.4 98.6 40.2 61.2 
Skold ................. 0.3 O O 0.2 30.6 14.3 
Jonathanplet .......... O O O O 29.7 24.3 

Brune ved Kærnehuset . 59 I 33 55 I 61 I O I O 

! 

--------r-O--I 0-heraf ubetydeligt ...... 43 31 43 I 51 

Svampeangreb ......... 1.6 

I 

o.s It-I 1-.8 3.5 I 2.1 --
Svind .... ___ . _ ........ 4.1 3.8 5.7 I 5.1 8.7 7.2 

0) Af ikke svampeangrebne. 

I Forsøgskasserne vejede Frugterne ca. 12.5 kg pr. 100 Stk. 
Skold pro centen var ubetydelig i Kulsyrerum og Kølerum, 

men ret stærk i alm. Lager. Det samme var Tilfældet med 
Jonathanplet. Der var mange brune ved Kærnehuset, men de 
fleste i ubetydelig Grad. 

Kulsyrerum 44 A-C (Tabel 32). Frugt fra T IV B, Vild­
stamme. Træ-Nr. 1023. Plukket 17. September, indsat 19. Sep­
tember, udtaget til 3 Tider: 15. Januar, 15. Marts og 17. Marts. 
I hvert Rum 2 Kasser med norsk olieret Svøb, ellers var alle 
usvøbte. Procent brune ved Kærnehuset var ogsaa i dette For­
søg usædvanlig stort, men for Størstedelen i ubetydelig Grad. 

I alle. tre Lagre var der god positiv Virkning for olieret 
Svøb mod Skold (se Tabel 33). 

1936-4 O (Tabel 33) viser Skoldangreb paa Graasten un-
der forskellige Lagerforhold. -

Graasten er i mange Henseender en fortrinlig Sort til Kul­
syre- og Kølerumsopbevaring, men ved lang Tids Opbevaring 
mister Sorten en Del af sin Aroma og gode Smag. 



475 

Skoldangreb og Brunfarvning ved Kærnehuset er ikke op­
traadt særlig slemt i Kulsyrerum, men ved lang Tids Opbeva­
ring har Svøbning med olieret Svøb været heldig, selvom 1937 
gav negativt Resultat, og Forholdet af den Grund maa gøres til 
Genstand for yderligere Undersøgelser. 

Tabel 32. 1940-41. Graasten. Usvøbte. 
Vildstamme. T IV B Træ-Nr. 1023. 

Udtagnings­
datoer 
15/1 
15/2 

ogt7/31941 

Kulsyrerum 

~!~I : 
===~'i===c=-= 

Kølerum Ventil. FrugtI. 

9.3 o I O 127.8 O 

9~:~ 110~.0 17~'3 ~ 115~4 
~::!! ..... I O I O I O II O I O I O I O 

Middel- I 1 I I 
modne ..... 75.2193.91 98.2189.1 96.1 1100.0 100.0 
Grønne. . . .. 24.9 1 6.1 1.8 110.9 1 4.0 1 O O 

IT Ft'i for Svam- II' II' II ri II pesygdomme 
og synlige 

fysiogene I I' 
Lagersyg- I 

domme .... 99.7 88.3 21.3 69.8 98.7 89.2 33.0 73.6 54.1 6.8 O 20.3 
Rynkede. . . . O O o· O O 1.6 1 O 0.5 8.2 13.4 40.0 20.5 

t~~~~~~~i~t'_J l~~l~t~ _2~::_ )::]::L 3
::: l_l;:: 111 __ 2_~_:~-,--8_:_:~-'---~_~:_~'1,--5~ __ :: 

Brune ved I I I I I I I 
:::~e~::~t. 58 11~3_ 111~0 ~~_135T~~I~I~' O O O~_ 
tydelig ..... 25 20 1 10 18 25 i 40 23 29 O I O I O O 
--------- ---------- --

0.6 O I O 1 0.3 0.1 

§S : Il ::! I :, I :! Il:: :'1 ~';: l:: 1_:: I ::: _~_i_:~_~_~:~ 
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Tabel 33. Graasten. Skoldangreb i Kulsyrerum. 
(Hvor intet andet er anført, 9"/0 Kulsyre og 5 o C) 

.... ,!>: . .. 
..Q '" .... ,!>:~ '-'8 - .. Aar Rum o IS> ..... ..0 "' ... ..0 = 8 .... > ao= ~ .. .. IS> E.s oj '" o·~ :> 

Cl ~ WOCll ZOCll ~'" 
-

112H./1. 

I 1936-37 43 A 

Il 3"/0 CO 2 

5° e. 41.a Vild st. 
43 B Alle, undt. 
6"/0 CO. 

I 50 e. 17./3. 34.7 

j 
2 Ks. sv. 

43 e. 
9"/0 CO 2 

5" e. 17./3. IO •• 
1937-38 43 A. 

l 
9"10 co. 
3 o e. 15.12. 3.3 0.1 E.M.IV 
43 B. Halvdelen 
9"/0 CO 2 

5 O e. 0.5 22.9 j 
svøbt 

43 e. 
9"10 CO ~ 
7 ° e. I 18.5 50.s 

1938~-39 46 1./12. O 

I 

O 23 Ks. svøbte, 
Rest. usvøbt. 

43 A. 
9"/0 CO. 
3 o e. 6./2. O.S 
43 B. 
9% CO 2 

5 "C. 0.2 
43 e. 
9"10 CO. 
7 ° e. 1.0 Alle usv. 
44 A. 
3"/0 CO, 

I 
5°C. O 
44 B. 
6% CO 2 

5 O e. O.S 
44 e. 
9"/0 CO. 

II 
5°C. 0.1 

1939-40 45 15.12. 31.s 2.6 Vildst. Køling: I hvert Rum 
4 Ks. svøbte, 

43 A. 20./12. O O » Hurtig Rest. usvøbte 
B. O O Middel 
e. O O Langs. 

44 A. 8.12. 9.6 1.6 Hurtig 
B. 30.5 2.6 Middel 
e. '·18.5 2.9 Langs. 

1940-41 46 21.11. 0.0 0.3 Vild st. 4 Ks. usvøbte 
Resten svøbt 

44 e. 15./1. 0.3 O » 2 Ks. svøbte i 
B. 15./2. 13.4 1.2 hvert Rum. 
A. 15.12. 18.0 4.0 Resten usvøbt 
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Lanes Prlnce Albert. 

1938-39 (Tabel 34). Kulsyrerum 41, Kølerum 4 og alm. 
Lager 27. Frugt fra Skovløkken, Vildstamme, plukket 26. Sep­
tember, indsat 28. September, sorteret 24. Marts. Alle usvøbte. 

I Kulsyrerummet var 90.7 pCt. Skold, 39 pCt. Brunfarvning 
ved Kæmehuset og 4.1 pCt. Svampesygdomme. 

I Kølerum var de tilsvarende Tal 2.0, 50.0 og 8.9. I alm. 
Lager 8.7, 2.5 og 35.0. 

Tabel 34. 1938-39. Lanes Prince Albert. 
Vildstamme. Skovløkken. 

Kul· 
syrerum 41 Kølerum Ventileret 

ca.50C. og 90/0 ca. 2.5"C. Frugtlager 
Udtagningsdato Kulsyre 

~. 

24./3. 1939 .... .... .... 
.!<I~ .Q ..o .Q 

IS> IS> IS> "'-"..0 :>- :>- :>- -.. Ol IS> 
<Il <Il <Il o:::: > :;J :;J :;J Zorn 

Fri for Svampeangreb og syn-I 
4.8 86.0 55.6 ~;~l~~~g~~.e. ~~~~I:S.~~~~~~~1 0.5 3.s 2.5 

Skold ..................... 90.7 2.0 8.7 
Brunfarvning ved Kærnehuset 39.0 50.0 2.5 
Svampeangreb ............. 4.1 8.9 35.0 

I Svind ..................... 3.5 5.5 6.2 

Ingen Jonathanplet eller Kuldeskade. 

Nonnetit. 

1938-39 (Tabel 35). Kulsyreskab 3203, Kølerum 3, alm. 
Lager 24, plukket 9. September, indsat 12. September, sorteret 
3. Maj. 

Frugten var fra T' II A, Vildstamme, Træ-Nr. 1734, sorteret 
i to Størrelser: store ca. 9 kg pr. 100 og smaa ca. 5.5 kg pr. 100 
Frugter. Alle Frugter var usvøbte. 

Sorten er en udpræget » Rynkesorl«, og i alm. Lager var 
alle Frugter stærkt rynkede 3. Maj. I Kølerummet var 35.5 
pCt. af de store og 65.2 pCt. af de smaa Frugter rynkede, men i 
Kulsyrerum var der ingen rynkede. Vægtsvindet var ca. 2 pCt. 
i Kulsyrerum og ca. 12-15 pCt. i Kølerum og alm. Lager. 

Skoldprocenten laa i Kulsyrerum paa 11.5 og 16.9, i Køle­
rum paa 78.1 og 91.5 og i alm. Lager paa 48.s og 49.s for hen-
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holds vis store og smaa Frugter. For Jonathanplet var Tallene 2.9 
og 1.3 for Kulsyrerum, 66.7 og 48.9 i Kølerum og i alm. Lager 
O og O. 

Tabel 35. 1938-39. Nonnetit. 
Vildstamme. T II A. 

Kulsyreskab Kølerum 
I 

Ventileret i 

Nr. 3203 2 .• o c. 

1 
Frugtlager 

Udtagningsdato - --_ .. 
3./5. 1939. Usvøbt Usvøbt Usvøbt 

.., 

I 
" .., " 

I 

., 

I 
" 

I 

... " ... " ... " o e o 8 o e ..., .... ..., 
en en en en en en 

II 

Fri for Svampeangreb og 

81..17:1,2, 
I 

synlige fysiogene Lagersyg-

I 
domme ................. 4.' O O 
Rynkede ........ ....... O I O I 35.5 65.2 I 100.0 100.0 
Skold ................... 11.5 116.9 I 78.1 91.5 48.8 49.8 
Jonathanplet ............ 2.9 1.3 66.7 48.9 O O 
Svampeangreb .......... 4.7 6.0 2.1 4.1 5U 50.2 

Ingen Brunfarvning ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 

Der var ingen med Brunfarvning ved Kærnehuset eller 
Kuldeskade. 

Svampeangreb fandtes kun i faa pCt. i de kølede Rum, men 
med ca. 50 pCt. i alm. Lager. 

1939-4 O (Tabel 36). Kulsyrerum 41, Kølerum 47 og alm. 
Lager 27, plukket 18. September, indsat 21. September, udtaget 
20. April, sorteret 23. April. 

Frugten fra T II A, Vildstamme, Træ-Nr. 0926, 0726, 0542, 
ca. 9.6 kg pr. 100. 

I hvert Rum 4 Forsøgskasser med Frugter svøbt i norsk olie­
ret Svøb, de øvrige Frugter, hvoraf 4 Forsøgskasser, var usvøbte. 

Rynkningen var ikke saa fremtrædende som Aaret forud, 
ingen i Kulsyrerum, 49.1 og 21.1 i Kølerum, 6l.1 og 55.7 i alm. 
Lager, det laveste Tal for svøbte Frugter. 

Svøbningen med norsk olieret Svøb nedsatte Skoldprocenten 
fra 32.3 til 15.8 i Kulsyrerum, fra 58.9 til 28.8 i Kølerum og fra 
75.0 til 70.5 i alm. Lager. 

Jonathanplet optraadte ligesom Aaret forud, dog var der 
ogsaa Angreb i alm. Lager med henholdsvis 22.2 pCt. for usvøbte 
og 14.1 for svøbte. 
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Brunfarvning og Kuldeskade fandtes heller ikke dette Aar. 
Svampesygdomme var højest i alm. Lager med ca. 5 pCt. 
Svindet var størst i Kølerum og alm. Lager, ca. 9 pCt. 
Nonnetit synes at være en Sort, der er velegnet til Kulsyre-

opbevaring. 

Tabel 36.1939-40. Nonnetit. 
Vildstamme. T IlA. 

Udtagningsdato 
20./ 4. 1940. 

Kulsyrerum 
ca. 5° C. og 
9 °/0 Kulsyre 

Kølerum 
ca. 2.5 0 C. 

Ventileret 
Frugtlager 

Fri for Svampeangreb og 
!lynlige fysiogene Lagersyg-
domme ................ . 
Rynkede ............... . 
Skold ................. . 
Jonathanplet ........... . 
Svampeangreb .......... . 
Svind .................. . 

67.2 
O 

32.3 
O 
0.5 
4.7 

83.6 1.9 
O 49.1 

15.8 58.9 
0.4 43.1 
0.2 

I 

1.6 
3.6 9.1 

9.0 0.9 6.6 
21.1 61.1 55.7 
28.8 75.0 70.5 
65.5 22.2 

.1 

14.1 
1.1 5.0 5.7 
8.0 

I 
8.7 9.7 

-
Ingen Brunfarvning ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 

Tabel 37 .. 1940-41. Nonnetit. 
Vildstamme. T II A. Træ-Nr. 1310 og 1734. 

=~~==== 

Udtagningsdato 
15/5 1941 

Middelmodne ................ . 
Fri for Svampeangreb og synlige 
fysiogene Lagersygdomme ...... . 
Rynkede ..................... . 
Skold ........................ . 
Jonathanplet ................. . 
Svampeangreb .............. '" 
Svind ........................ . 

Knl- il 
syrerum 45 II Kølerum 47 Ventileret 

5° C. ca. 2.5 o C. Frugtlager 27 

90~ K~lsyre_11 -- r--------I--

..o ~~ ;Q I~~ ~ I'~"" ~ ~~.g ~ IIC/.)~..Q CI.l~~ 
U') 0 0 ..-.1>1 Ul 8~~ ~ a~e 
~ ZO~ ~ Zo~ ~ Zo~ 

100.0 I 100.0 I ~00.0 100.0 

93.5 
1.4 
3.2 
O 
2.0 
5.1 

85.6 
O 

12.3 
O 
2.3 

3.3 I 

2.5 
27.9 
89.1 
25.0 

9.2 
8.5 

9.5 
11.9 

I 81.1 

I
, 14.6 I 

I 

5.6 II 

7.4 

o 

o 
100.0 

66.2 
1) 

66.7 
11.2 

o 

o 
16.7 

100.0 
1) 

31.8 
9.6 

Ingen brune ved Kærnehuset eller Knldeskade. 

1) Stærke Skoldangreb forhindrede Konstateringen af eventuel .Tonathanple!. 
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1940-4 1 (Tabel 37). Kulsyrerum 45, Kølerum 47 og alm. 
Lager. Frugten fra Vildstamme i T II A, Træ-Nr. 1310 og 1734. 
Plukket 24. September, indsat 25. September, udtaget 15. Maj 
1941. Vægt pr. 100 ca. 8 kg. I hvert Rum det samme Antal 
svøbte og usvøbte Forsøgskasser som i 1939-40. 

No~netit viste sig, som det fremgaar af Tallene, igen som 
en ganske fortrinlig »Kuls-yresort«, der ikke synes at behøve 
olieret Svøb. I 1939-40 var der et lille Udslag til Fordel· for 
olieret Svøb, men i 1940--Al har olieret Svøb givet højeste 
Skoldprocent baade i Kulsyrerum og i alm. Lager. Skold an­
grebet var meget stærkt i Kølerum og alm. Lager, medens der 
i Kulsyrerum kun var 3.2 pCt. i usvøbte og 12.3 i olieret Svøb. 

I ingen af de tre Forsøgsaar har Nonnetit haft Brunfarvning 
ved Kærnehuset eller Kuldeskade. 

7. Forsøg med flere Sorter i KUlsyreskabe. 

En Del af de i 1937 indrettede Kulsyreskabe er anvendt til 
særlige forberedende Undersøgelser, men i nogle af Skabene har 
der hvert Aar været Lejlighed til at prøve forskellige Sorter i 
Sammenligning med Kølerum og ventileret Lager. 

Resultaterne er opført i Tabellerne 38-43, og Tallene giver 
nødvendige Oplysninger. 

Hvor der ikke er opgivet andet, er der et Kulsyreindhold 
paa ca. 9 pCt., og Varmegraden er holdt saa nær 5 o som muligt. 
Vinkeltermometret naar i disse Skabe 50 cm ind i Rummet. 

1937-38 har Pederstrup givet færre Procent med Brun­
farvning ved Kærnehuset i Kulsyrerum end i nogen af de andre 
prøvede Lagerrum. 

1938-39 var der Lejlighed til at iagttage, at usvøbte Fi­
lippa og Nonnetit ved Udtagning i Maj kun havde ringe Skold­
angreb og ingen Brunfarvning ved Kærnehuset. Frøsort Nr. 86 
havde hverken Skold eller Brunfarvning. 

1939-40 viste Jonathan sig at undgaa baade Skold, Jona­
thanplel og Brunfarvning i Kulsyrerum ved Opbevaring til 8. 
Maj. Sorter som Belle de Boskoop, Cox's Orange, Cox's Pomona 
og Frøsort Nr. 225 havde over 50 pCt. Brunfarvning ved Kærne­
huset i Kulsyrerum og mest i olieret Svøb. 

1940-41 viste Sorterne Belle de Boskoop, Cox's Orange og 
Frøsort Nr. 225 yderst ringe Skoldangreb, men derimod mange 
Procent Brunfarvning ved Kærnehuset. Begge Angreb syntes 
upaavirket af Svøbningen. 
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Tabel 38. 1937-38. 
Opbevaring af Æbler i Kulsyreskabe, Køle- og Lagerrum. 

- ) Kulsyreskab Kølerum Lagerrum 

Sort Dato Nr. 
.... .... ~~ .... ~ .... .Q .Q 

~~A 
.Q ... ., 

IS) IS> IS> ., ... ..0 
> > S·S ~ > S ~ ~ Ol Ol '" ~ ~ <oen ::.- <oen 

Fri for Svampesygdomme og 'synligefysiogene Sygdomme. 

Codlin Springl' •. 9./5. 38 3213 5.0 60.7 69.5 31.7 14.3 
Cox's Pomona .. 22./2. 38 3212 77.1 
Pederstrup ..... 21./2. 38 3211 97.7 96.8 66.0 

Skold 

Codliu Springr .. 1 9./5. 38 3213 93.1 26.8 
I 

12.2 6.6 17.1 
Cox's Pomona .. 22./2. 38 3212 0.9 
Pederstrup ..... I 21./2. 38 3211 1.2 O 9.3 

Jonathanplet. 

CodJin Springr .. 3213 O I 2.1 13.5 27.5 43.3 
Cox's Pomona .. 3212 O 

I 
Pederstrup ..... 3211 O O 0.4 

-_. 

Brunfarvning ved Kærnehuset. 

Codlin Springr .. 3213 O I O O O 

I 

O 
Cox's Pomona .. 3212 47 

I 
Pederstrup ..... 3211 10 53 77 

--
Kuldeskade. 

--

Codlin Springr .. 3213 
II 

O II O O O O 
Cox's Pomona .. 3212 1.3 

II Pederstrup > •••• 3211 II 0.4 2.3 3.3 

Svampeangreb. 
--_.- _.-

Codlin Springl' .. 3213 1.9 
II 

9.1 
I 

2.8 II 34.3 ~" Cox's Pomona .. 3212 17.4 

II Pederstrup ..... 3211 0.3 II 0.9 l 5.' 
--

Svind. 

II I 
I 

II 

,. I 
Codlin Springr .. 2.4 I 
Cox's Po mona .. 2.6 I Pederstrup ..... 2.2 I 4.4 

I ~ 
Ingen Rynkede. 

1) Kulsyreindholde! var i 3211 og 3212 8-9% og i 3213 6-7%. 
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Ved Ditton i England er udført Forsøg, der viser, at man 
ved en Reduktion af Iltindholdet1) i Lagerluften til Cox's Orange 
kan formindske Brunfarvning ved Kærnehuset. Et lille Forsøg 
udført i Skabene viser (Tabel 43) en ret stor Formindskelse ved 
Reduktion af Ilten til ca. 6 pCt. I alm. Kølerum og ventileret 
Lager fandtes Brunfarvning i ret ringe Grad. 

Tabel 39. 1938-39. 
O pbevari ng a f Pærer i K ulsyresk abe, Køle- og Lager rum. 

Blandet Sortering. Alle usvøbt. 

Sort 

AntalOpbevaringsdage. 
-

Amanlis ............ 3212 68 32 
Clapps Favorite ..... 3201 52 34 
Charneu ............ 3213 171 125 
Grev Moltke ........ 3211 79 48 
Nouveau Poiteau .... 3214 171 125 

Ventileret 
Frugtlager 

28 
20 
4\ 
30 
32 

Fri for Svampeangreb og synlige. fysiogene Lagersygdomme. 

Amanlis ........... . 
Clapps FavOl'ite .... . 
Charneu ........... . 
Grev Moltke ....... . 
Nouveau Poiteau ... . 

Amanlis . . . . . . . . . . .. III 
Clapps Favorite .... . 
Charneu ............ I 

82.9 
63.0 
36.4 
91.4 
77.6 

Overmodne. 

15.4 
5.6 

12.9 
8.2 
0.9 

97.4 
77.0 
70.9 
99.8 
78.0 

2.6 
O 

24.9 
O 

20.3 

15.5 
87.7 
89.0 

2.1 
90.2 

83.4 
10.9 
10.5 
97.9 

9.1 
Grev Moltke . . . . . . .. I 
Nouveau Poiteau .... 

=~.~==~==~======~======~======= 
Svampesygdomme. 

Amalllis ............ 1.8 O 1.1 
Clapps Favorite ..... 31.4 19.3 1.8 
Charneu ...•........ 50.7 4.2 0.5 
Grev Moltke ........ 0.4 0.2 O 
Nouveau Poiteau .... 21.5 1.7 0.6 

') Foregaar ved, at Lagerluften ledes gennem Kalium-, Natrium- eller Calciumhy­
drat, hvorved en Del Kulsyre hindes. Ved fortsat Aanding bindes en Del af Ilten, 
saaledes at Iltindholdet formindskes, og der hindes Kulsyre til passende Koncen­
tration. 
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Tabel 40.1938-39. Opbevaring i Kulsyreskabe. Kølerum 
og ventileret Frugtlager. 

KulsYI'eskab Kølerum Ventileret ca. 9% Kul· T-F· syre 5 o C. 
2 .• o C. Frugtlager 

Sorter Dato Nr. 
Usvøbt Usvøbt Usvøbt 

II II Store I Smaa Store I Smaa Store I Smaa 

Fri for Svampeangreb og synlige, fysiogene Lagersygdomme. 

Blenheim ......... 122.12.1 3208 

1 

99.6 98.1 I 99A 

I 

98.5 
I 91.5 

Filippa.. .. . .... 24./5. 3206 79.6 75.8 38.7 58.s O 
Frøsort Nr. 75 '" '122'/2. 3207 95 .• 98.0 94.9 96.4 49.2 

» »86 .... 8./6. 3204 96.4 98.7 50.8 52.9 18.6 
Nonnetit ........ "1 3./5. 3203 81.0 75.2 12.9 4.4 O 
Pedersirup . . . . . . .. 16./2. 3205 97.8 96.2 97.8 98.0 63.8 
Sønderskov ....... 120./1. I 3210 97.6 96.0 85.7 80.7 12.2 

.. 

Rynkede. 

Blenheim ......... \1 O 0.9 7.7 17.2 19.2 
Filippa .. . . . . . . . . . O O 21.3 52.9 100.0 
Prosort :"Ir. 75 .... ,: O O O O O 

" »86... Ii O O O O O 
Nonnetit ......... '1' O O 35.5 65.2 100.0 
Pederstrup ........ I O O O O O 

Sønderskov 'o"o"=,'=,'~'~'~' "===,"====,,,===,,,O==,==,O,==~~O==,=~O=,,===,O~ 

Blenheim ........ . 
Filippa ......... . 
Frøsort Nr. 75 ... . 

» 8(j •.•• 

Nonnetit ......... . 
Pederstrup ....... . 
Sønderskov .. , ... . 

Blenheim ......... 
Filippa ........... 
Frøsort Nr. 75 .... 

» » 86 .... 
Nonnetit .......... 
Pederstrup ........ 
Sønderskov ......•. 

Blenheim 
Filippa .. 
Frøsort N 

o······ .. 
......... 
l'. 75 . ... 

86 .... 
o •••• ••• • Nonnetit. 

Pederstrnp 
Søndersko 

........ 
v ... ..... 
-- "~ 

Skold. 

o O 
ii HL! 19.3 

O O 
0.7 0.2

1 

11.5 1 (j.9 , 

0.5 0.7 
O i 0.. 8 

---~~--------

Jonathanplet. 

O ! O 
0.2 O 
O O 
O O 
2.9 1.s 
1.5 O 
O O 

Brune ved Kærnehnset. 

58 18 
() O 

!J5 80 
O O 
O O 

(JO 80 
88 97 

o O 1.3 
23.3 I 22.6 45.3 

O . O 15.1 
29.4 20.7 41.4 
78.1 91.5 48.8 

0.5 0.5 10.7 
l.R 25 61.9 

O 
=:= 

4.4 
O 
O 

(j(j.7 
0.8 
O 

O I 
O I 

i (jO 
O 
O 

I O 
57 i , 

._---

O 
0.5 
O 
0.4 

48.9 
0.2 
O 

O II 
O 

flO 
O 
O 
O 

1'8 .'=,,=, 

3.4 
0.6 

29.8 
1.3 
O 

14.0 
1.5 

O 
O 
O 
O 
O 
O 
O 

1 

I 

94.6 
2.0 

58.1 
23.2 

O 
80.0 
12.3 

32.s 
95.5 

O 
O 

100.0 
O 
O 

1.3 
55.6 
14.2 
29.7 
49.8 

2.9 
71.4 

0.8 
0.5 

17.5 
O 
O 

12.0 
O 

(Fortsættes næste Side) 
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Tabel 40. 1938-39. (Fortsat fra forrige Side). 
Opbevaring i Kulsyreskabe, Kølerum 

og ventileret Frugtlager. 

Kulsyreskab Kølerum ca. 9% Kul·, 
2,5 0 e. 

Sorter Dato Skab· syre 5 ° C. 
Nl'. U svøbt Usvøbt 

Store I Smaa Store I Smaa 

Kuldeskade. 
-, 

Blenheim ',' ....... O O O O 
Filippa ........... O O O O 
Frøsort Nr. 75 " .. 2.1 O O O 

» » 86 '" . O O O O 
Nonnetit .......... O O O O 
Pederstru p ........ O 2.5 O 0.5 
Sønderskov ........ 0.4 0.2 8.3 12-4 

Svampeangreb. 
-". 

Blenheim ......... 0.5 2,0 0.6 1.4 
Filippa .. , ... " ... 4.0 49 33.5 18.7 
Frøsort Nr. 75 .... 2.3 2.1 5.1 3.7 

» • 86 .... 3.0 1.2 19,8 26.4 
Nonnetit .......... 4.7 6,0 2.1 4.1 
Pederstrup ........ 0.2 0.7 0,6 1.2 
Sønderskov ........ l.2 2.6 4.2 4.4 

Svind. 
---

'·r 2

• 

Blenheim .......... 7.9 7.1 
Frøsort Nr. 75 O" , U 2.3 8.8 7.0 
Nonnetit .......... 2.6 12,8 lU 
Pederstrup ........ 1.7 2.0 1.2 2.2 
Sønderskov ........ 1.5 1.5 1.8 1.9 

Ventileret 
Frugtiager 

Usvøbt 

Store I Smaa 

fTI O O 
O 0.7 
O O 
O O 
O O 
O O 

3.9 3.4 
56.5 41.9 

5.7 9.6 
40.1 47.2 
51-4 50.2 
10.7 5.1 
24.8 15.7 

10.4 10.2 
7.5 9.3 

12.5 15.0 
1.5 2,9 
4,0 3.7 

8. Elektricitetsforbrug til Kulsyrerum og Kølerum. 

Fra Erhvervsfrugtavlerne vil der komme flere Spørgsmaal. 
Foruden at faa at vide, hvilke Sorter, der egner sig til Kul­

syreopbevaringen (Tabellerne foran viser, at der er stor For· 
skel) vil Erhvervsfrugtavlerne have at vide noget om Bekost­
ningen, og Interessen vil samle sig om 2 Spørgsmaal: 

1) Hvorledes er Udgifterne til Bygninger for Kulsyrerum og 
Kølerum til samme Frugtmængder. 

2) Hvorledes stiller Driftsudgifterne, navnlig Elektricitetsfor­
bruget, sig for de to Opbevaringsmaader. 
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Tabel 41. 1939-40. 

Kulsyreskab Kølerum Ventiler!'t ca.5"C. ca. 2.~ o C. Frugtlager 8% CO, 
Sorter Dato 

Skab-
Nr. ..... 

~Ql 
.... 

~Ql 
..... 

~Ql ~ ~ ~ 
iS) ~ .. ~ <Ol ., .. ~ iS) ~~-§ > o.~ ~ > .. <Il iS) > ., ., o·,..., > ., 0,- > 

;:J ZOCll ;:J ZOCll ;:J ZOCll 

Fri for Svampeangreb og synlige, fysiogene Lagersygdomme. 

Belle de Boskoop .. 20./3. 3215 98.s 100.0 37.7 59.6 37.0 63.6 
Blenheim ......... 7.15. 3208 94.0 98.5 55.s 61.9 52.s 58.2 
Boiken ........... 15./4. 3213 72.9 95.8 44.7 47.6 14.0 17.7 
Codlin Springr ..... 11.11. 3209 99.4') 100.0 1) 100.0 95.4 99.4 98.7 

• » .... 11./4. 76.s l
) 66.1 1) 78.5 82.0 39.9 51.3 

C ox's Orange ...•.. 6./2. 3214 96.3 96.2 85.0 95.6 90.1 96.1 
Cox's Po mona ..... 20./3. 3202 73.2 92.4 92.8 96.2 78.5 86.7 
F røsort Nr. 225 .... 9./4. 3201 96.4 98.9 90.5 92.4 5.5 7.ll 
Ildrød Pigeon ., ... 10./1. 3210 99.s s) 99.7') 83.6 79.8 97.1 98.6 

» » ..... 12./4. 74.9 2
) 92.s') 32.9 48.2 

Ingrid Marie ...... 3./5. 3212 50.0 36.2 33.7 
I 

49.9 16.9 31.8 
onathan ......... 8./5. 3211 99.2 99.8 I 25.0 18.7 27.8 21.2 J 

Rynkede. 

Belle de Boskoop .. O O I 59.4 40.1 54.4 26.7 
Blenheim ......... O O 28.2 22.1 28.5 17.9 
Boiken ••••• o' •••• O O 3.7 1.7 4.5 0.8 
Codlin Springr ..... O 1) O I) O O 4.6 O 

» » .. , . O.s') O 1) 1.7 2.3 

I 
7.0 2.6 

Cox's Orange ...... O O 12.7 2.5 6.7 1.3 
Cox's Pomona ..... O O 1.6 O 10.0 2.2 
Frøsort Nr. 225 ... I O O 3.6 1.4 4.2 2.5 
Ildrød Pigeon ...... O ') O ') O O 2.1 O 

» » ...... I 3.2') 0.7 2
) 11.4 5.6 

Ingrid Marie ...... 
I 

O O 49.5 31.1 
I 

46.5 36.7 
Jonathan .......... 0.2 I O 30.4 19.2 33.3 17.2 

pCt. Skold. 

Belle de Boskoop . '1 II 
J.61 

O 0.7 O I 8.4 

I 
8 .• 

Blenheim ......... O O O 0.2 O 
Boiken ........... 2.5 50.7 49.6 77.0 77.1 

Co~lin Spr!ngr. : : : : I 
O 1) O I) O O O O 

21.6 1)1 31.5') 16.5 10.5 40.6 31.6 
Cox's Orange ...... O O O O O O 
Cox's Pomona ..... 24.4 5.5 3.2 1.0 5.4 2.9 
Frøsort Nr. 225 .... O O O O 85.5 84.2 
Ildrød Pigeon ..... O ') O 2) O O 

I 
O O 

» » ., .. 20.1') 2.5 2
) 27.6 29.4 64.2 41.6 

Ingrid Marie ...... 
I 

O 0.2 1.0 0.8 
I 

O 0.3 
Jonathan ......... O O O 0.2 0.2 0.4 

(Fortsættes paa næste Side). 
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Tabel 41. 1939-40. (Fortsat fra forrige Side). 
------ "-

l II 
I 
I 
I 

Sorter 
Doto I 

l I 
I 
I 

BeIle de Boskoop .. II 
B1enheim ....... ·.1 
Boillen ........... I 

Codlin Springr ..... i 

Cox s Orange ..... . 
Cox's Pomona .... . 
Frøsort Nr. 225 ... . 

Kulsyreskab Kølerum 
I 

Ventileret ca. 5° C. 
ca. 2 .• ° C. Frugtlager 8% CO. 

Skab· -----~ Nr. I ..., A ..::t:+-l 
.... 

..<:l I~ ~ ..<:l ~~ 
IS> "' ... ..<:l ~ lI:l ~..o IS> "' ... ..<:l ;> ... <l.l IS> I 1;; S ~ ~ ;> ... " IS> 

'" 0·1""'1 > Ol 0·1""'1 > 
~ Z 0<1) ~ Z 0<1) ~ ZO<l) 

pCt. .1 ona than plet. 

~!g ~ ~ fl 
g:~ ~ :~I g g g I 

o 
0.2 
O 
O 
O 
O 

Ildrød Pigeon .... . i~ LI! ! ! II 

O 
0.2 
O 

» »..... O') 0.1·)1 12.4 5.9 I 
Ingrid Marie. . . . . . 0.5 O I 1.1 1.0 I 0.5 II O 
Jonathan ......... ~===,1~=~=,"==0=~=0===",==5=3"=.2~=6=6~.=2 =,,==5=4=.0==,===64=.~6" 

Brune ved Kærnehuset. 
"" 

BeIle de Bosko"op '. II 75 I 80 28 

I 

30 

l, 

O 

I 

O 
Blenheim ......... II 1 8 1 O O O 
Boiken ..•........ 

I 
21 21 81 94 88 84 

Codlin Springr ..... li O I) O ') O O O O 
» » .... 

II 
O I) O l) O O O O 

Cox's Orange ..... 83 89 O O O O 
Cox's Po mona ..... I 70 85 15 23 5 8 
Frøsort Nr. 225 .... 

II 

51 54 O O O 1 
Ildrød Pigeon ..... O ') O .) O O O O 

» • ..... O ') O ') O O 
Ingrid Marie ...... 13 15 57 52 38 33 
Jonathan ......... O O O O O O 

" 

pCt. Knldeskade. 

Belle de Boskoop .. O O O 

I 

O O O 
Blenheim ......... 0.3 O O O O O 
Boiken ............ O O O O O O 
Codlin Springr ..... O I) O I) O O O O 

» » ." . O l) O I) O O O O 
Cox's Orange ..... '1 O O O I O O O 
Cox's Pomona ..... O O O O O O 
Frøsort Nr. 225 .... 0.2 O O O O O 
Ildrød Pigeon ..... O ') O ') 20.1 16.4 O O 

» » . , ... 2.5') 0.1') 29.4 26.4 
Ingrid Marie ...... 41.4 56.4 O 1.6 0.3 O 
Jonathan o •••••.••• O O O O O O 

(Fortsættes paa næste Side). 
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Tabel 41. 1939-40. (Fortsat fra forrige Side). 

Kulsyreskab Kølerum Veutileret ca. 50 C. 
ca. 2.5 0 C. Frugtlager 

Dato I Skab-
S% CO. 

Sorter 

IL' .... I~ .... ..... 
~'t 

.... 
~'t "Q "Q "Q 

I 
Q 

I ~ ~ '§ ~ ", .. "Q Q "' .. ,.o; 

I _ 
:- .. Ol Q :- 8.~ ~ <Il o;.:: >- <Il 0·- :- Ol 

=- ZOCll ;:J ZOCll =- ZOCll 

pCt. Svampeangreb. 

Belle de Boskoop .. 1.2 O 
I 

2.4 0.4 

I 

0.4 1.3 
Blenheim ......... 5.8 1.0 I 2.1 13.9 17 .• 23.4 
Boiken ......... . 0.6 1.7 1.0 1.1 4.6 4.5 
Codlin Springr ..... 0.6 ' ) O ') O 0.6 O 1.3 

» » o ••• O l) 6.1') 2.5 3.8 11.9 11.9 
Cox's Orange ...... 3.7 3.8 2.4 2.0 3.2 2.6 
Cox's Pomona ..... 2.5 3.0 3.6 2.5 6.s 8.8 
Frøsort Nr. 225 .... 

I 

3.4 0.9 I 5.9 
! 

6.3 14.3 11.4 
Ildrød Pigeon ..... 0.2') O.s') I O 0.2 

II 

0.7 1.4 
» » ..... 1.7') 

1.4
2

)11 
4.8 

I 

4.2 
Ingrid Marie ...... 

I 
7.1 I 7.2 14.8 

I 
15.1 35.9 29.7 

Jonathan ......... 0.7 I 0.2 , 0.5 ! 0.9 2.2 I 3.9 

pCt. Svind. 

Belle de Boskoop .. 1 I I 3.2 1.1 15.1 11.4 il! 14.7'1 9.8 

Blenheim. ········1 3.4 3.2 11.3 99

1

130 l 104 
Boiken ... ,....... I I 3.4 I 3,6 11.0 9'7 9'4 I' 10:6 
Codlin Springr..... ,I 3.2 3.5 4.2 5

6
:1 ,I 8

9
:9 I 7

6
.8 

Cox's Orange ...... i 4.4 I 3.4 8.2 .5 11.2 .4 

~~~~~~;~~:~~~2~: : : : 'I lll[ I, 33~7':'4:1 _[ 4~23'::;60 ::~ ~:: III 1 ~:; I' t; 
Ingnd Mane...... 'II • 11.6 1 °9 .. 

5
8 11=~11~42~·95=,=b' =108 .. 59 J~~_~ ___ =_="u~_====~.=====,=~==~=l~l=.l~~~ . 

') Efter Henstand i 31, fra 19/12 - 1 Kasse. 
') Efter Henstand i 31, fra 19/12 - 3 Kasser. 

Om Byggeudgifter kan der ikke siges noget helt bestemt. 
Pr. m 3 koster Kulsyrerum mest, men der behøves færre m 3 til 
samme Frugtmængde, idet Kulsyrerum tager ca. 250 kg pr. mS. 
medens der i Kølerum ved forsvarlig Opbevaring højst kan være 
ca. 150 kg pr. m 3• 

Til Orientering om Elektricitetsforbruget er udarbejdet Ta­
bellerne 44, 45, 46, der viser Elektricitetsforbruget til 1) det store 
Køleanlæg med 7 Rum og fælles Refrigerator og Blæser, hvor 
efterhaanden Frugtmængderne formindskes, uden at Kølehus­
rumfanget formindskes i tilsvarende Grad, idet det ikke er mu­
ligt at rømme hvert 20 Tons Kølerum helt, efterhaanden som 
Salget skrider frem, og 2 og 3) Elektricitetsforbruget til 2XZ 
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Tabel 42. 1940-41. 

Kulsyreskab Kølerum Ventileret 
ca. 2 .• o C. Frugtlager 

Sort Dato Skab-
Nr. .... 

~~ tJr .... 
~'E~ ~ ~ 

IS! Ol"'~ IS! Ol"'~ IS! 
:. .. ., IS! > ~ ~ (SI :. ... ., IS! 
Ol o·~ :;.. Ul o ..... ;;... Ol o·~ :. 

O Zoen O Z 'O en O Z'Oen 

Fri for Svampeangreb og synlige, fysiogene Lagersygdomme. 

Belle de Boskoop 1110./5. 41 
3211 II 

89.1 

I 

87.1 O 7.9 

I 

O. 14.5 
Cox's Orauge... 1./2. 41 3204 97.8 98.7 92.1 98.1 85.6 97.1 
Frøsort Nr. 225. 12./2. 41 3212 97.0 97.2 97.8 95.7 89.0 84.4 

Rynkede. 

Belle de Boskoop 1110.15. 
41 113211 I 

O 79.s 61.6 43:1 
Cox's Orange. . . 1./2. 41 ~204 O 4.8 O 2.5 
Frøsort Nr. 225. 12./2. 41 3212 O 0.6 0.3 2.4 

Skold. 

Belle de Boskoop I 10./5. 
41 113211 

II 
~.1 I ~'611 O 

I 

9.1 0.6 14 .• 
Cox's Orange ... 1./2. 41 3204 O O O O 
Frøsort Nr. 225. 12'/2; 41 3212. 2.2 L, 1.1 3.1 3.9 11.0 

Jonathanplet. 

Belle de Boskoop 
10./5. 41 113211 II ri o o 0.5 O O 

Cox's Orange ... 1./2. 41 3204 O O O O O 
Frøsort Nr. 225. 12./2. 41 I 3212 O O O O O 

Brune Pletter. ') 

Belle de Boskoop 1110./5. 41 II 3211 II O O 45.7 I 47.4 II 41.9 30.1 

Brune ved Kærnehuset. 

Belle de Boskoop 110./5. 
41 113211 I 

14 O 5 
Cox's Orange... 1./2. 41 3204 O O O 
Frøsort Nr. 225. 12./2. 41 3212 O O O 

Kuldeskade. 

Belle de Boskoop 1110./5. 
41 113211 II ~.o I 

O O O O O 
Cox's Orange. . . 1./2. 41 3204 O O O O O 
Frøsort Nr. 225. 12./2. 41 3212 O O O O O 

Svampeangreb. 

Belle de Boskoop 
10./5. 41 113211 II 9.3 I 12.3 15.9 8.1 23.3 14.3 

Cox's Orange ... 1./2. 41 3204 t.'J 1.3 3.1 1.9 0.5 0.5 
Frøsort Nr. 225. 12./2. 41 3212 1.6 1.4 0.6 0.9 0.9 2.3 

') Plelter indtil 1 cm. I Diameter, noget forsænkede, ganske overfladiske indtØlTet 
brunt Raad. Angrebet har sjældent større Udstrækning end 3-4 Plelter pr. an-
grebet Æble. 
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Ta bel 43. 1940- 4[1. Co x's Orange. 
T lIT B 2. Grundslamme E. M. V. 

Skab Nr. 3204 Skab Nr. 3205 
ca. 120/0 Ilt ca. 6% Ilt Kølerum Ventileret 
ca. 9% Kul- ca. 6% Kul- ca. 2.5 ° C. FrugtIager 

Udtagningsrlato syre syre _ .. _------
1./2. 1941 .... 

~"E..<:I 
.... 

~'E..<:I 
..... 

~~ I 
.... 

~~ ..<:I ..<:I ..<:I ..<:I 
Gl <:< <:< "''''..<:I <:< "''''..<:I ~ '" .. <:< .~ 8 ~ ~ ~ ... .. IS) ~ 8.~ ~ '" ~iJ; '" '" o ~ > <Il 

I ~ ~ ZOVl ~ ZOVl ~ ZOCI'J 

Middelmodne ...... 96.7 98.1 
I 

975 98.7 99.5 99.5 100.0 100.0 
Grønne ........... 3.8 1.9 2.5 1.3 0.5 0.6 O O 
Fri for Svampeangr. 
og synlige fysiogene 
Lagersygdomme .... 97.8 98.7 97.1 98.0 92.1 98.1 85.6 97.1 

li 

Rynkede .......... O O O 

I 
O 4.8 O 14.0 2.5 

Brune ved Kærne-
huset ............ '1 58. 61. 42 44 O O O O 
Kuldeskade ........ 4.0 O 4.0 

I 
2.8 O O LI O 

Svampeangreb ..... 1.1 1.9 1.7 1.2 3.1 1.9 0.5 
--

Kulsyrerum, som hver har sin Blæser og parvis en fælles Køle­
maskine (Chlormetyl) . Naar et Kulsyre-Rum med 5-6 Tons 
Frugt tømmes, standser straks baade Køling og Luftcirkulation 
i dette Rum. 

Forbruget til 1. Januar, et Tidspunkt, hvor Kølerummene 
endnu har ret stort Frugtindhold, viser følgende Tal for K\VT­
Forbrug pr. Ton: 

1938-39 1939-40 1940-41 

Alm. Kølelager ....... 252 ]71 2]2 

Kulsyrerum 41-42 ... 112 147 133 
45-46 ... 134 140 151 

medens tilsvarende Tal pr. 1. Marts stiller sig saaledes: 

Alm. Kølelager ....... 425 231 253 
Kulsyrerum 41-42 ... ]77 193 199 

45-46 ... 189 204 211 

Som nævnt i et foregaaende Afsnit køles de alm. Kølerum i 
Frostperioder ved at indtage udvendig Luft. 

Begge Talopstillinger viser mindst Forskel i 1939-40, da 
de almindelige Kølelagre var mest fyldte. 

Ved almindelig Erhvervsdrift med Kulsyrelagre af Størrelse 
som almindelige Kølerum, vil Tilledning af Varme fra Y der-

32 
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siderne blive forholdsvis meget mindre, og der er Anvendelse for 
store Kølemaskiner. Begge Forhold vil bidrage til at formindske 
i Kulsyre-Lagre af forskellig Størrelse. 

Ingeniør Hoften, Aarhus, mener efter foretagne Beregninger, 
at 'Elektricitetsforbruget pr. Ton Frugt fra Høst i September 
indtil 1. Januar kan paaregnes at blive efter følgende Forhold 
i Kulsyre-Lagre af forskellig Størrelse. 

10-12 Tons, 143 Kwt. pr. Ton {Gensn. af 41, 42, 45 og 
46 i 1939 og 1940). 

20 Tons, 122 Kwt. pr. Ton. 
50 Tons, 102 Kwt. pr. Ton. 

Tabel 44. Kølerum 37,38, 39, 47, 48, 49 og 59. 
~-~~--~~ -"~aJ ~. 1-··~~c~==--=c~=~===j'C=c===~~c-= =~rr=====-= 

'oll 

j i Til Køling 
'" = 'KWT pr. Ton 
'" o I 

Til Ventila-
tioD. lait KWT pr. Ton 

KWT pr. Ton KWT pr. Ton pr. Maaned 

~:~:~'I:O:;I-1 ~ ~-I ~ -II-===T-~=C 

II ,! 

1./10. 39 ,104 30.8 
1.111. 39 130 76.7 
1./12. 39 120 97.~ 
1.11. 40 110 113.5 
1.12. 40 82 135.3 
1./~. 40 41 170.6 

21./3. 40 25 207.8 

1939-40. 

Fra 9./9. til: 
1./10. 39 
011. 39 
1./12. 39 
1.11. 40 
1./2. 40 
1.13. 40 
1./ 4. 40 
1./5. 40 

1940-41. 

Fra 21./9. til: 
1.110. 40· 
1./11. 40 
1./12. 40 
1./1. 41 
1./2. 41 
1.'3. 41 
1.14. 41 
1./5. 41 

140 
162 
165 
165 
158 
126 

72 
27 

48 
143 
136 
114 

96 
82 
56 
21 

30.1 
47.1 
66.8 
79.7 
83.9 
89.9 

106.0 
158.8 

52.1 
82.6 

104.2 
112.5 
113.4 
117.1 
142.3 
272.3 

I 

-I 

I 'I 42.8 l, 
I 73.0 :i 
. 103.3 II 

1:18.4 II 
183.3 'I 
254.7 
345.7 

20.4 
44.1 
67.1 
91.2 

115.0 
14U 
187.6 
295.6 

44.s 
67.8 
85.4 
99.2 

120.1 
136.5 
] 81.4 
385.8 

II 
II 

i 

I 
I 

93.6 
149.7 
200.7 
251.9 
318.6 
425;3 
553.5 

50.5 . 
9B 

133.9 
170.9 
198.9 
2:n.3 
293.6 
454.4 

96.4 
150.4 
189.6 
2] 1.7 
233.5 
253.6 
323.7 
6;'8.1 

93 6 (17Døgn) 
56.1 
51.0 
51.2 
66.7 

106:7 

50.5 (2IDøgn) 
40.7 
42.7 
37.0 
28.0 
32.4 
62.3 

160.8 

96.4 (9 Døgn) 
54.0 
39.2 
22.1 
21.8 
20.1 
70.1 

334.4 
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9. Kulsyreopbevaring i dansk Frugtavl. 

Frugtavlernes Interesse for Kulsyreopbevaringen har ikke 
været savnet; men Forsøgsvirksomheden har maattet advare 
mod al bygge Kulsyrelagre, inden der forelaa nogle Aars Forsøg. 

I England blev de grundlæggende Forsøg gennemført i ca. 
10 Aar, før Erhvervsfrugtavlen indrettede Kulsyrelagre, men 
Forsøgsvirksomheden der fortsætter selvfølgelig stadig for nøjere 
at undersøge Problemerne og tage nye Opgaver op. 

Efter de foreliggende Resultater maa det 
p a a r e g n e s, a t d e t u n d e r F o r h o l d, h vor p a s-

1938-39. 

Fra 28. og 30./9. 
til: 

11.110. 38 
1.111. 38 
1./12. 38 
1.11. 39 
1.12. 39 
1.13. 39 

21./3. 39 

1939-40. 

Fra 16./9. og 
6./10. til· 

1.110. 39 
1./11. 39 
1./12. 39 
1.11. 40 
1.12. 40 
1./3. 40 
1.14. 40 

HJ40-41. 

Fra 1./10. til: 
1.111. 40 
1.112. 40 
1./1. 41 
J.l2. 41 
1./3. 41 
1./ 4. 41 
1./5. 41 
1./6. 41 

Ta bf' l 45. K ul sy re ru ID 41 og 42. 

T'l K l' Til Ventila- laIt 
l ø mg tion 

KWT pr. Ton KWT pr. Ton KWT pr. Ton 
KWT pr. Ton 
pr. Maaned 

II 

II 10.8

1 

10.8 
10.8 
10.8 
10.8 I 

10.8 I 

10.8 I 

5.3 - 5.31
i 

10.6 
10.6 i 

10.6 
10.6 
10.6 
10.6 

8.0 
11.1 
11.1 
II.! 
11.1 
11.1 I 

I 
I 11.1 i 

Lll~,l 

18.8 
28.2 
42.0 
53.9 
68.~ 
8l.1 
90.7 

24.3 
42.9 
fi9.7 
77.4 
81.5 
83.8 
!l2.5 

48.6 
(;2.2 
75.9 
91.2 

105.0 
112.1 
119.t 
1322 

6.1 
19.4 
37.9 
57.7 
77.4 
95.7 

108.7 

10.9 
29.9 
49.4 
69.3 
89.3 

108.7 
128.6 

18.6 
37.4 
57.4 
77.1 
!l4.j 

113.4 
132.! 
14!l.3 

24.9 
47.6 
79.9 

111.6 
145.8 
176.8 
199.4 

35.2 
72.8 

119.1 
146.7 
170.8 
192.5 
221.1 

li7.2 
99.6 

133.3 
1 li8.3 
199.4 
225.5 
251.8 
281.5 

" .. i-. 

24.9 (12 Døgn \ 
22.7 
32.3 
31.7 
34.2 
31.0 

35.2 (14 Døgn) 
37.6 
46.3 
27.6 
24.1 
21.7 
28.6 

(;7.2 

32.4 
33.7 
35.0 
31.1 
26.1 
263 

t 29.7 
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s e n d e M æ n g d e r e n s a r t e t F r u g t e r t i l S t e d e, v i l 
v æ r e f o r d e l a g t i g a t a n ven d e I{ u l s y r e o p b e v a­
r i n g t il N o n n e ti t, F il i P P a, G r a a s t e n, B r a ID l e y , s 
Seedling og Codlin Springrove (Beauty of 
K en t). 

Tabel 46. Kulsyrerum 45 og 46 . 
... 

Til Ventila· I 
~ 
~ Til Køling tion og Luft- laIt KWTpr.Ton ..... 
~ .: KWTpr.Ton cirkulation KWTpr.Ton pr. Maaned 
~ o KWTpr.Ton Cl.. E-< 

-----

I 
I 

1938-39. 

Fra 16./9. til: 

1./10. 38 5.0 21.8 10.3 32.1 32.1 (14 Døgn) 
1./11. 38 10.8 39.0 31.4 70.4 38.3 
1.112. 38 10.0 50.9 55.2 106.1 35.7 
1./1. 39 5.7 55.7 78.4 134.1 28.0 
1./2. 39 5.7 60.8 101.6 162.4 28.3 
1./3. 39 5.7 66.8 122.4 189.2 26.8 
1.14. 39 10.9 71.6 147.2 218.8 29.8 
1./5. 39 5.1 84.1 174.0 258.1 39.8 

23./5. 39 5.1 103.5 201.0 304 .• 

1939-40. 

Fra 9./9. til: 

1./10. 39 10.4 17.9 15.8 33.7 33.7 (21 Døgn) 
1.111. 39 10.4 29.2 42.2 71.4 37.7 
1./12. 39 10.4 39.1 68.2 107.3 35.9 
1./1. 40 10.4 44.2 96.0 140.2 32.9 
1./2. 40 10.4 45.8 123.1 168.9 28.7 
1./3. 40 

I 
5.4 47.8 157.1 

I 

204.4 35 .• 
1.14. 40 5.4 52.0 185.1 237.1 32.7 
1./5. 40 5.4 62.2 213.7 275.9 38.8 
1./6. 40 5.4 86.9 231.4 318.3 42.4 
7./6. 40 5.4 96.2 242.6 338.8 

1940-41. 

Fra 10./9. til: 

1.110. 40 5.0 28.6 15.2 43.R 43.8 (20 Døgn) 
1.111. 40 10.4 42.9 39.5 82.4 38.6 
1./12. 40 10.4 53.8 65.1 118.9 36 •• 
1.11. 41 10.4 58.2 93.1 151.3 32.4 
1.12. 41 10.2 60.8 

! 
121.6 182.4 31.1 

1.13. 41 6.5 62.8 14. 7.8 210.6 28.2 
1.14. 41 8.4 678 

I 
174.5 

I 
242.8 I 31.7 

1.15. 41 10.0 76.3 

I 

203.6 279.9 

I 

37.6 
1.16. 41 9.5 91.2 236.0 

l 
327.2 47.3 

21./6. 41 10.4 100.5 I 256.9 357.4 30.2 
! 
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Side 430 er omtalt, at de engelske Forsøg viser bedre Hold­
barhed efter Udtagning af Kulsyrelager end efter Udtagning af 
alm. Kølelager. 

Ved de her omtalte Forsøg har der i Aarene 1937-38 og 
1938-39 været hensat i et Rum med alm. Stuetemperatur ens­
artede Prøver, udtaget samme Dag fra Kulsyrerum og alm. Køle­
rum. Henstandstiden har været 1-11/2 Maaned, og de kulsyre­
opbevarede blev i alle Tilfælde mindst og meget mindre an­
grebne af Svampesygdomme. 

Summary. 

Experiments with gas-storage of pears and apples. 
This preliminary report gives the re sult s in a very concentrated 

form and mostly in tables, and it is difficult to express the results 
in a short summary, but foreign readers will by help of the follow­
ing explanations be able to study the main results through the tables. 

Tabel 1 & 2. Temperature in gas storage s 1939-40 & 1940-41. 
Thermometers 10 cm from the outside wall (Vinkel i 10 cm Dybde), 
thermometers in the door and covere d with glass (Dør), and thermo­
meters 1 m from the outside wall (Vinkel i 1 m Dybde). 

Tabel 3. Temperature and humidity (Luftfugtighed) in ven­
tilated store (ventileret FrugtIager) and common cold storage (Køle­
rum). 

For understanding tab les 4-43 the folIowing translations will 
be necessary. 

Sloreroom. 
Kulsyrerum, Rum Nr., Kulsyreskab, Skab Nr. Gas-stores of 

different size (page 435). 
Kulsyre = CO2 - Ilt = O2 • 

Kølerum = Common cold store by 2,5 o C. 
Ventileret Frugtlager = Ventilated fruit store. 
Vildstamme = Crab stock. For other stocks are used East 

Malling numbers. 
Udtagningsdato = Date of removing from the stores. 

Wrappillg. 
Usvøbt = No wrapping. 
Engelsk olieret Svøb = English oiled wrappers. 
Norsk olieret Svøb = Norwegian oiled wrappers. 
Amerikansk olieret Svøb = American oiled wrappers. 
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Size of 'ruit. 
Store = large, mellem = medium, smaa = small. 

Grading of lhe fru it. 
Midddmodne ::;:: medium rip e, best condition for sale. 
Grønne = green, unripe. 
Fri for Svampeangreb og synlige, fysiogene Lagersygdomme 

= Free of fungi diseases and visible fysiogene diseases. 
Rynkede = shrivelled fruit. 
Skold = scold. 
Jonathanplet = Jonathan spot. 
Brunfarvning ved Kærnehuset = Browning in the core region. 
Kuldeskade = Internal break-down. 
Svampeangreb = Fungi diseases (Monilia fruetigena, Gloeospo­

rium album, Penkillium sp., Botrytis cinerea). 
Svind = Loss in weight. 

Tabel 44, 45 & 46 give the amount of electrical power (kilowatt 
hours) used to eommen eoId storage and gas-storage, both to eooling 
(Køling) and ventilation andeirculation of the air (Ventilation) in 
the storeroom. The smallest amount of eleetrieal power per ton of 
fruit is used for the gas-storage, although the gas-rooms are small size. 

Of the tried varieties, Nonnetit, Filippa, Graasten (Gravenstein), 
Brarniey's Seedling and CodIin Springrove (Beauty of Kent) have 
been best suited for gas- storage. 


